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RIESLING
| toppKiass

Den 18 augusti lanserar Granqvist
en extraordindr tysk Riesling. Vinet

#ALLA DRUVOR har fdtt 91 podng av Robert Parker
PLOCKADE HOS - vilket betyder vdrldsklass!
Hallgartener Jungfer Riesling Grosses Gewichs

K A H U R A N G I 2015 bjuder pé stor doft med inslag av citrus, men-
tol och 6rter. Smaken &r lang och balanserad med
angenidma mineraltoner som far en extra skjuts av
lite mentol. Drick det som det &r eller till fisk och
skaldjur, hardostar eller buffératter.

Vinet, som kommer
bést till sin ratt om
det har en serverings-
temperatur pa 10-12
grader, har god lag-
ringspotential och kan
sparas i minst tio ar.

Vinmakare dr Fred
Prinz, som sedan snart

Den 28 april plockades de
har exklusiva Montepulciano-
druvorna hos Kahurangi Esta-
tei Nelson, Nya Zeeland. Dar-
med var 2017 ars vinskoérd
helt avklarad! Medan norra
halvaret gar mot sommar &r
det tvért om pa det sodra -
hosten dar kommen och det
bli morkare tider.
Granqvist Beverage
House har flera fina viner
fran Kahurangi i bestall-
ningssortimentet - saval

) . femton ar tillbaka
roda som vita. X . .
Trout Valley Pinot driver Weingut Prinz
Gris 2014 passar fint i Rheingau vid Rhen El] Fyllighet
att dricka till matiga i sydvéstra Tyskland.
sommarsallader, grillad Han har en gedigen vinkunskap och var under en Sétma
fisk, fagel och pastarat- period killarmistare hos Kloster Eberbach, vars

ter. Det torra vita vinet
har en mycket frisk doft
av grona paron, torkade
frukter och viol. Smaken
ar fruktig med frasch
syra och god balans.

Nr 78437, pris 149 kr i bestallningssor-
timentet. Bestill enklast via var hemsida:

vinmarker dr ndrmsta granne.
”Det hér vineriet har utvecklats som inget annat @ Fruktsyra
iregionen”, konstateras det i rets upplaga av
Robert Parkers "vinbibel”. Recensenten menar att
de torra Rieslingvinerna fran Prinz ar bland de
allra basta i sin klass. Vinet som kommer till Sve-
rige i augusti betecknas bland annat som elegant,

OMSLAGSBILD: ANDREAS SPANGENBERG. DENNA SIDA: WEINGUT PRINZ M FL.

granqvistbev.se, dir du ocksai hittar de- uttrycksfullt och fascinerande.

taljerad information om samtliga viner fran Hallgartener Jungfer Riesling Grosses Gewéchs
Kahurangi Estate. S6k pa "Kahurangi” eller 2015 kommer i Systembolagets tillfalliga, exklusiva
pé artikelnummer 78437. sortiment. Nr 92151, pris 289 kr.

Tidskrift fran Wastergéthlands Handelshus AB, Vulcanon, Vulcans vag 1, 522 30 Tidaholm. Argang 23.
Utgivning i maj, september och december. Ansvarig utgivare: Lennart Granqvist, e-post: info@wghh.se.
Redaktdr och formgivare: Per-Olof von Bromsen, telefon 0704-44 66 82, e-post: povb@koncis.se.
Annonsbokning: Karina von Bromsen, telefon 0704-13 26 26, e-post: kvb@koncis.se.

Produktion: Koncis Affarsinformation AB, Skovde. Tryck: Printagon Graphics, Helsingborg, 2017.
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Casteldo betraktas allmdnt som kdnslig

och svdrodlad. Men i Xavier Santanas vin-
odlingar pd halvon Peninsula de Settibal,
strax utanfor Lissabon, stortrivs druvan
och ger frdscha och fruktiga viner med toner
av plommon, vanilj och kakao.

6r manga vinalskare dr Peninsula de Settibal syno-
nymt med det klassiska spritforstirkta dessertvinet
Moscatel de Settibal. Och visst finns ett stort utbud
av sOta muscatviner, men dven manga vanliga bords-
viner av hog klass med ursprung i vinodlingarna pa
den portugisiska halvon.
Det storsta distriktet i Peninsula de Settibal &r Pal-
mela, som omfattar drygt 6 000 av totalt 9 500 hektar i
omradet. Vinodlingarna ligger pa de torra sandslitterna och bergsslutt-
ningarna kring staden Palmela och det &r just hér i den karga jorden
som den svarodlade druvan Casteldo trivs som allra bést.
- For att Casteldo ska bli riktigt bra krévs naringsfattiga och véildréne-
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André Santana Pereira
ar fjarde generationens
vinmakare pa Xavier
Santanai Palmela.

rade jordar - som i Palmela. Den kalkrika lersandjorden
i kombination med de torra och heta somrarna ger per-
fekta odlingsbetingelser och méjligheter att skapa viner
som &r lika koncentrerade och smakrika som eleganta och
fréscha, sdger vinmakaren André Santana Pereira, fjarde
generationen pa Xavier Santana.

XAVIER SANTANA AR ETT FAMILJEFORETAG som grundades av
sin namne 1926. Vid 26 ars alder 6vertog han familjens
egendom utanfér Palmela, dér det bland annat fanns en
vinodling. Den unge Xavier Santana bérjade omedelbart
att producera vin av druvor bade fran den egna garden
och andra kontrakterade odlare i trakten som han sedan
salde pa fat till uppkopare i Lissabonomradet.

Efter Xavier Santanas bortgéng 1969 bildades familje-
bolaget Xavier Santana Sucessores med svirsonen Rodol-
fo Pereira i spetsen. Rodolfo Pereira nojde sig inte med att
fortsitta som en liten lokal producent, utan satsade hart
pé att utéka bade kundkrets och produktion. Nagra &r
senare forvirvade han fér egna medel vingarden Quinta
do Monte Alegre i Fernando P6, ett par tre mil dsterut,
som ocksa ingar i Palmela-distriktet. Gdrden, som bland
annat omfattar 46 hektar vinodlingar och ett toppmo-
dernt vineri, har ett nira samarbete med Xavier Santana.
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_ Casteldo drenavPortugals
omkring 320 olika druvsorter.

= PORTUGAL VARNAR
SINA UNIKA DRUVOR

Portugal ar kant for sin mangfald av olika druvsorter.
Totalt lar det finnas omkring 320 nationella sorter som
vinodlare och vinmakare varnar hart om. En anledning
ar den portugiska traditionen att producera vin som
bestar av en blandning av olika druvsorter. Ju fler druv-
sorter som vinmakarna har att vélja pa, desto storre
mojligheter att skapa komplexa viner med unik smak.
En av de nationella sorterna 4r den blaa Casteldo som
ar vanligt forekommande i sédra Portugal, sarskilt i
Setubal Peninsula - och hos Xavier Santana. Cirka 70
procent av arealen i omradet utgors av Castelao.
Castelao kommer bést till sin ratt i mager jordman och
ett torrt, regnfattigt klimat och ger da fruktiga och kryd-
diga viner med toner av rod frukt, hallon och plommon.

=-D.0. ANDRAS TILL DOC

Det har skett flera forandringar i klassificeringen av
portugisiska vinregioner. 2015 anvandes fortfarande
beteckningen D.O. men fran och med argang 2016
klassificeras D.O.-viner som DOC.

VARENS *
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= "Stadigt vin
till kottgrytan”
tycker Expressen

Xavier Santana DOC Palmela
2015 bjuder pa en fruktig doft
med inslag av hallon, plommon,
orter och choklad. Smaken ar kryd-
digt fruktig med angendma inslag
av plommon, vanilj och kakao.

Vinet, som kommer bast till
sin ratt om det har en serve-
ringstemperatur pa 16-18
grader, passar bra att dricka
till stekt och grillat kott av gris,
not och lamm samt lagrade
hardostar och matiga bufféer.

Nar Xavier Santana lansera-
des pa Systembolaget i april gav
Expressen Mitt Kok vinet fyra
getingar av fem mojliga. "Stadigt
vin i smakrik stil, mustiga strak
och ton av bla plommon. Gott till
en rodvinsdoftande kottgryta”,
lod tidningens omdome.

Xavier Santana finns att kopa
i de flesta Systembutiker landet
runt. Nr 2530, pris 79 kronor.

SN T ANA

SBALMELA DO
.OTINTl! Hi:Liw']NE

ﬁl Fyllighet
ﬁl Fruktsyra

El Stravhet

Men fortfarande var det vin pa fat som var Xavier Santanas huvudpro-
dukt. Férst 1990, efter att Rodolfo Pereiras son, Fernando Santana Pereira,
tagit steget in i foretaget togs beslutet att lansera en serie buteljerat vin
under eget varumaérke - bade vanligt bordsvin och s6tt muscatvin.

- Det visade sig vara ett lyckat drag. Xavier Santana har dérefter gjort
sig kdnd som en av de frimsta kvalitetsproducenterna i Palmela med
atskilliga guld- och silvermedaljer i nationella och internationella vin-
masterskap pa meritlistan, konstaterar André Santana Pereira.

VINODLINGARNA | PALMELA OCH FERNANDO PO omfattar i dag tillsammans
cirka 100 hektar och representerar som sa manga andra traditionella
odlingar i Portugal en mangfald av olika druvsorter. Har finns allt fran
vilkanda, internationella storheter som Syrah och Cabernet Sauvignon,
men dven lokala sorter som Moscatel-Gratido och Moscatel Roxo.

Den druvsort som &nd4 dominerar och svarar f6r hélften av arealen
ar Casteldo. Enligt de portugisiska vinlagarna maste ett vin i den hog-
sta kvalitetsklassen DOC (Denominacéo de Origem, Controlada) med ur-
sprung i Palmela innehalla minst 67 procent Casteldo, dven om de flesta
viner har en betydligt hgre andel 4n sé.

- Casteldo &r definitivt min personliga favorit, sdger André Santana
Pereira. Perfekt anpassad till var terroir och med stabil avkastning - &r
efter ar. Druvorna ar av hogsta klass och ger rika méjligheter att skapa
olika typer av viner. Tidigt plockade druvor kan med férdel anvéndas for
produktion av till exempel rosé och mousserande vin. =-

VINFOOMAJ 2017 &
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uoEAZEITES
Ett friskt och 7 B;” 'nmm

fruktigt vin med
sammetslena

tanniner.,,

Efter skord forddlas ravaran till vin pé tva olika stéllen:
Vid Xavier Santanas anliggning i Palmela produceras de
s6ta muscatvinerna och vid vineriet pa Quinta do Monte
Alegre de vanliga bordsvinerna - samtliga DOC-klassade.
Den totala produktionen uppgar till omkring 800000
liter vin per ar.

Ettav vinerna som har sitt ursprung p& Quinta do Mon-
te Alegre &r det réda Xavier Santana DOC Palmela 2015,
som nu finns pa Systembolaget. I likhet med manga andra
portugisiska viner produceras det av en blandning av oli-
ka druvor. Casteldo utgér visserligen basen, men balanse-
ras upp av Alicante Bouschet (10 procent) och Aragones
(5 procent).

De noga utvalda druvorna fermenteras forst i staltan-
kar under stindig omrérning for att ge vinet lang skal-
kontakt innan det far fortsétta jasa under lang tid och
strikt temperaturkontroll. Slutligen lagras vinet p& nya
och tva &r gamla fat av fransk och amerikansk ek.

-Den perfekt avvdgda druvblandningen resulterar i
ett friskt och fruktigt vin med sammetslena tanniner och
trevlig avrundning - ett vin som med férdel kan avnju-

F W Y

tas tillsammans med de flesta matritter, férklarar André Xavier Santana (1900-1969) tog 6ver familjens egendom 1926. Han
Santana Pereira. bérjade omedelbart producera vin fran gardens druvor som han sedan
TEXT LEO OLSSON FOTO SANTANA OCH STOCKFOOD salde pa fat till uppkopare i Lissabon. Den har bilden togs 1929.

s . Ny
B Antligen tid for Rosalie!

Efter en lang, kylig var blev det dntligen skéna maj - och ddrmed hogsédsong for
grill- och utesittarkvallar! Vad passar badttre att dricka en ljuvlig forsommarkvall an
Rosalie Rosé Dry 2014 fran kooperativet i Deidesheim?

Rosalie &r ett av de allra basta rosévinerna i bestéllningssortimentet, tycker
Dagens Nyheter. Hemligheten ar att vinet gors av inte mindre dn sex olika druvsorter
- vilket ar unikt. Fem av dem krossas och fermenteras tillsammans under noggrann
temperaturkontroll. Skalet finns med under en kortare tid vid jdsningen for att ge
vinet sin karaktaristiska farg. Nar det smakats av tillsdtts en noga avvagd del Caber-
net Sauvignon for att ge slutlig struktur och balans.

Rosalie bjuder pa harlig doft med ton av réda bar, stor fruktig smak med lang av-
slutning. Gott till sallader, skaldjur, buffératter, som apéritif eller pa egen hand.

Rosalie Rosé Dry finns i bestallningssortimentet. Nr 78406, pris 99 kr. Du bestal-
ler vinet enklast via var hemsida, granqvistbev.se/78406

Portugieser Weissherbst QbA ir ett halvtorrt roséalternativ fran Deidesheim.
Nr 73763, pris 89 kr. Fér mer info och bestéllning, se granqvistbev.se/73763

-
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> INGET KRANGEL:
BESTALL DIREKT
VIA VAR HEMSIDA

Granqvist Beverage House har hundratals varor i Systembola-
gets bestdllningssortiment - vanliga viner, portviner, likorer,
starksprit och inte minst whisky i manga varianter.

Det ar enkelt att handla i bestallningssortimentet:

Gain pa www.granqvistbev.se och leta fram den vara som
du dr intesserad av. Langst ner pa varans presentationssida
finns en lank som leder vidare till systembolaget.se dar du gor
din bestallning. Har uppger du i vilken butik du vill hamta ut din
bestallning eller om du vill ha hemleverans (galler orter med
hemkaorning).

Pa var hemsida kan du s6ka pa enskilda viners namn eller
producentnamn, men dven skriva in artikelnumret, till exempel
granqvistbev.se/85800. Da kommer du direkt till just denna
produkts presentationssida.

= TOPPBETYG FOR
SCRIANIS AMARONE

Nar den italienska vinkritikersaj-
ten Gardini Notes i borjan av aret
arrangerade en blindprovning av
Amaroneviner pa uppdrag av vin-
branschen i Valpolicella kom Ama-
rone della Valpolicella Classico
2013 fran Azienda Agricola Scriani
pa andra plats! Totalt blindprova-
des 83 viner.

Det hér dr bara ett av manga
fina omddmen som Scrianis viner
har fatt pa senare tid.

Vi pa Granqvist Beverage House
instammer och tycker att ocksa 7
Scrianis Amarone av argang 2009  Azienda Agricola Scriani
ar ett vini varldsklass med fina drivs av Mary och Stefa-
toner av fat, lakrits och mandel. no Cottini, som hdr tittar
Vinet finns i bestallningssortimen- till sina vinrankor. Lds om
tet. Nr 73769, pris 379 kr. For mer  dem i digitala upplagan av
information och bestéllning, se Vinfo Nr 67 som du hittar
granqvistbev.se/73769 pa granqvistbev.se

r
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LENNARTS
FAVORIT-
BUBBEL

Forgyll sommarens fester med dkta
bubbel i glasen! Haton Brut Classic dr
en prisvdrd torr champagne som passar
lika bra till buffén som apéritif pd egen
hand, sdger Lennart Granqvist pd
Grangqvist Beverage House.

hampagne Haton Brut Classic dr en s&
kallad "blancs de noirs” (vitt av svart), dér
ravaran enbart utgors av de bla druvorna
Pinot Meunier, (60 procent) och Pinot Noir
(40 procent). Bada har ljust fruktkétt och
genom att druvorna pressas forsiktigt

med minimal skalkontakt gar det att framstilla ett ljust,

néstan vitt vin av bléa druvor.

- Med en druvblandning av endast Pinot Meunier och
Pinot Noir, utan inslag av den gréna druvan Chardonnay,
far Haton Brut Classic en véldigt rik och fyllig doft och
smak - &nda med tillrdcklig syra, konstaterar Lennart
Grangqvist pa Granqvist Beverage House.

Champagne Haton r ett anrikt familjeforetag som i
dag drivs av fjarde generationen under ledning av Jean-
Noél Haton och sonen Sébastian. Familjen har cirka 20
hektar vinodlingar i Vallée de la Marne - floden Marnes
dalgang - men képer ocksé druvor fran andra odlare i
distriktet. Flera av odlingarna ligger i ldgen som &r klas-
sade som Grand Cru och Premier Cru.

HATON BRUT CLASSIC FRAMSTALLS genom att varje druvsort
skordas for sig och vinifieras separat innan druvmusten
sedan far jésa som ett vanligt, stilla vin i rostfria tankar.
I hela 24 ménader far grundvinet vila pa jastfallningen
innan vinet buteljeras och druvsorterna blandas till en
val avvagd cuvée. Efter en slutlig jasning p4 flaska blir
slutresultatet en klassisk, torr champagne med struktu-
rerad balans och fin mousse.

- Att grundvinet far ligga pa jastféllningen under s&
lang tid ar ett tydligt tecken pa att kvalitet gér fore kvan-
titet. Det &r under den tiden som champagnen far sin
rika och fruktiga doft och smak med inslag av rostat bréd
och de sma fina bubblorna, sédger Lennart Granqvist.

Haton Brut Classic (Nr 77637, pris 249 kronor i bestill-
ningssortimentet) &r ett vin i yttersta toppklass och har
fatt 89 podng av 100 méjliga av det amerikanska vinma-
gasinet Wine Spectator. Enklast bestéller du hem det via
granqvistbev.se/77637

TEXT LEO OLSSON FOTO MIKAEL LJUNGSTROM
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Lennart Granqvist rekommenderar
den torra Haton Brut Classic.

=»-Mer champagne och
mousserande fran Granqvist

Granqvist Beverage House har ytterligare
tva viner fran Champagne Haton i bestall-
ningssortimentet: Haton Brut Reserve

(Nr 77570, pris 279 kr) och Haton Brut
Rosé (Nr 77621, pris 299 kr). For detaljerad
information om dem samt bestallning, se
grangvistbev.se.

Champagne Cuvée de Pompadour fran
familjevineriet Ellnér i Epernay dr en annan
torr champagne - dessutom till riktigt bra
pris, Nr 7395, pris 215 kr. Bestall enklast
via granqvistbev.se/7395

Casa Martelletti Atmosphere Spu-
mante (bilden) ar ett torrt mousserande vin
fran Piemonte i norra Italien. Nr 77439, pris
115 kr. Bestall vinet enklast via hemsidan,
granqvistbev.se/77439

Premiere Sekt (bilden) fran Riidesheim
i sydvastra Tyskland ar ett halvtorrt mous-
serande vin som kostar endast 85 kr. Nr
87077. Bestidll det enklast via granqvist-
bev.se/87077



= Tva unika viner
fran sodra ltalien

Ibland kan man fa intrycket att
varldens vinmakare bara odlar
ett fatal druvsorter. Men sa ar
det tack och lov inte - mang-
falden av druvor ar stor. Pa
sidorna 4 och 5 berattar Vinfo
hur Portugal garna lyfter fram
sina traditionella druvor. Har
ar ett annat exempel:
Familjevineriet Villa
Schinosa i Apulienisddra
Italien - inte langt fran
Bari - odlar uteslutande
regionala druvsorter som
exempelvis den bla Pri-

%

LLASH -

it h den gro » alﬂ: LA SCHINOEE
mitivo och den gréna At
Gt T -
Falanghina. »« i v ,ﬂﬂﬁ
Villa Schinosa Primi- I RIMERSS | \LANGHINA
tivo 2013 dr ett medel- ' —

fylligt rodvin med inslag
av korsbar, bjornbar och
katrinplommon. Vinet
passar perfekt till lamm-
och notratter, pasta och
lagrade hardostar. Nr
78769, pris 125 kr.

Villa Schinosa Falan-
ghina 2014 ir ett torrt,
friskt och frascht vitt vin
med inslag av exotiska frukter och
behaglig syra. Passar fint att dricka till de
flesta fisk- och skaldjursratter, lattare kottratter samt som
apéritif. Nr 78772, 125 kr.

Vinernaingar i Systembolagets bestillningssortiment. Du
bestéller dem enklast via granqvistbev.se dar du ocksa hit-
tar detaljerad information om dem.

=> PERFEKT TILL
VEGANSK MAT

Tierra Salvaje Chardonnay 2014 fran
Bodega Korta i Chile kan du som dter
vegansk kost vélja ndsta gang. Vinet
framstalls enligt strikta kosherregler
som bland annat utesluter anvandning
av animaliska substanser. Istdllet for
aggalbumin - som brukar vara det
vanliga i branschen - klarnas det har
vinet med hjalp av bentonitlera.

Det torra Tierra Salvaje Chardonnay
bjuder pa en lang, vilbalanserad smak
med inslag av pdron, tropisk frukt och
citrus. Det passar utmarkt att dricka till
de flesta kottfria ratter, men matchar
aven fisk och skaldjur.

Finnsiordinarie sortiment pa System-
bolaget. Nr 6275, pris 105 kronor.

ARTUELLT | SOMMAR

18 drycker
att fynda

Granqvist fortsdtter sin lagerrensning.
Tag chansen att fynda nedanstdende
varor till rejdlt nedsatta priser!

Samtliga drycker finns i bestéllningssortimentet. For utforlig
information och bestéllning, se granqvistbev.se. Skriv in
artikelnumret, till exempel granqvistbev.se/71028, s
kommer du till denna drycks presentationssida.

= Arusnatico Valentina Cubi. Fylligt och smakrikt
Ripassovin fran Valpolicella i norra Italien. Nr 71028.
Pris 159 kr (forr 199 kr).

= Nero d’Avola Acanteo. Medelfylligt rédvin fran
Sicilien. Nr 72544. Pris 89 kr (forr 119 kr).

= Anne Boecklin Riesling. Vitt, torrt vin fran
Alsace. Nr 75245. Pris 119 kr (forr 149 kr).
=-Commandaria S:t Nicholas. Sott
likérvin frén Cypern som passar fint

till nétter och chokladdesserter.

Nr 77120. Pris 105 kr (forr 164 kr).

= Wiener Gemischter Satz. Vitt torrt
vin frdn Osterrike som gérs pé olika dru-
vor. Nr 2923. Pris 99 kr (forr 115 kr).
=-Liquore al Limone “Opera”. Klassisk italiensk citron-
likor. Nr 86110. Pris 195 kr (forr 269 kr).

=-Limoncino al Miele. Italiensk citronlikér smaksatt med
honung. Nr 70831. Pris 195 kr (f6rr 229 kr).

= Losada. Fylligt spanskt rétt. Nr 73287, 135 kr (f6rr 175 kr).
=-Sunny Days. Vitt, halvtorrt vin frén Moseldalen i
Tyskland. Nr 70147. Pris 49 kr (férr 59 kr).

= Cuveé Ausbruch Elfenhof. Halvsétt vitt dessertvin
fran Osterrike. Nr 88423. 500 ml-flaska. Pris 169 kr (forr
209 kr).

=-Lodhian Malt Whisky 10 Y.O. Fyllig, skotsk whisky.

Nr 70176. Pris 299 kr (forr 349 kr).

=-Lodhian Blended Whisky. Blend av olika Speyside-
sorter. Nr 80708. Pris 209 kr (forr 259 kr).

=-Kahurangi Mt Arthur Riesling 2006. Vitt torrt vin
fran Nya Zeeland. Nr 84943. Nu 99 kr (forr 139 kr).

= Viking Wines Royal Reserve Shiraz 2011. R6tt vin frén
Australien. Nr 80667. Nu 189 kr (forr 229 kr).

=-Cock of the North. Skotsk whiskylikor fran Speyside.
Nr 83289. Nu 349 kr (f6rr 395 kr).

=>Taurasi di Prisco 2003. R6tt vin fran Italien. Nr 73762.
Nu 249 kr (forr 299 kr).

=-La Playa Cabernet Sauvignon 2009. Rétt vin fran
Chile. Nr 70570. Nu 89 kr (forr 119 kr).

=-La Playa Chardonnay 2009. Vitt torrt vin fran Chile.
Nr 70047. Nu 89 kr (forr 119 kr).
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iemonte - "landet vid bergets fot” - 4r sedan artusen-
den tillbaka vilként f6r sin goda mat och sina goda
viner. I s& gott som varenda liten by finns en eller
flera vinproducenter, varav flera gétt i arv i gene-
rationer. P4 1950-talet grundade Giacomo Voerzio en
vinfirma i La Morra, utanfér staden Alba, som sedan
dvertogs av sonen Gianni Voerzio som drivit den till-
sammans med hustrun Franca.

Under sin aktiva tid var Gianni Voerzio med om mer &n 50 vinskérdar
innan han f6r nagra ar sedan bestdmde sig for att trappa ned. Men efter-
som han inte har nigra barn fanns heller ingen naturlig arvtagare, utan
forséljning av rorelsen framstod som enda alternativet.

-Vihade hort talas om Giannis planer pé att dra sig tillbaka, men kan-
de ocksa till hans kvaliteter som vinmakare och hans fina viner som natt
varldsrykte. Darfér inledde vi en diskussion som utmynnade i att vi fick
mojlighet att kopa rorelsen, trots att han kunnat silja den till nagon
annan, férklarar Federica Martini.

TVILLINGARNA FEDERICA OCH MIRKO MARTINI har trots sina unga &r bade
lang erfarenhet och stora kunskaper om vinframstéllning. De kom-
mer fran en gammal vinmakarfamilj i Piemonte och har skaffat sig en
stadig teoretisk grund att sta p4 med universitetsexamina inom 6nologi
respektive gastronomi.

- Vi dr mer eller mindre fédda in i vinvérlden och har alltid burit pa
drémmen om att starta eget - helst tillsammans. Darfér r vi tacksamma
for att Gianni gav oss chansen, séger Federica Martini.

2015 overtog de Agriviticola Gianni Voerzio, som déptes om till
VoerzioMartini. I tva &r fortsatte Gianni Voerzio att arbeta tillsammans
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Gianni Voerzio har 6verlas
till Federcia och Mirko Ma

°0

OVer
ngarden

med syskonen, men fran och med i &r stir de p& egna ben
- om &n med Gianni Voerzio som konsult och radgivare
nér sa behovs.

Vad betyder dgarskiftet?

-Inte s& mycket hittills. Vi haller visserligen pa att
renovera vineriet och plantera vinrankor pa ytterligare
en hektar. Men pa det hela taget fortsitter vi som férut.
Vi har stor respekt for det férflutna och strévar efter att
forvalta traditionerna, understryker Federica Martini.

VoerzioMartini har cirka 6,5 hektar vinodlingar kring
La Morra, en av byarna som ingar i virldsberémda Barolo.
Omradet ar kédnt for sina fylliga, strama och koncentre-
rade rédviner som av ménga betraktas som de frimsta
och mest prestigefyllda i hela Italien.

Barolovinerna produceras av druvsorten Nebbiolo som
trivs utmérkt i den tunga sandblandade, &nda kalkrika,
lerjorden pé sluttningarna, och det behagliga klimatet.
Sommartid gar temperaturen sillan éver 32 grader och
pa vintern blir det som regel l4gst 10 minusgrader.

Federica och Mirko Martini anvénder en speciell klon
av Nebbiolo som heter Michet.

- Michet ger mindre druvor &n de flesta andra kloner,
men samtidigt en betydligt mer koncentrerad smak, for-
klarar Federica Martini.

Syskonen Martini har dven flera andra lokala druvor i
sina odlingar - de blé Barbera, Freisa och Dolcetto och de
gréna Arneis och Moscato.

- Dolcetto ger ett medelfylligt och smakrikt vin som all-




mant betraktas som ett vardagsvin. Men &dven fér var Dolcetto, som vi
kallar Rochettevino, efterstriavar vi hogsta méjliga kvalitet. Vi &r for-
modligen ensamma om att odla Dolcetto pé odlingslotter som egentligen
ar avsedda for Nebbiolo, siger Federica Martini.

De flesta odlingslotter ligger pa 400-450 meters hojd och vinstockar-
na har en genomsnittsalder pa omkring 40 ar. I vingarden La Serra, dir
Nebbiolodruvorna véxer, planterades vinrankorna 1971.

ALLA DRUVOR PLOCKAS VARSAMT FOR HAND och l4ggs forsiktigt i sma plast-
lador for att inte krossas innan de anlénder till vineriet f6r sortering,
pressning och jasning under ett par, tre veckor, beroende pa vintyp.

Barolo DOCG La Serra exempelvis jases under 14-15 dagar i tempera-
turkontrollerade staltankar innan musten far genomga sé kallad malo-
aktisk jésning under en manads tid, da den hirda &ppelsyran omvand-
las till mjukare mj6lksyra. Slutligen lagras vinet pa sma 225-litersfat
av fransk ek, si kallade barriques, under tre ar samt tva ménader pa
flaska.

Barolon &r fardig for konsumtion nér den slapps till forséljning fyra,
fem &r efter skérd. Men samtidigt &r det ett ytterst lagringsdugligt
vin med en hallbarhet pa minst 20 ar.

VoerzioMartini har en smaskalig produktion dir syskonen skéter de
flesta sysslor tillsammans med en anstélld som varit med i rérelsen se-
dan 6ver 15 &r. Produktionen uppgar till totalt cirka 50 0oo flaskor ar-
ligen, men forsiljningen 6kar stadigt och malet &r att komma upp i
80000-100 000 flaskor, bland annat genom 6kad satsning pa export.

- Visst har vi ambitionen att bli storre - men aldrig stérre dn att vi kan
behalla den hoga kvaliteten pé vara viner, siger Federica Martini.

TEXT LEO OLSSON FOTO ERIKA ORLANDI
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2 NYA VINER FRAN
VOERZIOMARTINI

=>Barolo DOCG 2012 "La Serra”

Fylligt rodvin som gors pa
Nebbiolodruvor. Det bjuder
panyanserad doft medinslag :
av mogna réda bar, smultron, @ Fruktsyra
bjoérnbar och vanilj. Lang, fin-  :
stamd smak med toner av
torkad frukt, peppar, nypon,
pomerans, choklad och vanilj.

"La Serra”, som har lagrats tre ar i nya ekfat och
sedan tva manader i flaskor, passar perfekt till kraf-
tiga kottratter, vilt, pasta med kraftiga saser och
lagrade hardostar.

Nr 92298, pris 299 kr i Systembolagets tillfalliga,
exklusiva sortiment.

= Dolcetto d’Alba DOC 2015

"Rochettevino”
Medelfylligt rodvin som gors - .
pa druvor fran VoerzioMartinis [lil Fyllighet
odlingslott i appellationen Dol- :
cetto d’Alba. Det kdrsbarsroda : El] Fruktsyra
vinet har en nyanserad doftav :
korsbar, hallon och bjornbar. : @ Strivhet
Smaken ar mjuk och behaglig :
med angenama tanniner.
"Rochettevino” serveras med fordel till stekta och
grillade rétter av kott och fisk, fagel samt lagrad ost.
Nr 92317, pris 150 kr i Systembolagets tillfalliga,
exklusiva sortiment.

@ Fyllighet

[ﬂ Stravhet

...och en Barbera att bestalla

Barbera d’Alba DOC Ciabot della Luna 2015 finns
i bestallningssortimentet. Det dr ett medelfylligt
rodvin med angendam doft av blommor, kérsbar, viol
och bjornbar. Smaken dr balanserat kryddig med fina
frukttoner och inslag av vanilj och granatdpple. Vinet
passar bra till stekta och grillade ratter av kott och
fisk, fagel samt lagrad ost.

Nr 73765, pris 229 kr. Bestéll vinet enklast via var
hemsida: granqvistbev.se/73765
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‘Jack Ryan.

ar riktigt
“bra grejor’

Irldndska single maltwhiskeyn Jack
Ryan tar hem den ena prestigefulla
utmdrkelsen efter den andra. Whisky-
experten Henrik Aflodal ger den hdgsta
betyg i ett stort test och betecknar den
som “riktigt bra grejor”.

et var ar 1913 som Thomas Ryan tog 6ver

den klassiska puben Beggars Bush pa

Haddington Road i Ballsbridge i Dublin.

Med tiden gjorde han sig kdnd som en av

de framsta sa kallade oberoende butel-

jerarna av hogklassig irlindsk whiskey.
Under flera decennier kopte han upp whiskey fran olika
destillerier som han sedan lit mogna pa gamla vinfat,
sherryfat och portvinsfat.

Men i takt med att den irlindska whiskeyindustrin fick
allt stérre problem och manga destillerier tvingades sla
igen blev det allt svarare och till sist oméjligt for Thomas
Ryan att fa tag pa bra whiskey fér "finishing” i egen regi.

-Anda sedan min far Jack Ryan kom med i verksam-
heten pa 1950-talet var hans stora drom att en dag kunna
aterlansera familjens egen whiskey. Tyvirr blev det inte
sa - 1977 gick han bort, berdttar Eunan Ryan, som repre-
senterar tredje generationen.

UNDER LEDNING AV EUNAN RYAN har nu drémmen om egen
whiskey kunnat férverkligas. 2013 lanserades Jack Ryan
Single Malt 12 YO och 2015 kom Jack Ryan Single Malt 15
YO The Bourdega, Bourbon Barrel and Sherry Cask.

Béda &r destillerade pa enkelpanna av Cooley Distillery
och révaran utgors av méaltat korn, som torkats pa slutna
bord. Det innebér att malten aldrig kommit i kontakt med
rok och att det darmed heller inte finns nagon rékighet i
vare sig doft eller smak pa den fardiga drycken.

Efter destillering &r whiskeyn lagrad 12 respektive 15
ar pa gamla bourbonfat. 15-aringen har dessutom fétt ett
halvars "finish” p4 fat som innehallit Olorososherry.

Sedan lanseringen har familjen Ryans single malt fatt
manga lovord och prestigefulla utmaérkelser. 2014 fick
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=> BAST|
IRLANDSK
PROVNING

Jack Ryan Single Malt
12 YO har fatt den pre-
stigefulla utmarkelsen
"Best Irish Single Malt
Whiskey” och hogsta
betyg i Jim Murrays
"whiskeybibel” 2016.
Nr 84120, pris 749 kr.

Pa Systemet finns
ocksa Jack Ryan Single
Malt 15 YO The Bour-
dega, Bourbon Barrel
and Sherry Cask. Den
har lagrats femton ar i
gamla bourbonfat och 6
manader i fat som inne-
hallit Olorososherry. Nr
89459, pris 999 kr.

For info och bestall-
ning, se granqvistbev.
se. SOk pa "Jack Ryan".

Jack Ryan Single Malt 12 YO guldmedalj vid Irish Whiskey Awards och
tidigare i ar tog den hem guld vid San Francisco World Spirits Competi-
tion, dér ocksa Jack Ryan Single Malt 15 YO erhéll silvermedalj.

Aven Henrik Aflodal, en av Sveriges frimsta whiskyexperter, har pro-
vat whiskeyn och ger den hégsta betyg.

-Det dr en vildigt fin whiskey som bést avnjuts med nagon droppe vat-
ten for att frigora de fruktiga aromerna, sdger han.

Vid en stor provning som Henrik Aflodal gjorde for tidningen Whisky
& Bourbon fick Jack Ryan Single Malt 12YO toppbetyg med 92 poing av
100 méjliga och kommentaren:

"Ekivok whiskeynésa. Aromatisk ton av tallbarr med citronsoda och
pot-honung - sprittande gléddje. Hotande syrlig vass mun, oj en san ener-
gi, maste vattnas. Smakar syrligt bitande tallbarr med lite vatten, svinger
plotsligt i rod sylt och honung. Ling aromatisk cedertré i refrangen med
svillande fruktlésk och till och med lite tjirat rep. Riktigt bra grejor.”

I september gor vi en unik lansering av Jack Ryan The Barracks - en
cask strenght-whiskey till minne av historiska handelser i Dublin. Det
finns endast 97 flaskor - och alla kommer till Sverige! Mer om detta pa
granqvistbev.se under sommaren och i néista nummer av Vinfo.

TEXT LEO OLSSON FOTO JACK RYANS BILDARKIV

Thomas Ryanii sitt
fatlageriDublin
pa1g1o-talet.
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Portugisiska Favaito passar perfekt att dricka som det dr - och som bas
i sommarens ldskande drinkar. Hér bjuder Vinfo pd ndgra enkla recept!

Favaitodr

Favaito
Ligourice

Favaito &r ett muscatvin som
forstarks med druvsprit och
sedan lagras i upp till tre ar.
Resultatet &r ett fruktigt vin
med tydliga inslag av citrus,

mandel, honung och karamell.

Favaito - Moscatel do Douro,
som produceras av Adega
Cooperativa de Favaios, siljs i
multipack med 10 smaflaskor
4 60 ml. Nr 76321, pris 135 kr.
Enklast bestéller du Favaito
via granqvistbev.se/76321

: Favaito Ligourice

: 6clFavaito

: 1 droppe lakritssirap

: 3clhonungsvatten

: sodavatten

. isbitar

. lakritsstdng eller lakritsrot

. Blanda samtliga ingredienser i
. enshaker (eller glasburk med

: lock) och skaka om noggrant.

. Serveraimindre glas och

. dekorera med en godislakrits-
. stang eller dkta lakritsrot.

: Favaito Honeysuckle
. 6clFavaito

. 3clhonungsvatten

. 2clsvensk dppelcider

. krossad is

: Honungsvatten gor du enklast
¢ genom att koka upp 1 del

¢ valfri honung och 2 delar vat-

¢ ten. Lat blandningen svalna

: (forvara garnai glasflaska sa

¢ kandusparadenikylentill se- :
¢ nare tillfalle). Blanda samtliga
. ingredienser i en shaker och

: serveraivalfritt glas medis.

: Favaito Bonito Mojito
: 6clFavaito

: % limeskiva

: sodavatten

. 2tskrdsocker

: 4-5isbitar, krossade

. fdrska myntablad

: Lagg limeskivan och nagra

. myntablad i botten p4 ett

: stadigt glas. Stot limeskivan

: och myntan forsiktigt ett par

i ganger, anvind girna ett

. skedskaft. Hall i rasocker,

: sodavatten och Favaito. Avslu-
ta med iskross och rér om.

: Favaito Spritz

: 6clFavaito

. 8cl Casa Martelletti

: Atmosphere Spumante
. 2clsodavatten

Fyll ett vinglas med krossad
¢ is. Hall pa mousserande vin,
¢ Favaito och sodavatten. Deko-

rera med en limeskiva. Casa

: Martelletti Atmosphere Spu-

: mante dr ett torrt mousseran-
: devin fran Asti (Nr 77439, pris :
: 115 kr). Bestéll det enklast via
: granqgvistbev.se/77439 :

inkar

: Favaito Anneberg

: 6clFavaito

: 3clAnnebergs Kornbrénvin
: (alt 3 cl whiskey)

: 3clhonungsvatten

. isbitar

Blanda samtliga ingredienser i
. enshaker (eller glasburk med

: lock) och serverai cocktail-

: glas, garna med sockrad kant

och en skiva lime.

Annebergs Kornbranvin

: ingariGranqvists réda snaps-
i back (Nr 141, pris 295 kr) och
: finns dven som 500 ml-flaska
© (Nr80138, pris 245 kr).

Som alternativ till snaps

: kan du anvanda exempelvis
: Glendalough eller Jack Ryan
: Whiskey.

: Favaito Cerveja

: | Portugal 4r det vanligt att

. blanda muscatvin med lager-
: ol, speciellt sommartid. Hall
. en flaska Favaito i ett stort

: odlglas och fyllupp med en

. vilkyld, smakneutral 6l.
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Sommarlicker

SN AT

Sommar betyder lata dagar och spontana

middagar. Vad passar dd bdttre dn enkla
recept som ger rétter som fyller stora fat?

Det dr ocksd temat for en ny bok (Bonnier

Fakta). Vi bjuder pd ndgra exempel pd
sommarldckra godbitar ur boken samt
ett smarrigt recept pd grillad tonfisk.

e

Broccoli- och fetaostbiffar med citronyoghurtsds

4 PORTIONER ¢ SALLAD

250 g férsk broccoli : 250 g férsk broccoli
250 g frysta sojabénor : 100 g gemsallad

2 dgg : 1 burk stora gréna oliver
3 msk Maizena majsstérkelse * (200 g)

1 tsk salt * 1 mskolivolja

2 krm nymald svartpeppar * 1 krm nymald svartpeppar
150 g fetaost * 1/2 kruka dill

2 msk olivolja TILLBEHOR

SAs : nybakat surdegsbrod

2 dl matyoghurt :

1 tsk rivet citronskal

1 krm salt

1 krm nymald svartpeppar
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 SAs: Blanda yoghurt och
¢ citronskal. Krydda med salt

¢ det ardags for servering.

: SALLAD: Ansa och hyvla

. broccolin tunt pa mandolin.

. Lossabladen fran salladen.

. Latolivernarinna av. Blanda

. broccoli, sallad och oliver med biffar, gdrna med ett mat-

. skedsmatt. Stek dem i olja
: cirka 3 minuter pa varje sida.

olja och peppar. Repa over
. dillen.

. BIFFAR: Skér broccolin i
' mindre bitar. Tina upp soja-

{

N

A

\s

A

: bdnorna enligt anvisning pa
. foérpackningen. Mixa broccoli
: och peppar. Lat stdikylen tills :
¢ Tillsatt 4gg och majsstarkelse
* och krydda med salt och

: peppar. Smula fetaosten och
* blanda den med gronsaks-

: smeten.

och bonor i matberedare.

Forma smeten till sma

Servera biffarna direkt med

sallad, sas och bréd.
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Asiatisk biffsallad med - e

FLER RECEPTPA
GRANQVISTBEV.SE/

sparris och mordtter

4 PORTIONER Skala och strimla morot-
300 g skivad stekt rostbiff terna. Bryt av och slang
200 g knippmorotter nedre delen pa sparrisen.
150 g grén sparris Grilla sparrisen i en oljad

2 krm + 2 krm salt grillpanna cirka 2 minuter.
1 kruka thaibasilika Stré pa 2 krm salt.

1 kruka mynta Plocka hélften av bladen
250 g frysta sojabénor fran basilikan och myntan.
2 tsk pressad lime Finstrimla bladen. Tina upp
100 g méchesallad bénorna enligt anvisning
100 g mizunasallad pa forpackningen. Blanda
DRESSING (k;(c)rr:zrr,tl;r:esaft, 2 krm salt
1 réd chili, t ex spansk

peppar DRESSING: Karna ur och

finhacka chilin. Skala och
finrivingefdran. Pressa

4 cm fdrsk ingefdra
1 vitloksklyfta

2 msk koncentrerad vitloken. Blanda chili, inge-
kycklingfond fdra och vitlok med fond,

3 msk hoisinsds hoisinsas, olja, limesaft och
2 mskolivolja soja. Dressingen passar
1/2 msk pressad lime ocksa bra till sallader med
2 tsk japansk soja kyckling eller skaldjur.

Skar rostbiffen i strimlor.
Lagg upp sallad, bonor,
rostbiff och morotter pa
ett stort fat. Lagg pa spar-
risen. Toppa med resten
av Orterna. Servera med
dressingen.

FORSTER MARIENGARTEN

RIESLING

=6 FORSLAG PA VINER

Broccolibiffar: Xavier Santana DOC Palmela 2015.
Palmela/Portugal. Nr 2530, pris 79 kr.

Tierra Salvaje Chardonnay 2014. Veganvin och Kosher.
Centrala Zonen/Chile. Nr 6275, pris 105 kr.

Asiatisk biffsallad: Forster Mariengarten QbA 2016.
Pfalz/Tyskland. Nr 5844, pris 249 kr (3-liters box).
Castillo de Alicante 2014. Alicante/Spanien. Nr 6709,
pris 69 kr. Bestall enklast via granqvistbev.se/6709
Grillad tonfisk: Trout Valley Pinot Noir 2010. Nelson/
Nya Zeeland. Nr 78682, pris 165 kr. Bestall enklast via
granqvistbev.se/78682

Kallfelz Sensus Riesling 2014. Mosel/Tyskland. Nr
70099, pris 135 kr. Bestaéll pa granqvistbev.se/70099

INSPIRATION/
RECEPT

Risotto Nicoise
med grillad tonfisk

4 PORTIONER

200 g brytbénor

salt

200gris

1 tsk salt

120 g korsbdrstomater
40 g svarta oliver

4 fdrska tonfiskfiléer,

cirka 2 cm tjocklek

1-2 msk olivolja
fdrskmalen peppar

1 msk matolja for stekning
farska kryddor, till exempel
korvel, persilja, graslék

Recept och foto:
Mikkel Adsbol/Stockfood

Varm upp grillen. Skolj brytbonor-
na och skdr dem i cirka 2 cm langa
bitar. Lat dem koka i saltvatten
5-8 minuter. Héll av bénorna och
lat dem torka pa hushallspapper.

Skolj riset, lat det rinna av och
koka det sedan under lock med
cirka 4 dl vatten och salt. Koka pa
svag varme i 15-18 minuter.

Skolj tomaterna och dela dem
i klyftor, kdrna ur oliverna om det
behovs.

Skolj tonfiskfiléerna snabbt i
kallt vatten, lat dem torka, pensla
paolivolja och krydda med salt och
peppar efter tycke och smak.

Oljain grillgallret lite grand, lagg
pa filéerna och grilla dem cirka 3-5
minuter pa varje sida.

Skolj ortkryddorna och skaka av
vattnet.

Blanda brytbonorna med riset
och smaka av med salt och peppar.
Fordelariset pa tallrikarna och
toppa med fiskfiléerna. Dekorera
med tomater, oliver och kryddor.

VINFOOMAJ 2017 15



ARTUELLT | SOMMAR

Iken Riesling ska jag valja?

Riesling dr ndstan alltid rdtt vinval! Men vilken av Grangvists tre populdra
Rieslingklassiker ska jag vdlja i sommar? Hdr fdr du praktisk vdgledning.

: =>TILL FINA FESTEN:
. DEIDESHEIMER
HERRGOTTSACKER

. Deidesheimer Herrgotts- §
¢ ackeri 750 ml-flaska dr
. det givna vinvalet till

: denlite finare sommar-
S — fe?ster{. Det halvtozra

= . vitavinet gors av dru-

RIESLING = . vor som skérdas sent
: pahosten - Spétlese -
. och passar fortraffligt
¢ till kramiga soppor,
: fiskratter med sota
. saser, sushi, asiatis-

= TILL STORA FESTEN: laniersamimit
FORSTER MARIENGARTEN & 0" s

; [ 3 ‘\ﬁ

=>- TILL ENKLA FESTEN:
: EDITION NO1

Edition No1 i halvflaska passar bra pa den

Forster Mariengarten 4r en mangarig : (Herr Guds aker) lilla festen eller utflykten. Vinet har lag
favorit bland de vita, halvtorra boxviner- : &rnamnetpa alkoholhalt (8 %) och avnjuts som sll-
na pa Systembolaget. "FM” &r perfektatt ! den vinodling i skapsdryck eller till fisk- och skaldjurs-
servera pa den storre festen. Kép hem . utkanten av Dei- ratter, gdrna med asiatiska inslag.
nagra boxar och du har vinvalet tillbuf-  : desheim i Pfalz Edition Noz1 blir ofta en favorit pa de
fén, fisk, skaldjur och asiatiskt avklarat. ~ : Tyskland dér dryckesméssor dér vi pa Granqvist med-

I Pfalzi Tyskland - dar "FM” produce-  : druvorna vuxit. : verkar - inte minst bland de kvinnliga
ras - serverar man garna Weinschorle: . Det dr en klassisk besékarna. Sjélvaste Carl-Jan Granqgvist
Fyll ett vinglas till tre fjardedelar med vin : Riesling med fin, lyfter garna fram "ettan” som en av sina
och en fjardedel mineralvatten. ¢ druvig doft som personliga favoriter till kréftor!

Vinet, som fatt omdémet "Bésta Kop” av : bjuder pa inslag Edition No1 har en druvig, ungdomlig
tidskriften Allt om Vin, har druvig smak  : av mogna paron, smak med angenédmt balanserad s6tma
med liten s6tma, inslag av aprikos, man-  : kvitten, honung och inslag av lime, dpple och honung.
darin och honung. : och mandarin. Nr 6274, pris 50 kr (375 ml). Siljs i

Nr5844. Pris249 kr (31). Sdljsimanga @  Nrso042, pris 99 ménga Systembutiker. Vinet finns dven
Systembutiker. Vinet finns &ven pa flaska : kr. Finnsimanga pé helflaska i bestallningssortimentet,

i bestéllningssortimentet. . Systembutiker. pris 92 kr. Se granqvistbev.se/6274

=>- LAR KANNA VARA VINER

Tag chansen att ldra kdnna nagra av vara viner i séllskap med
Dan-Axel Flach. Han har en gedigen, mangarig dryckeskunskap
och arbetar som inképare, logistiker och provare pa Granqvist
Beverage House i Tidaholm.

I den hir filmen - som finns pa granqvistbev.se - presenterar
Dan-Axel Flach det réda portugisiska vinet Xavier Santana
DOC Palmela 2015. Han berattar om druvan som vinet tillver-
kas av, distriktet dar det produceras och kommenterar doft och
smak samt ger forslag pa vilka ratter som vinet passar till.

Xavier Santana DOC Palmela 2015 finns i ordinarie sortiment
pa Systembolaget. Nr 2530, pris 79 kr.

Se dven reportaget om vinet pd sidorna 4-6.
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SOTT & TORRT
FRAN TOKAJ

Ett glas ddelsétt vin av hogsta klass passar perfekt till somriga
fruktdesserter och som avrundning pa middagen.

Virekommenderar Chateau Dereszla Tokaji Asz1 5 Put-
tonyos 2013. Det bjuder pa frisk doft av aprikos, mandel och
honung. Smaken &r sot och frisk med inslag av fat, aprikoser,
apelsiner, kokos, saffran och honung. Vinet, som finns i Sys-
tembolagets ordinarie sortiment, passar perfekt till mogelostar,
fruktdesserter, gaslever och paté. Om vinet inte finns i din butik,
be personalen bestilla hem det. Nr 2901, pris 185 kr.

CHATEAU DERESZLA AR EN AV DE mest vilrenommerade producen-
terna i regionen Tokaj i nordéstra Ungern. Verksamheten har
anor dnda sedan tidigt 1400-tal och var under kommunisttiden
i statlig ago. Ar 2000 dvertogs foretaget av familjen d’Aulan fran
Champagne, som genomfort stora investeringar.

Réavaran till aszi-vinet utgors av ddelrétade och skrumpna
druvor, med tyngdpunkt pa den gréna Furmint, som plockas
sent pa hosten. Mikroklimatet ger precis de forut-
sattningar som krévs for att druvorna ska angri-
pas av ddelrota och fa den hoga koncentrationen av
socker och aromémnen.

Men produktionen dr vansklig och for att sprida
riskerna har Chateau Dereszla pé senare &r allt mer

kommit att inrikta sig pa torra vita viner, som till
exempel Chateau Dereszla Furmint Dry. Aven hér
anvinds Furmint som ravara och ger gyllengu-
la viner som bjuder pa fruktig doft med inslag
av tropiska frukter samt frisk och frasch smak
med mineraltoner.

Chateau Dereszla Furmint Dry 2015 ir ett
torrt vitt vin med fruktig doft med inslag av
tropiska frukter, frisk och frisch smak med
mineraltoner. Det passar utmérkt att dricka till
fisk- och skaldjursritter, sallader, bufférétter
samt att servera som apéritif. Limplig serve-
ringstemperatur: 8-10 grader.

Nr 73500, pris 99 kr. For detaljerad infor-
mation och bestéllning, se granqvistbev.
se/73500

Véalkommen till Tidaholms parla
vid &n Tidan! En val bevarad
kulturmilj6 i fantastisk omgivning.

Kaffestuga

Hembakat och lattare lunch i
1800-talsmiljo eller vid Tidans
porlande vatten.

Konsthall

Dana Ingesson 13/5 — 18/6
Projekt Minea 1/7 — 6/8
Peter Nilsson 12/8 — 10/9
Konstnatten 29/9-1/19

Handelsbod
Forsaljning av hattar, garner,
keramik, honung mm.

Kulturmagasin
Konstutstallning och hantverk

g Zidfolns

Industrihistoriskt museum som
berattar Tidaholms historia fran

da till nu.

Filmfabriken

6 maj - 31 augusti

En utstalining om filmskapande i
Skaraborg och om filmregiséren
som forsvann.
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Finns i

System-
butiker ]

| EN BACK SNAPS

Svarta backen
g

Midsommarsnaps!

Stdll fram ndgra av Granqvists snapsbackar vid
midsommarbuffén - dd kan gdsterna vélja vilken
snaps de vill dricka till sillen och fdrskpotatisen.

ranqvists snaps-
backar innehéller
sex olika snapsar
vardera - och av
varje sort finns det
tva behandiga 50
ml-flaskor med skruvkork. Recep-
ten &r skapade av oss pa Granqvist
i samarbete med mésterdestillatér
Fedor Back pa familjeforetaget Edel-
branntweinbrennerei Back i Pfalz
i sydvéstra Tyskland. Dar destilleras
snapsarna, flasktappas och packas
i de réda och svarta backarna.

Hjartat i brdnneriets verksamhet
ar den stiliga kopparpannan som ger
1000 liter ren sprit per destillering.
Varje dag hinner man med som mest
tre omgéngar.

En back snaps "Réda Backen”
finns i n4stan alla Systembutiker
landet runt. Den innehaller tva mi-
niflaskor 4 50 ml av Vastkustsnaps,
Smélandssnaps, Vastgétasnaps,
Fébodsnaps, Hirkum Pirkum och
Annebergs Kornbranvin. Den roda
backen (Nr 141) kostar 295 kr.

En back snaps "Svarta backen”
ingar i Systembolagets bestéllningssortiment. Den innehaller tva miniflaskor 4 50 ml
av vardera Sunnanvind, Dylletuting, Hjirtans Frojd, Gyllenkroken, Bastergdken och
Fjaril Vingad. Nr 85808, pris 295 kr. Enklast bestéller du backen via var hemsida,
grangvistbev.se/85808

Samtliga snapsar finns ocks4 i halvlitersflaskor. For detaljerad information om respek-
tive snaps, priser och artikelnummer, sék pa “Svenska snapsar” pa granqvistbev.se.

Tank pa att smaken pa kryddat brannvin kommer bést till sin ratt nér drycken héller
en temperatur pa 6-8 grader. Men prova ocks4 att servera snaps vid 16-18 grader som
drink till kaffet eller till desserten!

Masterdestillator Fedor Back
kontrollerar fatlagrad snaps.
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Laga Etlisabeth
Johanssons lackra

bufferatter

Buffé ar helt ratt till senvarens och
sommarens fester. Plocka ihop en
lacker mix av kottratter, fisk, sallader
samt lite s6tt som avslutning!

Pa granqvistbev.se hittar du en hel
buffémeny som kocken och kokboks-
forfattaren Elisabeth Johansson tagit
fram exklusivt for Vinfo. Manga ldsare
gillade ratterna nar vi publicerade dem
férsta gangen for fem ar sedan. Vi
tycker de ar lika aktuella nu som da -
speciellt som vi uppdaterat recepten
med nya vinforslag.

Har ar ratterna:

Kycklingrulle med bacon, tranbar,
ruccola, sveciaost och pinjendtter.

Purjoloksgravad lax med vitlokssas
och potatissallad.

Ryggbiff med palsternacka, dragon-
majonnas och sotpotatis.

Gron artsoppa med champagne,
ugnsbakat gravlaxspett och artskott.

Bockling med hyvlad robeta,
fankal och rodLok.

Rokt skinka pa rostat brod med
melon och mynta.

Chokladcreme dulce de leche.

Du hittar recepten (och manga fler)
under Inspiration/Recept pa var
hemsida: granqvistbev.se

FOTO: CLAES LOFGREN, PER RANUNG OCH DWI
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Vilket vinGpassar till vad?

Vilket vin passar till vilken mat? Den
frdgan fdr vi pd Grangqvist ofta frdn Vin-
foldsare och vinvdnner som besoker oss
pd mdssor landet runt. Mindre vanlig dr
ddremot frdgan om vilket vin som inte
passar till en viss matrdtt. Hir dr ndgra
exempel pd mindre kdnda kombinatio-
ner respektive ddliga kombinationer.

- UDDA KOMBINATIONER
SOM FUNGERAR BRA

ROSE OCH INDISK MAT

Rieslingviner passar f6r det mesta bra till kryddstarka
indiska rétter tack vare sin syra. Men &ven ett halvtorrt
rosévin funkar fint med det indiska koket tack vare sin
restsétma. Vi foreslar Portugieser Weissherbst QbA
frén Deidesheim. Nr 73763, pris 89 kr. Du bestéller vinet
enklast pa granqvistbev.se/73763

CHAMPAGNE OCH HUSHALLSOST

Lennart Granqvist pa Granqvist Beverage House rekom-
menderar giarna torr champagne till vanlig, svensk hus-
hallsost. Men den ska vara riktigt graddig! Den friska,
brédiga smaken i champagnen gifter sig perfekt med den
milda osten. For champagnetips - se artikel p4 sidan 8
eller sék pa "champagne” pa granqvistbev.se

PARMASKINKA OCH SPUMANTE

Saltan i proscuitto - den lufttorkade skinkan fran Parma
iItalien - kan vara besvirlig for manga viner. Torr Spu-
mante, det vill sdga italienskt mousserande vin, gar
dédremot bra till prosciutto. Prova med Casa Martelletti
Atmosphere Spumante, Nr 77439, pris 115 kr. Bestill
det enklast pa granqvistbev.se/77439

Undvik rodvinet
till sparrisen!
Basta alternativet
ar en torr Silvaner
fran Franken. Vi
rekommenderar
Brennfleck
Silvaner Kabi-
nett Trocken
2014.Nr 5376,
pris 125 kronor.
Du bestiller

det enklast via
granqvistbev.se/
5376

- KOMBINATIONER SOM
FUNGERAR DALIGT

RODVIN OCH STEKT AGG

Aggsmaken fyller hela munhélan och den kladdiga konsistensen

gor verkligen inget vin négon rattvisa. R6tt vin och stekt 4gg 4r ett
riktigt bottennapp, tycker vi (och troligen ocks4 de flesta som laser
detta). Omelett kan déremot g bra med torrt vitt vin om den smaksétts
med exempelvis stekt svamp eller frast 1ok.

RODVIN OCH SPARRIS

Syran i sparris "dddar” gdrna de flesta rédviner. Valj istallet en torr,
vit Silvaner fran Franken i Tyskland - och giftermalet &r perfekt.
Bestill hem Brennfleck Silvaner Kabinett Trocken 2014 via
granqvistbev.se. Sok pa Nr 5376. Vinet kostar 125 kr.

TORRT VITT VIN OCH MORK CHOKLAD

Undvik vita, torra viner till mérk choklad. Chokladens bitterhet i kom-
bination med vinet ger ofta otdck metallsmak i munnen. Valj istéllet ett
rott, lite sétare vin, exempelvis Maddalena Recioto della Valpolicella
2011. Bestill via granqvistbev.se. S6k pa 73768, pris 239 kr (500 ml).

EKOLOGISKT FRAN ALICANTE

Bodegas Bocopa i Alicante pa spanska solkusten ar nagot av pionjar nar det
giller ekologisk vinproduktion. Redan for tjugo ar sedan lanserade bodegan
vinet som blivit en internationell succé.

Castillo de Alicante 2014 dr ett medelfylligt och fruktigt rott vin av dru-
vorna Monastrell (85 procent), Cabernet Sauvignon (10 procent) och Merlot
(5 procent). Monastrell ger vinet en tydlig medelshavskaraktar samtidigt som
Cabernet Sauvignon tillfor en viss kryddighet och Merlot ger vinet en mjukare
och rundare kadnsla. Fruktig doft med ton av hallon och plommon. Stor, rund
smak med ton av blabar, bjornbér, kanel och lakrits.

Vinet passar utmarkt till kottratter pa gris, not och lamm samt till fagel,
smavilt, pasta och milda ostar. Nr 6709, pris 69 kronor. Bestill vinet enklast
pa granqvistbev.se/6709
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VINCONTORET TIDAHOLM

< PA GANG I SOMMAR & HOST

For anmalan och mer information, ring 0502-25 00 0O eller mejla till tidaholm@vincontoret.se.

Boka plats online pa alla evenemang via var uppdaterade webbplats, www.vincontoret.se/tidaholm
Kalendariet uppdateras l0pande, se hemsidan. Vi reserverar oss for eventuella andringar.

Avbokning som gors senare an 4 vardagar innan evenemang debiteras fullt pris.

Eventuell specialkost (vegetarisk, glutenfri eller liknande) ska meddelas vid bokning.

ENSMAKAVSOMMAR

cialkomponerat dryckespaket. Meny och vinpaket (med prlser)
emsida. Vid bokning anger du vilka ratter pa menyn du 6nskar ata.
Samtllga tre kvallar startar vi kl 18.00. Valkommen att boka bord redan i dag via
vincontoret.se/tidaholm eller pa telefon 0502-25 00 00.

SENSOMMARFEST
LORDAG 12 AUGUST!

Var sommarfest har blivit nagot av en klassiker. | ar arrangerar vi den samma dag som
Kraftivalen i Tidaholm. Som vanligt kan du prova spannande drycker och képa med dig
lackra delikatesser. Vi oppnar kl 12.00 och stanger kl 20.00. Under hela dagen kommer
restaurangen att servera mat fran grillen. OBS! Ingen bordsbokning.

Du som onskar prova drycker koper kuponger pa plats. Bland annat kan du prova
narproducerad 6l fran Asalid Falkopings Bryggeri. Dessutom erbjuder Granqvist
Beverage House provsmakning av viner samt skotsk whisky och irlandsk whiskey.

Av IGT GustoClassico kan du képa delikatesser fran utvalda italienska producenter,
bland annat Parmigiano Reggiano-ost, balsamvinéger, olivoljor, kaffe och pasta.

Fri entré. Kom och njut tillsammans med oss!

For mer information - se var hemsida som uppdateras lopande.

de buffé. Vibjuder in till ett spannande mote
visar Torbjorn Samuelsson abstrakta landskap i
bjuder pa verk av Maria Alloh och Maria Falk
are pa vincontoret.se/tidaholm.
d buffé med soppa till forratt samt kott eller
ostar 225 kr per person, exklusive dryck. En

ar oppet kl 18.00-23.00.

0-01.00 Restaurangen ar 6ppen fran kl 17
stanger kl 22.00.
00 00. Drop iniman av plats.
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Dryckesprovarkvall
Lordag 23 september kl 16.00

Tag chansen att njuta en lang rad goda
drycker pa VinContoret. Den som 6nskar
inleder med sittande provning av viner med
tydlig doft och smak av sitt ursprung. Lar dig
mer om hur jordman, klimat och vingardens
lage paverkar den slutliga produkten. Efter
provningen serveras buffé i var matsal. Den
sittande provningen inklusive buffé med ett
glas vin eller 6l kostar 595 kr.

K1 18.30 6ppnar del tva av var dryckes-
provarkvall: En minimdssa med vin, skumpa
och kvalitetssprit. | var mysiga kéllare kan
du prova de drycker du sjdlv finner intres-
santa. Vara kunniga provningsledare finns
pa plats for att guida dig bland produkterna.
Provningsstationerna stanger kl 23.00. | pri-
set, 745 kr per person, ingar fem kuponger
som du anvander till provning. Dessutom
en valsmakande buffé med ett glas vin eller
ol (buffésittning kl 20.00). Sjalvklart kan
du kopa till fler kuponger om du vill prova
fler drycker. Om du 6nskar starta med den
sittande provningen av viner med tydligt
ursprung och sedan fortsatta med dryckes-
provarkvdllen dr priset 995 kr inklusive buffé
med dryck. Boka evenemanget via var hem-
sida eller pa telefon 0502-25 00 0O0.

Whiskyprovning samt
Whiskyprovarkvall
Lordag 14 oktober kl 16.00

En kvall tilldgnad den fantastiska whiskyn!
Du som 6nskar en djupdykning i whiskykun-
skap kan deltaien sittande provning innan
kvillen startar. Lat var provningsledare leda
dig ini whiskyns fantastiska varld! Hur doftar
och smakar en rokig whisky, vad innebar cask
strength och vad &r det for skillnad pa whisky
och whiskey? Den sittande provningen av
fem olika whiskysorter startar kl 16.00.
Provning samt kvallens buffé inklusive ett
glas vin eller 6l kostar 595 kr.

Var Whiskyprovarkvill startar kl 18.30. En
minimassa dar du provar de whiskysorter du
finner intressanta. | priset, 745 kr, ingar fem
provningskuponger samt kvdllens buffé med
ett glas vin eller 6l. Du som endast &r med pa
kvdllen dter kl 20.00. Provningsstationerna
ar 6ppna kl 18.30-23.00. Sjélvklart kan du
kopa till fler provningskuponger.

Om du 6nskar starta med en sittande
provning och sedan fortsatta med kvéllens
stora utbud ar priset 995 kr, inklusive buffé
och ett glas eller 61. OBS! Begransat antal
deltagare - bokaredanidag viahemsidan
eller pa0502-25 00 00.




VINCONTORET TIDAHOLM

~ Kombinera "«
konferensen med
kraftfiske! Se
. vincontoret.se/ .
B, tidaholm .

Iska kraftor i Tidan

Vilkommen till sensommarens hojdpunkt.

Det dukas i lévsalens hogvdlvda rum
Och lyktorna lysa och kvdllen dr ljum.

Det susar i dilldkerns méktiga kronor,
Och kriftfaten ragas med romstinna honor.

ERIKAXEL KARLFELDT

Pa botten av an Tidan, dolda fér 6gat un-
der rotter och stenar, lever Pacifastacus
leniusculus. Du kdanner nog merigen den
som signalkraftan. Ett litet skaldjur som
kokt enligt konstens alla regler - med
dillkronor, salt och kanske en skvatt 6l
och lite socker, smakar helt underbart.
Lagg till detta ett glas vin, en kall 6l och
kanske en liten snaps - och vi ndrmar oss
smakmassig perfektion.

Under tva manader om aret spelar
signalkraftan med sin vita prick pa klorna
en huvudroll pa VinContoret. Da agnar vi
mjadrdar och havar och ger oss ut for att
fiska dessa sma delikatesser, fran rodd-
bat eller Tidans strandkant.

Kraftfisket i Tidan ar en trivsam upp-
levelse som vi garna delar med dig. Den
njutfulla vdntan och gladjen nar vi till slut
drar upp en valfylld kraftmjarde. Eller det
spdnnande passandet pa havarna for att
se nar en krafta kryper pa och attackerar
sitt byte. Precis da dr det dags att dra
upp!

Lordagen den 26 augusti 2017 dr du
vdlkommen att besoka oss for att fiska
kréftor i den stilla framflytande an Tidan
utanfor vart hus. Vi samlas pa VinConto-
ret klockan 15.00 for fika och genom-
gang av kommande fiske. Klockan 15.30
ar det sa dags att sldnga i havar och mjar-

dar och bérja jakten pa Tidans réda guld.
Vi fiskar tillsammans fram till klockan
18.00. Darefter har den som vill mojlig-
het att byta om infor kvallen. Klockan
18.30 6ppnar vidorrarna till vart gards-
hus och en provning av skaldjursviner.
Nar glasen dr tomma hélsas ni valkomna
till ett vackert dukat bord med nyfanga-
de svenska kraftor och tillbehér som hor
en klassisk kraftskiva till.

| Kraftfiskepaketet ingar en nattidub-
belrum, inklusive frukostbuffé, pa anrika
Tidaholms Stadshotell. Ett familjedgt
hotell med stor trivselfaktor och person-
lig service, som ligger endast ett sten-
kast fran VinContoret. | hotellrummen
hittar du en harlig sang, tv, skrivbord
och helkaklad wc med dusch. Dessutom
har du som gast tillgang till bastu och
kostnadsfritt wifi.

DATUM OCH PRIS

Datum: Lordag 26 augusti 2017.
Pris: 2.125 kr per person. | priset ingar
kraftfiske med guide, kaffe och smorgas,
provning av fyra viner, kraftskiva med ett
glas vin eller en 6l och en snaps samt del
i dubbelrum pa Tidaholms Stadshotell.
Enkelrumstillagg 175 kr ger ett totalpris
pa 2.300 kr.
Praktisk information: Tag med lite mer
robusta klader och skor. Vi star for alla
redskap som kan tédnkas behovas i sam-
band med fisket.

Alla krdftor som fangas slédpps tillbaka
i Tidan vid kvallens slut.

Amore perilVino
Lordag 28 oktober kl 18.00

Fa ldnder vécker vl sa stora smakkénslor
som ltalien. Har dr var hyllning till detta mag-
nifika mat- och vinland! Denna afton bjuder
koket pa en femratters gourmetmiddag, med
noga utvalda italienska delikatesser. Till varje
ratt provar vi tva suverana, italienska viner
och ditt glas far pafyllning av det vin du f6-
redrar till just den matratten. Var provnings-
ledare finns med hela kvéllen for att beratta
mer om de drycker som serveras. Pris 1.695
kr per person. Boka bord via var hemsida
eller pa telefon 0502-25 00 00.

Gourmetkvall:

Passione Italiana - ett
spannande mote med
vinmakaren Marco Bonfante!
Lordag 18 november kl 18.00

Vierbjuder dig moéjligheten att uppleva en
mycket personlig provning under ledning
av italienaren Marco Bonfante - en av vara
skickligaste producenter. Hans odlingar
ligger pa noga utvalda platser i Piemontes
basta distrikt: Barolo, Nizza Monferrato, Gavi
och Castellinaldo Roero. Marco Bonfante ar
en passionerad, framatstravande produ-
cent med viner av toppklass. Familjen har
tillverkat vini atta generationer och i dag ar
det Marco och hans syster Micaela som for
traditionen vidare.

Kvéllen inleds med en sittande provning.
Vinerna fran provningen féljer sedan med in
i matsalen, dar du far uppleva dem tillsam-
mans med en italiensk gourmetmiddag - ett
glas vin till varje ratt. Priset for provning in-
klusive treratters middag med ett glas vin till
varje ratt ar 1.295 kr per person. Boka via
var hemsida eller telefon 0502-25 00 00.

OBS! Provningen halls pa engelska, men
kan vid behov dversdttas till svenska.

=> Aktuellt hqs
VinContoret Orebro
— se ndsta sida!
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Meddela din
e-postadress.

Gilla 0ss pa Facebook.
Vinn provningskvall
med vinmakaren

Marco Bonfante!

Du som meddelar oss din e-postadress (se sista sidan)

har chansen att vinna tva platser pa var gourmetkvall
"Passione Italia” lordagen den 18 november hos Vin-
Contoreti Tidaholm. Det enda du behdver gora ar att mejla
oss din e-postadress och ditt prenumerationsnummer
(som finns 6verst pa sista sidan).

Du som gillar oss pa Facebook senast den 30 juni 2017
har ocksa chansen att vinna tva platser pa provningen
med Marco Bonfante. Adressen ar www.facebook.com/
granqvistbev. Du kan ocksa soka pa @granqvistbev

Den 30 juni drar vi tva vinnare som tillsammans med var
sin god van far delta i gourmetkvallen den 18 november.
Detaljerad information om kvillen finns pa sidan 21i det
hdar numret av Vinfo.

I respektive vinst (varde cirka 4.500 kr) ingar évernatt-
ning i Tidaholm inklusive frukost pa sondagsmorgonen.
Resa till och fran VinContoret ordnar vinnarna i egen regi.
(Eventuell vinstskatt betalas av vinnarna.)

Dragningen sker den 30 juni 2017 och vi ger besked
direkt via e-post till de tva ldsare som vinner.

BOKA EGEN PROVNING
HOS VINCONTORET OREBRO

Bubbelkvill med vanner eller kollegor

) = FYLLIGT GRILLVIN

FRAN MCLAREN VALE

Vivill tipsa om ett riktigt fint grillvin som pas-
sar perfekt att servera pa den lite finare som-
marfesten: Leconfield Shiraz 2014 ar ett
fylligt rott vin med lang delikat smak, mjuka
tanniner och koncentrerad frukt. Passar till
de flesta kraftigare kottratter men dven till
vegetarisk lasagne och hardostar. Pris 195 kr
i bestallningssortimentet. For detaljinfo och
bestallning, se granqvistbev.se/71816
Leconfield Wines strax séder om Adelaide
i Australien grundades ar 1837 av Richard
Hamilton. | dag leder Paul Gordon vineriet
tillsammans med Tim Bailey. Leconfield ar
bekant for stora viner fran bade McLaren Vale
soder om Adelaide och Coonawarra dsterut.

> 50-ARIG
H___ ARMAGNAC

Kanner du nagon som fyller 50 i ar

- och som gillar goda drycker? Da har

vi ett sakert tips: Ge bort en exklusiv

Armagnac fran fodelsearet!
Armagnac Nismes-Delclou 1967

ARMAGNAG bjuder pa en angenam doft av vanilj,

& SMES DELCLOU plommon och cedertrd. Smaken ar

".‘ﬁ" vdlbalanserad med fin avslutning.
ArmACeEs Den passar som digestif, till en god
1967 cigarr, mork choklad samt kraftigare
6 desserter och dven gaslever.

}.;‘-,fi'i&"i':;- Armagnac Nismes-Delclou (50 cl)
Fondée en 1832 finns i Systembolagets bestallnings-
sortiment. Nr 86644, pris 1.499
kronor. Enklast bestaller du den via

granqvistbev.se/86644

= KOP DR FAUST | STROMSTAD

Dr Faust Rivaner 2013 ar en tysk vitvinsklas-
siker som Granqvist haft lange i sortimentet.

| dag finns den i bestallningssortimentet -
och pa Systembolaget i Stromstad! Dr Faust
ar namligen nagot av favoritvin bland de norr-

Provning av champagne och mousserande vin med en varlig tallrik med lax, pesto,

primorer, ost och brod.

Tid: Efter overenskommelse i maj eller juni.

Plats: VinContoret, Fabriksgatan 54 E, Orebro.

Pris: 430 kr per person for grupp pa minst 10 personer.

Rosévinsprovning och sommarbuffé.

man som garna shoppar i norra Bohuslan.
Halvtorra, druvigt fruktiga Dr Faust (Nr
5923, pris 79 kr) passar perfekt till latta rat-
ter och som prat- och sallskapsvin en varm
sommarkvall. Om du inte har vagarna forbi
Stromstad, bestdll via granqvistbev.se/5923

Provning av sommarens roséviner. Till detta en buffé med farskpotatissallad,

marinerad kycklingfilé, brod, ost och gront.

Tid: Efter overenskommelse i maj eller juni.

Plats: VinContoret, Fabriksgatan 54 E, Orebro.

Pris: 390 kr per person for grupp pa minst 10 personer.

= For narmare information och anmaélan: Ring 019-23 21 45 eller skicka e-post

till bengt.knutsson@vincontoret.se
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= AS GAMLA VINFO DIGITALT

Vill du ldsa ett gammal nummer av Vinfo pa
nytt - men kan inte hitta tidningen? Da vill
vitipsa om att ALLA utgavor sedan starten
1995 finns att ldsa i vart digitala arkiv. Ga
in pa granqvistbev.se och klicka pa rubriken
"Magasinet Vinfo”. Dar hittar du senaste
numret samt alla tidigare nummer!
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Vulcandn, Vulcans vag 1, 522 30 Tidaholm. HAR FINNS
G R A N Qv I s I Telefon 0502-148 88 iong VARAMARKNADER

www.granqvistbev.com info@grangvistbev.com

BEVERAGE HOUSE Granqvist Beverage House importerar och séljer 61, cider, kvalitetsviner och
spritdrycker frédn hela varlden. Forsaljning sker till kunder pd svenska, norska,
— GRUNDAT 1983 islandska och finska marknaderna samt Duty-Free. Forsaljning till privatkon-

sument sker i Sverige via Systembolaget, i Norge via Vinmonopolet, i Island via
Vinbudin och i Finland via Alko. Forséljning till restaurang och grossist sker via
Granqvist direkt. | Norge sker forsaljning via Vectura. Foretaget samarbetar
med Grimsholmens Vin HB och ags av Wéstergothlands Handelshus AB.

00 00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000¢00000000060000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000e

Vulcanodn, Vulcans vag 1, 522 30 Tidaholm.
Telefon 010-490 27 90
www.vincontoret.se sverige@vincontoret.se

VinContoret drivs av entreprendrer runt om i Sverige som ar inriktade pa att anvanda drycken som en
( O N T O R E T kommunikator. Drycken spelar en central roll i vart arbete, saval i vara kundaktiviteter, resor, provningar
somivdralounger/vinkallare. Vi erbjuder lustfyllda provningar av bland annat drycker, cigarrer,
~ GRUNDAT 2006 choklad, ost och delikatesser. VinContoret anordnar gourmetresor till Europa och skraddarsydda
resor for foretag och organisationer. Foretaget samarbetar med Handelshuset Sagner & Co AB och
ags av Wastergothlands Handelshus AB.
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Johan Granqvist Lennart Granqvist Lennart Grimsholm Dan-Axel Flach Rikard Wallander Tord Norman

VD Sverige samt Duty Free, Norge och Inkopare, produkt- Finland samt Saljare Stockholm
produktbedomning produktbedomning beddmning och produktbedomning och Malardalen
restaurangkontakter

e - | !

Lena Petersson Ing-Marie M Persson Amalia Djurberg Lena Granquist Lise-Lotte Holmberg  Gunnel Henrysson

Ekonomiansvarig Ekonomi samt Marknadskoordinator Produktbedomning Bokningskoordinator Lokalvard och
grossistkontakter Tidaholm, Bords, vaktmasteri

Jonkoping samt Massor

HAR FINNS VINCONTORET

Allt om utbudet pa de olika orterna hittar du pa www.vincontoret.se

BORAS JONKOPING KARLSTAD TIDAHOLM OREBRO
vincontoret.se/boras vincontoret.se/jonkoping ~ Johan Skogstrém Lise-Lotte Holmberg Bengt Knutsson
Tel033-1809813 Tel036-4421113 Tel054-40218 88 Tel 0502-250000 Tel019-232145
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POSTTIDNING B
Wastergothlands Handelshus
Vulcanon, Vulcans vag 1

522 30 Tidaholm

Y 520407400

Meddela oss din e-postadress.
Da kan du vinna en vinprovning!

LAS | DATORN, MOBILEN ELLER PLATTAN

Pa granqvistbev.se hittar du savil det har numret som alla tidigare utgévor
av Vinfo. Las nummer som du missat eller l4s pa nytt!

= Mycket berom for
vara portvinsnyheter

Under varen har Granqvist
lanserat tre nya, exklusiva
portviner pa Systembolaget.
Ett av dem salde slut direkt
- men de har tva finns att
kopaidet tillfalliga exklusiva
sortimentet:

Barros Colheita 1987
har fatt hogsta betyg i
exempelvis Svenska
Dagbladet: "Komplext
nyanserad och knackig
transparent stil med
friska russintoner. -

Ge bort en flaska till BARROS
30-aringen eller ser- oRTO
vera svalt till en god
chokladtarta”, l6d om-
domet. Nr 92383, pris
449 kronor.

¢ LACKERT
. RECEPT /

FOTO: WINFRIED HEINZE/STOCKFOOD
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g v
e Limoncinosorbet

PORTO

COLHEITA Finns det nagot mgr svalkande en varmnsommardag an gn
1997 : citronsorbet? Har ar ett enkelt recept pa en "vuxen” variant
Se— som smaksatts med italiensk citronlikor.

Granqvist har tva olika sorter, en naturell och en med
honung. De saljs just nu till nedsatta priser i bestallnings-
sortimentet: Liquore al Limone "Opera”, Nr 86110, pris
195 kr och Limoncino al Miele, Nr 70831, pris 195 kr.

For samtliga reavaror - se sidan 9.

COLHELTA

Krohn Colheita 198%
1997 faller bland
andra Hakan Larsson
pa Allt om Mat i sma-

ken: "Ljuvligt notig, 8 PORTIONER Lagg gelatinbladen i kallt vattenien
bréand, fikonfruktig 2 dl vatten skal. Koka ihop vatten, strosocker,
argangstawny i totalt . 2dlstrésocker glukos, Limoncello och citronjuice.Ta
ursprungstypisk stil med fin s6tma inbad- 1 msk glukossirap upp gelatinbladen, krama ur vattnet
dad i frukt och struktur, stralande till en . Y%gelatinblad och lat dem smalta ner i uppkoket. Sila
manchego (spansk farost) eller en nybakad . 1dlLimoncino blandningen och kyl ner den for basta
mandelpaj. Drick nu och nagra ar framat. % dl citronsaft resultat. Kor i glassmaskin. Om du inte
Nr 92388, pris 289 kronor. : har glassmaskin kan du frysa in sorbe-
For detaljerad information om de bada : ten — men rér om en gang i halvtimmen

vinerna, se granqvistbev.se : tills den fatt 6nskad konsistens.
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