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SUNNANVI HJARTANS FRO

Sma snapsar nu ocksa i

STORA |
FLASKOR [

Snapsarna i En back snaps “Svarta backen” finns nu ocksa
i halvlitersflaskor. Ddrmed hittar du samtliga snapsar i
den svarta och réda backen &ven i storre flaskor.

Hér &r de sex nyheterna:
= Sunnanvind, kryddad med bland annat kummin,
fladerblommor och citron. Nr 86752, pris 229 kr.
= Dylletuting, kryddad bland annat med dill. Nr 86462,
pris 229 kr.
= Hjirtans fréjd, kryddad med bland annat mirabeller,
citronmeliss och pomerans. Nr 86688, pris 229 kr.
= Gyllenkréken, kryddad med bland annat kummin och
citrusfrukter. Nr 86783, pris 229 kr.
= Bistergbken, kryddad med bland annat kanel och
ingefdra. Nr 87024, pris 229 kr.

EN BACK SNAPS

Svarta backen
Kryddad spritdryck
Kryddat brénnvin frén Granqvist Beverage House AB

= Fjaril Vingad, kryddad med bland annat fldderblom. | g |

Nr 86520, pris 229 kr. ; ' EN BACK SNAPS
Samtliga finns i Systembolagets bestéllningssortiment. Réda backen

Enklast bestiller du via var hemsida och hiamtar sedan ut Kryddad spritdryck

dem i ndrmaste Systembutik. Skriv in granqvistbev.se/ Kryddat brénnvin frén Granqist Beverage House AB

och artikelnumret direkt efter snedstrecket. D4 kommer
du direkt till respektive drycks egen informationssida.

vinfo

Tidskrift fran Wastergothlands Handelshus AB, Vulcandn, Vulcans véag 1, 522 30 Tidaholm. Argang 20.
Utgiuning i mars, maj, september och december. Ansvarig utgivare: Lennart Granquist, e-post: info@wghh.se.
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REPORTAGE | FRANKRIKE

. Christelle Moris rdirekt8r
for vinkooperativeti Kientzheim.
Druvor i borjan av juli - det ar
drygt tva manader tills det
borjarbli dags for skord.

DET BASTA AV
FRANKRIKE OGH

TYSKLAND: 44}

.-*

Grangqvist Beverage House samarbetar
sedan snart 25 dr med vinkooperativet

i Kientzheim-Kaysersberg i Alsace.
Vinfo gjorde en fransysk visit pd grdnsen
till Tyskland och trdffade bland andra
kooperativets vinmakare och direktor.

Isace i nordéstra Frankrike ar ett markvardigt om-
rade i det granslésa Europa. Hir mots det bésta av
franskt och tyskt. Maten &r rejél pa det sydtyska vi-
set, men med fransk finess. Riesling - den frimsta
tyska vitvinsdruvan - breder ut sig i de vidstrickta
odlingarna p& Vogesbergens sluttningar i séllskap
med Pinot Gris och Gewurztraminer.
Korsvirkeshusen i de sma stéderna &r fran medel-
tiden och har oftast inga raka vinklar nagonstans.
Det blommar &verallt - i balkongléddor, rabatter och utmed husviggar-
na. Skyltar vid stadsgransen berdttar om det r en enstjirnig, tvastjar-
nig eller kanske trestjarnig Fleur de Village, det vill séga blomsterstad.
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Men gréanslsheten &r inte sd gammal. I sommar &r
det 25 &r sedan granskontrollerna férsvann i och med
att Schengensamarbetet startade. Vid en av infarterna till
Kientzheim paminner en renoverad stridsvagn fran andra
varldskriget om att krig och orostider ménga génger har
plagat omradet. Stridsvagnen, som kom pa plats 1962,
minner om de svara striderna vid jul och nyar 1944. Sedan
1947 &r Alsace franskt, men under arens lopp har lands-
grinserna ritats om gang efter annan.

Kientzheim, mellan Strasbourg och Colmar, 4r med sina
750 invanare en av de minsta vinorterna i Alsace. Hir finns
flera namnkunniga familjeféretag - och kooperativet Cave
Kientzheim-Kaysersberg. Det grundades 1955 av vinbénder
frén bada orterna som genom samarbete ville fa en bittre
ekonomisk grund att sta pa. I dag brukar 120 medlemmar
sammanlagt 160 hektar vinodlingsmark.

Den hir sommarfredagen har kooperativets direktér
Christelle Moris bjudit in till vernissage med musik och vin-
provning. Det &r Gran Cru-viner gjorda pa druvor fran de
vilbekanta odlingarna Schlossberg, Furstentum, Mam-
bourg och Kaefferkopf som provas i den ljumma kvéllen.
Provningen dger rum pé grasmattan framf6r en av koope-
rativets dldre byggnader, som Christelle Moris framéver
hoppas kunna bygga om till vinbutik. =-

FOTO: PER-OLOF VON BROMSEN
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® Vinmakaren Nicolas Fern
& kontrollerar att de mousserand
vinerna utvecklas so
' ‘\. =]

o

. > SYMBOLEN
M  MASTE BYTA
? EFTERNAMN

Det finns fyra viner i vinkooperativets
serie Anne Boecklin i Systembolagets
bestdllningssortiment. De har fatt sitt
namn efter Anna Bocklin von Bocklinsau,
hustru till den maktige militaren och fri-
herren Lazarus von Schwendi (1522-1583),
som ligger begraud i kyrkan i Kientzheim.
Under den narmaste tiden byter vinserien
namn till Anne de Laweiss. Orsaken ar att
enannan fransk vinproducent borjat salja
viner med samma namn. Kooperativet i
Kientzheim hade dock inte registrerat in
) ' " . Anne Boecklin ochvdljer istdllet att byta
e e P WO | = e N L ' namnpésinaviner. Innehallet i flaskorna
v ¥ 5 I ] S .2 i S ey

En stor; nygjord malning pa en au L, - g : drdockoftrdndrat.
stenmurarnavid odlingen Alténbourg’ SN

e A L Ml e
gor reklam for vinkooperativet. * ¢
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REPORTAGE | FRANKRIRE

| dr blir framfor allt
vara Rieslinguiner

TIKtigt bra. ’ ,

Tidigare pa dagen har hon och nye vinmakaren Nicolas
Fernandez visat runt i vinodlingarna och serverat smak-
prover pa kommande viner.

- Varen kom tidigt i ar och sommaren har varit relativt
kall och torr, sdger Christelle Moris.

Hon &r ursprungligen frén Champagne, men bor sedan
nagra ar i grannstaden Riquewhir. Det &r den mest kénda
och pittoreska vinorten - som ocksa var forebild for sta-
den i Disneys film ”"Skénheten och odjuret”.

Nicolas Fernandez, med rotterna i Anglet i den franska
delen av Baskien, kom 2013 till Kientzheim och har ett vil-
fyllt cv. Han har arbetat i vinerier Langedouc vid Medel-
havet och i Kalifornien, Nya Zeeland och Argentina.

-Jag vill utveckla vara Grand Cru-viner &nnu mer fram-
over, sdger han. Bland annat genom att minimera arbetet i
kallaren och gora det mesta av jobbet ute i odlingarna.

NICOLAS FERNANDEZ SER HELST ATT den naturliga jéist som
finns i druvornas skal ska fa sétta sin prégel pa vinerna.

- Det kan bli uppat 40 olika sorters jast som sétts i arbe-
te vid jdsningen, vilket ger mycket mer intressanta, per-
sonliga viner én om man tillsdtter industriellt framtagen
standardjést. Att lita mer till den naturliga jasten ger bade
arbetet och vinerna mer nerv!

Att anvinda naturlig jast dr ett vagspel och det kraver
mycket att arbeta pa det hér séttet. Nicolas Fernandez
medger att det nog kan bli en och annan sémnlés natt i
véntan pa det fardiga resultatet. Den stadigt stigande ef-
terfragan pa mer naturliga livsmedel gor att dven traditio-
nellt arbetande vinerier maste ta nya spannande steg.

Utsikten frén vinodlingarnas hojder dr hanférande.
Ett béljande hav av grénskande vinrankor breder ut sig
sa langt dgat nar. Har och dér bryts det gréna av en liten
by med kyrktorn och ofta ocksa stadsmur - eller delar av

6 VINFO %X DECEMBER 2014

=>FYRA VINER DU MASTE PROVA

| bestdllningssortimentet finns fyra viner fran Caue Kientzheim-Kaysersberg:

Anne Boecklin Pinot Blanc Reserve 2010. Ett klassiskt, torrt vitt vin. Blommig,
frisk doft, frisk och frasch smak med mineraltoner. Passar fint till kycklingratter,
kallt bord, sparris, getost samt pa egen hand. Nr 75103, pris 93 kr.

Anne Boecklin Riesling Reserve 2009. Torrt, vitt vin. Frisk doft med inslag av
persika och citrus. Harmonisk och balanserad smak med lang eftersmak. Gott till
skaldjur, fisk och asiatiska ratter med s6tma och hetta. Nr 75338, pris 95 kr.

Anne Boecklin Riesling Exception 2009. Vitt, torrt vin med finstamd och struk-
turerad smak, stor mineralitet och elegant friskhet. Doft au persika och citrus.
Passar som apéritif, till grillad fisk, getost samt skaldjur. Nr 75245, pris 119 kr. -

Anne Boecklin Pinot Noir Exception 2009 (bilden). Mjukt och barigt rodvin. KJENT"ES VIGNERONS gens
Frisk doft med inslag av roda bar, fruktig och mjuk smak med bra avslutning.
Passar till hardost, ldttare vilt, stekt och rokt fisk samt pasta. Nr 75397, pris 129 Kr.

0. _Korsvirkeshus utmed Grand Rue
(Storgatan)i Kientzheim i kvallsljus.

stadsmur. I ménga byar finns det vit stork (Ciconia ciconia), regionens
symbol utdver vinerna. Ett projekt for att aterintroducera storken har
lyckats vél och nu finns det hundratals i trakten. P4 en 8ker utanfor Ribe-
auvillé raknar vi till 35 storkar - alla i stillsam spaning efter grodor, som
ar nagot av en favoritfgda.

Om det gér framat for storken s& hackar det betydligt i den franska
motorn. De sdmre tiderna sitter sina spar i kooperativets férséljning:

-Den inhemska marknaden ar tuff, konstaterar Christelle Moris. I dag
ar det stenhért fokus pa pris, inte kvalitet. Vi satsar mycket pa export,
framfor allt till USA, men &ven Skandinavien, Ryssland och Polen &r in-
tressanta marknader.

D4 dr arets skord desto mer positiv:

-Framfor allt kommer véra Rieslingviner att bli riktigt bra, siger
Nicolas Fernandez i béorjan av november. Oavsett kvalitetsklass blir det
en fantastisk argéng som verkligen sammanfattar 2014 - vinerna dr bade
vilbalanserade och smakrika.

TEXT OCH FOTO PER-OLOF VON BROMSEN
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FOTO: MIKAEL LUUNGSTROM OCH STOCKFOOD
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Tyska Edition No 1 Riesling
Kabinett ar ett vinsom
manga besokare ofta fragar
efter nar Granquist Beverage
House staller ut pa vin- och
matmassor. Det halutorra
vita vinet fran Moseldalen
har blivit ett au foretagets
mest populdra viner!
Dryckesprofilen Carl-Jan
Granquist gillar ocksa Edition
No 1. Bland annat har han
berattat i P4 Extra i Sueriges
Radio att det ar ett favorituin
till kraftor. Han tycker ocksa
att vinet passar bra att dricka aven till
lite mer kryddstarka matratter.
Edition No1Riesling Kabinett 2012 finns { bade hel- och halu-
flaska i ordinarie sortiment. Nr 6274, pris 89 respektive 49 kr.

FOTBOLLSVINET FRAN PFALZ

Villa Tabernus Cuvée White Number 1 Ronnie Hellstrom 2012

dr det kompletta namnet pa ett riktigt treuligt torrt vitt vin fran
Pfalz i Tyskland. Det ar fotbollslegendaren Ronnie Hellstroms
"eget” vin, framtaget i samarbete med vinmakare i narheten av
Kaiserslautern, dar han var malvakt i manga ar. Villa Tabernus
finns i bestallningssortimentet och kostar 89 kr, Nr 75287. Bestall
det enklast via granquistbev.se/75287

Riesling
Kabingtt

ro? N
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HEM SORTIMENT LEVERANTORER AKTUELLT

i 7 BN
BESTALL VIA VAR HEMSIDA!

Utforlig information om vara produkter och leverantorer hittar
du pd www.granquistbev.se. Har finns ocksa mojlighet att
bestdlla varor i Systembolagets bestdllningssortiment.

Du kan s6ka pa vin- och producentnamn men dven skriva in
artikelnumret, till exempel granquistbev.se/758, sa kommer du
direkt till just denna produkts presentationssida.

Fylliantalet flaskor du vill kopa. De hamnar i varukorgen och
ndr du ar klar leds du vidare till systembolaget.se for att slutfora
bestallningen! Har uppger du i vilken butik du vill hamta ut eller
om du vill ha hemleverans (gdller orter med hemkaorning).

BY APPOINTMENT TO
THE ROYAL DANISH COURT

OLE L ARD
CO GEN

-

o s D

A

/

=

HAMTA KATALOGEN
1 VARA BUTIKER

G AVA N ERIK JONSSONS EFTR.

GULDSMEDSAFFAR

www.jonssonsguld.se
Marumsgatan 4, Skara

GULD SILVER JUVELER

www.gavanjonkoping.se
Smedjegatan 7, J6nképing
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Dourodalen i hostskrud.
Vinskorden ar avklarad och
floden flyter stilla genom
det vackra landskapet.

Ett glas portvin med en vdllagrad stiltonost
eller ndgra bitar mork choklad dr en enkel
och delikat avrundning pd en god mdltid.
Frdn portvinshusen i naturskéna Douro i
norra Portugal kommer nu en rad nyheter
somvdrmer gott ndr vinterkylan sveper in.

ourodalen, som stricker sig fran spanska gransen i ster

till Porto vid Atlantkusten i vister, dr virldens dldsta de-

finierade vinregion och fick redan 1736 sina egna vinreg-

ler. Aven om huvuddelen av produktionen utgdrs av tra-

ditionella viner dr omradet mest kint fér sina portviner.

Tekniken att framstélla portvin utvecklades redan i

slutet pa 1600-talet som ett sitt att gora vinet mera lag-

ringsdugligt och klara sjéresan till de engelska vinhandlarna. Efter att

druvmusten fatt jdsa nagra dagar avbryts fermenteringsprocessen ge-

nom att tillsétta 77-procentig druvsprit, sa kallad aguardente - dels for

att héja alkoholhalten, dels fér att bevara s6tman genom att forhindra att
allt socker omvandlas till alkohol.

FLERA VALKANDA PORTVINSHUS HAR sin hemvist i Douro, diribland C. da
Silva som &r ett av de 4ldsta och mest vélrenommerade. Féretaget grun-
dades redan 1862 under namnet Corréa Ribeiro e Filhos och 6vertogs 1933
av Clemente da Silva som &tervint efter en tid i den forna kolonin Brasi-
lien. Efter Clemente da Silvas bortgang 1980 séldes rorelsen till spanska
Nueva Rumasa men ingar sedan 2007 i foretagsgruppen Gran Cruz som i
sin tur dr en del av den franska koncernen La Martiniquaise.

8 VINFO %k DECEMBER 2014
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Pa granquistbeu.se
kan du lasa tidigare
nummer.

= NYA VINER ATT PROVA

Den1december lanserade Granquist Beverage House
flera nya viner fran C. da Silva och Sogevinus Fine Wines.
De finns i bestallningssortimentet och kan bestallas via
granquistbeu.se, dar du ocksa hittar utforlig information
om de olika vinerna. FOr duriga portuiner i sortimentet, se
rubriken "Portuin” i den inhaftade sortimentsfoldern.

= Dalva Dry White. N1t 76534, pris 99 kr (375 ml).

= Dalva Colheita 1991. Nr 76574, pris 399 kr.

= Dalva Colheita 1977. Nt 76502, pris 699 Kr.

=-Dalva Colheita 1975 (40 ar). Nr 76588, pris 799 kr.

= Barros Colheita 2003. Nt 76503, pris 299 kr.

= Barros Colheita 1985 (30 ar). Nt 76635, pris 549 kr.

= Barros Colheita 1965 (50 ar). Nr 76631, pris 1899 kr.

C. da Silvas nybyggda vinanlaggning i Alijo.

SR i T
's”-.'r:m“ L




TIPS | VINTER

= NYHET
FRAN KROHN

Krohn Colheita 2000 ar ytterligare
en portuinsnyhet. En klassisk port
med sot fyllig smak och koncentrerad
frukt. Nr 76567, pris 249 kr. Bestall
enklast via granquistbev.se/76567

= PERFEKT
SOM PRESENT

Portuin au en speciell &rgang dr en
perfekt present till den som fyller
jamnt. HOr av dig till oss om du vill ge
bort vin exempeluis till 30-, 40-, 50-,
60- eller 70-aringen. Vi kan fa fram
viner fran de flesta drgangar.

Roberto Sarotto
prouar ett av sina
viner i vinkallaren.

FOTO: HANS ALM

Tillverkningen av port sker fortfarande enligt samma
principer som f6rr - fast med betydligt modernare meto-
der. Tidigare i ar invigde Gran Cruz en helt ny anldggning i
Alij6é som betraktas som ”"state of the art” vad giller teknik
och miljéanpassning.

- Anlaggningen bestér av tvéa delar. Den del som &r an-
passad for var smaskaliga produktion av portviner och an-
dra premiumviner 4r helt separerad fran var storskaliga
vinproduktion som har kapacitet att ta emot 6ver 6000
ton druvor per ar frin ett 1000-tal odlare, férklarar Elsa
Couto, exportchef pa C. da Silva.

Efter vinifiering och lagring pa quintan i Alij6 transpor-
teras portvinerna till C. da Silvas lager i Vila Nova de Gaia,
utanfor Porto, dir de far vila pa fat och flaska i flera ar.

C.da Silva har ett brett sortiment av portviner, bland an-
nat Dalva Colheita, vin fran ett specifikt skérdear som lag-
rats pa fat i minst sju ar innan det buteljerats. Produktio-
nen &r noggrant reglerad och stéller bland annat krav pa
kontroll som utfors av det statliga portvinsinstitutet.

APPASSIMENTO
FRAN PIEMONTE

Viner som gors enligt appassimentometoden férknippas for det
mesta med Valpolicella vid Gardasjon. Men faktum &r att det
dven i andra italienska vindistrikt ocksa tillverkas viner pa det
hér séttet.

I Systembolagets bestallningssortiment har Granqvist fyra
viner fran Roberto Sarotto i Piemonte. De ir gjorda pa samma sitt
som vinerna fran Valpolicella och bestar till viss del - mellan 15
och 30 procent - av torkade druvor, vilket ger en suverén fruk-
tighet och finess. Vinerna passar fint till kraftiga kéttrétter, stekt
fisk, traditionella pastaritter och lagrad hardost.

Familjen Sarotto har odlat vin i drygt 200 &r i trakten runt
Neviglie, en liten ort med 400 invénare. Sedan 1990-talet drivs
vingarden av Roberto Sarotto, vars farfars farfar lade grunden till
verksamheten. De senaste dren har Roberto Sarotto expanderat
rejalt - han har utdkat vinarealen och dven byggt till vineriet och
kompletterat med en ny anliggning fér sina Gavi-viner. Arspro-
duktionen dr cirka 700 ooo flaskor, varav en stor del gar pa
export till 6vriga europeiska ldnder, Japan, Sydkorea och Kina.

=4 VINER ATT PROVA

Dessa fyra viner fran Azienda Agricolo Roberto Sarotto finns att
bestdlla pa Systembolaget. De gors delvis enligt appassimento-
metoden och passar fint bland annat till kott, stekt fisk, pastarat-

SOGEVINUS FINE WINES AR ETT ANNAT vilrenommerat fore-
tag som representerar flera av de ansedda portvinshusen
i Douro, déribland Barros, som blev medlem av "familjen”
2006. Barros startades 1913 av Manuel de Almeida och efter
nagra ar anslét sig dven svagern Manuel de Barros, som
kom att ge namn at féretaget.

De egna odlingarna uppgar till cirka 360 hektar, men
Sogevinus képer ocksé in druvor fran andra, kontraktera-
de odlare. Foretaget har tva anlidggningar fér vinifiering i
Portugal samt lager i Vila Nova de Gaia. Produktionen av

portvin ar koncentrerad till anldggningen néra Sabrosa,
cirka tio mil §ster om Porto, och leds av en vinmakare med
expertkunskaper inom portvinsframstéllning.

Sogevinus &r i dag Portugals femte stérsta producent av
portvin och en stor del gar pa export till ett sextiotal 14n-
der. Inte minst den argangsbetecknade Barros Colheita &r
hogt uppskattad av portvinsélskare éver hela virlden.

-Barros Colheita bygger p& vara hundraariga traditio-
ner och &r ett givet val for den som foredrar ett klassiskt
portvin - ett vin med intensiv doft och smak och med toner
av notter och kanderad frukt, ssmmanfattar Tdnia Branco
Oliveira, pr- och kommunikationschef p& Sogevinus.

TEXT LEO OLSSON
FOTO LENNART GRIMSHOLM OCH C. DA SILVA

ter och lagrade ostar. Bestall enklast via granquistbev.se.
=>Barbera d’Alba DOC Elena 2010. Nt 71634, pris 225 Kr.
=>-Barbaresco DOCG Gaia Principe 2008. N 71698, 301 Kr.
=>Barolo DOCG "Audace"” 2007. Nr 71617, pris 325 kr (bilden).
=>Langhe Rosso DOC "Enrico 1" 2009. Nr 71662, pris 352 kr.
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KC WALLBERG: Denna soppa kan
ocksa goras med motsvarande proportioner
av andra rotfrukter, till exempel rotselleri
och morot. Poangen ar att blanda
proportionerna i ravaror, koka och mixa.

MAIRtT

Mdsterkocken KC Wallberg har skapat sitt eget rike
med maten som grund. Han driver sedan flera dr
anrika Restauration Gubbhyllan pd Skansen och den
egna butiken Mitt Matrike i Saluhallen Slakteriet i
Visterds. Sina favoritrecept bjuder han pd i boken
Mitt Matrike. Tvd av dem hittar du hdr - rédbetssoppa
och smordegsinbakat vildsvin Wellington.

FOTO: PER-ERIK BERGLUND/PIECE OF SOUL PRODUCTION
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Rodbetssoppa med syrade
dpplen och rdinlagd morot

4 PORTIONER

SOPPA

3rédbetor (ca 375 g)
1potatis (75 g)

Tgul lok

5dl kalubuljong
5-7mjuka timjankvistar
salt och vitpeppar

SYRADE APPLEN
0,5dlvatten

0,5 dl dttiksprit (12 %)
0,5 dl hésthonung
1syrligt dpple

PEPPARROTSGRADDE

0,5 dl vispgrddde

2 cm pepparrot

1msk fdrskost

% citron, saften (du kan ocksd
anvdnda lime eller apelsin)
salt

RAINLAGD MOROT

3 gula mordétter eller blandade
vita, réda och brandgula
3dlvuatten

2dl strésocker

2 dl dttiksprit (12 %)

1msk gula senapsfron

2 stjdrnanis

GOR SAHAR

1. Syrade dpplen. Blanda vat-
ten, dttika och honungvalien
bunke. Skolj applet och skiva
det tunt, gdrna pa mandolin.
Lagg appelskivorna direktien
fryspase, hall duer dttiksuat-
skan och forslut med sa lite
luft som mojligt i pasen. Bast

> 2 VINFORSLAG

RODBETSSOPPA: FM Riesling 2013. Pfalz/Tysk-
land. Nt 5844, pris 229 kr (3 L box). Ett au de
populdraste vita boxvinerna pa Systemet. Det
passar dven fint att dricka till asiatiska ratter,
pasta, flaskkott, fisk och skaldjur.

VILDSVIN: Marius
Reserva 2010. Ett
riktigt prisvart,
medelfylligt roduin
fran Bodegas Pique-
ras i Castilla-La
Mancha i Spanien.
Pris 79 kronor.
Bestdll vinet direkt
pa granquistbev.
se/71921. Passar
ocksa fin till not,
lamm och hardost.

blir &pplena om de far ligga
cirka 3 timmar i kylen, men
redan efter 1timme kan de an-
vandas. Applena haller upp till
10 veckor i kylenom de laggs i
en burk med tattslutande lock.
2. Rainlagd morot: Satt ugnen
pa 85 grader, skala och skar
morotternaistavar. Lagg
demiensteriliserad glasburk.
Koka upp vatten, socker och
attiksprit med senapsfro och
stjarnanis. Hall det duer mo-
rotterna. Sdtt pa lock direkt
och stdll 10 minuter i ugn, lat
kallna och stall i kylen. Bast
blir moroten forst efter ett
dygn. Spara det som blir duer
tillenannan gang.

3. Skala och skolj rodbetor, po-

tatis och l6k. Koka betorna och

potatisen mjuka i buljongen
med timjankuistarna, 35-45
minuter. Skiva loken och lat
sjuda med de sista minuterna.
Mixa soppan slat och smaka au
med salt och vitpeppar.

4. Pepparrotsgradde: Vispa
gradden fast. Skala och riv
pepparroten fint och blanda
ner den och farskosten i grad-
den. Smaka au med citronsaft
och salt.

5. Toppa soppan med peppar-
rotsgrddde, rainlagda morot-
ter samt ett par skivor syrat
apple. Det ar gott att bryta
nybakat brod till soppan.

VIN & MAT | VINTER

T

Smordegsinbakat
vildsvin Wellington

4 PORTIONER

1kg putsad vildsvinsytterfilé
eller bit av stek

60 g gravningsmix (blanda

3 dlstrésockeroch 2 dl grout
salt, spara det som blir dver i
kryddskdpet)

Trulle kyld smordeg

2 dggulor

FYLLNING

300 g skogschampinjoner
300 g portabellosvamp

3 schalottenlokar
1solovitlok

2 msk smor

0,5 dl persilja, hackad

salt och peppar

150 g tunt skivat rokt fldsk

SERVERING
réduvinssds
linsragu

DAG1

1. Lat kottet rumstempereras
cirka 30 minuter. Gnid in det
med grauningsmixen. Lagg
upp pa ett fat och lat sta 2
timmar i rumstemperatur
under plastfolie.

2. Satt ugnen pa 90 grader.
Skolj kottet i kallt vatten och
torka det torrt med papper.
Lagg kottet i en ugnssaker
form och stek mitt i ugnen till
47 grader innertemperatur. Ta
ut och lat vila 20 minuter.

3. Ansa och finhacka svampen.
Skala och finhacka Lok och
Vitlok. Lat suamp och L6k koka
ihop pa medelvdarmeientorr
stekpanna tills all vatska kokat
in, 10-15 minuter. Tillsatt smor
och bryn ytterligare ndgra mi-
nuter. Mixa svampblandningen
till kram, tillsatt eventuellt lite
smor for att fa ihop krdmen.
Tillsatt persilja och smaka au
med salt och peppar.

4.l agg ut ettark aluminium-
folie pa arbetsbanken. Ldgg

pa flaskskivorna, lite omlott.
Bred pa svamppastan i ett
jamnt lager. Lagg kottet mitt
pd och rulla thop till ett paket.
Lat kottet ligga i kylen till
ndsta dag.

DAG 2

5. Lat kottet rumstempereras
1timme. Sdtt ugnen pa 225
grader.

6. Ta bort folien pa kottet.
Rulla in det i smdrdegen och
ldgg det med skaruven ner pa
en plat med bakplatspapper.
GOr garna fina monster idegen
med envass kniv, cirka % in i
degen. Vispa upp aggulorna
och pensla degen.

7. Stek kottet mitt i ugnen till
58 graders innertemperatur.
Servera gdrna med rdoduinssas
och linsragu.
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Cheesecake med
smak av apple-
och kanelwhiskey

BOTTEN
80 gram brynt smoér
150 gram digestivekex

Mixa eller mortla kexen till smulor. Bryn
smoret tills det ar nétbrunt, rér om hela
tiden med ballonguisp. Ha en skal med
vatten dar du snabbt kyler kastrullen
med smaoret for att austanna bryningen.
Lat det svalna. Ror ihop smor och kex
och tryck ut i fyrkantig form (25 x 25 cm).
Anuand baksidan au en sked. Forgradda
botten mitt i ugnen pa 175 grader i 15
minuter. Lat svalna pa galler.

FYLLNING
900 g philadelphiaost
3 dl strésocker

4 dgg
3 msk Apple & Kanel med whiskey

Blanda ost och socker med en blandare
pa lag hastighet tills smeten &dr jdmn och
len, tillsatt drycken och blanda ytter-
ligare nagra sekunder. Addera ett dgg i
taget - se till att varje agg blandat sig val
ismeten innan nasta tillsatts. Hall sme-
ten over kakbotten i formen och gradda
1175 grader mitt i ugnen 40-50 minuter.
Kakans mitt ska vara latt dallrig. Stang
av ugnen och sdtt luckan pa glant. Lat
cheesecaken svalna i ugnen 30 minuter.
Satt den sedan i kylen for att kallna helt.

KOLASAS

1,5 dl vatten

2, 25dl strésocker

30 g osaltat smor

1,5 dl vispgrddde

1msk Apple & Kanel med whiskey
havssalt till dekor

Koka ihop vatten och socker ienvid
kastrull eller traktérpanna. Lat koka tills
den far en gyllenbrun ton, ror ej om i
sockerlagen under tiden. Tag kastrullen
fran plattan och ror ner smoret. Tillsdtt
gradde och dryck nar smoret smalt. Men
var forsiktig - det kommer bubbla kraf-
tigt! Stall tillbaka kastrullen pa plattan
och ror konstant tills smeten blivit jamn.
Koka kolan under konstant omrorning i
ytterligare 1-2 minuter. Lat kolan svalna
nagon minut, hall sedan kolan 6uer den
bakade cheesecaken och fordela jamnt.
Stall i kylen tills kolatacket stelnar.

SERVERING
Skar upp kakan i lagom stora portions-
bitar. Stro lite havssalt ovanpa.
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Recept-
Kreator
Maria
Stromberg.

Maria Stromberg, som driver den prisbelonta

bak- och fotobloggen madebymary.se, har
skapat den hdr supergoda cheesecaken med
smak av Apple & Kanel med whiskey.

= DRYCK MED APPLE,
KANEL OCH WHISKEY

Apple & Kanel med whiskey &r en likdrdryck smaksatt med just
apple, kanel och bourbon, det vill séaga amerikansk majswhiskey.
Mjuk och len smak med tydliga drag av huvudingredienserna.
Passar fint som apéritif eller till desserter au olika slag. Den kan
drickas saval kall som varm - exempelvis som gléggersdttare.

Apple & Kanel med whiskey finns i Systemets tillfalliga sorti-
ment till och med 31 december. Nr 10117, pris 159 kr (700 ml).

Apple & Kanel fran forra &ret finns i bestéllningssortimentet.
Nr 758, pris 169 Kr. Bestéll direkt pa granquistbev.se/758




REPORTAGE [ ITALIEN

Unika viner fran Apulien.

Grangqvist Beverage House lanserar fyra
spdnnande viner frdn Villa Schinosa pd
Systembolaget i december. Samtliga fram-
stdlls pd typiskt syditalienska druvor.

angt ner pa den italienska halvén - mellan sporren och
klacken - ligger Apulien. Hir dr det varmt och torrt, oftast
med ett 6verfldd av solsken. Sedan linge &r omradet kint
fér sina rustika, kraftiga viner. Aldre vinbdcker ger oftast
inga nadiga beskrivningar av dessa - Apulien var kint som
en region som producerade massviner, punkt slut.

Men numera har Apulien - Puglia pé italienska - gjort
sig ett namn med viner gjorda pa spannande druvsorter som inte odlas
nagon annanstans. Vad sigs om att smaka pa Aglianico, Falanghina, Gre-
co och Primitivo! I en tid da de internationellt kinda druvsorterna snart
sagt finns 6ver hela virlden 4r det uppmuntrande att lokala sorter hittar
sin plats p4 marknaden.

EN PRODUCENT SOM TAR VARA PA DET LOKALA ir familjen Capece Minutolo
pé Villa Schinosa. Deras arealer omfattar 200 hektar mark utanfor Trani,
norr om Bari. Av dessa dr 60 hektar vin, resten bestar av olivlundar och
mandeltrdd. Vinkéllaren byggdes redan 1884 och nér Ferdinando Capece
Minutolo tog 6ver gérden 1964 drevs den traditionellt, precis som andra
gardar i omradet. Men f6r nigra ar sedan startades ett omfattande upp-
rustnings- och kvalitetssarbete.

I dag 4r det sonen Corrado Capece Minutolo som leder verksamheten.
Efter avslutade studier i ekonomi valde han att komma hem och hjilpa
familjen. Han 27 ar gammal och berédttar gdrna om sin gard:

- Vi dr ett familjeféretag och har kdimpat i manga &r for att lyfta kvali-
teten pé vara viner. For femton &r sedan séldes allt i bulk till stora upp-
képare, men min far var framsynt och inség att investeringarna var nod-
vandiga. Satsningen pa lokala druvor ger oss en styrka nir vi nu bérjat
s6ka oss ut pa exportmarknaden.

I dag arbetar Corrado Capece Minutolo tillsammans med sin far for att
forbattra druvorna och tillsammans med en konsulterande vinmakare
for att forbattra sjélva vinerna.

- Ett fint betyg pa var satsning var de 90 podng som var Moscato di

=

LA BTN
- i
* it dil s

FALANGHINA GRECO

=4 x VILLA SCHINOSA

Granquist lanserar fyra Villa Schinosa-viner. FOr detaljerad
information och bestallning, se granquistbev.se

= Villa Schinosa Primitivo 2012. Rott. Nr 78769, 99 kr.

= Villa Schinosa Falanghina 2013. Rott. Nt 78772, 99 kr.
= Villa Schinosa Greco 2013. Vitt. Nr 78770, 99 kr.

= Villa Schinosa Aglianico 2011. Vitt. Nr 78771, pris 99 Kkr.

Trani 2007 fick av Wine Enthusiast Magazine. Aven de
réda vinerna fick bra poéng. Det dr viktigt f6r eftersom vi
bara sidljer till restauranger och pa export, en avdelning
som min mor Maria har hand om.

Hur gick skorden, det har ju varit ett svdrt ar i Italien?

- Det var svart for oss ocks4, vi har sillan haft s mycket
regn. Men vi gjorde en tuff gallring i vinodlingarna for att
undvika déliga druvor och sedan skérdade vi sa snabbt det
gick. Som tur ar ligger vinodlingarna néra garden.

TEXT CLAES LOFGREN FOTO VILLA SCHINOSA
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BORDEAUX-

FAVAIOS

. PRIMOR
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Moscatel Adega
de Favaios 10 Anos

Varunummer: 90590.

Chateau
Montrose 2012

Varunummer: 92162,

-
CHATEA ujf.\‘
bl

\\ A llARTIC

1 M R.":\VI E}{E

GRAND CRU CLASSE
ERSAC- LEOGRAN

Chateau Malartic
Lagraviere Blanc 2012

Varunummer: 91173.

Vintyp: Starkuin.

Vintyp: Medelfylligt, fruktigt & smakrikt.

Vintyp: Vitt torrt, fylligt & smakrikt.

Pris: 209 kronor. Sdljstart: 5 december.

Pris: 819 kronor. Sdljstart: 1 december.

Pris: 498 kronor. Sdljstart: 6 februari.

Land: Portugal.

Land: Frankrike.

Land: Frankrike.

Omrade: Tras-os-Montes, Douro.

Oomrade: Bordeaux, Saint-Estéphe.

Omrade: Bordeaux, Pessac-Léognan.

Druva: Moscatel Galego Branco.

Druvor: Cabernet Sauvignon m fl.

Druvor: Sauvignon Blanc och Sémillon.

Producent: Adega Coop de Favaios.

Producent: Chateau Montrose.

Producent: Chateau Malartic Lagraviere.

Passar till: ¥ & &

Passar till: 7 " % =

Passar till: @ ¢ % ¥ =

Fyllighet @ S'dtma[n] Fruktsyra@

Fyllighet @ Stravhet [il Fruktsyra [ﬂ

Fyllighet EJ Sotma [-D Fruktsyra @

% Starkvin med bérnstensfirgad, gyllene
farg, stor och komplex doft med inslag av
torkad frukt, mandel och apelsinskal. Stor,
sot och fruktig smak med en smula syrlig-
het och hirlig eftersmak. Passar bra som
apéritif, till séta desserter och bakverk
men &ven som bas i olika drinkar. Lamplig
dricktemperatur: 10-12 grader.

Adega Cooperativa de Favaios i den lilla
byn Favaios grundades 1952. Ortsnamnet
hérstammar fran den romerske hérfora-
ren Flavius, som koloniserade omradet for
det romerska imperiet. Savil vineri som
vinodlingar ligger i bergen norr om byn
Pinhdo i Duoroflodens vackra dalgang.

Moscatel Galego Branco dr den domi-
nerande druvan i omradet och forddlas
till olika sorters starkvin. Vinodlingarna
ligger pa mellan 550 och 630 meters hojd,
vilket ger druvorna ett perfekt klimat. Da-
gens varme kombineras med avkylning
och fuktighet pé natten.
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% Ett medelfylligt rodvin med mérkrod
férg. Stor doft med inslag av acacia, vit
choklad och svarta vinbéar. Vélbalanserad
smak med mjuka tanniner och stor frukt.
Passar till kottratter av nét och vilt samt
lagrade hardostar. Lamplig dricktempera-
tur: 18-20 grader. Lang hallbarhet.

Saint-Estéphe 4r den nordligaste appel-
lationen i Haut-Medoc p& den vistra
stranden av floden Gironde. Jorden inne-
haller nagot mer lera 4n i appellationerna
séderdver. Omradet omfattar 1500 hektar
dir Carbernet Sauvignon och Merlot 4r de
mest odlade druvorna.

I klassificeringen 1855 fick appellatio-
nen fem Grand Cru Classé-slott, av vilka
Chéiteau Montrose ir ett av de frimsta.
Slottets odlingar omfattar 94 hektar, fore-
tridesvis med de stora Bordeauxdruvorna
Carbernet Sauvignon, Merlot och Caber-
net Franc. Det hir vinet innehaller dér-
utéver en liten andel Petit Verdot.

% Torrt vitt vin med ljusgul firg. Frisk doft
med fréscha toner av grona frukter och
blommor. Stor och harmonisk smak med
inslag av grape, lime och honung. Passar
bra till fisk- och skaldjursritter, fagel och
vitmogelostar. Lamplig dricktemperatur:
10-12 grader. Vinet har lang hallbarhet.

Pessac-Léognan, som tillhér omradet
Graves, ligger strax sdder om staden Bor-
deaux, vister om floden Gironde. Graves
bestér av atta kommuner med samman-
lagt 1580 hektar vinmark. Jorden &r mest
sandblandat grus. Appellationen Pessac-
Léognan kom till sa sent som 1987, innan
dess hette omradet Haut-Graves. Graves
ir ett av fa omraden i Bordeaux som ér be-
romt for bade roda och vita, torra viner.

Chéateau Malartic Lagraviere har 53 hek-
tar vinodlingar, varav sju hektar 4r plan-
terade med vitvinsdruvor. Det hir vinet
bestar till 75 procent av Sauvignon Blanc
och 25 procent Sémillon.



For fler primorer
- se granquistbev.se

BORDEAUX-
PRIMOR

1 VIN DE GRAVES

égﬂ

CHATEAU
DE FIEUZAL
2012
i Kot

LB AU ERATRE

Chateau de Fieuzal
Blanc 2012

Varunummer: 92117.

Vintyp: Vitt torrt, fylligt & smakrikt.
Pris: 458 kronor. Saljstart: 6 februari.

Land: Frankrike.

Omrade: Bordeaux, Pessac-Léognan.
Druvor: Sauvignon Blanc och Sémillon.
Producent: Chateau de Fieuzal.
Passar till: © ¥ ¥ v =

Fyllighet EIJ S(‘jtmaﬂ-] Fruktsyra&]

% Torrt vitt vin med ljusgul farg. Fin doft
med inslag av citrus, mandarin, grape,
saffran och tobak. Kraftfull, frisk smak
med lang eftersmak. Passar utmaérkt att
drickatill fisk, skaldjur, fagel och vitméogel-
ostar. Lamplig dricktemperatur: 10-12 gra-
der. Vinet har lang héllbarhet.

Pessac-Léognan, som tillhér omradet
Graves, ligger strax sdder om staden Bor-
deaux, vister om floden Gironde. Graves
bestar av atta kommuner med samman-
lagt 1580 hektar vinmark. Jorden &r mest
sandblandat grus. Appellationen Pessac-
Léognan kom till sa sent som 1987, innan
dess hette omradet Haut-Graves. Graves
dr ett av fa omraden i Bordeaux som 4r be-
romt fér badde roda och vita, torra viner.

Chéteau de Fieuzals vinodlingar omfat-
tar 48 hektar, varav nio dr planterade med
vitvinsdruvor. Det hér vinet bestar till 6o
procent av Sauvignon Blanc och 40 pro-
cent Sémillon.

ARTUELLT | VINTER

4 NYA
WHISKY-

PARLOR

Pearls of Scotland dr &rets whiskynyhet fran Granquist
Beuverage House.

Det dr ett unikt sortiment whisky fran det fristdende
foretaget Gordon & Company i Glasgow. Gemensamt for
Pearls of Scotland ar att det handlar om sallsynt whisky
med speciell karaktar. Gordon & Company har vanligtuis
endast ett eller tua fat av varje sort och av varje fat blir
det ndgra hundra flaskor. Sedan &r det slut!

Nu har det kommit in fyra nya parlor:

Auchentoshan 1998. Prisudrd single malt fran ett av
tre Klassificerade laglandsdestillerier, grundat 1823.
Namnet betyder "faltets horn” pa gaeliska. Lagrad pa ek-
fati16 ar framtill september i ar. Nr 84616, pris 995 kr.

Auchroisk 1991. En mycket prisuard single highland
malt for ett destilleri som byggdes sa sent som 1974.
Auchroisk betyder "vadstdllet vid den réda backen” pa
gaeliska. Lagrad pa ekfat i 23 &r fram till septemberiar.
Nr 84588, pris 1.295 Kr.

Blair Athol 1991. Prisudrd single highland malt fran
ett destilleri med anor fran 17700-talet. 95 procent au
produktionen gar till blendning av Bell’s. Lagrad i
begagnade amerikanska bourbonfat i 23 &r fram till
septemberiar. Nt 84760, pris 1.295 Kr.

Clynelish 1997. Prisudrd single highland malt fran det
enda destilleriet i Sutherland. Lagrad pa ekfat i 17 ar fram
till september i ar. Nr 84858, pris 995 Kr.

For detaljerad information och auen bestéllning, se
granquistbev.se. SOk pa "Pearls of Scotland”.

Oltillcjulbordet

Granquists tre 6l fran bryggeriet i Memmingen i Bayern
passar bra pa julbordet ochialla andra festliga samman-
hang. Bade som vdlkomstdryck och till de flesta matrat-

ter. Det ar en lager, en klassisk pils och ett fruktigt vetedl.

De kostar 25,00 kr/flaska och séljs laduis med 20 flaskor
ivarje lada. FOr detaljerad information och bestéllning,
gd in pa granquistbevu.se och sok pa "Memminger”.,

Ben Nevis.
Nr 84867,
pris 1.095 kr.

~—— OF SCOTLA.
RARE CASK SEL

»CASK STREN
- NGLE MALT SCOT

 Distilled Winter 1997 - Bottl
' CASK No: 4¢
BOTTLE No: 2 7 4

0de

—PRODUCT OF SCOTL

GORDON & COMPANY (DIST
GLASGOW G77 6Y
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Arets skord
tidigt Rlari

Deidesheim.

Vinskorden 2014 dr bdrgad sedan
ndgra veckor tillbaka. I Deidesheim
var skorden tidigare dn pd lange.

Men en ovanlig fluga forstérde en stor
andel av rédvinsdruvorna.

et har varit ett tufft ar fér Europas vinpro-
ducenter. Frost och hagel i varas, kall som-
mar och regn under hésten dr inget recept
for stora viner. Men det har varit stora lo-
kala skillnader. Vinfo ringde killarmasta-
re Bruno Kliipfel hos Winzerverein Deides-
heim, och fragade om laget dar.

-Vihade en av de tidigaste skérdarna pa lange, minst tre
veckor tidigare an normalt. Det var mycket regn och varmt
vader, vilket gjorde att det var brattom att & in druvorna.
Vi hade en ganska bra vir med tidig blomning och hygg-
lig somimar, sd mognaden var det inget fel pa. Det blev en
nagot mindre skérd 4n normalt, men tack vare god selek-
tering i odlingarna ér vi ngjda med kvaliteten.

Men detta géller framst de grona druvorna:

-De bl4 druvorna drabbades av ett fenomen som vi inte
sett tidigare, siger Bruno Klitpfel. Vi invaderades av en
slakting till bananflugan, Drosophila suzukii, som stéllde
till med stor skada pa vara rédvinsdruvor. Honan ldgger
dgg i mogna druvor som sedan blir férstérda. Eftersom det
handlar om skérdefardiga druvor sa gick det inte att be-
kimpa dem med det enda motmedel som finns. De mindre
vinodlarna som luftade sina plantor eller klippte bort bla-
den klarade sig battre. Alla &r nu inriktade pa att hitta bra

medel till 2015, helst helt naturliga.

Fruktodlare dr ocksa svart drabbade av flugan, som
tycks rata de grona druvorna. Rieslingvinerna kommer att
{4 optimal kvalitet, menar Bruno Klipfel.

WINZERVEREIN DEIDESHEIM GGR NU EN nylansering av den
populdra Herrgottsacker Riesling Spétlese.

- Argang 2012 dr ute nu och &r en av de bésta
pamanga ir, siiger Bruno Klapfel. I ar lyck-
ades vi trots de svara forhallandena 3 en
fin sen skérd, Spitlese. S& nir “tolvan”
ar slut gar vi direkt pa argang 2014.

Men nagra adelséta viner blir det
dock inte i &r:

-Visparade nigra rader hir och dir
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= FAVORIT I FIN
FORM OCH EISWEIN

Deidesheimer Herrgottsacker Riesling dar en
klassiker fran Pfalz som funnits lange i System-
bolagets ordinarie sortiment. Nu har etiketten
fatt nytt och modernt utseende, samtidigt
som den riktigt bra argdngen 2012 borjat
saljas. Vinet ar uppskattat bade av vinvan-
ner och vinskribenter. Senast fick Herrgott-
sacker hogsta betyg av
ICA-Kurirens Charlotte
Sjogren. Du hittar vineti
de flesta Systembutiker.
Nr 5042, pris 99 kronor.
Deidesheimer Ries-
ling Eiswein 2012 &r
en av hostens nyheter i
bestadllningssortimentet.
Det sota, vitavinet ar
gjort pa druvor som var
frusna vid plockningen.
Resultatet aren ddelsot
nektar med doft av mo-
e gen aprikos, persika,
moget dpple och ho-
nung. Smaken bjuder
pa enfantastisk ba-
lans mellan syra och
sotma, eftersmaken
ar lang. Vinet passar
fint som apéritif,
till desserter samt
gron- och blamogel-
ostar. Eiswein har
lang hallbarhet tack
vare sotman - minst
30 ar. Nr75902,
pris 298 kr (375 ml).
Bestall vinet enk-
last via hemsidan:
granquistbev.se/
75902

men det blir inget i ar. Det blev fulrota istallet for adelrota. Men faglarna
verkar beldtna, sédger Bruno Kliipfel.
Daremot finns Riesling Eiswein 2012 nu pa Systembolaget.
-Druvorna till vinet plockades den 13 december 2012 mellan 4 och 7 pa
morgonen i 11 minusgrader, berattar Bruno Kliipfel. Hela kontoret och
ledningen var samlade och vi gav oss uti mérkret. Det var ett stort 5gon-
blick for alla som deltog och bra vin blev det ocksa. Det ar ganska fa ar
som vidrets makter dr s gynnsamma att det blir Eiswein.
Vad hiinder annars i vineriet den hiir arstiden?
- Alla vita viner ar fardigjasta. De roda har precis genomgatt den an-
dra, malolaktiska jasningen och sedan far de ligga till sig pé fat. Vi har
képt in nya ekfat i ar, nigra 6oo-liters och nigra 225-liters. Se-
dan bérjar ju planeringen for 2015. Minga medlemsbénder
kommer att plantera om, vi minskar rédvinsframstall-
ningen och ¢kar arealen fér de grona druvorna. Framst
Riesling och Chardonnay men 4ven Milller-Thurgau
som bérjar bli riktigt populdr, samt Pinot Gris och
Pinot Blanc. Vart rosévin gdr aven mycket bra, sa det
kommer vi géra mer av nista ar.
TEXT OCH BILD CLAES L6FGREN

Bruno Klipfel.



| mer &@n 100 ar har vi
hglllt pd med ost.
" Det marks pa smaken.

I over ett sekel har vi pa Falbygdens lagrat bad‘)st
och kunskap hemma pa Véstgﬁtasléttfn. Déarfor vet LY
vi ndr alla smaknyanser ar perfekt utvecklade och

en fardig att njutas. Prova sjialv far du se.

1Spiration (@&* Laddahemvé
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ARTUELLT | VINTER

- FEM GODA NYHETER
FRAN NYA ZEELAND

Trout Valley 4r en serie om fem nya viner fran flerfaldigt prisbelonta Kahurangi
Estate pa Nya Zeelands sydé. I och med dessa nyheter finns det totalt 13 viner fran
Kahurangi Estate i Systembolagets bestéllningssortiment.

Hir 4r de fem nyheterna:
= Trout Valley Riesling 2011. Nr 75444, pris 119 kr.
= Trout Valley Pinot Gris 2014. Nr 78437, pris 129 kr.
= Trout Valley Chardonnay 2014. Nr 78436, pris 119 kr.
= Trout Valley Sauvignon Blanc 2010. Nr 78681, pris 119 kr.
= Trout Valley Pinot Noir 2010. Nr 78682, pris 129 kr.

For information om respektive vin och bestillning - se granqvisbev.se. S6k pa
Trout Valley sa kommer du direkt till vinernas presentationssidor.

Vid arets London International Wine Show fick vingardségaren Greg Day och
hans team guldmedal;j for sin Kahurangi Pinot Noir 2012 och Kahurangi Mt Arthur
Riesling 2012. Dessa viner - dock av andra argéngar - finns ocksa pa Systemet.

VAR PRISVARDA

2,25 LITER

149:-

W . Nr74388

PASSATEMPO

Deidesheimer Weictundeis GmbH
i Zell [ Mursel

LE PREARE
PASSATEMPO

Medelfylligt rodvin fran omradet runt
staden Verona i norddstra Italien.

En femtedel av druvorna har féradlats
enligt appassimentometoden, alltsa tor-
kats under nagra manader och p4 sa sitt
fatt hogre sockerhalt och mer intensiv
smak. Resultatet dr ett vin med stor doft
av fat, russin, tobak och mérka bir. Det
passar till pasta, risotto, flaskkétt, nét-
kott, lattare vilt och lagrade hardostar.
Pris 149 kr (2,251). Nr 74388 i bestillnings-
sortimentet. Bestiller gor du enklast pa
granquistbev.se/74388.
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FM RIESLING

Halvtorra FM Riesling ar nagot av vinkri-
tikernas favorit och far till exempel om-
démet Basta kop i Allt om Vin. Det bju-
der pa en blommig och fruktig doft med
inslag av paron och vingummi, halvtorr,
druvig smak med ton av pdron, honung
och citrus. Passar fint som sillskapsvin,
till asiatiska ratter, fisk, skaldjur och
bufféritter. Pris 229 kr (31). Nr 5844. Om
boxen inte finns i din Systembutik, be
personalen bestilla hem den via System-
bolagets varudepaer, vilket normalt tar
tva arbetsdagar.

NOVEMBERVAR!

I Nya Zeeland har varen kommit
igang pa allvaroch vinrankorha
spirar skirt grona. Bilden togs hos

3LITER

169:-

Nr 71125

. .
"0.0".
-

PIQUERAS SYRAH-
MONASTRELL

Ett medelfylligt rodvin fran Bodegas
Piqueras i Castilla-La Mancha i sédra
Spanien. Sedan flera ir arbetar bodegan
enligt ekologiska principer. Vinet har
tegelrod farg, doft med inslag av mérka
bér, orter och vanilj. Fruktig, mogen smak
med ling avslutning. Passar utmarkt att
dricka till grillat och stekt kott, sallader,
pastaritter, kalla bufféer samt lagrade
hérdostar. Piqueras Syrah-Monastrell far
betyget "Prisvird” i Allt om Vin. Pris 169
kr (31). Nr 71125 i bestillningssortimentet.
Bestill pa granquistbev.se/71125.

FOTO: JEROME PARRESANT, KAHURANGI OCH MIKAEL LUUNGSTROM
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- ADELSOTA DROPPAR

Chateau Dereszla Tokaji Aszi 5 Puttonyos 2009 finns i
de flesta Systembutiker landet runt. Det barstensfargade
vinet har mycket frisk doft med inslag av aprikos, mandel
och honung. S6t och frisk smak med inslag av fat, apriko-
ser, apelsin, kokos, saffran och honung. Vinet passar ut-
markt att dricka till fruktdesserter, gaslever, patéer samt
mdgelostar. Nt 2901, pris 169 kronor. Om vinet inte finns i
din butik, be personalen bestdlla hem det.

Fraga pa Systemet
efter vara drycker

Numera kan de varor fran Systembolagets bestallningssortiment som
efterfragas tillrickligt mycket i butikerna tas in i det ordinarie sortimen-
tet. Det betyder att du som handlar drycker har en unik méjlighet att
péverka Systembolagets utbud.

Sa passa pa att aktivt fraga efter produkter fran Granqvist nér du
handlar - da kanske de hamnar pa hyllan inom kort!

Systembolagets personal ska registrera alla artiklar som efterfragas for
att favoriterna pa sé vis ska kunna ta plats pa hyllan i just din butik.

< FRANSK LIKOR
| VARLDSKLASS:

TRIPLE SEC

Triple Sec fran Combier dr en fransk
likor fvarldsklass. Den kom till redan
1834 och bleu grunden for det anrika
destilleriet i Loiredalen. Har visar
Combiers dgare Franck Choisne upp
likdren, som nyligen fatt ny design.

Triple Sec, med apelsiner fran Haiti
och Spanien som bas, bestdller du
enklast via granquistbev.se/86141
(pris 299 kr for 700 ml) respektive
granquistbev.se/70175 (pris 224 kr
for 500 ml). For fler produkter fran
Combier, se sortimentsfoldern eller
granquistbeu.se.

JULDRYCK. Apple och kanel
sdtter smak pa den har likor-
drycken - som heter just -
Apple & Kanel. Du hittar den F '—‘

i bestallningssortimentet.
Nr 758, pris 169 kr. Bestaller
gor du enklast via webben
pa granquistbev.se/758

-
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VINCONTORET

<> OREBRO

Julklappsviner! Torsdag 11 december
VinContoret tipsar om trevliga kluckande
julklappar. Enjulinspirerad tallrik med julens
smaker serveras till ett vitt och ett rott vin foljt
av en godisassiett med 2 sota starkuviner.
Torsdag 11 december kL. 19.00 pd VinContoret,
Fabriksgatan 54 E. Pris 450:-/person.

Skaldjur & Champagne. Lordag 10 januari
Njut au skaldjur och Champagne i Saluhallens
matstudio. Fisken i hallen dukar upp en skaldjurs-
tallrik och vi prouar viner fran Champagne och
Chablis. Lordag 10 januari klockan 16.00 i Salu-
hallen, Kungsgatan 15. Pris 490:-/person.

= FOr information och anmadlan till arrangemang
i Orebro, ring 019-23 2145 eller mejla till
orebro@uincontoret.se

STARTA EGET

VINCONTOR!
Kom till oss

23 januart sa
berattar ul hur

VinContoret finns i dag pd tio
orter. Men vi siktar pd att bli
Sveriges ledande foretag for
dryckesevent. Vi erbjuder dig
ett starkt koncept i en spdn-
nande bransch. Hing med!
Valkommen till oss pa Vulcanon i Tidaholm
fredagen den 23 januari klockan 18.00, sa
far du ueta mer om oss och vart mal att
skapa 70 VinContor i Suerige! Max 30 per-
soner (personlig anmalan). Forst till kuarn

galler. Anmal dig via e-post till suerige@
vincontoret.se eller ring 0200-120 320.
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VINCONTORET TIDAHOLM

<> PA GANG I VINTER & VAR

For anmalan och mer information, ring 0502-25 00 00 eller mejla till tidaholm@vuincontoret.se.

Boka plats online pd alla evenemang via var uppdaterade webbplats, www.vincontoret.se/tidaholm
Vart kalendarium uppdateras lOpande, se hemsidan. Vireseruerar oss for eventuella andringar.
Avbokning som gors senare an 4 vardagar innan evenemang debiteras fullt pris.

Eventuell specialkost (vegetarisk, glutenfri eller liknande) ska meddelas vid bokning.

VINCONTORETS STORA

DRYCKESPROVNING
LORDAG 31JANUARI KL 18.00

Den har kvdllen har du majlighet att
avnjuta manga goda drycker pa VinCon-
toret. Vidukar upp en minimassa med
vin, 6l och sprit. Strosa runt i vara vackra
lokaler och prova drycker du tycker ar
intressanta.

Véara duktiga provningsledare finns pa
plats for att guida dig bland produkter-
na. | priset, 449 Kr per person, ingar fem
prouningskuponger som du anvander
till att prova de drycker du sjdlv onskar,
enmatkupong till kvallens lattare buffé
samt envinkupong som galler for ett
glas vin till maten.

Buffén star framdukad klockan 18.30-
22.00 med sittningar klockan 18.30 och
20.30. Duvaljer sjalu vilken sittning du
villha nar du bokar. Prouningsstatio-
nerna dr dppna klockan 18.00-23.00.
Sjaluklart kan du kopa till fler kuponger
om du vill prova fler drycker.

OBS! Begransat antal deltagare - boka
redan idag via var hemsida eller pa tele-
fon 0502-25 00 00.

Olprovning - i maltenoch
humlens forlovade land!
Lordag 24 januarikl17.30

Aldrig har intresset for 6l varit sa stort som
nu! Den har kvéllen anordnar vi ater var po-
puldra dlprouning. Tillsammans gar viigenom
sex olika sorters 6l och far en inblick i konsten
att bryggarunt omivadrlden. En kvall som blir
mer skummande an skum! Pris 249 kr per
person. Boka via uar hemsida eller pa telefon
0502-25 00 00. Om du Onskar nagot att dta
tsamband med prouningen dr duvarmt val-
kommen till Vintergrill pa VinContoret!

VinContorets Vintergrill
Lordag 24 januari kl18.00

Kann doften av nygrillat i vinterkvallen.
Vitrotsar kylan och dukar upp en harlig grill-
buffé mitt i vintern (inomhus sa klart)! Pris
289 kr per person exklusive dryck. Drop in,
men boka gadrna bord via var hemsida eller pa
0502-25 00 00 for att veta att ni far plats.
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Solens Mat - det basta av Italien!
Lordag 7 februarikl18.00

Vibesoker solens land, Italien, och bekantar
0ss med goda viner och fantastisk mat!
Kadnner du doften? Hing med pa dennaresa
genom Italiens vindistrikt och njut efter resan
av en harlig italiensk buffé. | priset 895 Kkr

per person ingar prouning au fyra viner samt
italiensk buffé inklusive ett glas vin eller en
oltillmaten. Kan det bli battre? Boka via var
hemsida eller pa telefon 0502-25 00 00.

Valentinkvdll pa VinContoret
Lordag 14 februarikl18.00

Vifirar Alla Hjartans Dag. Bjud nagon du
tycker ompa en middag i stearinljusens sken.
Njut av tre smakfulla ratter, eller kanske tva?
Och ett vinpaket. Forratt, huvudratt och
dessert. Alternativt bara forrdatt och huvud-
ratt eller huvudratt och dessert. Till maten
har ui satt samman tua prismaéssigt olika
vinpaket, for att forhoja smakupplevelsen

ytterligare. Onskar du alkoholfritt alternatiu
gar detta sjiluklart ocksa bra. At en treritters
for 395 Kr per person eller en tuaratters for
325 kr per person. Vinpaketen kostar 295 kr
respektive 195 kr per person. Boka garna bord
viavar hemsida eller pa 0502-25 00 00.

Gourmetkvadll: Vive la France
- det nya franska koket!
Lordag 21 februarikl18.00

Faldnderivarlden kan méta sig med Frank-
rike ndr det gdller mat- och vinkultur! Denna
kuadll far vi bekanta oss med det nya, franska
koket och nagra av landets alldeles fantas-
tiska viner. | priset 1349 Kr per person ingar
prouning av fyra franska viner samt treratters
gourmetmiddag med ett glas suverant vin till
varje ratt. Boka via var hemsida eller pa tele-
fon 0502-2500 00.

Medelhavet Runt
-enresa medvinoch mat
Lordag 28 februari kl18.00

Medelhavet har genom historien varit nagot
av vdrldens centrum. Sa dven i kvall, nar vi
riktar all uppmarksamhet mot Medelhavets
mat och vin. Folj med pa en gemytlig resa. Vi
startar kvdllen med att prova goda viner pa
strandhugg vid var resa runt Medelhavet och
fortsdtter var resa med en god medelhaus-
buffé. Pris 895 Kr per person inklusive ett
glasvineller endltill maten.

Whiskyprovuning +
Whiskyprovarkvill
Lordag7mars kl16.00 +kl18.00

I kudll 6ppnar vien stor del av var whiskybar
for en prouningsomgang! Var egen minimadssa
dar du strovar runt och provar de sorter du
finner intressanta. Dessutom kan du fa prova
whisky fran vart 24-ariga Speysidefat. Vi har
haft manga forfragningar pa sittande whisky-
prouning med en prouningsledare/foreldsare
och erbjuder en sddan innan prouningskual-
len startar. Lat dig ledas in i whiskyns varld
med hjdlp au var duktiga prouningsledare.
Densittande prouningen au fem olika
whiskysorter samt kudllens buffé klockan
18.30 kostar 425 kr per person.
Whiskyprouvarkudllen kostar duen den 425
kr per person. Priset inkluderar tio whisky-
kuponger som du anvander till att prova de
whiskysorter du sjdlu 6nskar samt en matku-
pong till kvéllens buffé. Buffén star framdu-
kad k118.30-22.00 (dryck till maten kdper du
separat), med sittningar k1 18.30 och 20.30.
Du vdljer sjalu vilken sittning du vill ha nar
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Mats Persson har rollen som Rigoletto.

GOTEBORGS-
OPERANS

RIGOLETTO

~ GASTSPELITIDAHOLM
LORDAG 30 MAJ

Nu har du chansen att uppleua Klassisk opera i modern tappning!
GoteborgsOperan besoker Tidaholm den 30 maj med en nytolkning av
Guiseppe Verdis opera Rigoletto fran 1851.
Forestallningen spelas i ett cirkusliknande operatalt utanfor vackra
bibliotekshuset. Forbered dig pd italiensk passion, hudnara kdnslor och

stark publikkontakt!

| pausen serveras snittar och vin pa VinContoret. Pris for forestéllning
inklusiue pausservering ar 375 kr per person. Du koper dina biljetter hos
Turistbyran, 0502-60 62 08 eller turistbyran@tidaholm.se

Efter operan har du mojlighet att aunjuta en treratters supé pa Vin-
Contoret. Valj sjaluv om du vill ha kott eller fisk till varmratt. Pris 395 kr
per person. Till dig som onskar lyfta smakerna ytterligare rekommenderar
vivart vinpaket, med noga utvalda viner. Pris 295 Kr per person.

Supén bokas ocksa via Tidaholms Turistbyra, 0502-60 62 08 eller
turistbyran@tidaholm.se. OBS! Begransat antal platser - boka i god tid.

Las mer om Rigoletto pa www.opera.se/rigoletto

du bokar. Prouningsstationerna ar 6ppna
k118.00-23.00. Sjaluklart kan du kopa till fler
Kkuponger om du vill prova fler whiskies.
Bokaredan idagvia var hemsida eller pa
0502-2500 00. Om du dnskar starta med en
sittande prouning och sedan fortsatta med
whiskyprovarkuadllens stora utbud ar priset
695 Kr per person, inklusive buffé.

Lyxlordag
Lordag 14 mars kL118.00

Tre smakfulla ratter! Eller kanske tua? Och
ett vinpaket. Forratt, huvudratt och dessert.
Alternativt bara forratt och huvudratt eller
huvudratt och dessert. Till maten har vi satt
samman tua prismassigt olika vinpaket, for
att forhoja smakupplevelsen ytterligare. Ons-
kar du inte vinpaketen valjer du sjalu drycker
fran var dryckeslista. At en trerétters for 395
Kr per person eller en tuaratters for 325 kr
per person. Vinpaketen kostar 295 kr respek-
tive 195 kr per person. Alla dr vivdrda lite lyx
da och da! Boka gdrna bord via var hemsida
eller pd telefon 0502-25 00 00.

Gourmetkvall:
Diner Vinicole Trandansen
Lordag 21 mars kL18.00

Viprovar vingarna och féljer i Tranornas spar
franvintervistet i Spanien tillvardansen i
Suerige. FOlj med pa denna spannande vin-
och matresa genom Europa som vi kombine-
rar med en harlig trerdtters middag. En Diner

VINCONTORET TIDAHOLM

Vinicole dar du far prova tua olika viner till
varje rdtt och far pafyllning av det vin som
just du tyckte passade bast till matratten. Pris
995 Kr per person. Boka via var hemsida eller
patelefon 0502-25 00 00.

Gourmetkvill: En giganternas
kamp - Barolo mot Amarone!
Lordag 28 mars k118.00

Upplevu ndgra gastronomiska hojdpunkter!
Har pratar viviner med kraft och mat for en
gourmand. Njut au fem fantastiska ratter fran
Italien, ett glas suverant vin till varje ratt och
detta under ledning av var prouningsledare!
Innan dess en prouning av Piemontes och
Venetos bdsta parlor. Vem som gar vinnande
ur denna giganternas kamp, det avgor du!
Pris 1495 kr per person. Boka via uar hemsida
eller pd telefon 0502-25 00 00.

Vinprovarkvill pa VinContoret
Lordag 11april kl18.00

Denna kudll finns det ater mojlighet att prova
enmassa goda viner pa VinContoret. Vi dukar
upp ett stort antal godbitar fran hela varlden!
Du koper en biljett for 449 Kr. | priset ingar
femvinkuponger som du anvdnder till att
prova de viner du sjdlu dnskar, en matkupong
till kvdllens ldttare buffé samt en vinkupong
som gdller for ett glas vin till maten. Buffén
star framdukad kL 18.30-22.00 med sittningar
kl118.30 och 20.30. Du véljer sjalu vilken sitt-
ning duvill ha nar du bokar. Prouningsstatio-

TORSDAGS-
LUNCH MED
GRILLBUFFE

Njut av en harlig lunch i lugn
miljo. Kanske vid ett bord i so-
len pa var terrass? Var grillbuffé
erbjuder alltid kott, fisk och
fagel Till det serueras potatis,
sallad, saser, smor och brod.
Pris 129 Kr per person inklusive
maltidsdryck och kaffe. Drop in, men boka garna
bord pa 0502-25 00 00 eller var hemsida for att
veta att ni far plats. Oppet klockan 11.30-14.00.

7 maj
21maj
28 maj
4 juni
11juni

nernadr 6ppna kl18.00-23.00. Sjaluklart kan
du kopa till fler kuponger om du vill prova fler
viner. OBS! Begransat antal deltagare - boka
redan idag via var hemsida eller pa telefon
0502-2500 00. Pris 449 Kr per person.

Fransk afton
Lordag 18 april kL18.00

Forgyll lordagskudllen med en matresa till
Bretagne. Njut au tua nygraddade galetter
ochen ljuuligt sot crépe. Galetter och crépes
ar rdtter med mycket gamla anor. De graddas
pa speciellajarn och bakas pa smet av bove-
temjol eller vetemjol. De matiga galetterna
fylls sedan med till exempel skinka eller skal-
djur. Crépesen far ofta en fyllning av frukt,
notter eller choklad. Men forst provar vi fyra
franska viner. Pris 549 Kr per person inklusive
ett glasvin tillmaten. Boka via var hemsida
eller pa telefon 0502-25 00 0O.

VinContorets Vargrill
Lordag 25 aprilkl12-150ch18-22

Vismygstartar grillsdsongen! Lat doften och
smaken av nygrillat ge dig en forsmak au
ljumma sommarkuallar. Var harliga grillbuffé
serveras fran klockan 12.00 till 15.00 samt
mellan klockan18.00 och 22.00. Pris 169 kr
per person exklusive dryck. Drop in, men boka
gdrna bord via uar hemsida eller pa telefon
0502-2500 00 for att veta att ni far plats.

>
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Champagne och annat bubbel
Lordag 2 maj kl18.00

Varen dr har! Vad dr da mer passande an ett
harligt glas mousserande? Valkommen tillen
kudllibubblets tecken, da du far lara dig mer
om Sekt, Caua, Spumante och Champagne.
Aftonen auslutas med envdlsmakande
varbuffé, somvi hoppas och tror skall bli
inledningen pa en lang och skén sommar.
Tillmaten ingar ett glas vin eller en 1. Pris
895 Kr per person. Boka via uar hemsida eller
pdtelefon 0502-25 00 00.

Vin- och tapasafton.
Blien Ferdinand for en kvall!
Lordag 9 majkl18.00

Spanien ar kant for sin rika matkultur. Vanan
att dta en bit mat mellan huvudmaltiderna
har spridit sig till alla regioner i Spanien och
tapas ses idag som en stor nationalkulinarisk
ratt. Viprovar fyra spanska viner och avslutar
kudllen med en god tapasbuffé inspirerad auv
Spaniens sol och vdarme. Till maten ingar ett
glasuineller en 6l. Pris 895 Kkr per person.
Boka via var hemsida eller pa 0502-25 00 00.

Gourmetkvall:
Alladlskar Amarone!
Lordag 23 majkl18.00

Detta trendiga kultuin fran Venetos boljande
kullar med en lang och djup tradition, och en

nagot udda tilluerkningsmetod, dlskas Guer
helavarlden. Stilarna skiljer sig at, vissa pro-
ducenter satsar pa det traditionella, andra pa
en mer modern variant men en sak tummar
man aldrig pa! Kuvaliteten! Denna kuall far
dumojlighet att bekanta dig ytterligare med
de torkade druvornas vin. Viinleder med att
prova fyra Amaroneviner. Darefter serveras
entrerdtters middag med ett glas vin till varje
matrdtt. Pris 1349 kr per person. Boka via var
hemsida eller pa telefon 0502-25 00 0O.

VinContorets Sommargrill
- med rakor dartill!
Lordag 6junikl18.00

En harlig buffé med grillat kott, fisk, skaldjur
och manga goda tillbehor (bland annat sallad,
potatis, frukt, saser, smor och brod). Pris 299
Kr per person. Barn 0-4 ar dter gratis, 5-12 ar
betalar halva priset. Drop ini man av plats,
men boka gadrna bord pa hemsidan eller 0502
2500 00 for att sakert veta att ni far plats.

VinContorets Sommarfest
Lordag13junifrankl12.00

FOr nionde aret i rad hdlsar vi vdlkommen till
VinContorets Sommarfest! | ar med inrikt-
ning whisky och ol. Till var tradgard har vi
bjudit in ett antal mikrobryggerier, med 6l for
prousmakning. Du kan dessutom bekanta dig
med Granquists manga whiskysorter. Prou-
ningsstanden har 6ppet klockan 12.00-20.00.

—— FALKOPINGS —

SALUHALL

Du som onskar prova har mojlighet att kdpa
kuponger. Under hela dagen kommer restau-
rangen att seruera mat fran grillen. Oppet
fran klockan 12.00 till sent. Som vanligt gratis
entré. Kom och njut tillsammans med oss!

=» Presentkort blir
uppskattad julgdva

Ge bortett
presentkort
panagot au
VinContoren
landet runt
somjulklapp.
Lds merom
utbudet som
finns pares-
pektive orts
hemsida.
Ring oss och
bestdll sa
skickar viut
kortet med
posten hem
till dig. Alla
vara kontakt-
uppgifter
hittar du har
tillhoger.

| PreserifleoiX

CONTOR ET

= Res med VinContoret!

Piemontes roda guld
23-27 september 2015

F6lj med VinContoret pa en resa till norra Italiens
framsta gastronomiska omrade.
Vi flyger fran Géteborg/Landvetter och Stockholm

Butiken med lokalproducerade, nirodladeoch ekologiska livsme-
del vid Stora torget i Falképing. Saluhallen &r en férlingning och
utdkning av Malta Johanna marknad och 4r 6ppen aret om. Hos oss
kan du finna allt frdn mejerivaror till réda linser.

& .\ L Dllgges p
Bageri

5‘35:“- l\.‘“ lings

Falképings = Kalvdans

Mejeri

é SALTA KVARN
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Arlanda (avgang kl 6.05 respektive kl 6.00) till Milano
och bor utanfér Alba pa ett mycket bekvéimt hotell.

Den medeltida staden Alba, som ligger mellan Barolo
och Barbaresco, dr vilkiand for sin delikata vita tryffel.
Harifran gor vi vara utflykter till vdlrenommerade
vinproducenter som Gianni Voerzio, C2Rome, Marco
Bonfante och Anna Ghione.

Vi besoker unika restauranger som vi valt ut till-
sammans med vira vinproducenter i omréadet. Vad sdgs
om en lunch pé den bésta restaurangen i La Morra med
utblick 6ver vinodlingarna i Barolo? Lokala matprodu-
center och en tryffelexkursion véntar oss ocksa.

Pris per person i dubbelrum: 15 995 kronor inklusive
moms. Samtliga maltider med tillhérande viner ingar i
priset. Antal platser dr begrénsat till 26 personer.

Vi samarbetar med First Class Travel som som tar
hand om din bokning.

Fullstiandigt reseprogram och bokningsinformation
finns tillgénglig pa vincontoret.se
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Vulcandn, Vulcansvdg1, 522 30 Tidaholm.

. VARAWARKNADER
Telefon 0502-148 88, fax 0502-158 88 |s[ih B
R V I I www.granquistbev.com info@granquistbev.com y g

Granqvist Beverage House importerar och saljer dl, cider, kvalitetsviner och spritdrycker .
fran hela varlden. Forséljning sker till kunder pé svenska, norska, islandska och finska
marknaderna samt Duty-Free. Forsaljning till privatkonsument sker i Sverige via Systembo-
laget, i Norge via Vinmonopolet, i Island via Vinbudin och i Finland via Alko. Forsaljning till

— GRUNDAT 1983— restaurang och grossist sker via Granqvist direkt. | Norge sker forsaljning via Vectura. Fore-
taget samarbetar med Grimsholmens Vin HB och dgs av Wéstergothlands Handelshus AB.

BEVERAGE HOUSE

~ Norge

-
l'-ﬂda
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Vulcanon, Vulcansvag 1, 522 30 Tidaholm.
Telefon 0200-120 320, fax 0502-158 88
wwuw.vincontoret.se sverige@uincontoret.se

VinContoret drivs av entreprendrer runt omi Sverige som dr inriktade pa att anvénda drycken somen
‘ O N T O R E T kommunikator. Drycken spelar en central roll i vart arbete, savalivara kundaktiviteter, resor, provningar somi
varalounger/vinkéllare. Vierbjuder lustfyllda provningar av bland annat drycker, cigarrer, choklad, ost och
delikatesser. VinContoret anordnar gourmetresor till Europa och skraddarsydda resor for foretag och organisationer.
— GRUNDAT 2006~ Foretaget samarbetar med Handelshuset Sagner & Co AB och ags av Wastergothlands Handelshus AB.
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& A | - \T-".
Johan Granquist Lennart Granqist Lennart Grimsholm Dan-Axel Flach Rikard Wallander Tord Norman
VD Sverige, Finland samt Duty Free, Norge och Inkopare, produkt- Produktassistent Saljare Stockholm
produktbedémning produktbedomning beddémning och Finland och Mélardalen
restaurangkontakter

Ll

Lena Petersson Ing-Marie M Persson Amalia Djurberg Lena Granqvist Lise-Lotte Holmberg  Lotta Granquist
Ekonomiansvarig Ekonomi samt Marknadskoordinator Konferensansvarig Bokningskoordinator Produktbeddmning
grossistkontakter Tidaholm Tidaholm, Boras,

Jonkoping samt Massor

HAR FINNS VINCONTORET

Allt om utbudet pa de olika orterna landet runt hittar du pa www.vincontoret.se

BORAS JONKOPING KARLSTAD
vincontoret.se/boras vincontoret.se/jonkoping ~~ Cecilia Aslund Lise-Lotte Holmberg
Tel 0331809813 Tel 036-4421113 Tel 054-40218 88 Tel0502-250000

UPPSALA VAxJo ORNSKOLDSVIK OREBRO

Tommy Lennartsson Goran Stenberg Mats Jonsson Bengt Knutsson
Tel070-338 2205 Tel 0703-69 9145 Tel 0660-211560 Tel019-232145
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Skala in det nya dret med ett glas mousserande!
Tillexempel Champagne Cuvée de Pompadour fran
Ellnér i Epernay. Nr 7395 i bestdllningssortimentet,
pris 199 kr for helflaska. Enklast ar att bestdlla via
granquistbev.se/7395. Darifran leds du vidare till
systembolaget.se, dar du bland annat anger i vilken
butik du vill hdmta champagnen, som ocksa finns i
haluflaska och som magnum.

Vill du dricka spanskt féreslar vi det torra Papet
del Mas Brut Nature fran Katalonien. Nr 76235, pris
99 kr. Bestdll enklast via granquistbev.se/76235

Fran Italien kommer det ocksd torra Casa Martel-
letti Atmosphere Spumante. N1 77439, pris 89 kr.
Bestadll enklast via granquistbev.se/77439

Virekommenderar ocksa det synnerligen pris-
vdrda Premiere Sekt, halutorrt mousserande fran
Rudesheim i Tyskland. Nr 87077, pris 67 kr. Bestall

¢ /ﬂ‘//r/ as '

via granquistbev.se/87077

E PEDIR hm... 3
m I FRVAITO. «; |

{ FAVAIOS

Favaito Moscatel do Douro iren sét och
fruktig vdlkomstdrink som passar pa de flesta
fester! Servera den gdrna med lite is och en

citron- eller limeskiva. Favaito sdljs i multipack

om 10 flaskor a 6 cl. Nt 76321, pris 99 kr. Saknas

Favaito i din Systembutik, be att de tar hem den.
For drinkrecept, se granquistbeu.se/76321

POSTTIDNING B

Wastergothlands Handelshus
Vulcanon, Vulcans vag 1
52230 Tidaholm

v 520407400

Traffa oss pa
dessa massor!

Framover har du chansen att traffa

oss fran Granquist pa foljande massor

och prata vin, sprit och Vinfo!

= Cinderella Whisky Fair den 15,16

och17januari (vikingline.se).

= Linkopings Whiskyexpo den 6-7

februari (whiskyexpo.se).

= Vin & Deli Karlstad den 13-14

februari (vinodeli.se).

= Goteborg Vin & Deli den 20-21

mars (goteborguin.se).

= Chateau Grand Cru Orebro den

27-28 mars (conventum.se/cgc).

= Wapno ol- och whiskymadssa den

10-11 april (wapno.se).

= Malmé Vinfestival den 10-11 april

(mudfestival.se).

= Vin- och Matmdssan Dalarna den

17-18 april (vinmatmassan.se).

= En 6l- och whiskymassa i Goteborg

24-25 april (en-ol-whiskymassa.se).
For ndarmare information, se var

euentkalender pa granquistbeu.se.

Varnumret
endast digitalt

Nasta Vinfo utkommer forsta veckan

i mars som digitaltidning. Mejla din
e-postadress pa e-tidning@vinfo.se
sa mejlar vi dig sa snart det digitala
numret finns att ldsa. Vinfo pa papper
kommer tre ganger under 2015 - i maj,
september och december. Vises!

Lennart Granquist: \\c1 jag missade den 2/ oktober.

Efter en fantastisk sommar och
en harlig host arvinu inne
idet "stora svarta halet”.
Morgonens tidigt lysande
och uppatgdende sol har
forbytts mot kompakt
morker. Under en kort pe-
riod vid lunchtid upplever
den séomndruckna hjarnan
en liten uppryckning for att
ater snabbt forpassasiniett
slags haludvala vid tretiden. Nej,

man skulle nog folja vissa andra dagg-
djurs beteendenoch gdiide.

Men denna host ar helt annorlunda.
Sedan jag 1983 startade mitt arbete med
den ddvarande vinagenturen har jag haft
formanen att fa trdffa manga treuliga och

intressanta manniskor i vinets
varld. Vi har traffats pa mdssor
i Suerige eller i utlandet, pa
besok som de har gjort hos
0ss i Suerige och i manga
fall har hos oss i Tidaholm
Men, vi har aldrig tidiga-
re traffats pa plats i Nya
Zealand eller Australien.
Nar jag skriver dessarader
ar det middagstid i Sverige
den 27 oktober. Men for mig ar det
den 28 oktober och klockan ar 16. Den
27 oktober uppleude jag aldrig!
Mitt plan lyfte pd eftermiddagen den
26 oktober och 8 timmar senare landade
jag it Auckland den 28 oktober. En hel dag
imitt liv forsuann ndr jag passerade da-

tumlinjen. Fascinerande! Tank sa snabbt
det kan gd att bli lite dldre i ett huj. Men,
detvar det vart!

Nu vdntar manga intressanta vingards-
bestk. Nagot jag redan haft i Kalifornien
och fler blir det i Australien. Det ska bli kul
att fa tréffa alla dessa producenter pa
deras hemmaplan - att fa se deras vinerier
och att fa prova deras senaste viner.

Min forhoppning ar naturligtuis att auen
du ska fa glddje och nytta av dennaresa.
Detta genom att vi kan ta hem ytterligare
ett antal goda viner fran producenter som
viredan arbetar tillsammans med och
kanske duen nagra nya sma godingar fran
nyetablerade kontakter.

LENNART GRANQVIST
VD, Wdstergdthlands Handelshus AB
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