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Champagne i toppklass

Far vi lov att presentera vart nya champagnemarke: Jean-Noél Haton. Vineriet, som
grundades 1920 i Damery i Champagne, drivs i dag av fjdrde generationen Haton.
De egna vinodlingarna omfattar 20 hektar, darutover kdps druvor motsvarande
75 hektar in fran odlingar 6ver hela Champagne, savil Grands som Premier Crus.
Dessa tre hogklassiga viner kommer att passa perfekt att servera pa sommarens
fester. De finns att bestilla pa Systembolaget fran den 10 juni.
= Jean-Noél Haton Brut Classic. Lagrad minst tva ar. Fruktig med fina toner av
citrus och blommor. Vélbalanserad med lang eftersmak. Nr 77637, pris 249 kr.
=-Jean-Noél Haton Brut Réserve. Lagrad minst tre ar. Stor doft av vita persikor
och apelsinblom, generds smak och utomordentlig mousse. Nr 77570, pris 279 kr.
=-Jean-Noél Haton Brut Rosé. Stor doft med toner av jordgubbar och réda vinbar,
vdlbalanserad smak med ldtt rostad ton, generds eftersmak. Nr 77621, pris 299 kr.
For detaljerad information och bestallning, se granqvistbev.se.

HOGA BETYG FOR DEIDESHEIM-VINER

"Ett komplett vin gjort pa druvor fran basta lage. Komplext med fina toner av rosmarin, gran-
barr, citronskal och mogen frukt. Intrycksfullt med lagom alkoholhalt, mineraliskt. Wow!".
Den storartade beskrivningen far Deidesheimer Grainhiibel Edition Riesling Trocken GRAINHfIBEL
2014 i den internationella vintidskriften Falstaff. Har de ratt? Prova sjily, vinet finns nu ocksa
pa Systembolaget. Passar perfekt till lattare kottratter, fisk och skaldjur. Nr 79986, pris 149 kr.
For detaljerad info och bestéllning, se granqvistbev.se/79986
Deidesheimer Herrgottsacker Riesling Spatlese 2014 far ocksa fina omdomen i media.
"Mycket gott, honungskarameller lurar i eftersmaken”, tycker Tasteline, medan ICA-Kuriren
ger vinet hogsta betyg. Du hittar vinet i de flesta Systembutiker. Nr 5042, pris 99 kr. Serveras
med fordel till fisk, skaldjur, asiatiska ratter, lattare kottratter och till buffé.

vinfo

RIESLING

= EDITION —

Tidskrift fran Wastergothlands Handelshus AB, Vulcanén, Vulcans vag 1, 522 30 Tidaholm. Argéng 22.
Utgivning i mars, maj, september och december. Ansvarig utgivare: Lennart Granqvist, e-post: info@wghh.se.
Redaktdr och formgivare: Per-Olof von Bromsen, telefon 0704-44 66 82, e-post: povb@koncis.se.
Annonsbokning: Karina von Bromsen, telefon 0704-13 26 26, e-post: kvb@koncis.se.

Produktion: Koncis Affarsinformation AB, Skovde. Tryck: Printagon Graphics, Helsingborg, 2016.

VINFO % JUNI 2016 3



REPORTAGE | FRANKRIRE

Traveller’s Choice Muscadet i 3-liters box

dr drets stora nyhet frin Granqvist Beverage
House. Det vita, torra, friska vinet fran
Vignobles Sourice i Loiredalen hittar du i
alla Systembutiker fran norr till séder!

oirefloden &r omkring 100 mil l1dng och rinner rakt ge-
nom Frankrike fran oster till vister. Vinomradet Loire
foljer flodens strickning och &r indelat i manga re-
gioner med olika karaktdrer. Inte langt fran flodens ut-
lopp i Atlanten ligger regionen Muscadet, valbekant
for sina vita, friska viner. De gors pa druvan Melon de
Bourgogne, som har kort och gott kallas Muscadet.
Traveller’'s Choice Muscadet produceras av Vig-
nobles Sourice i Boussay, fyra mil sydost om Nantes.
Vineriet leds av Gérard Sourice med hustrun Evelyn och de tva barnen
Guillaume och Jehanne som nirmaste medarbetare.
Vignobles Sourice d4r med totalt 295 hektar vinodlingar en av de storsta
familjesgda egendomarna i Muscadet.
Gérard Sourice tog 6ver efter sin far 1972, endast 25 &r gammal:
-Iborjan skétte jag vinframstéllningen pa egen hand, men i takt med
att verksamheten vaxte blev det n6dvandigt med en anstilld vinmakare,

4 VINFO % JUNI 2016

. \‘ fin

il
D |

i 1 \ ]
FRAIN

sdger han. Sedan 2011 har Max Jousseaume ansvaret &ven
om jag givetvis héller ett vakande 6ga 6ver det hela.

Gérard Sourice dr mycket n6jd med att kunna lagga till
Sverige pé listan 6ver de manga lander som han exporterar
till. Nagra viner har visserligen salts hér tidigare, men nu
sker det en lansering i betydligt stérre omfattning.

Hur vill han beskriva Traveller’s Choice Muscadet?

-Vinet &r friskt och aromatiskt med lite citrusinslag
och en tydlig mineralitet fran jordménen. Det kan vara lite
pérlande pa tungan och passar utmérkt som apéritif men
kommer &nnu mer till sin férdel med skaldjur av alla slag,
da framst ostron.

TRAVELLER’S CHOICE MUSCADET GORS av druvor fran Domai-
ne de la Hersandiére som &r en del av Vignobles Sourice.
Hit hor ocksé Chateau de la Noé utanfor Vallet och ytter-
ligare nagra odlingar i traktens bésta ldgen. Den samman-
lagda produktionen &r cirka 1,5 miljoner liter vin. Druvor-
na fran Domanie de la Hersandiére och Chateau de la Noé
vinifieras pa respektive stélle, men huvuddelen av vinerna
produceras och buteljeras i en stérre anldggning i Boussay
vid floden Sévre.

-Boussay &r faktiskt virldens vackraste by, papekar
Gérard Sourice.

Odlingarna domineras av Melon de Bourgogne men det
finns ocksa en mindre andel Chardonnay som séljs under
beteckningen Vin de Table, den enklaste vinklassen. =~
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PERFEKT
VINTILL
OSTRON

Traveller’s Choice
Muscadet ar ett
perfekt vin bland
annat till ostron,
tycker Gérard Sou-
rice pa Vignobles
Sourice. Hir inspek-
terar han vinrankor-
nas nya, spada blad
pa Chateaudela
Noés marker

i Boussay.

VIGNOBLES SOURICE

s
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Chateau de la Noé
arenav Vignobles
Sourices vingardar.

- TRAVELLER’S
CHOICE MUSCADET

Traveller’s Choice Muscadet 2015 séljs i tre-
liters bag-in-box i alla Systembutiker.

Vinet har en fin ljusgul farg med grona stank, :
nyanserad, ungdomlig doft med inslag av gula : LD Sotma
plommon, melon, citrus och mineral. Aromatisk
och mycket frisk smak med lang avslutning. g

Passar utmarkt till lattare kottratter av gris, @ A
fagel, fisk, skaldjur, vitmogelostar, som apéritif, :
till buffératter och som séllskapsvin.

o ¥y & st

[.g Fyllighet
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Gérard Sourice
ordnar ett smakprov
pa ett Muscadetvin
som ekfatslagras.

Melon de Bourgogne, som #ven kallas Muscadet rétt och slitt, vixer
pa cirka 12000 hektar. Odlingarna ligger pa relativt platta marker med
vildrinerade jordar som &r rika pa magnesium och kalium. Markerna
bestar mest av lera, smasten och sand som ligger pa underlag av granit,
schist och gnejs.

Melon de Bourgogne skérdas vanligen i slutet av september. Efter
pressning pa respektive vingard hamnar druvmusten i underjordiska
tankar dir den fr ligga fyra manader pa sin jastfallning (sur Lie). Dar-
efter pumpas de blivande vinerna 6ver i staltankar dér de far utvecklas
till april da de slutligen buteljeras - eller som i det hér fallet transporte-
ras till Alzey i Tyskland for att tappas pa bag-in-box.

Historien bakom Melon de Bourgognes stora dominans i omradet &r
intressant: For ldnge sedan lit hollandska handelsmén plantera druvor
vars vin skulle destilleras till sprit. Den vanligaste druvan var Folle-Blan-
che som gav s3 stora skérdar att den kallades fér Gros Plant (stor plan-
ta). Men holldndarna planterade &ven vinrankor frin Bourgogne i éstra

VINET

Jag dricker inget
annat vin an
Muscadet... ,’

Frankrike som gav sé stora druvor att de fick heta Melon
de Bourgogne.

En katastrofal frost ar 1709 forstérde néstan alla vinod-
lingar i omrédet. Men det visade sig att Melon de Bour-
gogne hade klarat sig mycket béttre 4n Gros Plant, sa nir
de planterade pa nytt kom den att bli helt dominerande.
Gros Plant finns kvar som Muscadets fattiga kusin véster
om Nantes, men vinerna anses som obetydliga.

MUSCADET HAR FATT ETT REJALT UPPSVING de senaste dren
och vinerierna experimenterar girna med olika stilar for
att hoja statusen ytterligare. Men traditionella, vilgjorda
Muscadetviner ar ljuvliga smakupplevelser till mycket
bra pris!

Pa fragan om vad Gérard Sourice helst dricker sjélv -
férutom de egna vinerna fran Muscadet - blir svaret foga
ovéntat att han inte dricker nagot annat vin alls.

Men under intervjun kommer det fram att familjen
Sourice ocksa dger tre egendomar i Bordeaux, varav Ché-
teau La Raze Beauvallet 4r det mest kénda. Familjen Sou-
rice kopte vinslottet for tjugo ar sedan och har investerat
stora summor i upprustning. S& det blir nog en del rédvin
iglasen ocksa...

Vi pratar ocksa lite om de fina framgangarna fér fran-
ska viner i Sverige pa senare ar och hur mycket Champag-
ne som séljs i Sverige, trots att vart land inte &r sa stort.

-Jag dlskar att dricka Champagne, utbrister han da och
skrattar!

TEXT CLAES LOFGREN
FOTO TIM FOX OCH CLAES LOFGREN
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"Valgjort Cabernet Franc-vin fran Saumur med det mesta pé plats. Ortigt
morkfruktigt med stram kryddig smak och lang avslutning. Passar fint till
grillat flaskkott".

Mikael Mélstads omdéme om Chateau d’Eternes 2014 i Svenska Dag-

bladet &r bara ett i raden av fina betyg som det roda vinet fran Loiredalen i _ . ; :
Frankrike fatt sedan det lanserades pa Systembolaget i hostas. 5 SAUMUR
Tidskriften Allt om vin tycker att vinet ar "Basta Kop” och Allt om Mat ger = ATIoN SAUMUESCEEEE

SCEN BRAL

omdomet "Fynd”.

Chateau d’Eternes ar ett fylligt rodvin med angendm, stor doft av morka
bar, rik och harmonisk smak med finstamda tanniner. Det passar fint till de
flesta kottratter samt lagrade hardostar. Vinet ingar i Systembolagets
bestéllningssortiment. Nr 2273, pris 86 kronor. Enklast bestaller du via
granqvistbev.se/2273 och hamtar ut det i valfri Systembutik.

Lt
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Marco Bonfante i Nizza Monferrato i Piemonte presenterar ett
riktigt héjdarvin: Barbera d’Asti Stella Rossa 2013. Det fylliga
roda vinet bjuder pa en intensiv doft med inslag av korsbar, morka
bar, 6rter och viol. Delikat, fruktig och frisk smak med lang, har-
monisk eftersmak. Vinet passar bra till kraftigare kottratter av
gris, not, vilt och lamm, risotto, pasta samt lagrade hardostar.

Druvorna ar noga selekterade och handplockade i Vaglio Serra.
Efter jasning har vinet fatt mogna tio manader i slavonska och tio
manader i franska ekfat innan det tappades pa flaskor.

Stella Rossa (réda stjarnan pa svenska) finns i bestallnings-
sortimentet. Nr 76161, pris 139 kr. For mer information om vinet
och bestallning, se granqvistbev.se/76161

GRANQVIST | 0wl o Ca

HEM SORTIMENT LEVEHANTORER AKTUELLT MAGASINET VINFO INSPIRATION

= BESTALL DIREKT
VIA VAR HEMSIDA!

Utforlig information om vara produkter och leverantorer hittar du
pa www.granqvistbev.se. Har har du ocksa mojlighet att
bestdlla varor i Systembolagets bestallningssortiment.

Du kan s6ka pa vin- och producentnamn men dven skriva in
artikelnumret, till exempel granqvistbev.se/7395, sa kommer du
direkt till just denna produkts presentationssida.

Fylliantalet flaskor du vill kdpa. De hamnar i varukorgen och
nar du ar klar leds du vidare till systembolaget.se for att slutfora
bestdllningen! Har uppger du i vilken butik du vill hamta ut eller
om du vill ha hemleverans (galler orter med hemkdrning).

U uppliick
_ TIDAHOLM

Valkommen till Tidaholms parla
vid an Tidan med fantastisk miljo
och varierande verksamhet

juni - augusti.

® Kaffestuga , -
® Konsthall

©® Handelsbod

® Kulturmagasin

® Konsthantverkstad

Mods

Tidaholms Museum
7 maj- 31 augusti
En utstalining om Modsrorelsen,
om tillhérighet och ungdomskultur.



Franz Arndorfer,
chefsvinmakare
hos Winzer Krems.

Ditt vinval i ar:
Rosé fran.
Osterrikes

rems vister om Wien klassas som ett av
Osterrikes absolut bdsta vindistrikt med
viner som ofta placerar sig i topp i natio-
nella och internationella tévlingar. Men
sa har ocksd omradet minst sagt stolta
traditioner att falla tillbaka pa. Redan fér
ett par tusen ir sedan planterades de for-
sta vinrankorna och tidigt ndmns just Kremser Sandgrube
som en forstklassig plats f6r vinodling.

-Att vi har den drevérdiga adressen Sandgrube 13
forpliktigar oss att halla liv i traditionerna och fortsétta
producera viner av toppklass, siger Franz Arndorfer, chefs-
vinmakare pa Winzer Krems.

Winzer Krems egen historia gér tillbaka till mitten av
1400-talet och kooperativet dr ddrmed ett av virldens
dldsta, tillika det storsta i Osterrike med 981 medlemmar
som tillsammans har cirka 99o hektar i ett av Europas
vackraste vinomraden.

8 VINFO %k JUNI 2016

Vad vore sommaren utan ett friskt
rosévin? Sommarens frdschaste
nyhet dr My Choice Zweigelt Rosé
som levereras av vinkooperativet
Wingzer Krems i Osterrike, ddr vinet
framstdlls av noga utvalda bld
druvor fran Donaus dalgdng.

Vinbénderna i kooperativet har sina odlingslotter pa de soldrénkta
sluttningarna ned mot floden Donau. Klimatet &r milt med stora tem-
peraturskillnader mellan dag och natt, beroende pad métet mellan de
varma vindarna fran séder och det svala hoglandsklimatet - en faktor
som bidrar till koncentrerade och smakrika viner.

MEN DEN HOGA KLASSEN PA VINERNA HAR ocksa att gora med det intensiva
kvalitetsarbete som kooperativet bedriver tillsammans med sina med-
lemmar.

-Vara kvalitetsrddgivare samarbetar med Lantbruksuniversitetet i
Wien och aker regelbundet runt bland vinbénderna for att ge rad om till
exempel beskirning, jordbearbetning och vixtskydd - allt for att sikra
hogsta méjliga kvalitet, forklarar Franz Arndorfer.

Winzer Krems totala produktion uppgar till cirka 7 miljoner flaskor
fordelat pa ett sextiotal olika produkter med olika karaktir. En av de
viktigaste druvorna &r den bla Blauer Zweigelt, som bland annat utgor
ravara till det nya rosévinet My Choice Zweigelt Rosé. Druvan fick sitt
namn 1922 efter dr Friedrich "Fritz” Zweigelt vid institutet fér vinkultur




Zweigelt-
druvor.

i Klosterneuburg - norr om Wien - som korsade de bada
sorterna St Laurent och Blaufrankisch.

-Blauer Zweigelt behover néringsrik jord, men é&r &
andra sidan talig mot bade torka och frost. Den har stor
vixtkraft och for att bli riktigt bra krévs en del arbete
med bade beskirning och gallring for att begriansa skorde-
uttaget, konstaterar Franz Arndorfer.

o

DE FLESTA AV KOOPERATIVETS MEDLEMMAR har sma odlings-
lotter pa nagon hektar och plockar sina druvor fér hand pa
de branta terrassodlingarna. Lutningen &r sa stor att det
oftast inte 4r méjligt att skérda maskinellt. Blauer Zwei-
gelt skordas som regel fran slutet av september till mitten
av oktober och transporteras omedelbart efter skord till
vineriet i Krems. Vid ankomsten kontrolleras kvaliteten
pédruvorna innan de gar vidare till pressning och fermen-
tering i den nya vinanldggningen.

Under vinifieringen ligger skalen p& de bla druvorna

REPORTAGE | OSTERRIKE

MY CHOICE
ZWEIGELT ROSE

My Choice Zweigelt Rosé 2015 siljs i tvaliters
bag-in-box i de flesta Systembutiker. Vinet, som
fatt bronsmedalj i test av roséboxar i Varldens
Viner, har en fin laxrosa farg med lite morka
stank, stor doft av roda bar och citrusfrukter.
Smaken dr ungdomligt fruktig med liten stram-
het och stor elegans. Passar utmarkt att dricka
som apéritif och séllskapsdryck, till stekt eller
grillad fisk, skaldjur, buffératter och sallader.

o P v g oF

[.H Fyllighet
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MY CHOICE

OSTERREICH

ZWEIGELT ROSE

CERLGUIT
VARLDENS
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med under endast ndgon timma for att ge rosévinet sin karaktéristiska
ljusrosa firg. Dérefter far druvmusten jdsa pa staltank i ungefér tolv
dagar och en kontrollerad temperatur pa 16-18 grader.

-Blauer Zweigelt 4r en idealisk druva for rosé. Som ett ungt vin har
Blauer Zweigelt stor doft av bade réda bér och citrus och en frisk, fruktig
och elegant smak - precis som man 6énskar av ett frascht rosévin, séger
Franz Arndorfer.

Hittills har produktionen av rosévin i Osterrike dock varit begrinsad
och svarar f6r knappt fem procent av landets totala vinproduktion. Men
i takt med den stigande efterfragan bade i Europa och USA har vinpro-
ducenterna nu fatt tdnka om och ¢ka takten.

Vad dr da hemligheten bakom ett perfekt rosévin? Franz Arn-
dorfer tvekar inte om svaret:

- Framfbr allt friska och friascha druvor, men éven en snabb, effektiv
och skonsam produktionsprocess. Och s givetvis duktiga och erfarna
vinmakare, som hér pa Winzer Krems!

TEXT LEO OLSSON
FOTO HELGE KIRCHBERGER OCH STOCKFOOD
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Favaito ar alltio
favorit 1 Favalos

Douro i Portugal dr inte bara portvin. I byn
Favaios produceras sedan hundratals dr
tillbaka det bdarnstensfdrgade muscatvinet
Favaito - perfekt att njuta pd egen hand eller
som bas i drinkar. Vinfo besokte den ledande
producenten Adega Cooperativa de Favaios.

et virldsarvsklassade landskapet dr andlgst vackert med
prydliga, terrasserade vingardar pa de branta bergsslutt-
ningarna ned mot Dourofloden. Fran dalgangen slingrar
sig serpentinvégen upp i bergen och efter en mil 6ppnar
sig en hégplata med den lilla byn Favaios i centrum.
Iutkanten ligger Adega Cooperativa de Favaios, den le-
dande producenten av muscatvin i Douro och ett av de
storsta vinkooperativen i Portugal med sina omkring 600 medlemmar.

-Favaios har blivit synonymt med muscatvin. Sa gott som alla byns
omkring 2 000 invanare har nigon slags koppling till kooperativet, kon-
staterar Manuela Monteiro, exportchef pa kooperativet.

I Portugal har muscatvin gamla traditioner med produktionen kon-
centrerad till framférallt tvd omraden - Setdbal, strax séder om Lissa-
bon i séder, och Douro i norr. Produktionen dr i stort sett lika reglerad
som for portvin och den druvsort som anvinds i Douro &r den gréna och
smakrika druvan Moscatel Galego Branco.

- Helst ska druvorna vara gyllengula med sma bruna fléckar. Det visar
att de ar fatt tillrédckligt med sol och &r klara for skérd, séger Filipe Car-
valho, vinodlare och vinmakare i kooperativet och héller upp en klase.

PA HOGPLATAN 500-600 METER OVER HAVET rider perfekta forutsittningar
for att odla Moscatel Galego Branco. Skifferjorden &r éverlag mer na-
ringsrik och klimatet mildare 4n lingre ned i dalen.

- Det gor att det inte behovs vare sig godning eller konstbevattning ute
ivingardarna, férklarar Filipe Carvalho.

De flesta medlemmar i kooperativet, som bildades 1952, har sma od-
lingslotter pa nagon hektar. Men det finns undantag som familjen Bar-
ros, vars vinodlartraditioner stricker sig mer 4n 160 ar tillbaka i tiden
och som numera har 20 hektar med Moscatel Galego Branco.

- Medlemskapet i kooperativet ger unika fordelar och resurser som vi
inte skulle haft annars. Dessutom &r vi alltid garanterade avséttning for
var skord. Ett privat foretag har inte samma férpliktelser gentemot sina
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leverantorer, sager José Luis Barros, som driver vingarden
tillsammans med sonen Luis Barros.

Vineriet i Favaios 4r modernt och togs i bruk for tio &r
sedan. Det har en yta pa 2500 kvadratmeter och produ-
cerar arligen omkring atta miljoner liter vin per ar, varav
nirmare sex miljoner muscatvin.

Pa senare ar har muscatvinerna fran Favaios fatt ett
rejalt uppsving och mycket 4r den numera bortgéngne
Manuel Serafim Carvalhos fortjanst. Under decennier led-
de han kooperativet och tog bland annat initiativet till det
nya vineriet och att anstélla de tre erként duktiga vinma-
karna Filipe Carvalho, Miguel Ferreira och Celso Pereira.

Det var ocksd under hans ledning som muscatvinet
Favaito lanserades p4 marknaden.

-Favaito representerade nagonting helt nytt och kom
att férdubbla var produktion av muscatvin, forklarar
Miguel Ferreira.

FAVAITO AR LIKSOM PORTVIN ETT STARKVIN som forstirkts
med druvsprit. Processen inleds med tre, fyra dagars
maceration och fermentering fér att utvinna maximalt
med férg och aromer fran druvor och druvskal innan man
tillsatter den 77-procentiga druvspriten som avbryter jis-
ningen.

- Skillnaden mot portvin &r att vi anvénder en enda
druvsort, men ocksé avbryter fermenteringen tidigare f6r
att bibehélla en hgre restsockerhalt. Darmed far vinet en
mer koncentrerad s6tma och l4gre alkoholhalt &n portvin.
Endast ett par, tre procent av alkoholen kommer fran
fermenteringen och resten fran den tillsatta druvspriten,
berittar Celso Pereira.

Efter fermenteringen lagras vinet i upp till tre ar innan
olika drgangar blandas till en perfekt Favaito.

-Den rika aromen av citrus, mandel, honung och kara-
mell kommer fran druvorna snarare &n fran lagringen.
Darfér ar vi noga med att bara anvénda vin med relativt
kort lagringstid, betonar Miguel Ferreira.

Den stora och fruktiga smaken gér ocksa Favaito till ett
synnerligen méngsidigt vin som kan avnjutas antingen pa
egen hand eller som bas i drinkar.

-Min personliga favorit 4r Favaito med tonic - &ven
om ménga i Portugal, speciellt pd sommaren, foredrar att
blanda muscatvinet med 61, siger Miguel Ferreira.

TEXT LEOOLSSON FOTO HANS ALM



Exportchef Manuela Monteiro
kopplar av med ett glas Favaito.

REPORTAGE | PORTUGAL

Favaito gors pa druvan
Moscatel Galego Branco.

> SOMMARENS
BASTA DRINK

Favaito Moscato do Douro sdljs i
multipack med 10 sméflaskor a 6 cl.
Du hittar Favaito i Systembolagets
bestallningssortiment. Nr 76321,
pris 129 kr. Enklast bestaller du
via granqvistbev.se/76321

En laskande drink blir det om
du tillsatter tonic, citron och
krossad is i ett glas. Fler drinkar '\
pa granqvistbev.se/76321

\\.
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Hugo Brennfleck
arvinmakarei’
13:e generationen.

Nuisparristider dr det ocksd
hégsdsong for Silvanerviner frdn
Franken. Weingut Brennfleck i Sulz-
feld dr ett ambitiost familjevineri
med stort kunnande om de torra,
fruktiga vinerna som passar sd bra
till sparris. Vinfo har hdlsat pd.

or fem &r sedan utsags Sulzfeld till Bayerns

vackraste by. Den lilla vinorten vid floden

Main 4r som hdmtad ur en Disneyfilm. De

fargglada husen ar smala, sneda och medel-

tida. Gator och grinder &r stenbelagda och

centrumkérnan omges av en stadsmur som

sdgs vara Tysklands bast bevarade. Det bor

omkring 1200 ménniskor i Sulzfeld, ungefir 700 av dem
innanfér stadsmuren.

Hos Weingut Brennfleck &r det fsrsommarstiltje. Hugo

Brennfleck, vinodlare och vinmakare i trettonde genera-

tionen, tar emot och bjuder pa formiddagskaffe. Susanne,

12 VINFO %} JUNI 2016

BRENNFLECK,
S Jor

Wl

hans hustru tittar in och hélsar och &ldsta dottern Anna-Lena skyndar
ivéag till skolan med en enorm pérm under armen.

-Vi har 23 hektar vinodlingar runt Sulzfeld, bland annat i ligena Cy-
riakusberg och Maustal men &ven i grannorter som Iphofen och Rodel-
see, berdttar han. Pa lite drygt hélften odlar vi Silvaner, resten férdelar
sig pa vitvinsdruvor som Riesling, Miiller-Thurgau, Scheurebe, Sauvig-
non Blanc och rédvinsdruvor som Domina och Spéatburgunder.

WEINGUT BRENNFLECK HAR SITT SATE i en gammal adelsgérd med anor frin
1479. Ar 1501 tog familjen Brennfleck 6ver. Garden tar upp ett helt kvar-
teriutkanten av centrum. Under gardsplanen déljer sig en imponerande
vinkaéllare som byggts ut i omgangar. Pa 6vervaningen i den statliga hu-
vudbyggnaden - som fick sitt nuvarande utseende i mitten av 1700-talet
- bor familjen Brennfleck.

P3 andra sidan gatan ligger Brennflecks nya vineri. De gamla lokalerna
var alldeles for tranga och omojliga att modernisera pé ett rimligt sitt.
Lésningen blev istallet ett nybygge som stod klart till vinskérden 2010.

-Det 4r min hustru som ritat det nya vineriet i samarbete med den
unga arkitekten Sophia Busch, siger Hugo Brennfleck nér han visar runt
ide svala lokalerna.

I vineriet finns flera smarta lésningar som gor att savil druvor som
blivande viner tas om hand si skonsamt som méjligt. Exempelvis pres-
sas inte de nyskoérdade druvorna direkt - de far istéllet vara kvar i vin-
pressen i flera timmar tills druvmusten borjar sippra fram av sig sjdlvt av
trycket fran den totala druvméangden. P4 sa vis slipper man ifrén bittra



Modern designi gammal vinkallare.

= PERFEKT VIN
TILL SPARRIS

Brennfleck Silvaner Kabinett
Trocken 2014 passar utomordentligt
bra till sparris. Mikael Mélstad gav vi-
net nast hogsta betyg i Svenska Dag-
bladet med foljande ord: "Vinregionen
Franken och druvan Silvaner ar rejalt
underskattade enligt mig. Har bjuds
pa blommig citrus- och persikofrukt
med elegant syra i eftersmaken.”

Nr 5376, pris 119 kronor i System-
bolagets bestallningssortiment.

smaktoner fran stjilkar och kidrnor som normalt ocksa pressas
med druvorna. Druvmusten pumpas heller inte p4 samma sétt
som tidigare - nu pressas den vidare till nésta tank med sjélv-
tryck tack vare hojdskillnaderna i vineriet.

Hugo Brennfleck har savil vinmakar- som vinodlarutbildning.

-Ja, jag gick forst i ldra i Juliusspital i Wiirzburg och kom se-
dan hem och arbetade hir nagra ar, berdttar han. Sedan kom-
pletterade jag med vinodlingsutbildningen i bayerska statens
lantbrukshégskola i Veitshéchheim.

Han tycker det &4r en stor fordel att kunna alla arbetsmoment:

-Jag vet precis vad som ska goras ute i vinodlingarna, jag vet
exakt ndr det ar dags for skérd och nér det slutligen 4r dags att
fylla vinerna pa flaskor.

SILVANER AR DEN VANLIGASTE DRUVAN i Franken och vinerna anses
vara de som passar allra bast till sparris. Att det ar sparristid gar
inte att missa nér alla restauranger har sin egen sparrismeny.
Fram till Johannes D6parens dag den 24 juni ar det Spargelsaison i
Tyskland - darefter méste den véxa till sig infor nésta ar.
Brennfleck Silvaner Kabinett Trocken 2014 passar utmérkt
till sparrisratter men &ven till kalvschnitzel och matiga sallader.
Vinet har gang pa gang fatt fina betyg i svenska medier. Nr 5376,
pris 119 kr i bestéllningssortimentet. Fér detaljerad information

och bestillning, se granqvistbev.se/5376
TEXT OCH BILD PER-OLOF VON BROMSEN

Véilkommen till

HOVA

RIDDARVEGKA

21:e dret

-11JULIZ016

riddarveckan.com

TURISTBYRAN HOVA, 0506-30120



VIN & MAT | SOMMAR

Jag dlskar pasta, skriver
Markus Aujalayi sin nya bok
om just pasta. Vi hdller gdrna
med honom om det! Vinfo
har hdr valt ut tre favoriter
ur den 228-sidiga boken

-
(Nygren & Nygren forlag).

b

Tortiglioni med
kalv, oliver, kapris
och rosmarin

4 PORTIONER

400 g pasta, tortiglioni
400 g grytbitar av kalv
4 msk god olivolja

2 vitléksklyftor, hackade
Y5 gul l6k, finhackad

2 dlvitt vin

2 dlvatten

4 dl tomatsds fér pasta
1 kalvbuljongtérning

1 kvist rosmarin

2 msk grovhackad oliv- och kapristapenade
salt och peppar

ar Eriksson

,\-Ir:-\I{KL'S !!\? I'A
Mirrkus Awjoly - foto bgr

Bryn kalvbitarna i olivolja pa hog varme.
Lagg i vitlok och lok och bryni ytterligare
nagon minut. Hall i vitt vin, vatten och
tomatsés, sedan buljongtarning och ros-
marinkvisten. Lat koka pa medelvarme i
cirka 1 timme.

Koka pastan enligt anvisning pa paketet.
Tag ur rosmarinen ur kéttgrytan och vand
ner tapenaden. Smaka av med salt och
peppar. Servera med pastan.

= VINTIPS

Har ar tva prisvarda roda
viner som passar utmarkt till
Tortiglioni med kalv.
Chateau d’Eternes Saumur
Rouge 2014. Loire/Frankrike.
Nr 2273, pris 86 kr i bestall-
ningssortimentet.

Castillo de Alicante 2014.
Alicante/Spanien. Nr 6709,
pris 69 kr i Systembolagets
ordinarie sortiment.

14 VINFO % JUNI 2016



FOTO: INGVAR ERIKSSON

Penne caponata
med finriven pecorino

4 PORTIONER
400 g pasta, penne

CAPONATA

1 stor aubergine,
skuren i tdrningar

1 gul l6k, skuren i
tdrningar

2 vitlbksklyftor,

tunt skivade

Y5 réd chili, tunt skivad
1 réd paprika, urkdrnad
och skuren i térningar
1 dlolivolja

200 g blandade
smda tomater, delade
1 msk kapris

lite torkad oregano
2 dl vatten

1 msk sherryvindger
1 dlgrénaoliver
salt och svartpeppar
hackad persilja

TILL SERVERING
finriven pecorinoost

Koka pastan enligt anvisningarna som
finns pa paketet.

Stek aubergine, 10k, vitldk, chili och
paprika ldnge pa medelvarme i olivolja
i en vid kastrull eller stekpanna. Lagg
i tomater, kapris och oregano och
fortsatt steka. Ror regelbundet. Hall
i vatten, vindger och oliver. Lat koka
ihop. Smaka av med salt och peppar.

Blanda med nykokt pasta, persilja
och stro dver pecorinoost.

= VINTIPS

Har ar tva prisvarda réda
viner som passar fint till
Penne caponata:
Castillo de Alicante
2014. Alicante/Spanien.
Nr 6709, pris 69 kri
ordinarie sortiment.
Doudet Naudin Pinot
Noir 2014. | anguedoc-
Roussillon/Frankrike.

Nr 73811, pris 99 kri
Systemets bestallnings-
sortiment.

VIN & MAT | SOMMAR

Grillad lax med pasta och
tomater i balsamvindger

4 PORTIONER

250 g pasta, gdrna pappardelle

3 msk balsamvindger

2 vitléksklyftor, tunt skivade

300 g tomater i mindre bitar

6 msk god olivolja

salt och svartpeppar

4 bitar laxfilé a 150 g

en ndve mangoldskott eller spenat
1 dl grovt riven parmesanost

Koka pastan enligt anvisning pa paketet. Varm balsamvindgern
tillsammans med vitloken i en kastrull. Tillsdtt tomaterna och
4 msk olivolja, dra kastrullen fran varmen och smaksatt med
salt och peppar. Grilla laxbitarna pa grillen eller i en grillpanna.

Vand ner mangoldskott, 2 msk olivolja och ost i den nykokta
pastan. Servera den till laxen och tomaterna.

= VINTIPS

Nya boxvinet Traveller’s Choice
Muscadet 2015 passar utmarkt
till den grillade laxen. Fran och med
1 juni finns boxen i alla System-
butiker. Nr 2158, pris 219 kr (3 1).
Edition No 1 Riesling Kabinett
2014/2015 fran Moseldalen pas-
sar ocksa bra till laxen. Du hittar
vinet i de flesta Systembutiker. Nr
6274, pris 90 kr, halvflaska 49 kr.

VINEO ¥ JUNI 2016 15



ARTUELLT | SOMMAR

Perfekt till asiatiskt!

Husmanskost i all 4ra - men det &r kul att varva det nordiska koket
med det asiatiska da och da. Tack vare den balanserade syran ar
FM Riesling utmarkt att dricka till manga asiatiska ratter.

Det vita, halvtorra vinet - som fatt omdémet Bésta kop i Allt om
Vin - bjuder pa en blommig och fruktig doft med inslag av paron
och tropisk frukt, halvtorr, druvig smak med ton av paron, honung
och citrus. Passar utmérkt ocksé till fisk, skaldjur och bufféritter
och givetvis som séllskapsvin pa terrassen.

Pris 245 kronor (3 1). Nr 5844. Om vinboxen inte skulle finnas i
din Systembutik, be personalen att bestélla hem den via System-
bolagets varudepéer, vilket normalt tar tva arbetsdagar.

\ '1;:

== EN BACK SNAPS
i s = Roda backen
Finns i Kryddad spritdryck
nistanalla : Kryddat brannvin frén Granqvist Beverage House AB
System-
butiker

EN BACK SNAPS

Svarta backen
. Kryddad spritdryck
Kryddat brénnvin frén Granqyist Beverage House AB

4
#
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RIESLING
PFALZ

Inte mindre dn 12 snapsar
med typiskt svenska smaker
ingdr i Grangvists populdra
snapsbackar. Samtliga finns
ocksd i normal flaskstorlek.

Om du stéller fram nagra snapsbackar
till midsommarbuffén kan dina géster
sjalva vélja vilken de vill prova!

En back snaps "Réda Backen”
finns i ndstan alla Systembutiker. Den
innehaller tva miniflaskor 4 5o ml av
Vistkustsnaps, Sméalandssnaps, Vést-
gotasnaps, Fabodsnaps, Hirkum Pir-
kum och Annebergs Kornbrinvin. Den
roda backen (Nr 141) kostar 289 kr.

Komplettera garna med En back
snaps "Svarta backen” (Nr 85808,
pris 289 kr), som finns i bestéllnings-
sortimentet. Den innehéller tva mini-
flaskor 4 50 ml av vardera Sunnanvind,
Dylletuting, Hjartans Fréjd, Gyllen-
kroken, Bastergoken och Fjaril Vingad.
Enklast bestéller du backen via var
hemsida, granqvistbev.se/85808

De tolv snapsarna, som levereras av
Edelbranntweinbrennerei Back i Pfalz
i Tyskland, finns ocksa i halvlitersflas-
kor. Fér detaljerad info om respektive
sort, priser och artikelnummer, sék pa
"brannvin’ pa granqvistbev.se.

TIPS! Tank pa att smaken pé kryddat
brannvin kommer bést till sin ratt nar
drycken haller en temperatur pa 6-8
grader. Men prova ocksé att servera
snaps vid 16-18 grader som drink till
kaffet eller till desserten!

%
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Cirkus Cirkar 27/10

Sofia Karlsson & Martin Hederos

Boka hostens alla upplevelser
www.varakonserthus.se

() Salo | (V20

e

VARA KONSERTHUS v

MED RESERVATION FOR SLUTFORSAL|NING.
VAR HUVUDSPONSOR AR NYA LIDKOPINGS-TIDNINGEN
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EXVELHECIDG E

Fin gava till

Ar det ndgon i familjen, i vinskapskretsen
eller pa jobbet som fyller 40 ari &r? D4 har
vi ett bra f6rslag pa present: Ett portvin av
argang 1976!

= Krohn Colheita 1976 4r ett vin i topp-
klass. Det bjuder pa en doft av brént socker,
russin, fikon och mandel. Smaken &r fruktig
och stor med mogna toner och stor koncen-
tration av frukt och mérka bér. Vinet passar
fint att dricka till nétter, frukt, bakverk, cre-
me briilée, desserter, rostade kastanjer och
ost. Nr 76673, pris 995 kr. Enklast bestéller du
vinet pa granqvistbev.se/76673. Det levere-
ras sedan hem till dig (om du bor i omréden
dér Systemet har hemleverans) eller ocksa
hémtar du vinet i valfri Systembutik.

Under varen har Grangvists redan stora
sortiment av portviner utokats med ytterli-
gare tre argéngar av Colheita fran Krohn:

= Krohn Colheita 1987. Nr 76404, 595 kr.

= Krohn Colheita 1998. Nr 76837, 320 kr.
= Krohn Colheita 2004. Nr 76226, 295 kr.

For detaljerad information om respektive
vin samt bestéllning - s6k pa artikelnumret
pé grangvistbev.se.

Portvinshuset Krohn i Vila Nova De Gaia
i Portugal 4r vélkant for sina fina portviner
fran manga olika argangar. I Granqvists
sortiment finns &ven viner fran exempelvis
1961, 1975 och 1978. Du hittar samtliga i den
inhéftade sortimentsfoldern i Vinfo eller pa

o »

granqvistbeV.se - sok pa POrtVln Jasande druvmust hos Krohn.

NAGOT SOTT
TILL DESSERTEN?

Vad sédgs om att bjuda pa ett adelsott
vin av hogsta klass till sommarens
fruktdesserter - eller som avrundning
pa middagen?

Chateau Dereszla i Tokaji Ungern ar

Naturligt
ekovin fran
Alicante

Laudum Nature Old
Vines Monastrell &r ett
unikt ekovin fran Bode-
gas Bocopa i Alicante i
sodra Spanien. Det gors

HI% al ol
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en av varldens framsta producenter av
s6ta viner som far sin s6tma naturligt
fran druvorna. Vinhuset far ofta riktigt
hoga betyg vid provningar i media.

| Systembolagets ordinarie sorti-
ment finns Chateau Dereszla Tokaji
Aszu 5 Puttonyos 2010. Det barn-
stensfargade vinet bjuder pa frisk
doft av aprikos, mandel och honung.
Smaken &r sot och frisk med inslag av
fat, aprikoser, apelsiner, kokos, saffran
och honung. Passar utmarkt till mo-
gelostar, fruktdesserter, gaslever och
paté. Om vinet inte skulle finnas i din
Systembutik, be personalen bestalla
hem det. Nr 2901, pris 179 kronor.

MONASTRELL

pa druvor som vuxit pa
mycket torra marker, har
en intensivt rod farg och
angendm doft av mogna
frukter. Smaken ar mjuk
och rund med milda tan-
niner och eftersmak med
tydliga toner av balsami-
co. Passar fint att avnju-
ta till lagrade hardostar,
kott av not och gris.

Nr 72825, pris 119 kr i
bestallningssortimentet.
For utforlig information
och aven bestallning, se
granqvistbev.se/72825



FOTO: MIKAEL LJUNGSTROM, KONCIS OCH DWI

Brantdruvodling o

vid Mi‘d‘m _'
Mosels
etta

Moseldalen i sydvistra
Tyskland &r utan tvekan
ett av Europas vackraste
omraden. Mosel - vars
kalla ligger i bergsked-
jan Vogeserna vid Alsace
- flyter stillsamt norrut
via Frankrike, Luxem-
burg och Tyskland innan
den nér Rhen i Koblenz.
Lat dig inspireras och
avnjut ett glas Edition
No1 Riesling Kabinett
2014/15 fran Weinkellerei
S:t Michael i Moseldalen.
Vinet finns i bade hel-
och halvflaska i ordinarie
sortiment. Nr 6274, pris
89 respektive 49 kr.

=-V| SES PA EN MASSA!

Har ar nagra av de manga massor som vi medverkar pa i host:

= Falkenbergs Ol & Whiskymissa 19-20 augusti
(www.olowhisky.se)

=> Skovde Vin & Delikatessmassa 26-27 augusti
(www.skovdedryckesmassa.se/vin-deli)

= ViniVisteras 16-17 september
(www.svenskadryckesmassor.se/vin-i-vasteras)

= ViniLinkoping 14-15 oktober
(www.svenskadryckesmassor.se/vin-i-linkoping)

= Vixjo Ol & Whisky 14-15 oktober
(www.vaxjokonserthus.se)

= Smaka pa Ahaga 21-22 oktober
(www.smakapaahaga.se)

= Carlstad Beer and Whiskyfestival 4-5 november
(www.carlstadbeer.se)

[I=10

VINCONTORET

= Bli medlem hos
VinContoret Orebro

Som medlem far du tillgang till var vinkéllare, dér du
kan forvara dina viner, traffa andra vinroade vanner
och ga pa vinprovningar. Lat oss ta hand om dina
viner under sommaren i var svala vinkéllare. Det finns
aven plats for dina nyinkopta viner fran semester-
resan. For nyhetsbrev och mer information, se
vincontoret.se/orebro eller skriv ndgra rader till
bengt.knutsson@vincontoret.se.

= Meddela din e-postadress
och tavla om en festkvall!

Vi vill giirna att fler lisare utnyttjar den
digitala versionen av Vinfo. Darfor far du
som meddelar oss din e-postadress chansen
att vinna tva platser pa pa VinContorets
10-arsjubileum i Tidaholm den 15 oktober.
Det enda du behover gora &r att mejla din
e-postadress och prenumerationsnummer
(finns vid din adress p4 hégst upp pa Vinfos bak-
sida) till oss. Adressen 4r pren@vinfo.se.
Vi drar sedan en vinnare som tillsammans med en god vin
deltar i10-arsfirandet. Utf6rlig info om kvéllen finns pa sidan 21.
I vinsten ingar dven 6vernattning i Tidaholm inklusive frukost
pé séndagsmorgonen. Resa till och fran VinContoret ordnar
vinnaren i egen regi. (Eventuell vinstskatt betalas av vinnaren.)
Dragningen sker den 22 juni 2016 och vi ger besked direkt via
e-post till dig som vinner.
Lis Vinfos digitala varnummer. P4 granqvistbev.se hittar du
det har numret och dven det digitala varnumret som utkom i mars.

" TAVLING

ALLT INGAR

Vinn finalplats i
Golfhaftet Trophy

Gillar du golf - se hit! Nu har du chansen att vinna tva platser

i finalen i Golfhaftet Trophy pa Bro Hof Slott Golf Club den 18
juli. Golfhaftet Trophy ar en av Nordens storsta och mest upp-
skattade amatortavlingar i golf.

Vinfo har tva platser som vi lottar ut. En ldsare vinner - men
det galler att kunna svara pa féljande fraga: Vilken vitvins-
druva dominerariregionen Muscadet?

Vinnare med sillskap far sedan vara deltagare i tavlingen pa
eftermiddagen den 18 juli. Logi i dubbelrum pa centralt hotell
i Stockholm natten fore ingar liksom transfer till och fran golf-
banan samt lunch under dagen.

Mejla svaret samt namn, adress och telefonnummer till
tavling@vinfo.se senast 22 juni 2016.
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VINCONTORET TIDAHOLM

<> PA GANG I SOMMAR & HOST

For anmalan och mer information, ring 0502-25 00 0O eller mejla till tidaholm@vincontoret.se.

Boka plats online pa alla evenemang via var uppdaterade webbplats, www.vincontoret.se/tidaholm
Kalendariet uppdateras l0pande, se hemsidan. Vireserverar oss for eventuella andringar.

Avbokning som gors senare an 4 vardagar innan evenemang debiteras fullt pris.
Eventuell specialkost (vegetarisk, glutenfri eller liknande) ska meddelas vid bokning.

Stangt for

SEMESTER
vecka 28-30

.
o
o
o
.

.
., e
. .
®ecee

SOMMARFEST
LORDAG 11 JUNI

For tionde aret i rad halsar vi dig varmt valkommen till
VinContorets sommarfest! | ar finns en europeisk vinpro-
ducent samt mikrobryggeri pa plats. Dessutom forsaljning
av vilsmakande delikatesser. Provningsstanden har 6ppet
kl 12.00-20.00. Du som dnskar prova har majlighet att
kopa tio provningskuponger for 100 kr. Dryckerna som
finns att prova kostar olika antal kuponger per prov.

Under hela dagen kommer restaurangen att servera mat
fran en mindre meny, bland annat grillat. Restaurangen
haller 6ppet kl 12.00-22.00. Servering kl 12.00-21.00
{(ingen bardsbokning). Som vanligt fri entré. Kom och njut
tillsammans med oss! F6r mer information om festen och
utstéllarna — se var hemsida som uppdateras l6pande.

..med ldckra
rdkor ddartill! : *

Valkommen till var harliga e -
buffé med grillat kott, fisk, :

O

FISKA KRAFTOR
LORDAG 27 AUG

e . . 5 ! = Ldrdag 4 juni
Vellsrmrmen et i skaldjur och manga goda till- > Fred "
tor i &n Tidan utanfor vart o ioror per redag 1(UUFTI
hus. Vi erbjuder tva olika ) =>Fredag 17 juni

person exklusive dryck. Prova : > Lérdag 18 juni
ocksd var lackra dessertmeny  : > Fredag 1 jul

paketlosningar dar det
forsta passar utmarkt for

barnfamiljen medan det — for mer information se var > Lérdag 2 juli
andra dr utformat for vux- webbsida. Vi har dven des- © Lordag 9juli

na kraftfiskare! Detaljerad sertalternativ for barn, fraga = Lérdag 6 augusti
information om paketen, personalen. Drop in i man av = Fredag 12 augusti
st ollaid er it i dUels plats, men boka gdrnabord 5 |srdag13 augusti
rar boende i Skovde, pa via hemsidan eller pd telefon 3 |érdag 20 augusti

vincontoret.se/tidaholm.
Dar kan du ocksa boka ditt
paket.

0502-25 00 00 fér att sakert : =»Fredag 26 augusti
veta att ni far plats. . =»Ldrdag 3 september

FOTO: JOERG LEHMANN/STOCKFOOD, MIKAEL LJUNGSTROM OCH VINCONTORET
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Dryckesprovarkvall
Fredag 3 junifran kl 18.00

Tag chansen att avnjuta goda drycker pa Vin-
Contoret. Vidukar upp en minimassa med vin,
6l och kvalitetssprit. Strosa runt i vara vackra
lokaler och prova de drycker du tycker verkar
intressanta. Vara duktiga provningsledare
finns pé plats for att guida dig bland produk-
terna. | priset, 475 kronor per person, ingar
fem kuponger som du anvander till provning.
Dessutom en matbiljett till kvallens enklare
buffé samt en biljett som géller for ett glas vin
eller en 6L till maten. Buffén star framdukad
klockan 18.30-22.00 med sittningar klockan
18.30 och 20.30. Du valjer sjélv vilken sittning
du vill ha ndr du bokar. Provningsstationerna
ar 6ppna klockan 18.00-23.00. Sjalvklart
kan du kdpa till fler kuponger om du vill prova
fler drycker. Begrdnsat antal deltagare — boka
redan i dag via var hemsida eller pa telefon
0502-25 00 00.

Sommarlunch
Fredag 10 junikl 12.00-15.00

Fredag 10 juni serverar VinContoret en val-
smakande lunch. Kom och njut! Sl& dig ned
vid ett bord i vara mysiga lokaler, & och unna
dig nagot gott att dricka. Ett enkelt och trev-
ligt satt att avsluta arbetsveckan och starta
helgen. Drop in, men boka gérna bord via var
hemsida eller p4 0502-25 00 00. Pris 175
kronor per person inkl. lattdryck och kaffe.

Dryckesprovarkvall
Lordag 24 september kl 18.00

Tag chansen att avnjuta goda drycker pa Vin-
Contoret. Vidukar upp en minimassa med vin,
6l och kvalitetssprit. Strosa runt i vara vackra
lokaler och prova de drycker du tycker verkar
intressanta. Vara duktiga provningsledare
finns pa plats for att guida dig bland produk-
terna. | priset, 475 kronor per person, ingar
fem kuponger som du anvander till provning.
Dessutom en matbiljett till kvéllens enklare
buffé samt en biljett som géller for ett glas vin
eller en 6L till maten. Buffén star framdukad
klockan 18.30-22.00 med sittningar klockan
18.30 0ch 20.30. Du valjer sjalv vilken sittning
du vill ha ndr du bokar. Provningsstationerna
ar oppna klockan 18.00-23.00. Sjdlvklart

kan du kdpa till fler kuponger om du vill prova
fler drycker. Begrdnsat antal deltagare - boka
redan i dag via var hemsida eller pa telefon
0502-25 00 00.

Konstnatten pa VinContoret
Fredag 30 september kl 18.00

Lokalproducerad konst och var valsmakande
buffé. VinContoret bjuder in dig till ett span-
nande mote mellan mat och konst. | vinkélla-
ren visar Torbjérn Samuelsson koloristiska, ab-
strakta landskap i olja och akvarell. Lusthuset
bjuder pa farg, form och smak fran utstéllarna
Gia Sundberg och Cecilia Bawelin. | Gardshuset
visar Maria Alloh keramik, skulptur, glas och
Vedic Art. | samma lokal kan du se formpress
och Vedic Art av Maria Falk Larsson.
Restaurangen serverar en smakrik, hdstin-
spirerad buffé innehallande soppa till forrétt

VINCONTORET TIDAHOLM

samt kott eller fisk med tillbehor till varmratt.
Den som Onskar kan avsluta maltiden med en
dessert, som serveras pa tallrik. Priset for
buffén dr 199 kronor per person, exklusive
dryck. Desserten kostar 69 kronor. Restau-
rangen och utstallningen har 6ppet klockan
18.00-23.00. Drop in, men boka garna bord
via telefon pa 0502-25 00 00 for att veta att
ni far plats.

Konstnatten pa VinContoret
Lordag 1 oktober kl 18.00

Lokalproducerad konst och var vdlsmakande
buffé. VinContoret bjuder in dig till ett span-
nande mote mellan mat och konst. | vinkélla-
ren visar Torbjérn Samuelsson koloristiska, ab-
strakta landskap i olja och akvarell. Lusthuset
bjuder pa farg, form och smak fran utstéllarna
Gia Sundberg och Cecilia Bawelin. | Gardshuset
visar Maria Alloh keramik, skulptur, glas och
Vedic Art. | samma lokal kan du se formpress
och Vedic Art av Maria Falk Larsson. Utstall-
ningen dppnar klockan 14.00.

Restaurangen serverar en smakrik, hostin-
spirerad buffé innehallande soppa till forratt
samt kott eller fisk med tillbehor till varmratt.
Den som 6nskar kan avsluta maltiden med en
dessert, som serveras pa tallrik. Priset for
buffén dr 199 kronor per person, exklusive
dryck. Desserten kostar 69 kronor. Restau-
rangen haller oppet fran klockan 17.00. Koket
stanger klockan 22.00. Drop in, men boka
gédrna bord via telefon pa 0502-25 00 00 for
att veta att nifar plats.

Smakresan - VinContoret 10 ar!
Lordag 15 oktober kl 18.00

Tiden gar fort ndr man har roligt! Tank att det
redan &r tio ar sedan vi slog upp portarna till
VinContoret pa Vulcanon. Detta ska sjélvklart
firas pa basta satt, med en smakkamp mellan
fyra starka vinldnder - Argentina, Australien,
Italien och Sydafrika. Kvéllen inleds med en
sittande provning av ett vin fran varje land.
Darefter mattar vi hungriga magar med en
trerdtters gourmetmiddag. Vinerna fran
provningen foljer med oss in i matsalen och

vi far mojlighet att uppleva dem tillsammans
med maten. Tva av vinerna till forratten och
tva till huvudrétten. Till desserten smakar vi
tvé dessertviner. Var duktige provningsledare
finns med oss hela kvallen, som guide i vinets
fantastiska varld. Vart jubileum avslutas som
sig bér med present och éverraskning! Priset
for denna kviill @r 1.695 kronor. Boka via
var hemsida eller pa telefon 0502-25 00 0O0.

Whiskyprovning samt
Whiskyprovarkvall
Lordag 29 oktober kl 16.00 + 18.00

Denna kvall 6ppnar vien stor del av var
whiskybar fér en provningsomgang! Var egen
lilla minimassa dar du strévar runt och provar
de sorter du finner intressanta. Dessutom kan
du fa prova whisky direkt fran vart 25-ariga
Speysidefat. For dig som 6nskar en djupdyk-
ning i whiskykunskap erbjuder vi en sittande
whiskyprovning innan provningskvéllen
startar. Lat dig ledas in i whiskyns vérld med
hjalp av var duktiga provningsledare och lar dig
grunderna om whiskyn och provningens konst.
Den sittande provningen av fem olika whisky-
sorter startar klockan 16.00. Provning samt
kvallens buffé klockan 18.00 kostar 495 kro-
nor. Whiskyprovarkvallen kostar 475 kronor.
| priset ingér tio provningskuponger som du
anvander till att prova de whiskysorter du sjélv
onskar samt en matkupong till kvallens buffé.
Buffén star framdukad klockan 18.00-22.00
(dryck till maten koper du separat), med sitt-
ningar klockan 18.00 for dig som varit pa sit-
tande provning samt 20.00 for dig som enbart
kommer till provningskvallen. Provningsstatio-
nerna ar 6ppna klockan 18.00-23.00. Sjalv-
klart kan du kopa till fler kuponger om du vill
prova fler whiskies. Om du 6nskar starta med
en sittande provning och sedan fortsatta med
whiskyprovarkvallens stora utbud &r priset
795 kronor, inklusive buffé. Begransat antal
deltagare - boka redan i dag via hemsidan eller
telefon 0502-25 00 00.

Amore perilvino
Lérdag 12 november kl 18.00

Fa lander vécker vl sa stora smakkénslor som
Italien. Har &r var hyllning till detta magnifika
mat- och vinland! Denna afton bjuder koket
pa en femratters gourmetmiddag, med noga
utvalda italienska delikatesser. Till varje ratt
provar vi tva suveréna, italienska viner och ditt
glas far pafyllning av det vin du féredrar till just
den matratten. Var provningsledare finns med
oss hela kvallen, for att berdtta mer om de
drycker som serveras. Pris 1.695 kronor per
person. Boka via var hemsida eller pa telefon
0502-25 00 00.
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=-EN AV DE BASTA
| AUSTRALIEN

Brygon Reserve
Wines i Margaret
River i Western Aus-
tralia ags av familjen
Fraser-Scott men den
viktigaste personen
ar anda vinmakaren
David Longden.
Han har éver 20
ars erfarenhet

av vinmakeri

fran Bordeaux,
Napa Valley samt
Even's & Tale i
Western Aus-
tralia. For nagra

ar sedan blev
Brygon Reserve
Wines utsedd till
en av de tio basta
nya vingardarna

i Australien av
James Haliday.

BIN 8888 Cabernet Sauvignon 2012 ir ett
fylligt och kryddigt rodvin med stor frukt, mjuka tan-
niner, vanilj och kryddor. Passar perfekt till kraftigare
kottratter och véllagrad hardost. Pris 159 kr. Fér mer
info och bestallning, se granqvistbev.se/70517

Wiseguy Shiraz 2012 4r ocksa ett kryddigt och
mustigt rédvin med stor frukt, mjuka tanniner och
vanilj. Perfekt till kraftiga kottratter och véllagrade
hardostar. Pris 149 kr. For detaljerad information och
bestdllning, se granqvistbev.se/70328

Tt
BRYGON RESERVE
lstrzaret River

ern Australis

IS SERIES

HIN 8888

WISEGUY

ernet Sauvignan 012

2012 SHIRAZ

HESTERN AUSTRALIA
TS0uL

= ITALIENAREN PA
ADELAIDES KULLAR

Historien om Amadio
Wines borjar med
Giovanni Amadio som
emigrerade fran Italien
1927. Senare anslot
hustrun och femarige
sonen Gaetano. |
Adelaide byggde
Giovanni upp ett

fruktforetag och
borjade 1936 att $ o
producera vin av | A \MADIO

>

1O 4
inkopta druvor. 2
Vinerna blev popu- R
ldra och mark kép- e
tes for att plantera
egna vinstockar.
Foretaget vaxte och
1985 tog sonen
Gaetano over. | dag
nar sonsonen Dan-
niel blivit vinmakare
ar Amadio klassad
som "5 Star Winery” av vingurun James Haliday.
Amadio Cabernet Sauvignon 2012 &r ett fylligt
rodvin med ton av mullbér, tobak och mynta. Gott till
de flesta kraftigare kottratter. Pris 229 kr. For mer
info och bestallning, se granqvistbev.se/77615
Amadio Shiraz 2013 dr ett kryddigt rédvin med
stor fruktighet, mjuka tanniner och fantastisk ba-
lans. Perfekt att dricka till de flesta kottratter, pasta
samt lagrade hardostar. Pris 229 kr. Fér mer info och
bestallning, se granqvistbev.se/77605

et il
SHIRAZ
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=»- Sauvignon Blanc
fran Marlborough

Starborough Wines
grundades 1865 av
engelsmannen William
Jones i Marlborough pa
Nya Zeelands sydo.
Fyra generationer
senare skapar hans
attlingar fantastiska
viner av druvor som
Sauvignon Blanc,
Pinot Noir och Pinot
Gris som saljs under
namnet River Farm. 1
River Farm
Sauvignon Blanc -
2015 dr ett torrt och
fruktigt vitt vin med harlig syra
och rik smak av exotiska frukter.
Serveras med fordel till fagel, fisk,
skaldjur och sallader. Pris 149 kr.
For mer info och bestallning, se
granqvistbev.se/70672

LIVER FARM

=» Pinot Noir fran
North Valley, Oregon

Soter Vineyards ligger i
Williamette Valley i Ore-
gon i USA:s nordvastra
horn. Omradet ar kéant
som ett av de bésta
i USA nar det galler
"cool climate wines”.
Foretaget ar relativt
nystartat men Tony
Soter och hans med-
arbetare har lang
erfarenhet av vineri
pa hog niva.

North Valley
Pinot Noir 2013
ar ett medelfylligt
rodvin. Smaken ar fruktig och
barig med inslag av plommon,
fikon, svartpeppar och anis. Gott
till lamm, gris, fagel, hardost. Pris
295 kr. For info och bestallning,
se granqvistbev.se/70034

NORTH
\'rI’\L]._l"‘

=» Fyllig Shiraz fréan
McLaren Vale

Leconfield Wines strax
soder om Adelaide i
Australien grundades
ar 1837 av Richard
Hamilton. | dag leder
Paul Gordon vineriet
tillsammans med
Tim Bailey. Lecon-
field &r bekant for
stora viner fran bade
McLaren Vale soder
om Adelaide och
Coonawarra Gsterut.

Leconfield
Shiraz 2014 ar ett
fylligt rodvin. Lang
delikat smak med mjuka tanniner
och koncentrerad frukt. Passar
till kraftigare kottratter, vegeta-
risk lasagne och hardostar. Pris
189 kr. For info och bestallning,
se granqvistbev.se/71816
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Vulcandn, Vulcans vag 1, 522 30 Tidaholm.
Telefon 0502-148 88, fax 0502-158 88
www.granqvistbev.com info@grangvistbev.com

Granqvist Beverage House importerar och saljer o1, cider, kvalitetsviner och spritdrycker _.':5-':‘

HAR FINNS
iy, VARAMARKNADER
Islajd

BEVERAGE HOUSE fran helavarlden. Forsaljning sker till kunder pa svenska, norska, islandska och finska » Norge
marknaderna samt Duty-Free. Forsaljning till privatkonsument sker i Sverige via Systembo-
— GRUNDAT 1983 laget, i Norge via Vinmonopolet, i Island via Vinbudin och i Finland via Alko. Forsaljning till

restaurang och grossist sker via Granqvist direkt. I Norge sker forsaljning via Vectura. Fore-
taget samarbetar med Grimsholmens Vin HB och ags av Wastergothlands Handelshus AB.

Vulcanoén, Vulcans vag 1, 522 30 Tidaholm.
Telefon 0200-120 320, fax 05602-158 88
www.vincontoret.se sverige@vincontoret.se

VinContoret drivs av entreprendrer runt om i Sverige som r inriktade pd att anvanda drycken somen
o N I o R E I kommunikator. Drycken spelar en central roll i vart arbete, savali vara kundaktiviteter, resor, provningar somi
varalounger/vinkallare. Vierbjuder lustfyllda provningar av bland annat drycker, cigarrer, choklad, ost och

— GRUNDAT 2006 delikatesser. VinContoret anordnar gourmetresor till Europa och skraddarsydda resor for foretag och organisationer.
Foretaget samarbetar med Handelshuset Sagner & Co AB och ags av Wastergothlands Handelshus AB.

Johan Granqvist Lennart Granqvist Lennart Grimsholm Dan-Axel Flach Rikard Wallander Tord Norman

VD Sverige samt Duty Free, Norge och Inkopare, produkt- Finland samt Saljare Stockholm
produktbedomning produktbedomning bedomning och produktbeddmning och Malardalen
restaurangkontakter

Lena Petersson Ing-Marie M Persson Jennifer Petersson Lena Granquist Lise-Lotte Holmberg

Ekonomiansvarig Ekonomi samt Marknadskoordinator Produktbeddmning Bokningskoordinator
grossistkontakter Tidaholm, Bords,

Jonkoping samt Massor

HAR FINNS VINCONTORET

Allt om utbudet pa de olika orterna landet runt hittar du pa www.vincontoret.se

[ ‘
TIDAHOLM ViixJo OREBRO

BORAS JONKOPING KARLSTAD

vincontoret.se/boras vincontoret.se/jonkoping  Johan Skogstrom Lise-Lotte Holmberg Goran Stenberg Bengt Knutsson
Tel033-1809813 Tel 036-4421113 Tel 054-40218 88 Tel 0502-250000 Tel 0703-69 9145 Tel 019232145
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Rosalie!

Rosalie Rosé Dry 2014 fran kooperativet i Dei-
desheim &r ett av de bdsta rosévinerna i bestall-
ningssortimentet, tycker Dagens Nyheter. Vinet
bjuder pa en hérlig doft med ton av roda bér, stor Sommentet
och fruktig smak med l&ng avslutning. Det passar Dagens Nyheter .-
fint till sallader, skaldjur, buffératter, som apéritif ‘e ot
eller helt pa egen hand.

Rosalie Rosé Dry gors av inte mindre &n sex
druvsorter - vilket dr unikt. Fem av dem krossas
och fermenteras tillsammans under temperatur-
kontroll. Skalet finns med under en kortare tid
vid jasningen for att ge vinet sin farg. Nar det

smakats av tillsatts en noga avvagd del Cabernet
Sauvignon for att ge slutlig struktur och balans.

Rosalie Rosé Dry finns i bestéllningssortimen-
tet. Nr 784060, pris 99 kr. Du bestaller det enklast
via var hemsida, granqvistbev.se/78406

...och Portugieser Rosé

Portugieser Weissherbst 2013 &r ett friskt, halvtorrt rosévin med
angenam syra och fin doft av hallon och jordgubb. Vinet serveras med
fordel till fisk, atta kottratter, sallader och sommarens buffératter.
Vinet ingar i Systembolagets bestallningssortiment. Nr 73763, pris
89 kr. Du bestéller det enklast via granqvistbev.se/73763

"Enavde
basta roseerna
| bestallmngs—

Fynda viner
fran Nya Zeeland!

Nu har vi sankt priset pa nagra av vinerna
fran Kahurangi Estate. Se rubriken "Viner
fran Nya Zeeland" i sortimentsfoldern.

= FRUKTIGT
EKOLOGISKT

Castillo de Alicante 2014 ir ett

= Lagerrensningen fortsatter

Just nu kan du képa foljande drycker :
till nedsatta priser. For detaljerad

=-Ramiro II Garnacha. Fruktigt
rédvin fran Spanien. Nr 74469.

ekologiskt, medelfylligt och fruktigt
rétt vin av druvorna Monastrell (85
procent), Cabernet Sauvignon (10
procent) och Merlot (5 procent).

Vinet har en intensiv farg med
inslag av purpur och korsbarsrott.
Doften ar lakert fruktig med toner
av hallon och plommon och sma-
ken stor, rund och varm.

Castillo de Alicante, som produ-
ceras av vinkooperativet Bodegas
Bocopa i Alicante i sédra Spanien,
passar till kottratter baserade pa
gris, not och lamm samt till fagel,
smavilt, pasta och milda ostar.

Du hittar Castillo de Alicante i de
flesta Systembutiker. Nr 6709,
pris 69 kronor.

information och bestéllning, se gran-

qvistbev.se. Skriv in artikelnumret,
till exempel granqvistbev.se/77120,
s& kommer du till denna drycks
presentationssida.
=-Commandaria S:t Nicholas.
Klassiskt, sott likérvin - perfekt

till nétter och chokladdesserter. Nr
77120. Pris 105 kr (forr 164 kr).
=-Wiener Gemischter Satz. Vitt
torrt vin som gors pa olika druvor.
Nr 2923. Pris 99 kr (forr 115 kr).
=-Limoncello Opera. Klassisk
italiensk citronlikér. Nr 86110. Pris
195 kr (forr 269 kr).

=-Limoncello al Miele. Citronlikér
smaksatt med honung. Nr 70831.
Pris 195 kr (forr 229 kr).

Pris 59 kr (férr 79 kr).

=-Losada. Fylligt spanskt rodvin.
Nr 73287, pris 135 kr (férr 175 kr).

= Villacampa del Marqués Crian-
za. Fylligt r6dvin frén Spanien.

Nr 75079. Pris 99 kr (forr 139 kr).
=-Sunny Days. Vitt, halvtorrt vin
fran Moseldalen i Tyskland. Nr
70147. Pris 49 kr (férr 59 kr).
=-Cuveé Ausbruch Elfenhof. Halv-
s6tt vitt dessertvin. Nr 88423. 500
ml-flaska. Pris 169 kr (forr 209 kr).
= Lodhian Malt Whisky 10 Y.O.
Fyllig, skotsk whisky. Nr 70176.

Pris 299 kr (forr 349 kr).

= Lodhian Blended Whisky. Blend
av flera olika Speysidesorter. Nr
80708. Pris 209 kr (forr 259 kr).



