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AKTUELLT SOMMAR

Ekologisk

rosé fran
Provence

Chateau Les Valentines Cotes de
Provence Rosé 2017 ir en av varens
nyheter frdn Granqvist Beverage House.

Det ar ett magnifikt vin fran det landskap som
sedan lang tid tillbaka ar intimt forknippat med
rosé: Provence i sodra Frankrike.

Vinet, som har en lacker laxrosa firg, bjuder
pa doft avmineral, tranbar och milda kryddor.
Smaken &r frisk med inslag av grapefrukt, fankal,
anis och torkade o6rter. Det passar fint som apéri-
tif, till mildare ostar, grillade kott- och fiskratter
samt risotto. Serveringstemperatur 8-12 grader.

Chateau Les Valentines ligger i vinorten La
Londe-les-Maures i narheten av Saint-Tropez.
Vinodlingarna omfattar totalt 35 hektar - med upp
till 30 &r gamla vinrankor - och ar ekologiskt leValentines
certifierade sedan flera ar tillbaka.

Chateau Les Valentines Cotes de Provence Rosé
2017 finns i System-bolagets bestallningssorti-
ment. Nr 71474, pris 195 kr. Du bestaller det enklast
pa systembolaget.se/71474

ROSE A LA
DEIDESHEIM

Rosalie Rosé Dry 2016 fran vilre-
nommerade Winzerverein Deidesheim
ar ett bra exempel pa tysk rosé. Det har
utsetts till ett av de allra basta rosévi-
nerna i bestéllningssortimentet av Da-
gens Nyheter. Vinet — som &r en blend
av sex olika druvsorter — bjuder pa en
fin doft av réda bér, stor fruktighet med

= VINET KR EN lang avslutning. Perfekt som apéritif, till

sallader, skaldjur eller pa egen hand.
BLEND AV FLERA Nr 784086, pris 99 kr. Du bestaller det

COTES DE PROVENCE

OMSLAGSBILD: BIANCA BRANDON-COX. DENNA SIDA: MIKAEL LJIUNGSTROM M FL

BLA DRUVOR pa systembolaget.se/78406
Chateau Les Valentines gor Portugieser Weissherbst QbA
sitt ekologiska rosévin av 2017 kommer ocksa fran kooperativet
de bla druvorna Cinsault, i Deidesheim. Det gors av den bla dru-
Grenache (bilden), Mour- van Portugieser, &r halvtorrt med fina
védre och Syrah. Efter toner av hallon och jordgubb. Passar
att druvorna pressats far perfekt som apéritif, till sallader, kalls-
vinmusten dra tillsammans kuret, |attare kottratter och stekt fisk.
med skalen en kort tid och Nr 73763, pris 99 kr i bestallnings-
far pa sa satt den typiskt sortimentet. Du bestéller det enklast
rosa fargnyansen. pé systembolaget.se/73763

Tidskrift fran Wastergéthlands Handelshus AB, Vulcanén, Vulcans vag 1, 522 30 Tidaholm. Argang 24.
Utgivning i maj, september och december. Ansvarig utgivare: Lennart Granqvist, e-post: info@wghh.se.
Redaktér och formgivare: Per-Olof von Bromsen, telefon 0704-44 66 82, e-post: povb@mediagram.nu.
Annonsbokning: Karina von Bromsen, telefon 0704-13 26 26, e-post: kvb@mediagram.nu.

Produktion: Mediagram AB, Skévde. Tryck: Printagon Graphics, Helsingborg, 2018.

Vill du adressandra? Far du dubbla exemplar? Ring 0502-148 88 eller e-posta pren@vinfo.se (ange prenumerationsnr)
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TIERRA SALVAJE

White Wine ==

Chardonnay

T,
PRODUCT OF CHILE

[ ] [ )
Lyxiga primorer  iiav rorm
o

FAR NY FORM

o Tierra Salvaje Chardonnay 2016

ra I l Or e auX har fatt en ny, betydligt mer modern
etikett i samband med att vinet byter

argang.

Det chilenska vinet framstalls av
Bodegas y Vifiedos Korta i Valle de
Curic6 enligt strikta kosherregler.
Dessa utesluter bland annat anvénd-
ning av animaliska substanser. Istéllet
for aggalbumin — som brukar vara det
vanliga i branschen - klarnas Tierra
Salvaje med bentonitlera. Det gor att
du som f6redrar att dta veganskt
ocksa kan dricka vinet.

Tierra Salvaje Chardonnay bjuder
pa en lang, véilbalanserad smak med
inslag av grapéron, gréna applen,
citrus och orter. Vinet passar utmarkt
att dricka till de flesta kottfria ratter,
men matchar dven fisk och skaldjur.

Finns i ordinarie sortiment pa
Systembolaget. Nr 6275, pris 105 kr.

Granqvist Beverage House koper sedan drygt tio ar tillbaka in hogklassiga
”vin en primeur” - primérviner fran Bordeaux. I ar lanserar vi ett femtontal
primorer i Systembolagets tillfalliga exklusiva sortiment.

Men vad betyder begreppet primorvin?

-Det dr sma partier av riktigt exklusiva argangsviner fréan olika slott, siger
Lennart Granqvist pa Granqvist Beverage House.

—Nar Systembolaget fragar vad vi kan leverera kontaktar vi vara samar-
betspartners i Bordeaux som sedan tidigare kopt in vinerna och har dem pa
lager. De ser efter vad som finns och sedan aterkommer vi till Systembolaget
med antal tillgingliga flaskor och priser.

Hur mycket som finns att tillga av respektive vin varierar kraftigt. I vissa
fall kanske det bara finns nagon enstaka 12-lada medan det i andra fall kan
vara ett par tusen flaskor.

—Jag tycker det ér kul att vi kan vara med och féra den har gamla vintradi-
tionen vidare, sager Lennart Granqvist.

Den 8 juni lanseras primorerna Chateau Haut-Batailley 2015
(Nr 90184, pris 499 kr) och Chateau Lafon Rochet 2015 (Nr 90328, pris
499 kr). Det finns 600 respektive 480 flaskor av vardera vin.

SOMMARENS DRINKFAVORIT

Starkvinet Favaito Moscatel do Douro passar perfekt att servera
som vélkomstdrink p4 sommarens fester. Det ar ett muscatvin som
forstéarks med druvsprit och sedan lagras i upp till tre ar. Resultatet
ar ett fruktigt vin med tydliga inslag av citrus, mandel, honung och
karamell. Favaito — som produceras av Adega Cooperativa de
Favaios i Portugal, séljs i praktisk multipack med 10 smaflaskor &
60 ml vardera. Nr 76321, pris 135 kr. Enklast bestéller du Favaito
pa systembolaget.se/76321

P4 granqgvistbev.se hittar du flera recept pa laskande drinkar
med Favaito som bas. S6k pa "favaito”.

FAVAITO
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Deidesheims klassiker
sommarens ka

Deidesheimer Herrgottsacker Riesling Spitlese 2015 ar ett givet
vinval till sommarfesten. Det halvtorra vita vinet gors av Rieslingdruvor
som skordas sent pa hosten — Spitlese — och passar utmérkt till kramiga
soppor, fiskratter med sota saser, sushi, asiatiska ratter samt milda ostar.
Givetvis ar det ocksa perfekt som sillskapsvin pa terrassen.

Herrgottsacker (Herr Guds dker) 4r namnet p4 den manghundradriga
vinodling i utkanten av Deidesheim i Pfalz i Tyskland dar druvorna vuxit.
Det ir en klassisk Riesling med fin, druvig doft som bjuder péa inslag av
mogna péaron, kvitten, honung och mandarin.

Nr 5042, pris 105 kr. Finns i manga Systembutiker. Skulle vinet saknas i
din butik, be personalen bestilla hem det.

til

AKTUELLT SOMMAR
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VAD BETYDER
MARKNINGARNA?

Du som tittar noga pa vinetiketter har sett att det blir allt fler

markningar i form av smé symboler och figurer. Men vad bety-
der de egentligen? Har &r en kort guide till de vanligaste.

EKOVIN. For att en vin-
producent ska fa ange att

vinet ar ekologiskt pro-

ducerat maste vineriet

ha blivit certifierat av ett
oberoende kontrollfore-

tag. Den vanligaste mark-

ningen av ekoviner ar Europalovet.

VEGANVIN. Av tradition anvands
ofta agg for att klarna viner. Men
eftersom agg ar animaliskt vill inte
den som ater veganskt dricka vin
som klarnas med den metoden.
Viner som har méarkningen VEGAN
har klarnats pa annat sitt, exempel-
vis med bentonitlera.

KOSHER. Vin som har den méark-
ningen kops av de som lever efter
strikta judiska regler. Tierra Salvaje
Chardonnay (se sidan till vinster) ar
ett exempel pa Koshervin. Vifieriet
Bodegay Vinedos Korta i Chile har
godkints av den organisation som
kontrollerar kosherlivsmedel. Vin
som ar Kosher klarnas inte med dgg
och kan ocksa drickas avden som
foredrar vegansk kost. Kosher ar det
hebreiska ordet for tillatet.

FAIRTRADE/FAIR
FOR LIFE. Anger att
de som arbetar med att
odla ravaran eller pro-
ducerar slutprodukten
far rattvist betalt. Mark-
ningarna forekommer
pa viner som odlas i lander med
utbredd fattigdom.

KOLLA HYLLKANTERNA.

Néar du handlar pa Systembolaget
har du god hjilp av hyllkantsmar-
keringarna. Dar framgéar om vinet
ar ekologiskt eller etiskt markt. Den
formuleringen géller for viner som
ar Fairtrade eller Fair for Life.

Det finns ocksa markningar i olika
lander och regioner. Ett exempel ar
Lodi Rules som anviands av manga
vinmakare i Lodiregionen i Kalifor-
nien. De tre viner

som Granqvist
nu lanserar
fran Lange
Twins i Lodi
(se sidorna
6-8) har den
maérkningen.

HATON BRUT:
CHAMPAGNE
| TOPPKLASS

Haton Brut Classic &r
en torr champagne som
passar lika bra till buffén
som apéritif. Den ar en
sé kallad "blanc de noirs”
och gors av de bla dru-
vorna Pinot Meunier (60
procent) och Pinot Noir
(40 procent).

Druvblandningen gor
att champagnen bjuder
pa en rik och fyllig
doft och smak men
med lagom syra.

Druvsorterna
skordas var for sig
och vinifieras sepa-
rat innan druvmus-
ten far jasa som ett
vanligt, stilla vin. |
tva ar far grundvi-
net vila pa jastfall-
ningen innan vinet
buteljeras och
druvsorterna blan-
das till en val av-
vagd cuvée. Efter
slutlig jasning pa
flaska uppenbarar
sig en klassisk, torr champagne med
strukterad balans och fin mousse.

Nr 77637, pris 249 kr i bestallnings-
sortimentet. Bestéll champagnen pa
systembolaget.se/77637
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De har ett miljé- och klimatperspektiv som f& andra i vinvéarlden. Nu lanserar Granqvist

Beverage House tre spédnnande roédviner frdn LangeTwins i Lodi i Kalifornien. "Hallbar

vinodling dr den enda vagen framat”, sdger vinmakaren Randall Lange.

campo ar en by med 400 invénare,
strax utanfor Lodi i Kalifornien.
Néarmaste storre stader dr San Fran-
cisco i vister och Sacramento i norr.
Har ligger LangeTwins Family Wi-
nery and Vineyards, ett av Kalifor-
niens mest omtalade nya vinerier.

Vineriet grundades for drygt tio ar sedan, men fa-
miljen Lange ar vél rotad i bygden. Redan pa 1870-ta-
let gjorde sig Maria och Johann Lange kanda for sina
vattenmeloner. 1916 planterades de forsta druvorna.

I dag driver tvillingarna Randall och Bradford
Lange vineriet. P4 1970-talet kom de tillbaka till famil-
jegarden efter avslutade universitetsstudier och be-
stamde sig for att satsa fullt ut pa vinodling.

Hart arbete, envishet och en stark tro pa framtiden
gjorde att de succesivt kunde utoka odlingarna och
forse den snabbt vixande kaliforniska vinindustrin
med forstklassiga druvor.

Randall och Bradford gifte sig s& smaningom med
Charlene och Susan och har nu fem barn — Marissa,
Aaron, Philip, Kendra och Joseph.

6 VINFO%JUNI 2018

Nar samtliga av dem visade intresse for familjens foretag be-
stamde sig tvillingarna for att satsa pa en egen vinanlaggning och
for forsta gdngen producera eget vin. Noggrann planering och 6ver
trettio ars erfarenhet gjorde att vineriet - som 6ppnade 2006 - ar
ett av Kaliforniens modernaste och miljovanligaste.

IN | MINSTA DETALJ SATSADE DE PA att spara el, minimera svinn och -
inte minst — skonsam druvhantering. De var forst med att installera
dubbelsidiga solpaneler och ér i dag néstan sjalvférsorjande pa el.

Klimatet i San Joaquin Valley - dar Lodi ligger - ar idealiskt for
druvodling. Det dr medelhavsklimat, men med liten risk for regn,
vilket gor behovet av bekdmpningsmedel mindre &n normalt.

- Vi vet att vissa druvor ar mer kansliga fér mj6ldagg och risken
fanns att man sprutade alla odlingar av bara farten. I dag har vi ett
noga utridknat atgardsschema dar vi bara gor nagot nar det ar helt
nodvandigt. Vi har aven byggt en egen traktor som kan behandla
fyra rader vinrankor i taget istéllet for tva. Det ger mindre svinn och
lagre branslekostnader, sager Randall Lange.

En del avvinodlingarna som tidigare fanns utmed Mokelumne-
floden har ersatts avannan vaxtlighet for att stirka flodbanken och
for att det ursprungliga djurlivet ska kunna atervinda. Floden ar i
dag rik pa fisk tack vare detta. =
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LANGET

FAMILY WINERY A1

ZINFANDEL
LoD | vinTAGE 2015

s awn
CABERNET $AUVIGNON

Lodi Ap

TRE FINA VINER
FRAN LANGETWINS

=-lvory & Burt Zinfandel 2015

R&tt fylligt vin med angendm doft av mérka bar. Smaken
ar fruktig med druvtypiska toner av kérsbar och bjérnbar.
Lang eftersmak med kryddiga inslag och mjuka tanniner.
Passar till de flesta kottratter och kraftigare pastaratter.
Lamplig serveringstemperatur: 16—18 grader.

Nr 78002, pris 179 kr i bestallningssortimentet.
For detaljerad information, se granqvistbev.se/78002.
Bestall vinet enklast pa systembolaget.se/78002

= Caricature Red Blend 2015

Medelfylligt rédvin med doft av mérka bar och plommon.
Smakrikt med toner av bjérnbér, kérsbar och plommon,
angendmt kryddigt eftersmak. Vinet &r en blend av
druvorna Cabernet Sauvignon, Zinfandel, Petite Sirah,
Sangiovese och Tannat. Passar fint exempelvis till rostbiff,
goudaost och desserter av mj6lkchoklad. Serverings-
temperatur: 16—-18 grader.

Nr 72925, pris 199 kr i bestallningssortimentet.
For detaljerad information, se granqvistbev.se/72925.
Bestall vinet enklast pa systembolaget.se/72925

=>-Cabernet Sauvignon 2014

Medelfylligt rédvin med angeném doft och smak av kors-
béar och fat. Efter hela 16 manaders fatlagring ar vinet
mycket valbalanserat med rund, mjuk smak och milda
tanniner. Passar utmarkt att servera till de flesta kéttratter,
kraftigare pastaratter samt lagrade hardostar. Ladmplig
serveringstemperatur: 16—18 grader,

Nr 75010, pris 199 kr i bestallningssortimentet.
For detaljerad information, se granqvistbev.se/75010.
Bestall vinet enklast pa systembolaget.se/75010

Hela familjen Lange samlad vid en av
vineriets dldsta lastbilar. Tvillingarna
Randall och Bradford Lange é&r otroligt
lika! LangeTwins var tidigt ute med
solcellspaneler och vineriet dr néstan
helt sjalvforsérjande pé el.

VINFO%JUNI 2018 7
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SOM FAMILJEFORETAG
MASTE VI GORA DET HAR FOR
KOMMANDE GENERATIONER.

Vinodlingarna flankeras av praktfulla blomsterplanteringar som
lockar bin, humlor och andra pollinerande insekter.

MOSELRIESLING
| TOPPKLASS

Weingut Kallfelz i i Moseldalen har manghundra-
ariga erfarenheter av att producera Rieslingviner
i toppklass.

Ett exempel &r Kallfelz Sensus Riesling
Hochgewaidchs Trocken 2014 — ett torrt, friskt,
fruktigt vin med perfekt avvagd balans mellan
den lilla rests6tman och syran. Det passar
utmarkt som apéritif och till fisk och skaldjur.

Nr 70099, pris 135 kr i bestéllningssortimentet.
Bestill via systembolaget.se/70099

Det finns ytterligare ett vin fran Kallfelz att R‘E,s,:';(:.
bestilla. Se granqvistbev.se/70875 for '
detaljerad information.

8 VINFO3kJUNI 2018

Familjen Lange har ocksa satt upp otaliga holkar for att
locka manga olika faglar - bland annat ugglor — som i sin tur
lever av insekter och gnagare som hotar vinplantorna.

—-Som familjeféretag maste vi satsa pA kommande genera-
tioner, sidger Joe Lange, som fatt hora detta av sin far Randall
sedan barnsben.

Familjen Lange har ocksa varit drivande i arbetet med att ta
fram de sa kallade “Lodireglerna”, de kaliforniska vinodlarnas
certifierade hallbarhetsprogram.

- Vi fortsitter ocksa att vixa, berattar Joe Lange. For nagra
ar sedan invigde vi vart “Press Room” for att battre kunna ta
emot besokare och servera vara viner till kunderna i en trevlig
miljo. Vi invigde en ny buteljeringsanldggning 2014 och kan
nu buteljera mycket mer &n de 1000 vinlador vi gjorde forsta
aret.

VINMAKARNA DAVID AKIYOSHI ocH Karen Birmingham har stor
del i framgangarna. David var chefsvinmakare pa Mondavis
Woodbridgeanldggning i Lodi i 25 ar innan han borjade pa
LangeTwins 2005. Karen arbetade ocksa dar och féljde efter
sin kollega nagra ar senare. Tillsammans har de manga ars
erfarenhet av Lodi och de omkringliggande distrikten. De
kan jordménen och klimatet utan och innan.

Stort fokus laggs pa att utveckla de 26 druvsorterna i
odlingarna. Lodi ar framst kiant som ett rodvinsomrade dar
Zinfandel och Cabernet Sauvignon dominerar, men dér dven
de grona Chardonnay och Sauvignon Blanc trivs.

Pa senare ar har Lodis vinerier borjat plantera spanska,
italienska och portugisiska druvsorter som visat sig trivas
riktigt bra. Senaste tillskottet hos LangeTwins &r italienska
Nero d’Avola som planterades 2012. En annan nykomling ar
Teroldego, en bla druva som normalt bara finns i Norditalien.
Fornyelsen uppskattas och en av USA:s framsta vintidskrifter
utsag Lodi till Arets vindistrikt 2016.

-Vivet att var satsning pa héllbar vinodling ar den enda
vagen framat, sager Randall Lange. For oss, for vara barn och
kommande generationer. Kan vi dessutom minska svinnet
och pa sa sitt spara pengar har vi rad att gora battre vin!

TEXT CLAES LOFGREN FOTO FATIMA DONALDSON

FYLLIG FURMINT
TILL BUFFEN

Tokaji Furmint 2016 &r ett torrt vitt fran
Tokaj i Ungern som passar fint att servera till
sommarens bufférétter, fisk- och skaldjurs-
rétter, matiga sallader och ljust kétt. Det har
en angenam doft med ton av tropiska frukter,
frisk och fyllig smak med mineralitet, toner
av mogna &pplen och paron.

Vinet har fatt jasa bara med hjalp av de
jastceller som naturligt finns i druvskalen
och har lagrats sex mé&nader i fyradriga ekfat
innan det tappades pa flaskor 2017.

Tokaji Furmint finns att kopa i de flesta
Systembutiker. Nr 6214, pris 89 kr.
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PRISVART _
BUBBEL FOR
ALLA FESTER

Letar du efter ett mousserande vin
med liten prislapp? Da féreslar vi
halvtorra Premiere Sekt fran Sekt &
Weinkellerei Josef Drathen i Mosel-
dalen i sydvastra Tyskland. Det kostar
inte mer &n 95 kronor!

Premiere Sekt har en fruktig, latt
mineralig doft, smaken &r fruktig med
lagom mousse. Vinet &r en blend av
flera olika gréna druvsorter, bland
annat Riesling. Det passar perfekt
som apéritif pa de flesta fester och
bjudningar samt till bufférétter och
skaldjur. Servera Premiere Sekt vl
kylt, det bor halla cirka 8—10 grader
nar du drar ur korken.

Nr 87077, pris 95 kr i bestallnings-
sortimentet. Du bestaller det enklast
via systembolaget.se/87077

Mousserande viner kallas Sekt i de
tysksprakiga landerna. Tillverknings-
processen &r till stora delar samma
som i Champagne i Frankrike.

Charles Ellner Cuvée Pompa-

PR]EMIERE . dour Brut &r en dkta champagne

= till bra pris. Den har en relativt lang
B T R olCHEE | smak med bra balans och fin mousse,

fruktig doft med liten brédton. Du kan
med férdel servera den som apéritif
samt till ostron, fisk och skaldjur.

Nr 7395, pris 219 kr i bestallnings-

sortimentet. Bestéll det enklast via
systembolaget.se/7395

ANDRADE RUTINER
FOR NATBESTALLNING

Systembolaget har &ndrat reglerna for bestallningar ur
bestéllningssortimentet. Under nagra ar har det varit
mojligt att gora bestéllningar direkt pa var webbplats och
sedan lanka ordern vidare till systembolaget.se.

Nu finns inte den méjligheten kvar. Istéllet far du géra
din bestallning direkt pa Systembolagets webbplats.

Fran och med det har numret anger vi direktadressen
for respektive artikel vi berattar om. Du som vill bestélla
ett par flaskor Premiere Sekt, for att ta ett exempel, gar in
pa systembolaget.se/87077 och kommer da direkt till
vinets sida dar du kan bestalla 6nskat antal.

Du som vill ha alla detaljer om de varor vi skriver om
kan precis som tidigare hitta dessa pa var webbplats. For
att fa lasa mer om exempelvis Premiere Sekt, ga in pa
granqvistbev.se/87077

Véilkommen till

HOVA

RIDDARVEGKA

29:¢ aret

1-13JULI 2018

riddarveckan.com

TURISTBYRAN HOVA, 0506-30120
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Rongopai betyder "God Smak och God Kansla”

pa maori. Precis det som kannetecknar de tva

viner fran nya zeelandska R

som vi nu lanserar pa Syst%laget!

ongopai ar ett av Nya Zeelands
aldsta vinmarken. Verksamheten
drogs igdng ar 1932 i en statlig forsk-
ningsstation i byn Te Kauwhata
utanfor Auckland pa Nordon.

Forskningsstationen grundades i
slutet av1800-talet och leddes under
manga ar av den italienske immigranten Romeo
Brageto (1859-1913). Han anses av manga vara det
nyazeeldandska vinets fader.

2007 tog valrenommerade Babich Wines 6ver
Rongopai och vinframstéllningen flyttades till deras
anldggning i Henderson i West Auckland. Det gamla
vineriet hade visserligen historiska varden men var
kanske inte sa lampat for modern vinproduktion.

Druvorna till Rongopais viner kommer i dag fran
flera vindistrikt — men framst Marlborough pa Sydén
och Hawkes Bay pa Nordon. I Marlborough har man
byggt en anldggning som snabbt tar hand om dru-
vorna efter skord. Det fardigjasta vinet transporteras
sedan till huvudanlaggningen i Henderson for butel-
jering och distribution. Pinot Noir-vinerna far dock
mogna pa ekfat en tid.

10 VINFO%JUNI 2018

opai Wines

Sauvignon
Blanc

Babich Wines grundades for lite mer &n 100 ar sedan avden
kroatiske invandraren Josip Babich. Broderna Peter och Joseph
Babich tog over vineriet efter sin far pa 1970-talet och i dag ar det
tredje generationen - Peters son David - som leder féretaget.

-Séa roligt att vinerna fran Rongopai kommer att siljas i Sverige
ocksa, sager David Babich. Jag har aldrig varit i Sverige men hoppas
kunna héalsa pa framover!

MARLBOROUGH AR KANT som DEN idealiska viaxtplatsen for Sauvignon
Blanc. Har far druvorna en speciell ton med frisk syra och ett aro-
matiskt anslag som skiljer sig fran exempelvis de som vixer i Loire-
dalen i Frankrike. Det var pa 1980-talet som vinmakarna upptéackte
det spannande mikroklimatet i Marlborough och néstan alla vin-
producenter flockades har. Sauvignon Blanc fran Marlborough blev
helt enkelt ett begrepp.

I dag forsoker man nyansera vinerna lite mer och akta sig for att
laka ur den grasiga, ortiga stilen.

—Vi stravar efter att ta till vara &nnu mer pa de nyanser som de
olika vinodlingarna ger, siger Adam Hazeldine, chefsvinmakare hos
Babich sedan 2001 och ansvarig for Rongopaivinerna.

—Vi odlar i Wairau, Waihopai och Awatere och aven om 75 procent
av odlingarna i Marlborough &r planterade med Sauvignon Blanc
sa skiljer det mycket i mikroklimat och jordméan mellan dalarna.



REPORTAGE NYA ZEELAND

VI TAR TILL VARA
PA ODLINGARNAS
OLIKA NYANSER”

— Vi strévar efter att ta till vara &nnu mer pa
de nyanser som de olika vinodlingarna ger,
sager Adam Hazeldine. Han ar chefsvin-

ONGOPAI

STATESS

VINER FRAN
RONGOPAI

= Pinot Noir 2017

Rongopai Marlborough Pinot Noir &r ett
medelfylligt rédvin med doft av mérka
bar. Smaken ar pafallande fruktig med

makare hos Babich Wines sedan manga ar

. N o ! inslag av katrinplommon, korsbar, jord-
och &r ocksé ansvarig for Rongopaivinerna.

gubbar och en aning vanilj. Vinet, som

Ovan: vinodling i Marlborough.

Sedan nagra ar viaxer @ven andra druvsorter i Marlborough och
sarskilt bra gar det fér Pinot Noir, Pinot Gris och Chardonnay.

Hallbar vinproduktion &r en allt viktigare fraga ocksa pa Nya
Zeeland och vinmakarna ligger sedan flera ar langt framme med
mycket detaljerade regler for certifiering. Alla Rongopais viner
kommer fran vingardar som ar certifierade enligt de stringa
reglerna. Familjen Babich var férst med att certifiera sina vin-
gardar, vilket de ar mycket stolta over.

HALLBARHETSPOLICYN OMFATTAR EXEMPELVIS minsta mojliga anvand-
ning av bekdmpningsmedel. Det giller &dven att halla nere el- och
vattenforbrukningen, bade i vinerierna och pa falten. Man skyddar
vattentékter fran all form av féororening och féljer noga lagar och
direktivom miljomassigt ansvarstagande. En god social standard
for de anstallda hor ocksa till hallbarhetspolicyn.
Ett kinnetecken fér Rongopais viner ar den sa kallade Korun

pa etiketten. Figuren symboliserar skapelsen och forekommer
ofta i maoriernas konst. Det &r en spiral som bygger pa formen av
ett nytt outsprunget blad hos en silvertradormbunke. Figuren
visar pa oavbruten rorelse men pavisar dven att man atervinder
till utgdngspunkten.

TEXT CLAES LOFGREN FOTO PATRICK REYNOLDS
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bor serveras vid 16—18 grader, passar
fint till stekt och grillat kétt av lamm och
gris. Det &r en blend av Pinot Noir-druvor
fran de bésta odlingarna i Marlborough.
Nr 73694, pris 179 kr i bestéallnings-
sortimentet. For detaljerad information,
se granqvistbev.se/73694. Bestill pa
systembolaget.se/73694

=-Sauvignon Blanc 2017

Rongopai Marlborough Sauvignon Blanc
&r ett torrt vitt vin med aromatisk doft
som bjuder pa en ton av diskret rékighet
och mandarin. Angenédm smak av citrus,
melon och ett uns av torkade tradgéards-
kryddor. Det serveras med fordel till vitt
kott, ostron och sallader. Vinet dr en
blend av Sauvignon Blanc-druvor fran
olika odlingar i Marlborough. Lamplig
serveringstemperatur: 10—12 grader.

Nr 74144, pris 139 kr i bestéllnings-
sortimentet. For detaljerad information,
se granqvistbev.se/74144. Bestill pa
systembolaget.se/74144
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AKTUELLT VINKUNSKAP

Hur linge
haller vinet?

Hur lange haller sig en 6ppnad flaska vin? Det
korta svaret dr langre an manga tror. Upp till

en vecka kan vinet var njutbart under f6r-

utsattning att du férvarar det pa ratt satt.

e flesta som fatt vin 6ver

har siakert stallt sig fragan

hur lange det kan sparas.

—For det forsta beror

det pa hur mycket vin

som ar kvar i flaskan eller

boxen. Syret i luften ar
vinets varsta fiende och ju mindre vin som
ar kvar, desto fortare gar oxideringen, sa-
ger Dan-Axel Flach pa Granqvist Beverage
House.

Ett gott rad for att forlanga hallbarheten
ar att snabbt forsluta forpackningen och
lagga in den i kylskapet. I kylskapstempera-
tur haller sig ett 6ppnat vin 4tminstone en
vecka, medan det i rumstemperatur for-
andrar smaken efter endast nagra dagar.
Det ar heller ingen skillnad om det ar rott,
vitt, rosé eller mousserande vin.

Men ingen regel utan undantag. Det finns
vissa dlderstigna viner som fatt mogna och
oxidera under kontrollerade former pa flas-
ka i atskilliga ar och som snabbt tappar i
doft och smak nér de vl 6ppnats.

—Sjélv har jag smakat ett 40-arigt presti-
gevin som var njutbart i endast 30 minuter.
Det samma giller till exempel starkvinet
Vintage Port som fatlagrats i nagra ar och
darefter fatt mogna pa flaska i atskilliga de-
cennier. Det bor helst drickas upp omedel-
bart, siger Dan-Axel Flach.

DAREMOT HAR ETT OPPNAT boxvin generellt
en langre hallbarhet &n motsvarande vin
pé flaska. Nagra veckor kan boxvinet i basta
fall halla sig utan att tappa smak tack vare
den skyddande gas som finns i innerpasen.
-Oavsett om vinet ar tappat pa flaska
eller box ar det bara att dofta och smaka sig
fram. Vin kan aldrig bli farligt om det sparas
for lange, understryker Dan-Axel Flach.
Hur lénge ett ooppnat vin haller sig va-
rierar kraftigt. Det som avgor lagringsdug-
ligheten pa vita viner ar bland annat halten

12 VINFO%JUNI 2018

INGA REGLER
OM BAST-
FORE-DATUM

Nagra regler om bast-
fére-datum finns inte pa
vin till skillnad fran andra
livemedel. Daremot ska
boxvinerna vara forsed-
da med tappningsdatum.
Ett vitt boxvin far inte
vara aldre an atta mana-
der och ett rott tio mana-
der fran tappningsdatum
for att fa saljas pa Sys-
tembolaget.

restsocker och om det tillférts “konserve-
rande” garvsyra fran fatlagring. Ett torrt
vitt vin, som inte fatlagrats, har en hallbar-
het pa hogst ett par, tre ar, medan ett sott
dessertvin i vissa fall kan lagras i atskilliga
decennier under optimala betingelser.

FOR RODA VINER AR DET halten tanniner,
alltsa det amne som gor vinet strivt, som
bestammer hur linge de kan lagras. En
Bordeaux, Amarone eller Barolo som fatt
ligga pa fat i nagra ar kan med foérdel laggas
undan i 20-30 ar innan det korkas upp.

—Men de flesta friska och frascha viner
med en prislapp pa upp till ndgon hundra-
lapp ér inte gjorda for att lagras, utan for
att konsumeras mellan skordarna, sager
Dan-Axel Flach.

TEXT LEO OLSSON BILD STOCKFOOD



AKTUELLT ITALIEN

Stefano Cottini
tar ett fatprov
for att avgora
om vinet borjat
bli klart. Till
hoéger Corvina-
druvor fran
skorden 2017.

FOTO: SCRIANI

SCRIANI GAR SIN EGEN VAG

N&r manga vinmakare i Valpolicella industrialiserar framstéllningen av omradets populara

rodviner véljer Stefano Cottini pa Scriani en annan vag: Det omsorgsfulla hantverket.

et stora intresset for de smakrika
rodvinerna fran Valpolicella i norra
Italien haller i sig - inte minst i
Sverige. For att mota efterfragan
har méinga vinerier rationaliserat
framstallningen. Att fa fram viner
som Amarone och Recioto tar lang
tid och kraver dessutom stora lagringsutrymmen
eftersom druvorna ska torkas innan de pressas.

Men Stefano Cottini pa Azienda Agricola Scriani i
Fumane haller fast vid det traditionella hantverket
bakom Appassimento-metoden. Nar traktens vin-
makare byggde en gemensam torkanldggning i stor-
format satsade han pa egna torkhus:

-Jag vill ha noggrann koll p& hur druvorna utvecklas
och kan inte tdanka mig att ha dem i ndgon annans
lokaler, sager han.

Scriani har tre torkhus ute i odlingarna, vilket gor
att transporterna av de omsorgsfullt handplockade
druvorna ockséa blir korta. Efter omkring 110 dagari de
vilventilerade husen fraktas de skrumpna druvorna
till vineriet for pressning. Druvmusten jaser sedan i
upp till 40 dagar i 5 000-liters ekfat innan det blivande
Amaronevinet flyttas till 350-liters ekfat dar det far
mogna i upp till 18 manader. Darefter far det vila i
2600-litersfat i ytterligare 10 manader som sedan foljs
av 6 manader pa flaska innan det ar klart att siljas!

o E 2 I\I ﬁSCB@“

—

g

= LYXIGASTE GRILLVINET

Det finns flera fina viner fran Scriani i Systemets bestalliningssortiment.
Séa har i grilltider rekommenderar vi den hér tréboxen med sex flaskor
Valpolicella DOC Classico Superiore ”"Rosso de Laura” 2014.
Perfekt till den storre grillfesten! Nr 78759, pris 999 kr. Du bestaller
boxen enklast pa systembolaget.se/78759

Prisbelénta Amarone della Valpolicella Classico ”1 Scirani”
finns nu i &rgdng 2013 — med ny etikettdesign — i bestallningssortimen-
tet. Nr 73769, pris 379 kr. For detaljerad information om det hér och
ovriga viner fran Scriani, se granqvistbev.se. S6k pa "Scriani”.

VINFO%JUNI 2018 13



VIN & MAT SOMMAR

gare S 5

Vad lagger du pa grillen i sommar? Kanske saval kott,
vegetariskt som efterrdtter? Vinfo bjuder pa goda grill-
variationer som passar alla gaster pa grillpartyt. Och tipsar
givetvis om goda viner som passar bra att dricka till.

RECEPT OCH FOTO STOCKFOOD BEARBETNING PER-OLOF VON BROMSEN
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4 PORTIONER

CASHEWMAIIO

75 g cashewnétter

2 msk solrosolja

2 msk citronsaft

1 tsk agavenektar

1 tsk senap

1-2 msk sojadryck eller
mandelmjélk
gurkmejapulver

salt och peppar

BURGARE

1 gul 16k

1 vitloksklyfta

4-5 msk solrosolja

400 g vita bénor fran burk
1 tsk salt

peppar ur kvarnen

1 tsk mald spiskummin

1 tsk rivet citronskal

1 nypa rékt paprikapulver
ca 60 g havregryn

2 gurka

2 tomater

1 r6dl6k

2 msk valfria groddar

4 sallatsblad

4 hamburgerbréd

Maijjo: Lat cashewndétterna
mjukna i vatten i minst 2 tim-
mar. Hall av vattnet, lat dem
droppa av och mixa dem sedan
tillsammans med 6vriga ingre-
dienser. Smaka av med salt
och peppar.

Burgare: Skala |6k och vitl6k,
finhacka och fréas hacket i 1
msk olja i stekpanna. Lat bo-
norna torka innan de mixas till
fin puré tillsammans med salt,
peppar, spiskummin, citronriv,
paprikapulver och havregryn.
Ror i den frasta I6ken. Fukta
handerna med vatten och for-
ma 4 burgare. Grilla eller stek
dem gyllenbruna cirka 4-5
minuter per sida. Anvand gérna
stekpanna pa grillen for basta
resultat.

Skala gurkan och skar den i
4 bitar p4 langden. Skiva toma-
terna. Skala rédl6ken och skar
tunna ringar. Skélj och skaka av
sallatsbladen och groddarna
noga innan du ldgger upp dem.

Dela hamburgerbroden i
halvor och lagg pa cashew-
majjo, sallatsblad, burgare,
gurka, tomat och I6kringar.
Stré 6ver groddarna och lagg
pa brédets 6verdel. Servera pa
en liten tallrik eller fat.



5 FORSLAG PA VINER

VEGANBURGARE: Tokaji Furmint 2016. Torrt
vitt vin fran Tokaj i Ungern. Nr 6214, pris 89 kr i
ordinarie sortiment. Edition No1 Riesling. Vitt
halvtorrt vin fran Tyskland. Nr 6274, pris 54 kr
(375 ml) i ordinarie sortiment. Finns dven i 750
ml-flaska, pris 94 kr, i bestéllningssortimentet.
Bestill direkt pa systembolaget.se/6274
GRILLAD NOTSTEK: Lange Twins Cabernet
Sauvignon 2014. Ett medelfylligt rédvin fran
Kalifornien. Nr 75010. Pris 199 kr i bestallnings-
sortimentet. Bestall pa systembolaget.se/75010
Xavier Santana DOC Palmela 2015. Rétt vin
fran Palmela i Portugal. Nr 2530, pris 79 kr i
bestallningssortimentet. Bestéll enklast direkt pa
systembolaget.se/2530

SMULPAJ: Chateau Derszla Tokaji Aszu 5
Puttonyos 2013. Sétt vitt vin fran Tokaj i Ungern.
Nr 2901. Pris 189 kr i ordinarie sortiment.

VIN & MAT SOMMAR

4 PORTIONER
Marineringstid: 1 tim

4 nétstek av bog

1 bit farsk ingeféra,
cirka 4 cm

4 vitloksklyftor

8 msk sojaséds

1-2 msk flytande honung
2 réda chilifrukter

50 g soltorkade tomater
1 gul I6k

2 msk sojaolja

socker

salt

citronsaft

1 grén pepparfrukt

1 knippe varlék

1 knippe koriander
sallatsblad

ris att koka

Du hittar
fler recept pa
grangvistbev.se/
inspiration/
recept

.

Skalj av kottet och lat det droppa av. Skala inge-
fara och 2 vitloksklyftor och finriv dem. Gér en
marinad av sojasds, honung, ingefédra och vitlok
och pensla in kéttet med den. Tack kottet och lat
det std minst 1 timme.

Skélj och hacka de réda chilifrukterna. Lat de
soltorkade tomaterna droppa av innan du hackar
dem fint. Skala och finhacka I6ken, fris den en
kort stund i olja. Tillsatt chili- och tomathack och
fras detta tillsammans. Smaka av med socker,
salt och citronsaft. Lat svalna.

Skoélj och hacka den gréna pepparfrukten,
skala och hacka resterande vitl&ksklyftor. Putsa
varloken, skélj och skar den i bitar. Grovhacka
koriandern. Stét alltsammans i en st6rre mortel
eller mixa grovt i mixer. Smaka av med salt, soc-
ker och citronsaft.

Lat kottet droppa av och grilla det Gver het
grill i 4—5 minuter pd varje sida. Lagg i folie och
lat vila 10 minuter innan du skér upp i skivor.
Salta l4att och lagg upp pa tallrikar. Lagg upp
sallatsblad som péa bilden och klicka pa bade
den gréna och réda kryddséasen. Servera med
kokt ris.
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AKTUELLT SPRITDRYCKER

MILD OCH FRUKTIG
ALLROUNDWHISKY

Staile Uisge The Drum Single Highland Malt &r en prisvérd
skotsk whisky som passar fint som apéritif, digestif och pa egen

hand. Den passar ocksa till mérk choklad - eller en cigarr.

isst ar det spannande
med whisky - inte minst

nar det géller de historiskt STORT UTBUD AV
Klingande namnen! KVALITETSWHISKY

Staile Uisge ar gaeliska
for “stilla vatten” och
uttalas "stajl oschk”.

Staile Uisge har sitt ursprungi ett av de
mest vilrenommerade destillerierna i
skotska hoglanderna och har utvecklats i
samarbete med oss pa Granqvist.

Réavaran dr miltat korn som destilleras i
enkelpannor enligt pot still-metoden. Den
fardiga spriten har sedan under flera ar
fatt mogna pa ekfat som tidigare anvints
for bourbon innan den buteljerats.

Resultatet 4r en mild, rund och finessrik
whisky med doft och smak av frukt, malt
och en aning torv.

—Staile Uisge &r en allroundwhisky som
passar till det mesta - savil apéritif och
digestif som pa egen hand, siger Lennart
Granqvist pa Granqvist Beverage House.

Staile Uisge ar den forsta av flera nya
kvalitetswhiskies fran Granqvist. Vi letar
guldkorn i framst Skottland och pa Irland
och forhoppningsvis lanserar vi nasta “stilla
vatten” i host. Hall utkik!

Nr 86666, pris 289 kr i bestallningssor-
timentet. Du bestiller Staile Uisge enklast
via systembolaget.se/86666 och ham-
tar ut den i valfri Systembutik.

Du hittar samtliga whiskysorter fran
Granqvist i sortimentsfoldern i Vinfo
och pa granqvistbev.se.

FINA SKOTSKA PARLOR

Granqvist Beverage House har fler 4n 40 helt
unika, exklusiva sorters skotsk whisky. De &ldsta
ar fran borjan av 1970-talet och kommer fran
numera nedlagda destillerier. Du hittar samt-
liga i serierna Pearls of Scotland och Scotts
Selection i sortimentsfoldern i mitten av Vinfo
— och givetvis pa granqvistbev.se.

En riktig parla &r Glenrothes 1988 27 YO
Single Malt Cask Strenght. Nr 82475, pris
4999 kr i bestallningssortimentet. Bestall den
enklast pa systembolaget.se/82475

"KLASSISK IRLANDARE”

Glendalough Double Barrel Single Grain
Whiskey fick betyg 7,5/10 nar tidskriften Allt
om Whisky provade irlandskt. "En klassisk
irlandsk whiskey, en veritabel explosion av
smaker med en relativt lang och vélbalan-
serad eftersmak. Lamnar mersmak for vad
som komma skall”, |6d en del av tidningens
positiva omdéme.

Har de rétt? Prova sjélv! Nr 86800, pris
449 kr i bestéllningssortimentet. Bestall
enklast pa systembolaget.se/85800
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AKTUELLT VINTIPS

CHARDONNAY FRAN
BAROSSA VALLEY

Schild Estate i Barossa Valley i Austra-
lien &r ként for sina smakrika viner — ofta
gjorda av druvor fran gamla vinstockar.
Stora delar av Europas vingardar 6de-
lades av vinlusen i slutet av 1800-talet.
Men vinodlingarna i Australien klarade
sig fran lusangrepp, vilket gor att nagra
av vérldens dldsta vinrankor véaxer hér.
Bland annat hos Schild Estate!

Ett utmarkt exempel pa deras viner ar
Schild Estate Chardonnay 2015/2017.
Det &r ett torrt och fylligt vitt vin med
harlig doft och mjuk smak med inslag av
tropisk frukt, citrus och nétter. Passar
bra att servera till sommarens bufféer,
fisk, skaldjur och manga pastaratter.

Nr 72225, pris 165 kr i bestéllnings-
sortimenet. Du bestéller det enklast pa
systembolaget.se/72225

Det finns ockséa tva réda viner att
bestilla — en Shiraz och en Cabernet
Sauvignon. Fér ndrmare information, se
granqgvistbev.se och sortimentsfoldern.

ETT PORTVIN AV
ALLRA BASTA ARGANG

Barros Vintage Port 2009 Quinta
da Galeria ar en av varens nyheter.

{ Beteckningen Vintage port innebar
att det &r ett vin som framstélls
y endast de &r druvskérden haller
F riktigt bra kvalitet. Druvorna,
huvudsakligen Touriga Nacional,

kommer fran odlingen "Quinta da
Galeira”" i Dourodalen. Efter manuell
skord och vinifikation lagras vinet i stora
ekfat drygt tva ar innan det tappas pa
flaskor for ytterligare mognad. Vintage
port ar extremt hallbart och kan utan
problem lagras mellan 15 och 30 ar.

2009:an - som kan drickas nu - har
en ung och intensivt fruktig smak med
milda tanniner. Servera det till smakrika
ostar, s6ta desserter och choklad.

Nr 81870, pris 479 kr i bestallnings-
sortimentet. Du bestéller vinet enklast pa
systembolaget.se/81870

VI SES | SKOVDE | SEPTEMBER

Granqvist Beverage House stéller ut pa flera uppskattade
dryckesmassor landet runt. Men i sommar tar massorna
ledigt. Vi ses nésta gang pa Skovde Vin & Delikatessméssa
helgen den 7-8 september (skovdedryckesmassa.se).

Vilkommen till Tidaholms parla vid
an Tidan! En vl bevarad kulturmiljé
i fantastisk omgivning.

Kaffestuga
Hembakat och lattare lunch i 1800-tals-
miljo eller vid Tidans porlande vatten.

Konsthall

12 maj - 17 juni

Lena Ekman, Ulf Flenberg

30 juni - 5 augusti

Moa Andersson

Anna Wilhelmsson, Johan Lindell

I 1 augusti - 9 sept

Asa Holm Jalnefur Ellinor Johansson
28-30 september

Konstnatten

Handelsbod
Forsiljning av hattar, garner, keramik,
honung mm.

Kulturmagasin
Konstutstillning och hantverk.

Wasesin

Industrihistoriskt museum som berattar
Tidaholms historia fran da till nu.

Mainniskan och jarnet

- en kdrlekshistoria som aldrig rostar

En utstallning som belyser jarn ur
arkeologisk, historisk och ekonomiskt
betydelse.

Hundar fér hundra ar sedan
Fotografier tagna av Signe Lidwall som
var en stor hundalskare tillika skicklig
fotograf. Ett maste for alla som ilskar
svartvita fotografier och hundar!

HOLM



AKTUELLT SPRITDRYCKER

Finns i
nastan alla
System-
butiker

EN BACK SNAPS

Svarta backen
: Kryddad spritdryck | GRANQYIST £
Kryddat brénnvin frén Grangvist Beverage House AB : .

EN BACK SNAPS

Roda backen
Kryddad spritdryck

2 v s T

: GRANOYIST |

Kryddat brannvin frén Granqist Beverage House AB

SNAPSAR TILL MIDSOMMAR

Granqvists praktiska snapsbackar har blivit lika populéra inslag pd manga

midsommarfestbord som sillen, farskpotatisen och de farska jordgubbarna.

ackarna innehaller sex olika snapsar vardera — och
avvarje sort finns det tva behindiga 50 ml-flaskor
med skruvkork. Recepten ar skapade av oss pa
Granqvist i samarbete med destillatorméstare
Fedor Back pa familjeforetaget Edelbranntwein-
brennerei Back i Pfalz i sydvéstra Tyskland. Dar
destilleras snapsarna, flasktappas och packas i de
roda och svarta backarna.

Hjartat i branneriets verksamhet ar den stiliga kopparpannan
som ger1 000 liter ren sprit per destilleringsomgang. Varje dag
hinner man med som mest tre omgéngar. Branneriet grundades
1927 och drivs sedan 1977 av familjen Back.

= EN BACK SNAPS "RODA BACKEN”

En back snaps “Roda Backen” finns i nastan alla Systembutiker lan-
det runt. Den innehaller tva miniflaskor 4 50 ml av Vastkustsnaps,
Smalandssnaps, Vastgotasnaps, Fibodsnaps, Hirkum Pirkum och
Annebergs Kornbrianvin. Den roda backen (Nr 141) kostar 299 kr.
Saknas backen i din butik, be personalen bestélla hem.

=-EN BACK SNAPS "SVARTA BACKEN”

En back snaps ”Svarta backen” ingér i Systembolagets bestall-
ningssortiment. Den innehaller tva miniflaskor 4 50 ml avvardera
Sunnanvind, Dylletuting, Hjartans Frojd, Gyllenkroken, Baster-
goken och Fjaril Vingad. Nr 85808, pris 299 kr. Enklast bestaller du
backen via systembolaget.se/85808

Samtliga snapsar finns ocksé i halvlitersflaskor. For detaljerad
information om respektive snaps, priser och artikelnummer, sok pa
“snaps” pa granqvistbev.se.

Tank pé att smaken pa kryddat brannvin kommer bést till sin ratt
nér drycken haller en temperatur pa 6-8 grader. Men prova ock-
sd att servera snaps vid 16-18 grader som drink till kaffet eller till
desserten!

18 VINFO%JUNI 2018

VASTKUST
4 SNAPS

SMAK AV
NYPON OCH
SLANBAR

Vastkustsnaps ingariden
réda backen men séljs dven i
en glasklar, rund 500 ml-flas-
ka i de flesta Systembutiker.
Den ar smaksatt med nypon,
slanbér och bjérnbar och
passar perfekt att servera

till de flesta lackerheter pa
smorgasbordet. Nr 293, pris
249 kr. Skulle den saknas i

din Systembutik, be persona-

len bestilla hem den.

GRON ARTSOPPA TILL BUFFEN?

Pa granqvistbev.se hittar du manga spénnande recept.
Till exempel matkreatdren Elisabeth Johanssons somriga
buffé med bland annat grén artsoppa och gravlaxspett.

FOTO: PER RANUNG, MIKAEL LIUNGSTROM M FL



AKTUELLT SPRITDRYCKER

Exklusiv rhum
fran Trinidad

Granqvist Beverage House har
ett spdnnande sortiment fatlagrad
rhum i absolut toppklass — bland
annat frdn Angostura Distillery i
Laventille pa Trinidad:

= Rhum Selection 5Y0

Den femariga bjuder pa rikhaltig smak med
sota arraksinslag och kryddiga fattoner. Stor
doft med inslag av sirap, choklad, arrak och
honung. Nr 87670, pris 555 kr (500 ml).
Bestaill den pa systembolaget.se/87670

= Rhum Extra Premium
Selection 10YO

Den tiodriga bjuder pa rik smak med séta
arraksinslag och kryddiga fattoner. Stor doft
med inslag av sirap, choklad, arrak och
honung. Nr 82539, pris 739 kr (500 ml).
Bestill pa systembolaget.se/82539

= Rhum Extra Premium
Selection 24Y0

Den allra &dldsta har en rik och djup smak
med balanserade inslag av arrak och kryd-
diga fattoner. Stor doft med inslag av mérk
choklad, arrak och honung. Nr 82505, pris
1699 kr (500 ml). Bestill den enklast pa
systembolaget.se/82505

"JACK RYAN 12Y0O AR
RIKTIGT BRA GREJOR”

Nar whiskyexperten Henrik Aflodal gjorde en provning pa uppdrag
av tidningen Whisky & Bourbon gav han Jack Ryan Single Malt
12YO0 toppbetyg med 92 av 100 méjliga poéng:

"Ekivok whiskeynédsa. Aromatisk ton av tallbarr med citronsoda
och pot-honung - sprittande gléddje. Hotande syrlig vass mun, oj
en san energi, maste vattnas. Smakar syrligt bitande tallbarr med
lite vatten, svanger plotsligt i r6d sylt och honung. Ldng aromatisk
cedertré i refrangen med svéllande fruktlask och till och med lite
tjarat rep. Riktigt bra grejor.”

Jack Ryan 12YO har ocksa fatt den prestigefulla utméarkelsen
"Best Irish Single Malt Whiskey” och hogsta betyg i Jim Murrays
"whiskeybibel”.

Nr 84120, pris 749 kr i bestallningssortimentet. Bestall den
enklast via systembolaget.se/84120

Levereras
i exklusiv

éé

\rmagnac
1968
NY

"

ol
“  WLa plus ancienne

aison d'Armagnit
Fondée en 1832

PRESENTTIPS:
50-ARIG
ARMAGNAC

Vi vagar lova att en Armagnac fran
fodelsearet — i exklusiv tratub — blir en
uppskattad present till den som firar
sin 50-arsdag under 2018!
Armagnac Nismes-Delclou
1968 passar utmarkt som digestif,
till en god cigarr, mérk choklad samt
lite kraftigare desserter och dven
gaslever. Basen ar vin framstéllt pa de
grona, regionala druvorna Ugni Blanc
och Folle Blanche. Vinet destilleras
och far sedan mogna pa ekfat i upp till
tio ar — ibland betydligt langre!
Armagnac Nismes-Delclou 1968
(50 cl) hittar du i Systembolagets
bestallningssortiment. Nr 82482, pris
1499 kr. Enklast bestaller du den via
systembolaget.se/82482
Fortfarande finns det ocksa flaskor
kvar av Nismes-Delclou 1967. Nr
86644, pris 1499 kr. Bestall den via
systembolaget.se/86644
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VINCONTORET TIDAHOLM

P& gang i sommar och host

For anmalan och mer information, ring 0502-25 00 00 eller mejla till tidaholm@vincontoret.se.
Boka plats online pa alla evenemang via var webbplats, www.vincontoret.se/tidaholm
Kalendariet uppdateras I6pande, se hemsidan. Vi reserverar oss for eventuella andringar.
Avbokning som gors senare &n 4 vardagar innan evenemang debiteras fullt pris.

Eventuell specialkost (vegetarisk, glutenfri eller liknande) meddelar du vid bokningen.

VINCONTORETS SOMMARFEST

LORDAG 11 AUGUSTI

Var sommarfest har blivit ndgot av en klassiker och i ar arrangerar vi den samma dag
som Kréftivalen i Tidaholm. Som vanligt kan du prova spannande drycker och képa
med dig lickra delikatesser hem. Oppet kI 12-20. Under hela dagen serverar vi mat
fran grillen. OBS! Ingen bordsbokning.

Du som 6nskar prova drycker képer kuponger pa plats. Bland annat kan du prova
nirproducerad 6l fran Asalid Falképings Bryggeri. Dessutom erbjuder Granqvist
Beverage House provsmakning av viner samt skotsk whisky och irlandsk whiskey. IGT
GustoClassico séljer utvalda italienska produkter, bland annat Parmigiano Reggiano-
ost, balsamvinager, olivolja, kaffe och pasta. Alvakers Skafferi 4r pa plats med sitt
sortiment av smaskaligt tillverkade gourmetprodukter. Fler utstéllare kan tillkomma.

Fri entré. Kom och njut tillsammans med oss!

For mer information - se var hemsida som uppdateras I6pande.

KONSTNATTEN
28 OCH 29 SEPTEMBER

Lokalproducerad konst och vélsmakande buffé. Vi bjuder in till h6stens mest
spannande méte mellan mat och konst! | var vinkéllare visar Torbjérn Samuelsson
abstrakta landskap i olja och akvarell. Traidgard och Géardshus bjuder pa verk av
Maria Alloh och Maria Falk Larsson. Detaljerad information om vara utstéllare hittar
du pa www.vincontoret.se/tidaholm.

Restaurangen serverar en smakrik, hostinspirerad buffé med soppa som forratt samt
kott eller fisk med tillbehor som varmréatt. Du som 6nskar kan avsluta maltiden med en
dessert. Priset for buffén ar 225 kr/person, exklusive dryck. Desserten kostar 79 kr.

FREDAG: Restaurang och utstillning har 6ppet kl 18.00-23.00.

LORDAG: Utstillningen 6ppen kl 14-01. Restaurangen fran kl 17 och sa lange vi
har gaster, dven om koket stéanger kl 22.00.

Boka bord via hemsidan eller 0502-25 00 00. Drop in i man av plats.
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Gourmetkvall:
Viva Italia - Diné Vinicole
Lérdag 15 september kl 18.00

Det italienska koket kdnnetecknas allméant
av sin enkelhet och sin betoning pa farska
ravaror av hog kvalitet. Denna afton erbjuder
en femrétters gourmetmiddag, med noga
utvalda italienska delikatesser. Till varje ratt
provar vi tva suverdna, italienska viner och
ditt glas far pafylining av det vin du féredrar
till just den matratten. Var provningsledare
finns med oss hela kvillen, for att berétta
mer om de drycker som serveras. Pris 1.695
kr per person. Varmt vialkommen klockan
18.00. Valkommen att boka bord via var
hemsida eller pa telefon 0502-2500 00.

VinContorets Skordefest
Loérdag 22 september kl 18.00

| det gamla bondesamhdllet var skérdefes-
terna den tidpunkt da férraden var som mest
vélfyllda. Pa VinContoret later vi traditionen
leva vidare med ett rikt 6verfléd av god mat
och dryck. Bérja kvéllen med en klassisk
sittande dryckesprovning tillsammans med
var kunniga provningsledare. Fortsatt sedan
in i var matsal for en trerattersmiddag med
sésongsbetonade smaker, bland annat
svamp och rotfrukter. Férratten kommer att
besta av en liten plockbuffé. Varmratt samt
dessert serveras pa tallrik. Priset fér denna
lackert dignande trerattersmiddag med
sittande dryckesprovning inklusive ett glas
vin till varje ratt &r 1.295 kr per person. Vi
startar klockan 18.00. Valkommen att boka
via var hemsida eller pa 0502-250000.

Skaldjursfrossa
med dryckesprovning
Lérdag 6 oktober kl 18.00

Vilkommen till VinContorets smakrika skal-
djursfrossal! Kvéllen bérjar med en sittande
provning av friska vita viner och sprudlande
champagne tillsammans med var provnings-
ledare. Darefter avnjuter vi havets goda

i form av en exklusiv skaldjurstallrik med

en vialkomponerad tillbehdrsbuffé. Priset

fér denna bubblande afton ar 995 kr per
person inklusive ett glas vin eller en 6l till
buffén. Vi startar klockan 18.00. Valkommen
att boka plats via hemsidan eller pa telefon
0502-250000.

FOTO: VINCONTORET OCH MARY COTTINI



VINCONTORET TIDAHOLM

FISKA KRAFTOR | TIDA
LORDAG 25 AUGUST!

Det dukas i I6vsalens hégvélvda rum
Och lyktorna lysa och kvéllen &r ljum.
Det susar i dillakerns méktiga kronor,
Och kriéftfaten ragas med romstinna honor.

ERIK AXEL KARLFELDT

Pa botten av an Tidan, dolda fér 6gat
under rétter och stenar, lever Pacifasta-
cus leniusculus. Du kénner nog mer igen
den som signalkraftan. Ett litet skaldjur
som kokt enligt konstens alla regler — med
dillkronor, salt och kanske en skvitt 61 och
lite socker — smakar helt underbart. Lagg
till detta en kall 6l eller ett glas vin och
kanske en liten snaps och vi ndrmar oss
smakmassig perfektion.

Under tvad m&nader om aret spelar
signalkréftan med dess vita prick pa klor-
na en huvudroll roll pa VinContoret. D&
agnar vi havar och burar och ger oss ut
for att fiska dessa sma delikatesser — fran
roddbat eller Tidans strandkant. Kréftfis-
ket i Tidan &r en trivsam upplevelse som
vi garna delar med dig. Den njutningsfulla
véntan och glédjen nar vi till slut drar upp
en vélfylld kréftbur. Eller det spannande
passandet pa havarna, for att se nér en
kréfta kryper in och attackerar sitt byte.
Precis da ar det dags att dra upp!

Loérdagen den 25 augusti &r du valkom-
men att besdka oss for att fiska kréftor i
den stilla framflytande an Tidan utanfor
vart hus. Vi samlas pa VinContoret kI
15.00 for fika och genomgéng av kom-
mande fiske. KI 15.30 ar det sa dags att
slanga i havar och mjardar och bérja jak-
ten pa Tidans svarta guld. Vi fiskar tillsam-
mans fram till kI 18.00. Darefter har du

som vill majlighet att byta om infor kvéllen.
Kl 18.30 6ppnar vi dorrarna till vart gards-
hus och en provning av skaldjursviner. Nar
glasen dr tomma halsas du vdlkommen
till ett vackert dukat bord med nyfangade
svenska kraftor och tillbehdr som hér en
klassisk kréftskiva till.

| kraftfiskepaketet ingar en natt i dub-
belrum inklusive frukostbuffé pa anrika
Tidaholms Stadshotell. Det &r ett famil-
jeégt hotell med stor trivselfaktor och
personlig service, som ligger endast ett
stenkast fran VinContoret. | hotellrummen
hittar du en harlig sang, tv, skrivbord och
helkaklat we med dusch. Dessutom har
du som gést ocksa tillgang till bastu och
kostnadsfritt wifi.

PRIS OCH BOKNING

Pris 2125 kr per person. | priset ingar
kraftfiske med guide, kaffe och smérgas,
provning av fyra viner, kréftskiva med ett
glas vin eller en 6l och en snaps samt del
i dubbelrum pa Tidaholms Stadshotell.
(Enkelrumstillagg 175 kronor ger ett total-
pris p& 2300 kronor).

Praktisk information: tag med lite mer
robusta klédder och skor. Vi star for alla
redskap som kan ténkas behévas i sam-
band med fisket. Alla kréftor som fangas
slapps tillbaka i Tidan vid kvallens slut.
Boka din kraftupplevelse via var hemsida
eller pa telefon 0502-25 00 00. Varmt
vélkommen!

Halltider: 15.00 Fika och genomgang
av fisket. 15.30 Fiskestart! 18.30 Prov-
ning. Cirka 19.30 Kraftskiva.

Italiensk dryckesprovarkvall
Lérdag 3 november kl 16.00

F&r dig som 6nskar en djupdykning i
dryckeskunskap erbjuder vi en sittande
provning av italienska viner innan provnings-
kvéllen startar. Lat vara duktiga provnings-
ledare guida dig genom de goda dryckernas
fantastiska varld! Den sittande provningen
startar klockan 16.00. Provning samt kval-
lens italienska buffé inklusive ett glas vin
eller 61 kostar 695 kr per person.

Var Dryckesprovarkvall startar klockan
18.30 i var mysiga kallarlokal. En miniméas-
sa dér du provar dig fram bland de drycker
som tilltalar dig mest. Vi kommer ha allt
fran whisky och rhum till mousserande
och champagne samt 6vriga drycker fér
provsmakning. | priset, 695 kr per person,
ingar tio provningskuponger samt kvallens
italienska buffé med ett glas vin eller 6l. Du
som endast ar med pa Dryckesprovarkvillen
ater klockan 20.00. Provningsstationerna ar
6ppna klockan 18.30-23.00. Sjalvklart kan
du kopa till fler kuponger om du vill prova
nagot mer. Om du 6nskar starta med en
sittande provning och sedan fortsatta med
Dryckesprovarkvéllens stora utbud &r priset
995 kr per person inklusive buffé. Valkom-
men att boka bord via var hemsida eller pa
telefon 0502-250000.

Gourmetkvall:

En smakresa jorden runt

- Diné Vinicole

Lérdag 10 november kil 18.00

VinContoret jobbar efter devisen "Vem sa
att upplevelsen var langt borta?”. Denna
afton avnjuter vi en trerédttersmiddag inspi-
rerad av internationella smaker. En spén-
nande varldsomsegling fér dina sinnen. Till
varje ratt provar vi tva suverédna viner med
pafylining av det vin du féredrar till just den
matrétten. Priset fér denna unika upple-
velse inklusive trerdtters gourmetmiddag
med provning vid bordet &r 1.295 kr per
person. Vi startar klockan 18.00. Vilkom-
men att boka bord via var hemsida eller pa
telefon 0502-250000.

Vilt och vin
Lérdag 17 november kl 18.00

Nar man vill bjuda pa mustiga och smakrika
viltratter kravs det givetvis viner som bidrar
till upplevelsen. Det handlar helt enkelt om
harmoni och balans! Bérja kvéllen med en
sittande vinprovning tillsammans med var
kunniga provningsledare for att sedan stiga
in i matsalen och for att avnjuta en trerat-
tersmiddag inspirerad av hostens kraftfulla
smaker. Priset fér denna trerattersmiddag
med sittande dryckesprovning inklusive

ett glas vin till varje ratt ar 1.295 kr per
person. Vi startar klockan 18.00! Vilkom-
men att boka bord via var hemsida eller pa
telefon 0502-250000.
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AKTUELLT SOMMAR

Portvin nar det &r sommar och
varmt? Jo, det gar utmarkt att dricka
det roda starkvinet d&ven nu — exem-

pelvis till glass eller fruktsallader.

Dalva Porto Tawny Reserva Organic Grapes e ot
ar en nyhet i bestallningssortimentet i maj. Det I)I.‘ IJ ‘,}.‘
har en angenam doft med toner av mandel, has- EST. 1862
selnatter, torkade fikon och honung. Smaken
bjuder pa stor koncentration av torkade frukter
och kryddor.
Du kan dricka det som séllskapsvin eller till
frukt, vaniljglass, bakverk och choklad. Servera
det latt kylt, cirka 12—13 grader f6r basta smak.
Vinet gors av druvorna Touriga Nacional,
Touriga Franca, Tinto Céi och Tinta Amarela.
Jasningsprocessen avbréts genom att 77-
procentig druvsprit tillsattes i druvmusten.
Dalva Porto Tawny Reserva séljs i 375-ml
flaska. Nr 72745, pris 119 kr. Du bestéller det
enklast pa systembolaget.se/72745

MADE WITH

ORGANIC GRAPES

FLER PORTVINER FRAN GRANQVIST
Granqvist Beverage House har ett stort sortiment av fina portviner
fran Dalva, Krohn och Barros. Du hittar samtliga i den inhaftade
sortimentsfoldern i Vinfo och pa granqvistbev.se — s6k pa "portvin”.

VINCONTORET OREBRO

Boka en egen sommarprovning, hemma eller hos oss.

Bubbelkvill med vianner eller kollegor

Provning av 2 champagner och 2 mousserande viner med laxrullar, ostkuber
och jordgubbar. Tid: Efter dverenskommelse. Plats: Hos dig eller VinContoret
Orebro. Pris: 450 kr/per person (minst 10 personer).

Rosévinprovning

Provning av sommarens roséviner — 4 viner. Smaktilloehér: laxrullar, ostkuber
och jordgubbar. Tid: Efter dverenskommelse. Plats: Hos dig eller VinContoret
Orebro. Pris: 420 kr/per person (minst 10 personer).

Vi dterkommer i augusti med kortkurser om vinspréaket och sabrering.
Se vincontoret.se/orebro. Fér mer info och anmilan ring 019-23 21 45 eller
mejla bengt.knutsson@vincontoret.se
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VI SALJER UT
DRYCKER TILL

FYNDPRIS

Granqvist fortsatter lagerrens-
ningen — fynda nedanstaende
varor till rejalt nedsatta priser
fran och med den 1 juni!

Samtliga drycker med nedsatt pris finns i
bestallningssortimentet. For utforlig infor-
mation, se granqvistbev.se. Skriv in artikel-
numret, till exempel granqgvistbev.se/
5376, s& kommer du till dryckens
presentationssida. Du bestiller den
sedan via systembolaget.se/5376

Brennfleck Franken Silvaner
Kabinett Trocken. Torrt vitt vin
fran anrik familjevingard i Tyskland.
Det passar perfekt att dricka till
férsommarens sparrisratter,
till fisk- och skaldjursrat-
ter, kalvkétt och sallader.
Nr 5376. Pris 99 kr (forr
125 kr).

3]

BRENNFLECK

Villa Tabernus Char- -
donnay. Torrt vitt vin fran
fotbollslegendaren Ronnie
Hellstroms "egen” vingard
i Pfalzregionen i sydvastra Tyskland. Nr
473605. Pris 95 kr (férr 109 kr).

Villa Tabernus Riesling Dry. Torrt vitt vin
fran fotbollslegendaren Ronnie Hellstroms
"egen” vingard i Pfalz i sydvastra Tyskland.
Nr 473606. Pris 95 kr (férr 109 kr).

Commandaria S:t Nicholas. Sétt likérvin
fran Cypern som passar fint att servera

till nétter, frukt och chokladdesserter.

Nr 77120. Pris 105 kr (férr 164 kr).

Liquore al Limone ”Opera”. Klassisk
italiensk citronlikér som passar perfekt till
sommarens laskande drinkar. Nr 86110.
Pris 195 kr (férr 269 kr).

Limoncino al Miele. ltaliensk citronlikor
smaksatt med honung. Nr 70831. Pris
195 kr (férr 229 kr).

Cock of the North. En skotsk whisky-
likr fran Speysideomradet. Passar fint

att ha som drinkbas. Nr 83289. Nu 349 kr
(forr 395 kr).

Lodhian Malt Whisky 10 Y.O. Fyllig,
skotsk whisky. Nr 70176. Pris 299 kr (férr
349 kr).



Vulcanén, Vulcans vag 1, 522 30 Tidaholm.
Telefon 0502-148 88.
E-post: info@wghh.se
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Vulcanén, Vulcans vag 1,522 30 Tidaholm. HAR FINNS
G R A N Qv I s I Telefon 0502-148 88 o VARA MARKNADER

www.granqvistbev.com info@granqvistbev.com

BEVERAGE HOUSE Gra.nqvist Beveorage Hoqse impo[ter"a‘r Qch sa‘\jerlol, cider, k\falitetsviner och —
spritdrycker fran hela varlden. Forsaljning sker till kunder pa svenska, norska, 3 ‘
— GRUNDAT 1983~ islandska och finska marknaderna samt Duty-Free. Forsaljning till privatkon- “";N;:ge .

sument sker i Sverige via Systembolaget, i Norge via Vinmonopolet, i Island via
Vinbudin och i Finland via Alko. Forsaljning till restaurang och grossist sker via
Granquist direkt. | Norge sker forsdljning via Vectura. Foretaget samarbetar
med Grimsholmens Vin HB och &gs av Wastergdthlands Handelshus AB.

>
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Vulcanén, Vulcans vag 1, 522 30 Tidaholm.
Telefon 010-490 27 90
www.vincontoret.se sverige@vincontoret.se

VinContoret drivs av entreprendrer runt om i Sverige som ar inriktade pa att anvanda drycken som en
( O N TO R E T kommunikator. Drycken spelar en central roll i vart arbete, saval i vara kundaktiviteter, resor, provningar
som ivara lounger/vinkallare. Vi erbjuder lustfyllda provningar av bland annat drycker, cigarrer,
— GRUNDAT 2006 choklad, ost och delikatesser. VinContoret anordnar gourmetresor till Europa och skraddarsydda
resor for foretag och organisationer. Foretaget 4gs av Wastergdthlands Handelshus AB.

Johan Granqvist Lennart Granquist Lena Granquist Lennart Grimsholm Lena Petersson Rikard Wallander
VD Sverige samt Produktbeddmning Duty Free, resor och Ekonomiansvarig Finland, Norge samt
produktbedomning produktbedomning produktbedomning

/7

Dan-Axel Flach Ing-Marie M Persson Jennifer Petersson Amalia Djurberg Tord Norman Gunnel Henrysson
Inkdpare, produkt- Ekonomi samt Marknadskoordinator, ~ Marknadskoordinator ~ Saljare Stockholm Lokalvard och
bedoémning och grossistkontakter hokningskoordinator (foraldraledig) och Malardalen vaktmasteri
restaurangkontakter VinContoret (vikarie)

HAR FINNS VINCONTORET

Allt om utbudet pa de olika orterna hittar du p4 www.vincontoret.se

JONKOPING KARLSTAD TIDAHOLM
vincontoret.se/boras vincontoret.se/jonkoping ~ Johan Skogstrém vincontoret.se/tidaholm  Bengt Knutsson
Tel033-1809813 Tel 036-4421113 Tel054-40218 88 Tel 0502-250000 Tel019-232145
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upplaga och spara p:

Vinfo publiceras ockséa i en digital version. Vill du lasa de

tryckta tidningen? Meddela oss din e-postadress sa far du besked om nar
det kommer ut ett nytt nummer. Vi kompletterar Vinfos/tre utgavor med

e-nyhetsbrev och andra erbjudanden - sa hall 6gonen 6ppna
prenumerationsnumme

du inte nagot. Mejla din e-postadress och dit
(se adressfiltet hogst upp pa denna sida) till preni@vi

= LAS | MOBILEN, PLATTAN ELLER DATORN

Pa granqvistbev.se hittar du savil det har numret som alla tidigare utgavor

av Vinfo. Las nummer som du missat eller las pa nytt!

EXKLUSIVT RODVIN
FRAN PORTUGAL

Montes Claros Garrafeira
2013 ar en exklusiv vinnyhet
pa Systembolaget den 3 au-
gusti. Druvorna — Trincadera,
Aragonez, Syrah och Touriga
Nacional — har véxt pa gamla
vinstockar i Borba i Alentejo.
Efter skérd hosten 2013 och kontrollerad
jasning i tio dagar fick vinet vila 12 manader
i ekfat och 30 manader pa flaska.

Resultatet &r ett alkoholstarkt vin (14,5
%) i toppklass med stor doft av réda bir,
sylt, kaffe, choklad och kryddor. Smaken &r
vélbalanserat mild och fruktig med utmérkt
struktur. Servera det till kalvkétt, lamm, vilt
och kraftigare pastartter.

Nr 95830, pris 209 kr i Systembolagets
tillfalliga exklusiva sortiment.

Ett glas adels6tt vin av hogsta klass &r ett
lackert sallskap till sommarens desserter med
farska frukter. Chateau Dereszla Tokaji
Aszu 5 Puttonyos 2013 bjuder pa frisk doft
av aprikos, mandel och honung. Sé&t och frisk
smak med inslag av fat, aprikoser, apelsiner,
kokos, saffran och honung. Passar bra &dven
till patéer mégelostar och gaslever.

Finns i Systembolagets ordinarie sortiment.
Saknas vinet i just din butik, be personalen
bestélla hem det. Nr 2901, pris 189 kr.
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Waéstergéthlands Handelshus

Vulcanon, Vulcans vag 1
522 30 Tidaholm

y 520407400
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istallet for den

NYA ZEELANDSKA
VINER MED KANSLA
OCH GOD SMAK

HALLBARA VINER

FRAN KALIFORNIEN

a4 missar
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Folj oss 1 sociala medier
—vinn gourmetkvall!

Nu kan du f6lja oss &dven pa Instagram! Sedan tidigare finns
Granqvist ocksa pa Facebook — du féljer vél oss dar?

Du som bérjar félja oss senast den 15 augusti 2018 kan vinna
tva platser till VinContorets italienska gourmetkvéll i Tidaholm den
15 september (detaljerna hittar du p4 sidan 20).

For att delta bérjar du med att gilla oss pa Facebook eller félja
oss pa Instagram. Darefter skriver du "Viva ltalia” som kommentar
till det inlagg som ligger férst pa Facebook respektive Instagram.
I vinsten (varde cirka 4.500 kr) ingér ocksa évernattning pa Tida-
holms Stadshotell inklusive frukost p4 s6ndagsmorgonen. Resan
till och fran Tidaholm ordnar vinnarna i egen regi.

Vi lottar ut en vinnare bland de nya Instagramféljarna och en
bland de nya Facebook-gillarna. De far besked via Messenger.

INSTAGRAM
granqvist_beverage_house
FACEBOOK
fb.com/granqvistbev

entuell vinstskatt betalas av vi




