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EXYELNECINO EN CASED

TRE NYA ARGANGAR
AV KROHN COLHEITA

Granqvist Beverage House samarbetar sedan manga ar med
portvinshuset Krohn. Vinerna &r i toppklass och far vanligtvis
mycket bra omdémen i provningar. Under hésten har vi fatt in tre
nya Colheita (som betyder rgang):

Porto Krohn Colheita 1982 ir ett smakrikt,
fylligt portvin med lang, intensiv eftersmak och rik
doft av torkade frukter, kandisocker och citrus.

Nr 75511, pris 795 kr. Bestill vinet enklast pa
systembolaget.se/75511

Porto Krohn Colheita 1996 bjuder pa en rik
smak med ton av mandel och chokladdoppade
russin. Doften ar rikt fruktig med inslag av karamell och toffee.
Nr 73597, pris 399 kr. Bestill pa systembolaget.se/73597

Porto Krohn Colheita 2007 har en fin smak med inslag av
torkade frukter och balanserad s6tma med latt torrhet i avslutet.
Doften ar komplex med toner av melass, plommon, cigarriada
och svarta teblad. Nr 79106, pris 279 kr. Du bestéller vinet
enklast pa systembolaget.se/79106

For detaljerad information om samtliga tre portviner, se
granqvistbev.se. S6k pa "Krohn Colheita”.

vinfo

Exklusivt
toppvin fran
Osterrike

Edition Chremisa Griiner Veltliner 2017
ar en nyhet i bestallningssortimentet. Det
ar ett torrt vitt vin med frésch per-
sikodoft. Smaken &r frisk med
inslag av mineral, frukt, bar och ett
latt pepprigt avslut. Passar utméarkt
att dricka till kraftigare fiskratter,
lattare kottratter, husmanskost och
lattkryddade pastaratter. Lamplig
serveringstemperatur: 11-13 grader.

Vinet gors till 100 procent av Griiner
Veltliner-druvor och produceras av Win-
zer Krems i regionen Kremstal i Osterri-
ke, cirka 70 km fran Wien. De viner som
ingar i serien "Edition Chremisa” &r vine- eoilion
riets mest exklusiva. Namnet syftar pa att C]-[ R EM’SA
staden Krems omnéamns férsta gangen SRUNER VELTLINER
&r 995 under namnet "Urbs Chremisa”.

Nr 721086, pris 189 kr i bestéllnings- v
sortimentet. Fér detaljerad information, o
se granqvistbev.se/72106. Bestill vinet
enklast pa systembolaget.se/72106

2017

NYA RUTINER FOR
NATBESTALLNING

Systembolaget har andrat reglerna fér bestéllningar fran
bestéllningssortimentet. Under nagra ar har det varit
méjligt att gora bestallningar direkt pa var webbplats och
sedan lanka ordern vidare till systembolaget.se.

Nu finns inte den mojligheten kvar och istéllet har vi
skapat direktléankar pa samtliga vara produktsidor som
leder till respektive produktsida pa systembolaget.se.
Dar kan du goéra dina bestallningar.

Vi har ocksa lagt till en ny funktion pa granqvistbev.se
som ger dig mojlighet att skapa en egen inkdpslista. Den
kan du sedan mejla till dig sjélv eller skriva ut pa papper.

Pa granqvistbev.se hittar du precis som tidigare alla
detaljer om de varor vi skriver om i Vinfo.

Tidskrift fran Wistergothlands Handelshus AB, Vulcandn, Vulcans vig 1, 522 30 Tidaholm. Argang 24.
Utgivning 2019: Maj och november. Ansvarig utgivare: Johan Grangqvist, e-post: info@wghh.se.
Redakt6r och formgivare: Per-Olof von Bromsen, telefon 0704-44 66 82, e-post: povb@mediagram.nu.
Annonsbokning: Karina von Bromsen, telefon 0704-13 26 26, e-post: kvb@mediagram.nu.

Produktion: Mediagram AB, Skévde. Tryck: Printagon Graphics, Helsingborg 2018.

Vill du adresséndra? Far du dubbla exemplar? Ring 0502-148 88 eller e-posta pren@vinfo.se (ange prenumerationsnr)

VINFO% DECEMBER 2018 3



AKTUELLT VINTER

dricka vin
till julmaten?

Sill, 4gg och vin brukar inte vara ndgon vidare bra
kombination. Det vet alla som provat. Men vilka
viner kan man servera till klassisk julmat?

—Ett halvtorrt vitt vin som till exempel FM
Riesling passar till den inlagda sillen och sill-
salladen, sidger Lennart Grimsholm, produkt-
bedémare hos Granqvist Beverage House. Men
undvik vita torra viner och kraftiga roda.

Till Janssons frestelse dricker Lennart Grims-
holm - lite ovintat - giarna torr champagne, ex-
empelvis Haton Brut Réserve. Men dven fruktigt
rodvin som Rongopai Pinot Noir. Leverkorv och
pastejer kommer till sin réitt med litta réda viner
och halvtorra vita. Men se upp for tanninrika
roda och torra vita viner.

- Sott vitt vin som Sauternes dr ju en klassisk
kombination till lutfisken, men lattare roda viner
kan ocksa fungera fint, sdger han.

TILL JULENS CHOKLAD OCH NOTTER VALIER man med
fordel sota vita viner, portvin och madeira. Men
inte torra vita viner eller réda tanninrika.

-Och till Ris a la Malta dricker jag gdrna ett sott
vitt vin som Chateau Dereszla fran Tokaj, sdger
Lennart Grimsholm.

Pa granqvistbev.se/inspiration hittar du
Lennarts lista 6ver vilka viner som passar till
julens ritter och dven vilka man ska undvika.
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ELSON RlEESSI NELSON
DRY RIESLING SAUVIGNON BLANC PINOT NOIR

NEW ZEALAND WINE NEW ZEALAND WINE

TRE FINA VINER
FRAN NYA ZEELAND

Den 17 december lanserar vi tre fina viner fran Nya Zeeland i
Systembolagets bestallningssortiment. De produceras av det
ambitiosa familjevineriet Kahurangi Estate i Nelson pa sydon.
Kahurangi Estate Dry Riesling 2018 ir ett torrt vitt vin som
gors pa druvor frdn Nya Zeelands dldsta Rieslingvinstockar. Det
har en fin mineralitet med ton av citrus och grént apple. Passar
bra till de flesta fisk- och kycklingratter samt asiatiskt kok.
Nr 70416, pris 149 kr. Bestill pa systembolaget.se/70416
Kahurangi Estate Sauvignon Blanc 2018 4r ett torrt vitt vin
med fin fruktighet i smaken och inslag av passionsfrukt, mango
och krusbar samt lime i eftersmaken. Gott till skaldjur och ostron.
Nr 75026, pris 149 kr. Bestill pa systembolaget.se/75026
Kahurangi Estate Pinot Noir 2017 ar ett medelfylligt rédvin
med ton av kérsbar, kryddor och lite rékighet. Serveras med
férdel till honungsbrasserad anka eller lammstek. Nr 70414, pris
189 kr. Bestéll vinet enklast pa systembolaget.se/70414
For detaljerad information om vinerna, se granqvistbev.se. S6k
pa respektive artikelnummer eller "Kahurangi”.

N

voerziomartini
2zt :

BAROLO "LA SERRA’
KOMMER I NY ARGANG

Barolo DOCG ”La Serra” fran VoerzioMartini i Piemonte i nord-
vastra ltalien kommer snart som argang 2013 i Systembolagets
tillfalliga, exklusiva sortiment. Lanseringsdag &r den 18 januari.
Det &r ett fylligt r6dvin med inslag av mogna réda béar, smultron,
bjérnbar och vanilj. Perfekt att dricka till kraftiga kéttratter, pasta
och lagrade hardostar. Nr 95486, pris 299 kr.

| bestéliningssortimentet finns redan nu Barbera d’Alba DOC
Ciabot della Luna fran VoerzioMartini. Nr 73765, pris 229 kr.
For detaljerad information, se granqvistbev.se/73765. Bestall
vinet enklast p& systembolaget.se/73765
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AKTUELLT VINTER

Skal for det n

Champagnehogtiden framfor alla andra ndarmar sig — nyarsafton!
I Grangvists sortiment finns flera riktigt bra champagner:

Haton Brut Classic ir en sa kallad ”blanc de noirs” som gors
pa de bl druvorna Pinot Meunier och Pinot Noir. Blandningen
ger en champagne med rikt fyllig doft och smak med lagom syra.
Nr 77637, pris 249 kr i bestéllningssortimentet. Bestéll den
enklast pa systembolaget.se/77637

Charles Ellner Cuvée de Femme Brut (tidigare Pompadour)
dr ocksé en dkta champagne till bra pris. Nr 7395, pris 249 kr i
bestillningssortimentet. Bestill pa systembolaget.se/7395

Premiere Sekt dr ett halvtorrt mousserande vin fran Tyskland
som inte kostar mer &n 95 kronor. Ett prisvirt alternativ! Du
bestiller det enklast pa systembolaget.se/87077

BIODYNAMISKT
MOUSSERANDE
FRAN ALSACE

Vignoble des 2 lunes (de tvad manarnas vinhus)

i Wettolsheim &r ett nytt lysande namn pa

vinhimlen i Alsace. Det drivs av ékta paret
Charles och Amelie Sparr, vars familjer
sedan lange &r djupt rotade i den
nordostfranska vinmyllan. Ambitionerna
ar hogt stallda och deras viner ar saval

ekologiskt som biodynamiskt certifie-

rade (Demeter).

Crémant d’Alsace Comeéte ir ett torrt
mousserande vin med angendmt blommig doft
och fruktigt delikat smak. Det passar fint att
dricka som apéritif och till de flesta skaldjurs-
ratter, rokt lax, sushi och ostron men &ven till
mildare dessertostar som exempelvis brie.
Lamplig serveringstemperatur: 5-7 grader.
Druvsort: Pinot Blanc. Nr 73043, pris 179 kr i
bestallningssortimentet.

For detaljerad information om vinet, se
granqvistbev.se/73043. Bestall det enklast pa
systembolaget.se/73043

TVA KLUCKANDE KLAPPAR

Veiga Madeira Malvazia 15 YO &r ett portugisiskt starkvin i topp-
klass. Det har en rik, fyllig smak med inslag av frukt och nétter. Passar
utmaérkt att dricka som digestif, till mérk choklad, tiramisu och till kaffet.
Nr 76175, pris 219 kr (375 ml) i bestéllningssortimentet. Bestall pa
systembolaget.se/76175

Caricature Red Blend 2015 &r ett medelfylligt rédvin fran Kalifor-
nien. Det dr smakrikt med ton av bjérnbér, kérsbar och plommon. Pas-
sar till rostbiff, goudaost och mjélkchokladdesserter. Nr 72925, pris
199 kr i bestéllningssortimentet. Bestall pa systembolaget.se/72925

Pa sidan 14 hittar du fler tips pa kluckande julklappar.

KOP TILL FYNDPRIS

For detaljerad info om reavarorna, se granqvistbev.se.
So6k pa respektive artikelnummer.

Brennfleck Franken Silvaner Kabinett Trocken. Torrt vitt vin
fran Tyskland. Nr 5376. Pris 99 kr (férr 125 kr).

Peter Zemmer Pinot Grigio. Torrt vitt vin fran Trentino-Alto Adige
i norra Italien. Nr 70730. Pris 99 kr (férr 139 kr).

Peter Zemmer Chardonnay. Torrt vitt vin fran Trentino-Alto Adige
i norra Italien. Nr 70291, pris 99 kr (férr 149 kr).

Trout Valley Chardonnay. Torrt vitt vin fran Nya Zeeland. Nr
78436. Pris 99 kr (férr 139 kr).

Trout Valley Pinot Gris. Torrt vitt vin fran Nya Zeeland. Nr 78437.
Pris 99 kr (forr 149 kr).

Villa Tabernus Chardonnay. Torrt vitt vin fran Pfalz i sydvéstra
Tyskland. Nr 473605. Pris 95 kr (férr 109 kr).

Villa Tabernus Riesling Dry. Torrt vitt vin fran Pfalz i sydvéstra
Tyskland. Nr 473606. Pris 95 kr (férr 109 kr).

JULTIPS: Commandaria S:t Nicholas. Sétt likérvin fran Cypern
som passar utmarkt bra till julens nétter och chokladdesserter.
Nr 77120. Pris 105 kr (férr 164 kr).

Limoncello Opera. Citronlikér. Nr 86110. Pris 195 kr (férr 269 kr).

Limoncello al Miele. Citronlikér smaksatt med honung. Nr 70831.
Pris 195 kr (férr 229 kr).

Cock of the North. Whiskylikér. Nr 83289. Nu 349 kr (férr 395 kr).
Lodhian Malt Whisky 10 YO. Nr 70176. Pris 299 kr (férr 349 kr).
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inzerverein Deidesheim
grundades den 16 septem-
ber 1898 pa initiativ av
Johannes Mungenast. Vid
starten hade han fatt med
sig 45 vinodlarkollegor
som ocksa trodde pa idén
att samarbete skulle bli vigen till framgang. Den
16 september i ar firades kooperativets 120-ars-
jubileum och drygt 200 géster bjods pa kalas i
vineriets festsmyckade flasktappningshall.

-Winzerverein Deidesheim dr ett mycket vilskott
kooperativ och mina foretrddare har gjort ett stra-
lande arbete, sidger Steven Kirgel, som i vintras tog
over som chef. Och det giller att fortsitta pa den
inslagna vigen.

Steven Kirgel har 1ang erfarenhet i vinbranschen.
Efter en gedigen affiarsutbildning var han under sex
ar ansvarig for driften av kooperativet i nérliggande
Kallstadt. Som stor Rieslingentusiast tog han med
glddje over ansvaret i Deidesheim.

-Winzerverein dr regionens dldsta kooperativ och
det arvet ar viktigt att forvalta. Vi har i dag 350 med-
lemmar av vilka 88 ar vildigt aktiva medan 6vriga
har nagon enstaka hektar som fritidssysselsdttning.
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Nastan 70 procent av den 150 hektar stora vinodlingsarealen
bestar av Riesling. Druvan dominerar i hela Pfalzregionen och ar
berémd for sin mineralitet, fina syra och goda lagringsduglighet.

Men kooperativet har inte bara Riesling pa repertoaren. I viras
lanserades Frohlingswein, ett friskt och fruktigt vin som 4r en
blandning av Riesling, Pinot Blanc, Sauvignon Blanc och Morio-
Muskat. Kanske dyker det upp pa Systembolaget framéver.

STEVEN KARGEL FRAMHALLER ocksA kooperativets fatlagrade Char-
donnay - ett fylligt och kramigt vin som lagras i franska och tyska
ekfat. Det dr ett bra exempel pa experimentlusten i vinkillaren,
precis som ett nytt mousserande vin med 0 dosage, det vill sdga
inget tillsatt socker.

—-Men vi satsar ocksa stort pa att 6ka vart utbud av réda viner,
sdger han. Framfor allt dr det Spiatburgunder (Pinot Noir) som
fungerar fint hér. Den druvan finns nu representerad i femton av
de biasta odlingarna runt Deidesheim och Ruppertsberg. Spatbur-
gunder skordas for hand och sorteras extra omsorgsfullt. Vinerna
far sedan mogna i nya ekfat.

I vinkéllaren styr Bruno Kliipfel sedan snart 20 ar tillbaka. Sam-
arbetet gar mycket bra, konstaterar Steven Kirgel:

-Vi delar samma virderingar i vinet, det giéller for 6vrigt hela
teamet pd Winzerverein. Vi vardar traditionerna samtidigt som vi
stindigt ser framéat och utvecklar oss. Till exempel 6kar intresset
for ekologisk odling markant bland vara medlemmar.



REPORTAGE TYSKLAND

Méte i vingarden: Steven Kargel pratar med vinodlar-
seniorerna Heinrich Koch och Giinther Anslinger.
Nedan: Kooperativets hus i Deidesheim.

-Det dr manga som borjar odla ekologiskt och vi uppmuntrar
dem genom att ge béttre betalt och vi provar nya metoder, ibland
med hjilp av externa radgivare. Det dr mycket slit i savil odlingar
som killare, men det I6nar sig. Om tre ar kommer vi att ha mer én
30 hektar ekologiska odlingar.

En vacker sommardag tar vi en tur i vinodlingarna utanfor Dei-
desheim - ddr vin odlats i bortat tvatusen ar - och det visar sig att
det varma vidret verkligen gynnar druvorna.

I den beromda odlingen Paradiesgarten tréffar vi 80-arige
Heinrich Koch, en av kooperativets dldsta aktiva medlemmar. Han
och grannen Giinther Anslinger ansar vinrankornas yviga blad-
verk. Det 4r ett tuff arbete, men Herr Koch ser helt oberord ut.
Steven Kirgel tar chansen att prata en stund om hur det gar med
arbetet. Det visar sig att Heinrich Koch &r en av de dldre medlem-
mar som med stor entusiasm stéller om till ekologisk odling!

DET GYNNSAMMA VADRET FORTSATTE under hosten och 2018 kan sam-
manfattas som ett utmérkt vinar for Winzerverein Deidesheim.

- Vi avslutade skorden den 16 oktober med riktigt mogna Ries-
lingdruvor som ska bli Auslesevin, sdger Steven Kérgel nir vi hors
per telefon. Men vi sparar nagra rader for att forhoppningsvis
kunna gora Eiswein, vi far se hur det gar.

Blir det inte minst sju minusgrader blir det inget Eiswein. Det
gors av druvor som ska vara frusna nir de pressas.

TEXT OCH FOTO CLAES LOFGREN

VINER FRAN
DEIDESHEIM

= Deidesheimer Herrgottsacker
Halvtorr vit Rieslingklassiker i Spatlesekvali-
tet — nu argang 2017 — som passar utmarkt
till asiatiska réatter, fiskratter med sé6ta saser,
sushi, krdmiga soppor och mildare ostar. Det
ar ett smakrikt vin med fin balans, doften &r
druvig med inslag av mogna péron, kvitten
och mandarin.

Nr 5042, pris 100 kr. Finns i manga Sys-
tembutiker. Skulle vinet saknas i din butik, be
personalen bestélla hem det. Fér detaljerad
information, se granqvistbev.se/5042

= FM Riesling

FM Riesling QbA 2017 &r ett halvtorrt vitt

vin med frisk smak och doft som bjuder pa
inslag av mandel, citrus och gréna dpplen.
Det passar fint att dricka till sallader, kalv-

kott, flaskkott, pasta, fisk och skaldjur.

Nr 5844, pris 89 kr i bestéllningssortimen-
tet. For utférlig information, se granqvistbev.
se/5844. Bestill vinet enklast p4 system-
bolaget.se/5844

=>Rosalie och Weissherbst

| Grangvists sortiment finns ocksé tva rosé-
viner fran Winzerverein Deidesheim: Rosalie
Rosé Dry och Portugieser Weissherbst
QbA. Fér mer information om rosévinerna,
se granqvistbev.se. S6k pa "Deidesheim”.
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AKTUELLT VINKUNSKAP

Adelsott
gillar syra
och hetta

Egentligen klarar sig adels6ta viner bra

pa egen hand. Men om man vill ta nagot
gott till vinet — vad passar bra da?

hateau Dereszla dr en av de mest klassiska
vinproducenterna i Tokaj i norddstra
Ungern. Vineriet, med anor fran tidigt
1400-tal, ar varldsberémt for sina sota
aszuviner som framstélls av druvor
angripna av ddelrota (botrytis cinerea).

Vin fran Chateau Dereszla dr ocksa en
klassiker pa Systembolaget och sedan manga ar tillbaka
finns deras Aszu 5 Puttonyos i ordinarie sortiment.

Vinet passar utmérkt att avnjuta precis som det dr, men
ocksa till desserter, bld- och gronmdogelostar, patéer,
gaslever och frukt.

Stefan Grynge, vilkénd kockprofil i Skaraborg som
sedan en tid tillbaka ansvarar for maten pa VinContoret i
Tidaholm tilsammans med Nichlas Fransén, kombinerar
girna det sota vinet med en kall dessert som far lite
draghjilp av syra och hetta:

-Chateau Dereszla kommer bast till sin réitt med en
dessert som inte &r for sot, sdger han. Min kalla mascar-
ponecheesecake (se nedan) kompletterar jag med lite
apelsin for syrans skull och en spinnande sas med chili,
tomat och vinbir. Nagra lattrostade notter pa toppen ger
dessutom lite beska. Det blir riktigt lyckat!

Chateau Dereszla Tokaji Aszi 5 Puttonyos 2013
- som gors pa druvorna Furmint (70 %) och Harslevelii
(30 %) - bjuder pa frisk doft av aprikos, mandel och
honung. Smaken dr sot och frisk med inslag av fat,
aprikoser, apelsiner, kokos, saffran och honung. Nr 2901
pa Systembolaget, pris 189 kr. Saknas vinet i din butik, be
personalen bestilla hem det.

TEXT PER-OLOF VON BROMSEN FOTO MIKAEL LIUNGSTROM

> CHEESECAKE MED
APELSIN OCH CHILI

Stefan Grynge pa VinContoret i Tidaholm har skapat receptet
pa frusen mascarpone-cheesecake med graddsabayonne,
apelsinsallad i grappalikér samt balsamicosas med chili och
vinbar exklusivt fér Vinfo. Du hittar detta och flera andra
recept pa granqvistbev.se under fliken Inspiration/Recept.

8 VINFO%DECEMBER 2018



AKTUELLT VINTIPS

HAR DU PROVAT
TORR TOKAIJER?

Tokaj férnknippas i férsta hand med de
s6ta aszu-vinerna. Men pa senare ar har
det ocksa dykt upp allt fler torra vita viner
i toppklass med ursprung i omradet. De
gors vanligtvis av den inhemska gréna
druvan Furmint.

—Vara torra viner har vackt enormt
stort intresse bade i Ungern och utom-
lands, sager Gabor Weiner, marknads-
chef pa Chateau Dereszla.

Chateau Dereszla Furmint Dry
2017 finns i Systembolagets bestill-
ningssortiment. Det har en fruktig
doft med inslag av tropiska frukter,
frisk och frasch smak med angené-
ma mineraltoner. Passar utmarkt
att dricka till fisk- och skaldjurs-
ratter, sallader, buffératter samt
som apéritif. Lamplig serverings-
temperatur &r 8—10 grader.

Nr 73500, pris 99 kr. F6r detal-
jerad information, se granqvistbev.
se/73500. Bestall vinet enklast pa
systembolaget.se/73500

=9
——
—
——

(NTEAU DERES,
2015 2015
TOKAJI
Y alefvol. %W 75

| ordinarie sortiment finns Tokaj
Furmint 2016, som passar fint till
de flesta fisk- och skaldjursratter,
matiga sallader och ljust kott.
Vinet séljs i de flesta System-
butiker. Nr 6214, pris 89 kr.

TRAFFA OSS PA EN
MASSA NARA DIG!

| vinter och var medverkar Granqvist Beverage House ut

pa flera uppskattade dryckesmassor landet runt. Fér

detaljerad information om 6ppettider, entrépriser med

mera — se respektive hemsida. Vi ses!

= Vin & Delikatessmédssa Uddevalla 25-26 januari
www.vinochdelikatess.se)

= Link6pings Whiskyexpo 8-9 februari
www.whiskyexpo.se

= Karlstad Vin & Deli 15-16 februari
www.svenskadryckesmassor.se/karlstad-vin-deli

= Skoévde Ol & Whiskymissa 1-2 mars
www.skovdedryckesmassa.se/ol-whisky

= Ullareds dryckesfestival 2 mars
www.olowhisky.se

=-Vin- och Matméssan Borldnge 12-13 april
www.vinmatmassan.se

Lordag | december
kl. 10-16

pa Turbinhuson

Besok Turbinhuson i Tidaholm och fa kanslan
av svensk traditionell jul. For en dag oppnar
vi upp 1800-tals stugorna som ar fyllda med
hantverk och julstamning.

% Julmarknad

% Tomten

% Fikaservering

&% Mormor Ida

% Julpyssel

% Ponnyridning

&% Marshmallowgrill

% Julsagostund k.11 &13

_ TIDAHOLM




VIN & MAT VINTER

Du hittar
fler recept pa

granqvistbev.se/ A
)\ inspiration/ \ i | Helstekt ankbrést med

recept % / ' ~ paprika- och rotfruktsfylld
' Sy et & | Dbakad potatis och sé6tsyrlig
saffranshonungssas

4 PORTIONER
4 sméa ankbrést @ 100 g

Bryn ankbrésten ganska hart pa skinn-
sidan i en panna och vira sedan in dem
i smOrpapper. Lat dem ligga i 75-gradig
ugn tills de har en innertemperatur pa
55 grader.

SOTSYRLIG HONUNGSSAS
MED SAFFRAN

25 g smér

/2 msk tomatpuré

1 knivsudd saffran

200 g férska finhackade tomater (eller
krossade tomater pa burk)

6 finhackade vitléksklyftor

2 finhackade gula I6kar

1 finhackat dpple

2-5 msk dpplecidervindger

ca 2 dl honung

2 msk grovmald vitpeppar

"2 dl vegobuljong

olivolja

ev salt

Frés 16k och apple i smoret. Tillsatt vitlok,
tomatpuré, tomathacket, buljong, vinager,
kryddor, honung och peppar. Lat koka pa
svag vérme cirka 5 minuter. Smaka av med
vindger, honung och lite salt. Sila sasen.
Det ar viktigt att fa bra balans mellan syran
och s6tman — smaka av!

L N
PAPRIKA- OCH ROTFRUKTSFYLLD
BAKAD POTATIS MED FRITERADE
ROTFRUKTER

2 stora bakpotatisar
1 morot
1 palsternacka

o o L
2 réd paprika
salt och peppar
25 g smér

Baka potatisarna i 200-gradig ugn. Det
tar cirka 45 minuter, beroende pa storlek.
Rosta samtidigt moroten och palster-

Planerar du fér en god middag i mellandagarna

eller kanske till nyar? D4 serverar Stefan Grynge, nackan cirka 20-30 minuter. Finhacka
paprikan och fras den i smér. Dela den
kock pa VinContoret i Tidaholm, ndgra smakliga férdigbakade potatisen och grop ur lite
ur de fyra halvorna. Stompa morot, pal-
forslag: Helstekt ankbrést med rotsaker och sternacka, potatis och paprikan med en
. . . . potatisstét. Vispa i smoret och salta och
tOanSk med |aCkra tI”behOI’_ peppra. Fyll potatishalvorna med stompen
och garnera med friterade rotfrukter och
RECEPT STEFAN GRYNGE FOTO MIKAEL LJUNGSTROM Orter som pa bilden.

10 VINFO%DECEMBER 2018



FORSLAG PA VINER

HELSTEKT ANKBROST: Deidesheimer
Herrgottsacker Riesling Spéatlese 2017. Halv-
torrt vitt vin fran Tyskland. Nr 5042, pris 100 kr i
ordinarie sortiment. Kahurangi Estate Pinot
Noir 2017. Ett medelfylligt rédvin fran Nya
Zeeland (nyhet 17 december). Nr 70414, pris
189 kr i bestéllningssortimentet. Bestall enklast
pa systembolaget.se/70414

SASHIMI: Tokaji Furmint 2016. Torrt vitt vin
fran Tokaj i Ungern. Nr 6214, pris 89 kr i ordinarie
sortiment, finns i de flesta Systembutiker.

FM Riesling QbA 2017. Vitt halvtorrt vin fran
Deidesheim i Tyskland. Nr 5844, pris 89 kr i
bestéllningssortimentet. Du bestaller vinet
enklast pa systembolaget.se/5844

VIN & MAT VINTER

STEFAN & NICHLAS
SKAPAR MATEN

Stefan Grynge har tagit fram
recepten i det har numret av
Vinfo. Han har en lang karridr
som kock och kocklérare i
Skévde ansvarar sedan en tid
ocksa for koket pa VinContoret
i Tidaholm tillsammans med
Nichlas Fransén. Lds mer pa
sidan 22.

Sashimi pa vit tonfisk,
torskrygg och chipotle
med roéda linser, rotfrukter,
grona sparrisknoppar och
honungsteriyaki

4 PORTIONER

300 g vit tonfisk

150 g torskrygg

1 tsk granulerad vitl6k
1 tsk grovmald svartpeppar
vit balsamicovindger

1 réd jalapefo

Y2 réd paprika

1 liten bit chipotle

50 g sparrisknoppar
50 g vaxbénor

50 g sparris

200 g kokta réda linser

Skar tonfisk och torskrygg i kuber som
pa bilden och salta dem latt. Rosta den
granulerade vitloken forsiktigt i en torr
panna pa spisen. Ta av frdn védrmen och
tills&tt svartpeppar.

Lagg pa hélften av tonfiskkuberna
nagon minut. Ta upp dem sa att det blir
en fin yta av brynt vitlék och peppar.
Pensla aterstoden av tonfisken med bal-
samicovinager. Finriv paprika, jalapefio
och chipotle och marinera torskkuberna
i chilisalsan.

Marinera sparris och bénor i balsa-
mico och salt. Frés linserna till tre olika
fargnyanser som pa bilden. Garnera med
linser, bonor och sparris. Héll pa lite
honungsteriyaki (se recept nedan).

TERIYAKISAS

4 DL FARDIG SAS

1 dl honung

2 dl farinsocker eller léttbrynt strésocker
1 dl kraftig ankfond

2 Y dl sét soja (typ japansk)

1 tsk férsk riven ingeféra (eller V2 tsk
torkad)

1 klyfta pressad vitl6k

/2 msk sesamolja

Y2 dl halvsét sherry

1 tsk salt

Blanda alla ingredienser och koka nagra
minuter. Sila och serveral

VINFO% DECEMBER 2018 11
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AKTUELLT OL

- FOLKLIG

SVENSK
LAGER

Anderssons ar ett ljust svenskt lagerdl i internationell
stil som passar fint att dricka till husmanskost och lite
kryddigare ratter men dven som séllskapsdryck. Det
smakar som bast om du tar det direkt ur kylskapet.

nderssons Oli den
morkgrona burken ar
en klassiker som fun-
nits pa Systembolaget
i over tva decennier.
For en tid sedan tog
Granqvist Beverage
House 6ver distribution och marknads-
foring.

Men vem &r Andersson - finns han?
Joda, Andersson existerar i verklighe-
ten, heter Mats i fornamn och bor i Da-
larna. Sedan linge har Mats Andersson
haft néjet att jobba med drycker och
1996 fick han chansen att ta fram ett
eget 6lmérke i samarbete med ett stort
svenskt bryggeri. Idén var att skapa ett
lattdrucket 6l som passar alla och efter
ett antal provbryggningar och smaktes-

ter foddes Anderssons Ol. Q"—-———’

Anderssons - som i dag bryggs av

Hellefors Bryggeri - &r ett klassiskt ljust < PERFEKT TILL
lagerél i internationell stil med mild BACONBURGARE

fruktig doft som bjuder pa toner av malt
och en aning humle. Smaken r torr
med medelstor beska, lite citrus och vil
avrundad bitterhet.

Lagerdl dr den vanligaste 6lsorten och
har fatt sitt namn fran tyskans ord for
lagra. Det framstills med en jastkultur
som jdser langsamt vid 1ag temperatur,
vilket resulterar i ett rent och friskt ol.
Lagerol smakar som bédst om det serve-
ras vilkylt, cirka 8-12 grader.

Anderssons Ol finns i Systembolagets
bestdllningssortiment och siljs pa flak
med 24 burkar 4 330 ml. Nr 14086, pris
10,90 kr per burk.

SVENSK L)US LAGH \

Anderssons Ol passar bra att
dricka till baconburgare och
vildsvinsgryta. Recepten hittar
du pa granqvistbev.se/
inspiration/recept




\M A DIO

2013

Adelaide Hills
SHIRAZ

Fyllig
Shiraz

Ett fylligt rédvin gjort
pa Shirazdruvor fran
Adelaide Hills i South
Australia. Stor, nyan-
serad doft med inslag
av mogen frukt, plom-
mon och vanil. Lang
och fruktig smak med
mjuka tanniner och fin
balans. Passar perfekt
till kraftigare kottratter
av flask, nét, vilt och
smavilt, lagrade hard-
ostar och pastaratter.
Nr 77605, pris
229 kr. F6r mer info,
se granqvistbev.se/
77605. Bestall enklast
pa systembolaget.
se/77605

AKTUELLT VINTER

BARROS

PORTO

QUINTA

DA GALEIRA

VINTAGE
2009

Nioarigt
portvin

Hogklassigt portvin
fran Barros, ett av de
framsta portvinshu-
sen. 2009:an har
en komplex, mogen
doft med inslag av
Orter. Smaken &r
ung och intensivt
fruktig med milda
tanniner. Passar fint
att avnjuta som det
ar samt till choklad,
sOta desserter och
smakrika ostar.

Nr 81870, pris
479 kr. F6r mer info,
se granqvistbev.se/
81870. Bestall det
enklast pa system-
bolaget.se/81870

Mustig
Corvina

Mustigt rédvin fran
Valpolicella i norra
Italien. Druva: Cor-
vina. Stor doft med
inslag av blommor
och mérka bér. Lang
och djup smak med
inslag av grés, orter
och mandel. Dricks
med fordel till grillat
och stekt kott, lagrade
hardostar och matiga
sallader samt kryddiga
pastarétter.

Nr 71022, pris 209
kr. F6r detaljerad info,
se granqvistbev.se/
71022, Bestill enklast
pa systembolaget.
se/71022

GODBITAR ATT BESTALLA

Systembolagets bestéllningssortiment innehéller ett varldsunikt stort utbud av vin- och

spritdrycker. Men det galler att hitta godbitarna. Har tipsar vi om nagra fina viner fran

Granqvist Beverage House som du kan bestilla. Kanske for att ge bort i julklapp!

Lo 1887

,_:E)
L ISLAND

ederee

Zinfandel
fran Lodi

Fylligt rédvin fran Lodi
i Kalifornien. Gjort pa
handplockade och
noggrant selekterade
Zinfandeldruvor fran
gamla vinrankor. Stor
doft med inslag av
bjonbar, hallon och
syltiga toner. Harmo-
nisk och rund smak
med stor fyllighet.
Trevligt till ratter av
nét, gris, vilt, lamm
och lagrad hérdost.

Nr 70085, pris
155 kr. F6r mer info,
se granqvistbev.se/
70085. Bestall pa
systembolaget.se/
70085

Adelséta
droppar

Ett vitt sott vin fran
Sauternes som serve-
rades pa Nobelmid-
dagen 2000, 2004
och 2010. Generds
doft med ton av gront
dpple, honung och
citrus. Lang, harmo-
nisk smak med frisk
elegans. Utmarkt att
dricka som det &r,
till gaslever, bla- och
grénmaogelostar,
desserter och notter.
Nr 74226, pris 329
kr (375 ml). Fér mer
info, se granqvistbev.
se/74226. Bestall
enklast pa system-
bolaget.se/74226

KALLFELZ
RIESLING

2134779
1 0 5 EME

Fruktig
Riesling

Torrt, friskt och fruk-
tigt Rieslingvin fran
Moseldalen. Frisk doft
med inslag av tropiskt
frukt. Smaken ar frisk
och fruktig med fin ba-
lans mellan syran och
den lilla rests6tman.
Det passar utmarkt
som apéritif och att
dricka till de flesta
fisk- och skaldjursrat-
ter, pa egen hand och
till buffératter.

Nr 70099, pris 135
kr. For detaljerad infor-
mation, se granqvist-
bev.se/70099. Bestill
via systembolaget.
se/70099
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AKTUELLT VINTER

Utvalda kvalitetsviner i eleganta tralador ar en popular present. Nar vinerna ar
urdruckna kan ladorna anvandas till ndgot annat, kanske for att lagra nya vinflaskor.

Har tipsar vi om tva lador som innehaller réda viner fran Scriani i Valpolicella.

Klappat
ch klart!

: ‘\§§(2E§¥§§§H

VALPOLICELLA
CLASSICO

Den stora traladan fran Scriani i Veneto i
norra Italien innehaller sex flaskor rédvin i
klassisk Valpolicella-stil: Valpolicella
DOC Classico Superiore ”Rosso de
Laura” 2015 framstélls av druvorna Cor-
vina, Corvinone, Rondinella, Croatina
och Osoleta. Efter skord far druvorna
jasa med skalet pa i 15 dagar innan vin-
musten pumpas Gver i stora franska ekfat
for att mogna i 12 manader.

Vinet har en finstamd doft med inslag
av plommon, mérka bér och kérsbar.
Smaken &r fruktig med inslag av mérka
bar och orter. Vinet passar fint att dricka
till grillade och stekta kottratter av nét,
gris och lamm samt lagrad hardost, mati-
ga sallader och kryddade pastarétter.

Nr 78759, pris 1.098 kr for 6 flaskor.
For detaljerad info om vinet, se gran-
qvistbev.se/78759. Du bestaller traladan
enklast via systembolaget.se/78759

——
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CLASSICO,
RIPASSO OCH
AMARONE

Den lilla traladan fran Scriani innehaller
tre olika flaskor rodvin: Valpolicella
DOC Classico Superiore ”Rosso de
Laura” 2015, Valpolicella Classico
DOC Ripasso 2015 samt Amarone
della Valpolicella Classico DOC ”I
Scriani” 2012. Alltsa en flaska vardera
av Valpolicellas toppviner! Saval Ripasso
som Amarone framstélls av druvor som
far torka en tid innan pressning.

Nr 76019, pris 750 kr for 3 flaskor. For
detaljerad information om de tre vinerna,
se granqvistbev.se/76019. Du bestéller
ladan enklast via systembolaget.se/
76019

| N EDCOLA
3. €890 con

PA TOPP 100 | VERONA

Vinmakare Stefano Cottini bérjar bli van
vid att ta emot utmarkelser for sina viner.
| &r har han bland annat kunnat gladja sig
at att husets Amarone argang 2013 finns
pa topp 100-listan 6ver de béasta vinerna
i Verona-regionen. Vinet finns dven att
kopa i Systembolagets bestallnings-
sortiment. Nr 73769, pris 379 kr.



AKTUELLT VINTER

NYHET 1 MARS.: ; MED TON AV

e A ROSMARIN
RODVIN FRAN ROSMARIN -

H E M L I G A DA L E N Vill du prova ett vin fran Valle

Secreto i Chile i véntan pa att

Valle Secreto First Edition Cabernet Sauvignon ; Cabernet Sauvignon 2017
2017 &r en nyhet fran Chile i Systembolagets ordinarie s kommer i ordinarie sortiment
sortiment den 1 mars. Vinet #dr hallbarhetscertifierat. S den 1 mars? D& foreslar vi

Det vackert rubinrdda vinet har en elegant doft med First Edition Carmenere
inslag av roda bir, en aning mentol, kakao och tobak. som nu finns som argang
Smaken dr vilbalanserat kraftig med koncentrerade 2016 i bestéllningssorti-
tanniner och lang eftersmak. Det passar utmirkt att Vi mentet.
dricka till kottritter av gris och nét, gdrna med krami- ] Det &r ett fylligt, smak-
ga saser, lagrade hardostar och mustiga pastaritter. ds \ rikt rédvin med finstdmd

Nr 2278, pris 149 kr i ordinarie sortiment. doft av mérka bar, rosma-

: ; rin, svartpeppar och frukt.

VINHUSET VALLE SECRETO GRUNDADES 2007 av vinprofilerna e Smaken &r rund, mjuk och
Antonio Punti och Claudio Berndt. Sjédlva namnet syftar ” = vélbalanserad med fin av-
pa vineriets geografiska ldge i en undanskymd del av slutning. Passar perfekt till
Cachapoaldalen i regionen Rapel, cirka 13 mil s6der de flesta kottratter, mustiga
om huvudstaden Santiago de Chile. pastaratter, lagrade hard-

Arbetet i vingardarna utfors av anstillda arbetare ostar samt pa egen hand.
istallet for daglonearbetare, vilket annars dr det van- Nr 75690, pris 189 kr i bestéllnings-
liga i Chile. Vineriet tar stort socialt ansvar och stottar sortimentet. Du bestéller det enklast pa
bland annat den nirliggande skolan ekonomiskt. systembolaget.se/75690

BORGUNDA

BYGGHANDEL

BORGUNDA TIDAHOLM VINNINGA MARBODAL FALKOPING MARIESTAD SKOVDE
0500-445480 0502-19880 0510-485480 CENTER 0515-10182 0501-393160  0500-792900
0502-653500

BORGUNDA BYGGHANDEL AB - INFO@BORGUNDA.SE - WWW.BORGUNDA.SE



AKTUELLT SPRITDRYCKER

PERFEKT
JULKIAPP

HAR DU PROVAT VARA
SKOTSKA PARLOR?

Granqvist Beverage House har

fler an 40 helt unika, exklusiva | :é 32) THE
sorters skotsk whisky. De dldsta m
ar fran borjan av 1970-talet och RARE CASK SELECTION
kommer frdn numera nedlagda A
destillerier. Du hittar samtliga i el
serierna Pearls of Scotland och MILTONDUFF
Scotts Selection i sortiments- il
foldern i mitten av Vinfo — och
givetvis pa granqvistbev.se.

En riktig parla &r Miltonduff
Cask Strenght 1995 19 YO.
Nr 87426, pris 1199 kr i bestéllningssortimentet. Bestall
den enklast pa systembolaget.se/87426

SINGLE MALT SCOTCH WHISKY
Distilled February 1995 - Bottled October 2014
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STILLA VATTEN MED
STIL OCH FINESS

Staile Uisge The Drum Single Highland Malt passar fint
som aperitif, digestif och pa egen hand. Den passar ocksa
utmarkt till en bit mérk choklad — eller en cigarr.

et historiskt klingande namnet Staile
Uisge ar gaeliska for “stilla vatten” och
uttalas “stajl oschk”.

Staile Uisge har sitt ursprung i ett av
de mest vialrenommerade destillerierna
i skotska hogléanderna och har tagits fram
i samarbete med Granqvist Beverage
House. Ravaran dr miltat korn som destilleras i enkel-
pannor enligt pot still-metoden. Den fardiga spriten
har sedan under flera ar fatt mogna péa ekfat som

tidigare anvints for bourbon (amerikansk majs-
whiskey) innan den buteljerats.

Resultatet 4r en mild, rund och finessrik
whisky med doft och smak av frukt, malt och
en aning torv.

-Jag tycker att Staile Uisge &r en allround-
whisky som passar till det mesta - apéritif,
digestif eller pa egen hand, sdger Johan Gran-

qvist pa Granqvist Beverage House.

Staile Uisge &r den forsta i raden av nya kva-
litetswhiskies fran Granqvist. Vi letar guldkorn i
framst Skottland och pa Irland och forhoppningsvis

lanserar vi nista “stilla vatten” under 2019.

Nr 86666, pris 295 kr i bestdllningssortimentet. Du bestal-

ler Staile Uisge enklast via systembolaget.se/86666 och
hémtar ut den i valfri Systembutik.

EXKLUSIV RHUM ¥
FRAN BARBADOS |

Granqvist Beverage House har ocksa ett
spéannande sortiment av fatlagrad rhum
i absolut toppklass. Rhum Selection —
exklusivt utvalda sorter fér den svenska
marknaden — omfattar elva sorter fran olika
destillerier och lander. Du hittar detaljerad
info om samtliga pa granqvistbev.se. Sck
pa "Rhum Selection”.

Rhum Selection Barbados 8YO &r
en av de elva sorterna. Den har en koncen-
trerad rund smak med fruktiga toner och
inslag av vanilj. Nr 87330, pris 555 kr (500
ml) i bestéllningssortimentet. Du bestiller
enklast pa systembolaget.se/87330
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HEM SORTIMENT LEVERANTORER AKTUELLT MAGASINET VINFO INSPIRATION o

Har hittar du detaljerad
information om varje
produkt. Du kan s6ka pa
namn, ledord eller
varunummer.

NYHETER

Har hittar du senaste
nytt om véra olika drycker.
Vi ger dig aktuella tips

Chremisa Griiner Veltliner frin
vinproducenten Winzer Krems ar en
spannande nyhet i Systembolagets
bestillningssortiment. Vinet ingdr i serien
“Edition Chremisa”, i vilken endast de bista
vinerna frin producenten samlas. Lis mer

har...
& 2
om vara viner och y
spritsorter_ AT FYLLIG FURMINT! O!
(A0S - i
y um
/l’/svaﬁus Moscatel B E s TA l L
e do Douro. Servera Tokaji Furmint ir ett torrt,
Y drycken tillsammans friskt och fruktigt vitt vin med 4

med is och en inslag av grona épplen, Grter, o v I N s P R I T
citrusklyfta. Pris 139 mineral, vita vinbar och lime. 3 A

kr. Liis mer... Pris 89 kr. Lis mer... =

Pa varje produkts presentations-

VART EGET sida finns lank till produktens

\";‘:ﬁgés'” sida pé systembolaget.se. Dar kan
1T® du bestélla 6nskat antal flaskor.
Nu kan du ocksa skapa din
Prenumerera gratis pa vir tidning Vinfo och s egen ink(')'pslista.
4 lis nyheter och reportage om mat & dryck! is 293

GOD GAVA TILL
50-ARINGEN

VARA ‘g
LEVERANTORER . |

ndska e ] Armagnac Nismes L

.. o o them d d Decl 67.
Har hittar du detaljerade " [ﬁ S e

° ° den fodelsedret till den blivande

fakta om vara manga = 50-dringen! Léis mer...

duktiga leverantérer —

vinmakare och sprit- ' .LLT 140N 2017 Triss | Riesling! Har hittar du i ind

. ar hittar du inte mindre
tillverkare.

5 ir ; &n 77 nummer av Vinfo —
18MAL2017 "Jack Ryan ar riktigt bra grejor”

. alla utgavor sedan starten
1995 finns i digitala
. arkivet.
FOLI DELA g ,, Granqvist Boverage Hoii A
i B B AR e

© Bisnode 10 aug 2017

PRENUMERERA PA VART
DIGITALA NYHETSBREV

RECEPT === vinfo

Har hittar du manga
lackra recept som passar

med manga drycker. Ga

in under fliken INSTAGRAM .
®Inspiration”. granqvist_beverage_house
FACEBOOK

fb.com/granqvistbev




AKTUELLT SPRITDRYCKER

GRAPPA FAR
FINARE FORM

Nu far trotjanaren Grappa di Chardonnay ny flaska och
ny etikett. Men fortfarande ar det samma innehall — det vill

sdga fatlagrad hantverksgrappa gjord pa en enda druvsort.

rappa har gamla
traditioner i norra
Italien dér vinbon-
derna tidigt ldrde
sig att anvidnda
druvrester fran
vintillverkningen
- vinaccia - for destillering av sprit.
Namnet hirstammar troligen fran
den lilla byn Bassano di Grappa i
Veneto eller har att gora med ett
dialektalt uttryck for druvstjlk.

Fran borjan nyttjades den hem-
gjorda druvspriten framfor allt som
styrketar i vingardarna. I dag ar
grappa nagot av modedryck fullt
iklass med fin konjak eller single
malt whisky.

Storre delen av all grappa som
sdljs kommer fran industriella fore-
tag med kontinuerlig produktion, s
kallad kolonndestillering. Men det
finns ocksa mindre destillerier som
virnar om de hantverksmaissiga till-
verkningsmetoderna.

ETT EXEMPEL AR VILLA ROSATI nira
Alba i Piemonte, som haller till i ett
vackert gammalt hus pa landet med
destilleri pa bottenvaningen, kon-
tor pa ovanvaningen samt lager i
killaren. For destilleringen anvéinds
klassiska enkelpannor i koppar.

Destilleringen sker i tva steg -
den forsta har till syfte att elimine-
ra alla orenheter och bismaker och
den andra ér till for att ge alkohol-
halten en skjuts uppat. Forsta och
sista delen av destillatet har som
regel ldgre kvalitet och endast den
mellersta delen sparas.

Processen av en omgang pa om-
kring 500 liter grappa tar ungefair
fem timmar. Déirefter gar den klara
drycken - affinata - vidare till killa-
ren dir den lagras pa ekfat for att fa
sin karaktiristiska farg och arom.
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Grappa di Chardonnay destilleras i

klassiska enkelpannor i koppar hos
Villa Rosati i Piemonte.

En av de mest uppskattade dr Ca’
de Monte Grappa di Monovitigno
Chardonnay, ddr ravaran kommer
fran det ansedda vineriet Azienda
Vinicola Malgra i Nizza Monferrato,
nagra mil 6sterut i Piemonte.

Ca’ de Monte Grappa di Mono-
vitigno Chardonnay ar en kristall-
klar grappa som har en aromatisk
doft med toner av gris och piron
och en mjuk, fruktig smak med viss
sotma samt eftersmak av russin och
kéarnor.

Hur grappa ska avnjutas rader
delade meningar om. De flesta f6-
redrar den som digestif med en
serveringstemperatur pa 18-20 gra-
der. Servera den helst i ett speciellt
grappaglas eller tulpanglas med létt
utsvingda kanter.

Grapfr i paora vinasoia
isillaty mmmm melodd
@l 7
uyawmmm
in alambice s xame.

= PA VAG UT TILL

DIN SYSTEMBUTIK

Grappa di Chardonnay far ny flaska och
ny etikett under senhésten. Observera att
den tidigare langsmala flaskan fortfarande
kan finnas kvar i vissa Systembutiker un-
der en 6vergangsperiod. Skulle grappan
saknas i din Systembutik, be personalen
bestélla hem. Nr 371, pris 399 kr.
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AKTUELLT SPRITDRYCKER

Finns i
nastan alla
System-
butiker

| EN BACK SNAPS

Réda backen
Kryddad spritdryck
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Kryddat brannvin frén Granqvist Beverage House AB
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EN BACK SNAPS

Syt ey
iyt bin i Gevcag House AR

Granqvists snapsar
destilleras av familje-
foretaget Back i Pfalz
i sydvéstra Tyskland.
Snapsarna finns bade
i 50 ml-flaskor och
halvliterflaskor.

Stiall snapsbacken
pa julbordet i ar

Stall ett par snapsbackar fran Granqvist pa julbordet sa kan

var och en runt bordet vélja vilken sort de vill dricka till sillen,

prinskorvarna och Janssons frestelsen.

n back snaps ”Roda Backen”
finns i nédstan alla Systembuti-
ker. Den innehaller tva miniflas-
kor 4 50 ml av Vastkustsnaps,
Smalandssnaps, Vistgotasnaps,
Fibodsnaps, Hirkum Pirkum
och Annebergs Kornbrinvin.
Den roda backen (Nr 141) kostar 299 kr. Saknas
den i din butik, be personalen bestilla hem.

= BESTALL "SVARTA BACKEN?”

En back snaps ”Svarta backen” finns i be-
stillningssortimentet. Den innehaller tva
miniflaskor 4 50 ml av vardera Sunnanvind,
Dylletuting, Hjartans Frojd, Gyllenkroken, Bés-
tergoken och Fjaril Vingad. Nr 85808, pris 299
kr. Bestill pa systembolaget.se/85808

Samtliga snapsar finns ocksa i halvliters-
flaskor. For detaljerad information om respek-
tive snaps, priser och artikelnummer, s6k pa
”snaps” pa granqvistbev.se.

Tank pa att smaken pa kryddat brinnvin
kommer bést till sin ridtt ndr drycken héaller en
temperatur pa 6-8 grader. Men prova ocksa att
servera snaps vid 16-18 grader som drink till
kaffet eller till desserten!

MED SMAK AV
VASTKUSTEN

Véastkustsnaps ingér i den
réda backen men siljs dven i
en glasklar, rund 500 ml-flaska
i de flesta Systembutiker. Den
ar smaksatt med nypon, slanbér
och bjérnbar och

passar perfekt

att servera P B

till de flesta -
lackerheter pa J =
julbordet.
Nr 293,
pris 249
kr. Skulle
snapsen
saknas i
din Sys-
tembutik,
be att
perso-
nalen
bestaller
hem den.

VASTKUST
4 SNAPS

PERFEKT
JULKIAPP }

\rmagna L evereras
el i exklusiv
1968 tratub

N

NISMES-DELCLOU

- ison d'Armagnat
Fondée en 1832

PRESENTTIPS:
FEMTIOARIG
ARMAGNAC

En Armagnac fran fédelsearet — i
exklusiv tratub — blir en uppskattad
present till den som firar sin femtio-
arsdag under 2018!

Armagnac Nismes-Delclou
1968 passar utmarkt som digestif,
till en god cigarr, mérk choklad
samt lite kraftigare desserter och
dven gaslever. Basen é&r vin gjort pa
de gréna, regionala druvorna Ugni
Blanc och Folle Blanche. Vinet de-
stilleras och far mogna pa ekfat i upp
till tio ar — ibland betydligt langre!

Armagnac Nismes-Delclou 1968
(50 cl) hittar du i Systembolagets
bestéllningssortiment. Nr 82482,
pris 1499 kr. Enklast bestéller du
den via systembolaget.se/82482

Fortfarande finns det ocksa flas-
kor kvar av Nismes-Delclou 1967. Nr
86644, pris 1499 kr. Bestall den via
systembolaget.se/86644
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VINCONTORET TIDAHOLM

P& gang i vinter och var

For anmalan och mer information, ring 0502-25 00 00 eller mejla till tidaholm@vincontoret.se.
Boka plats online pa alla evenemang via var webbplats, www.vincontoret.se/tidaholm
Kalendariet uppdateras I6pande, se hemsidan. Vi reserverar oss for eventuella andringar.
Avbokning som gors senare &n 4 vardagar innan evenemang debiteras fullt pris.

Eventuell specialkost (vegetarisk, glutenfri eller liknande) meddelar du vid bokningen.

MIDVINTERKVALLAR
24 NOV, 1, 8 OCH 15 DECEMBER

Vi valkomnar dig till en afton av smakmaéssig njutning. Lat dina smaklékar

smaka det basta fran hav och sj6. Ge din gom en smekning av krémiga ostar

och ljuvliga s6tsaker. Du viljer sjalv om du 6nskar tre- eller femrattersmiddag.
For utforlig information och priser, se vincontoret.se/tidaholm

GRYNGES PERSONLIGA JULBORD
30 NOV, 7, 13 OCH 14 DECEMBER

Valkommen till Stefan Grynges personliga julbord med twist. Ett innovativt koncept
dar ni paborjar kviallen med en klassiker: VinContorets Sill- och snapsplanka. Darefter
serveras ni kallskurna delikatesser och smavarmt pa en egen planka.

For utforlig information och priser, se vincontoret.se/tidaholm

SALLSKAP OCH KONFERENSER

Vardagar under perioden 26 november—14 december vdlkomnar vi grupper om minst
15 personer till vara jularrangemang. Ring oss p& 0502-25 00 00 f6r information och
bokning.

Under perioden 26 november—14 december erbjuder vi dven méjligheten att férlagga
konferenser och affarsméten pa VinContoret. Géller grupper om minst 15 personer.
Ring oss p& 05602-25 00 00 fér information och offert.

WHISKY- OCH ROMPROVNING
LORDAG 2 FEBRUARI KL 16.00

Smaéskaligt, unikt, exklusivt. | whiskyns vérld finns inget brattom. Dar far doft och smak
sakta mogna fram till perfektion. Den hér kvéllen féar "livets vatten” séllskap av ytterligare
en kvalitetsdryck, producerad med stor stolthet och yrkesskicklighet: Riktigt fin, fat-
lagrad rom.

Inled aftonen med en sittande whiskyprovning, dér du far lara kdnna saval klassisk
skotsk whisky som nyténkande irlandsk single malt. Vi smakar ocksa tva olika romsorter,
for att se vad som hander med smak och doft vid fatlagring. Provning samt kvéllens
buffé inklusive ett glas vin eller 6l kostar 695 kr per person. Start kl 16.00.

Var Whisky- och romprovarkvill startar kl 18.30. En miniméssa dar du provar de rom-
och whiskysorter du sjalv finner intressanta. Upplev rom i vérldsklass och smaka dig
fram bland skotska och irlandska whiskystoltheter. | priset, 695 kr per person, ingar tio
provningskuponger samt kvallens buffé med ett glas vin eller 6I. Du som endast &r med
pa whiskykvillen &ter kl 20.00. Provningsstationerna ar 6ppna kl 18.30-23.00. Sjalv-
klart kan du koépa till fler kuponger om du vill prova fler whiskies eller romsorter. Om du
Onskar starta med en sittande provning och sedan fortsatta med whiskyprovarkvallens
stora utbud ar priset 995 kr per person, inklusive buffé.

OBS! Begriansat antal deltagare — boka plats redan i dag via var hemsida eller pa
telefon 0502-25 00 00.
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Gourmetkvaill: Passione for

Amarone - ett méte med
Stefano och Mary Cottini!
Loérdag 23 februari kl 18.00

Valpolicella Classico, Classico
Superiore, Amarone, Ripasso och
Recioto. Stefano och Mary Cottini,
det dkta paret bakom Azienda Ag-
ricola Scriani, vet hur man skapar
vinmagi! Deras vingardar ligger i
omradet Valpolicella Classico pa
en hoéjd mellan 250 och 400 meter
over havet. Fran platderna kan man
se sa langt som till Verona pa den
ena sidan och Gardasjén pa den
andra. Den totala arsproduktionen
ar blygsamma 67.000 flaskor, med
hoégsta kvalitet som resultat. Robert
Parker bedémer deras viner som
"bland de bésta som finns". Denna
kvall berattar makarna Cottini sjélva
om sin karlek och passion for vin. Ett
unikt provningstillfélle med de basta
vinerna fran Veneto!

Kvéllen inleds med en sittande
provning tillsammans med Stefano
och Mary Cottini. Vinerna fran
provningen féljer sedan med oss in
i matsalen, dar vi far méjlighet att
uppleva dem tillsammans med en
italiensk gourmetmiddag. Ett glas
vin till varje rétt. Priset for denna ex-
klusiva provning inklusive treratters
gourmetmiddag med ett glas vin till
varje ratt ar 1.295 kr per person.
Boka via var hemsida eller pa
telefon 05602-25 00 00.

OBS! Provningen halls pa engel-
ska, men kan vid behov 6versattas
till svenska.

FOTO: JONAS INGMAN, SCRIANI OCH ANDREAS SPANGENBERG



Slaget om
VinContoret!
Lérdag 9 februari kl 18.00

VINCONTORET TIDAHOLM

Gourmetkvall:
France fantastique!
Lérdag 13 april kl 18.00

Huvudsaken &r inte att delta, utan att

vinna! Vem tar hem segern i VinContorets
prestigefulla mat- och vinquiz? Ett atravéart
presentkort star pa spel. Vi halsar vialkom-
men till en lekfull tillstéllning med vinprov-
ning, allménbildning och god mat i kom-
bination. Kvéllen bérjar i vinkallaren, med

en férrétt som satter smakldkarna pa prov.
Vilka kryddor har kocken anvént i sina lackra
kanapéer? | gardshuset galler det att lista ut
vilken druva som gémmer sig i vilket vinglas.
Samtidigt far du njuta av en kall delikatess-
tallrik. Kvéllen avslutas med dessert och
klassisk fragesport i matsalen. | priset 895
kr per person ingér forrétt med ett glas
vin, kall delikatesstallrik med vinprovning,
dessert med ett glas dessertvin samt quiz.
Ma bésta laget vinna! Boka via var hemsida
eller pa telefon 0502-25 00 00.

Gourmetkvall:

California Dreaming -
kaliforniska viner i varldsklass!
Lérdag 9 mars klockan 18.00

| USA, ndrmare bestamt Kalifornien och
distriktet Lodi, produceras den absolut
basta Zinfandeln.

Ren och elegant, med
hérliga bartoner och
kryddighet. Ett av de
mest omtalade vineri-
ernaiLodi &r Lange-
Twins Family Winery
and Vineyards. Med
ett milj6- och klimat-
perspektiv som fa an-
dra i vinvarlden skapar
tvillingarna Randall
och Bradford Lange
viner i absolut vérlds-
klass. Den har kvéllen
besdker producenten
VinContoret fér en
exklusiv provning av
Kaliforniens basta
viner. En fantastisk
méjlighet att ldra kén-
na det spannande och
fér manga outforska-
de vinlandet USA.

Vi startar kvéllen
med sittande provning
tilsammans med
Joseph Lange. Vinerna fran provningen
féljer sedan med oss in i matsalen, dar vi far
m&jlighet att uppleva dem tillsammans med
en gourmetmiddag. Ett glas vin till varje rétt.
Priset fér provning inklusive trerétters gour-
metmiddag med
ett glas vin till varje rétt ar 1.295 kr per
person. Boka via var hemsida eller pa
telefon 0502-25 00 00.

OBS! Provningen halls pa engelska, men
kan vid behov 6verséttas till svenska.

Fa lander i varlden kan mata sig med Frank-
rike nér det galler mat- och vinkultur. Denna
afton tar sig koket an nagra av vara mest éls-
kade, franska matklassiker. Till maten provar
vi oss igenom eleganta viner fran klassiska
vinomraden som Loire, Alsace, Languedoc-
Roussillon och Bordeaux. | priset 1.395 kr
per person ingar trerdtters gourmetmiddag
med provning av tva olika viner till varje rétt.
Ditt glas far pafylining av det vin du tyckte
bast om. Boka via var hemsida eller pa tele-
fon 05602-25 00 00.

Gourmetkviill:

Historiens vingslag

- moderna viner och utdéingsmat!
Lérdag 27 april kl 18.00

Det var béttre forr. Dessa ord far sta i
centrum nar Stefan Grynge bjuder in till
historisk gourmetmiddag pa vastgétavis. Vi
vécker livi och moderniserar bortglémda
matratter som kallrokt storréding med stab-
bad dillmjolk och confiterad hammelstek.
Innan middagen slar vi oss ned och provar
moderna viner tillsammans. For vissa saker
ar faktiskt battre i dag! Priset for treratters
gourmetmiddag med ett glas utvald dryck
till varje réatt samt sittande vinprovning innan
maten ar 1.395 kr per person. Boka via var
hemsida eller pa telefon 0502-25 00 00.

Varvarme och vin!
Lérdag 11 maj kl 18.00

Séa kom den dntligen till oss frusna nordbor
— den underbara varen! Vi vdalkomnar ljuset
och varmen med en sittande provning av
frascha sommarviner. Darefter njuter vi av
varens fina smaker i form av en buffé, sam-
tidigt som vi drémmer oss bort till ljumma
sommarkvallar med en sol som aldrig vill ga
ned. Vem vet, kanske gar det att njuta en
stund av varvarmen pa var terrass? Priset
for denna varkvall pa VinContoret 4r 895 kr
per person inklusive ett glas vin eller en &l
till buffén. Vi startar med provning kl 18.00.
Valkomna att boka via var hemsida eller pa
telefon 0502-25 00 00.

GE BORT ETT
PRESENTKORT!

Ko6p ett presentkort hos
VinContoret i Tidaholm
eller Orebro till nagon
du tycker ar vard en
smakrik upplevelse.
Ring och bestill sa
skickar vi kortet med
posten hem till dig.
Telefon 0502-25 00 00
(Tidaholm) eller 019-
232145 (Orebro)

CONTORET

TIDIGT

SOMMAR-

TIPS!

KRAFTFISKE
LORDAG 24 AUG

Lérdagen den 24 augusti &r du vdlkom-
men att besoka oss for att fiska kraftor i
an Tidan utanfér vart hus. Vi samlas pa
VinContoret kl 15.00 for fika och genom-
gang av kommande fiske. KI 15.30 ar det
sa dags att sldnga i havar och mjardar.
Vi fiskar tillsammans fram till kI 18.00.
Darefter har du som vill méjlighet att
byta om inf6r kvallen. KI 18.30 6ppnar
vi dorrarna till vart gardshus och en
provning av skaldjursviner. N&r glasen ar
tomma véntar ett vackert dukat bord med
nyfdngade svenska kréaftor och tillbehor
som hor en klassisk kréftskiva till.

| kraftfiskepaketet ingar en natt i
dubbelrum inklusive frukostbuffé pa
anrika Tidaholms Stadshotell. Det ar
ett familjeagt hotell med stor trivselfak-
tor och personlig service, som ligger
endast ett stenkast fran VinContoret. |
hotellrummen hittar du en hérlig séng, tv,
skrivbord och helkaklat wc med dusch.
Dessutom har du som géast ocksa till-
gang till bastu och kostnadsfritt wifi.

PRIS OCH BOKNING

Pris 2125 kr per person. | priset ingar
kraftfiske med guide, kaffe och smérgas,
provning av fyra viner, kraftskiva med ett
glas vin eller en 6l och en snaps samt
del i dubbelrum pa Tidaholms Stads-
hotell. (Enkelrumstilligg 175 kronor ger
ett totalpris pa 2300 kronor).

Praktisk information: tag med lite mer
robusta klader och skor. Vi star for alla
redskap som kan tdnkas behévas i sam-
band med fisket. Alla kréftor som fangas
slépps tillbaka i Tidan vid kvallens slut.
Boka din kréftupplevelse via var hemsida
eller pa telefon 0502-25 00 00. Varmt
vélkommen!

Halltider: 15.00 Fika och genomgang
av fisket. 15.30 Fiskestart! 18.30 Prov-
ning. Cirka 19.30 Kréaftskiva.
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VINCONTORET TIDAHOLM

RES MED OSS TILL
BASKIEN, RIOJA
OCH NAVARRA
24-28 SEPTEMBER 2019

F&lj med oss till nAgra av Spaniens nordliga vindistrikt.
Vinndringen i Rioja och Navarra har utvecklats snabbt de
senaste aren och det finns mycket spédnnande att upptécka.
Vi besoker riktigt intressanta producenter som exempelvis
Bodegas Amezola, Vifia Emiliano, Bodegas Tierra, Bodegas
Baigorri och Bodegas Irache.

| Baskien bekantar vi oss med de omtalade vita Txakoli-
vinerna, kdnda for hég syra och lag alkoholhalt.

Vi flyger till Bilbao och bor pa ett bekvamt litet hotell i
Logrofo, huvudorten i Rioja. Restauranger som vi valt ut
tilsammans med véra vinproducenter i omradet dukar upp
regionala delikatesser. En kvall &gnas at de pittoreska
pinchosbarerna utmed Calle del Laurel i Logrofio.

Allt detta och mycket mer far du pa var resa hosten 2019.
Pris per person i dubbelrum: 17.995 kr inkl moms.

Allt ingér i priset! Flyg, hotell, busstransporter, intrdden,
provningar, maltider (inklusive viner till luncher och
middagar). Antal platser dr begrinsat till 26. Vi samarbetar
med First Class Travel som tar hand om din bokning.

Fullstandigt reseprogram och bokningsinformation finns
tillgénglig pA www.vincontoret.se

ALLT
INGAR |

PRISET

Matinnovatoren
och kocken Stefan
Grynge ansvarar
for koket pa
VinContoret till-
ammans med
Nichlas Fransén.

<‘ )
Lael
coN‘ﬁ

b

"MINA RATTER AR
ALLTID NYSKAPADE”

Kockarna Stefan Grynge och Nichlas Fransén har tagit over i
koket hos VinContoret i Tidaholm. Det borgar fé6r manga span-
nande gastronomiska upplevelser framéver:

—Jag vill helst inte géra samma ratt eller meny flera ganger,
sdger Stefan Grynge. Jag vill skapa nytt hela tiden, men med
det traditionella koket som grund.

Stefan Grynge ar personligen mycket fortjust i fisk- och
lammrétter och riktiga langkok, men har under senare tid
borjat laga mycket vegetariskt och veganskt.

—Det &r lite av en utmaning att laga ratterna pa sa vis att de
motsvarar fullvardig kost, sdger han. Men det gar!

Stefan Grynge har en lang karriar som kock och matinnova-
tor. 1992 grundade han Restaurangskolan Lyon i Skévde. Han
har skrivit flera kokb&cker, har varit ordférande i Skaraborgs
kokschefsférening och &r presens respektive ledamot i Vastra
Gastronomiska Akademien. Med mera!

VINCONTORET OREBRO

DECEMBER: JULENS DRYCKER OCH SMAKER

Ett alternativ till julbord fér dig som vill njuta av julens smaker och dofter i sma
portioner. Lat oss inspirera med tre smaktallrikar med dryckesalternativ till
varje (61, vin och dessertvin). Manga bra julklappstips! Fredag 7 dec kl. 19.00.
VinContoret, Fabriksgatan 54 E. Pris 475 kr/person (420 kr/medlem).

JANUARI: VI PROVAR VINTERVINER

Vi provar 3 vita och roda viner till varma och kalla tapas. Lérdag 19 januari kl.

16.00. VinContoret Fabriksgatan 54 E. Pris 475 kr/person (420 kr/medlem).

FEBRUARI: VI FIRAR VALENTIN MED VIN, SUPE OCH SANG

Bjud med en kar vén pé vinprovning, skénsjungande damer och supé. Efter
inledande bubbel och provning av 4 vita viner serveras fisk- och skaldjurssoppa
och en chokladdessert. Begrénsat antal géster. Torsdag 14 februari kl. 19.00.
VinContoret, Fabriksgatan 54 E. Pris: 550 kr/person (490 kr/medlem).

For info och anmalan: 019-23 21 45 eller bengt.knutsson@vincontoret.se
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Vulcanén, Vulcans vag 1, 522 30 Tidaholm.
Telefon 0502-148 88.
E-post: info@wghh.se

................................................................................................................................

Vulcanén, Vulcans vag 1,522 30 Tidaholm. HAR FINNS
G R A N Qv I s I Telefon 0502-148 88 o VARA MARKNADER

www.granqvistbev.com info@granqvistbev.com

BEVERAGE HOUSE Gra.nqvist Beveorage Hoqse impo[ter"a‘r Qch sa‘\jerlol, cider, k\falitetsviner och —
spritdrycker fran hela varlden. Forsaljning sker till kunder pa svenska, norska, 3 ‘
— GRUNDAT 1983~ islandska och finska marknaderna samt Duty-Free. Forsaljning till privatkon- “";N;:ge .

sument sker i Sverige via Systembolaget, i Norge via Vinmonopolet, i Island via
Vinbudin och i Finland via Alko. Forsaljning till restaurang och grossist sker via
Granquist direkt. | Norge sker forsdljning via Vectura. Foretaget samarbetar
med Grimsholmens Vin HB och &gs av Wastergdthlands Handelshus AB.

>
’-ﬁda

......................................................................................................................................................................... .

Vulcanén, Vulcans vag 1, 522 30 Tidaholm.
Telefon 010-490 27 90
www.vincontoret.se sverige@vincontoret.se

VinContoret drivs av entreprendrer runt om i Sverige som ar inriktade pa att anvanda drycken som en
( O N TO R E T kommunikator. Drycken spelar en central roll i vart arbete, saval i vara kundaktiviteter, resor, provningar
som ivara lounger/vinkallare. Vi erbjuder lustfyllda provningar av bland annat drycker, cigarrer,
— GRUNDAT 2006 choklad, ost och delikatesser. VinContoret anordnar gourmetresor till Europa och skraddarsydda

resor for foretag och organisationer. Foretaget 4gs av Wastergdthlands Handelshus AB.

Johan Granqvist Lennart Granquist Lena Granquist Lennart Grimsholm Lena Petersson Rikard Wallander
VD Sverige samt Produktbeddmning Duty Free, resor och Ekonomiansvarig Finland, Norge samt
produktbedomning produktbedomning produktbedomning

/7

d 4

[T

/ ! ; { &)
Dan-Axel Flach Ing-Marie M Persson Jennifer Petersson Amalia Djurberg Tord Norman Gunnel Henrysson
Inkdpare, produkt- Ekonomi samt Marknadskoordinator, ~ Marknadskoordinator ~ Saljare Stockholm Lokalvard och
bedoémning och grossistkontakter hokningskoordinator (foraldraledig) och Malardalen vaktmasteri
restaurangkontakter VinContoret (vikarie)

HAR FINNS VINCONTORET

Allt om utbudet pa de olika orterna hittar du p4 www.vincontoret.se

JONKOPING KARLSTAD TIDAHOLM
vincontoret.se/boras vincontoret.se/jonkoping ~ Johan Skogstrém vincontoret.se/tidaholm  Bengt Knutsson
Tel033-1809813 Tel 036-4421113 Tel054-40218 88 Tel 0502-250000 Tel019-232145
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ABONNERA PA VINFO &
OCH VARA NYHETSBREV

Kluckande

Vill du ldsa Vinfo regelbundet? Vill du fa vara e-nyhetsbrev? Vill du att dina goda vinner
eller kollegor som uppskattar vin ocksa ska fa mojlighet att 1dsa Vinfo digitalt?

Meddela oss din och dina vdnners e-postadresser sa far ni besked nar det kommer ut
ett nytt nummer av Vinfo. E-posta adresserna till oss pa vinfo@granqvistbev.no

Pa granqvistbev.se samt pa granqvistbev.no hittar du savil det hir numret och alla
tidigare utgavor av Vinfo sedan starten 1995.

julklappar

VAROR PA POLET

Féljande varor fran Granqvist Beverage House finns pa Vinmonopolet.

Mer information pa granqvistbev.no

MEZCAL
APRENDIZ
BLEND

NR 8347801 (700 ML)
PRIS 699,90 NOK

Denna Mezcal produceras av
Destileria Santasabia i Oaxa-
ca i Mexiko. En del av inkom-
sterna fran forsaljningen av
den har produkten gér till en
sammanslutning som har till
uppgift att bevara ursprunget
av destillatet Mezcal och dess
traditioner.

Mescal extraheras fran
kdrnan i Agavevaxten som
skordas exakt i det 6gonblick
som den dr mogen. Kérnan
kokas i minst tre dagar i en
vedeldad lerugn. Hjartat av
agaven strimlas, blandas med
kéllvatten och jases i kar.
Tiden for jasningen beror pa
klimat och méngden agave.
Den jasta vatskan destilleras
sedan tva ganger i koppar-
panna. Aprendiz bestar av 70
% Espadin och 30 % Te-
peztate.

Doften &r lite rokig med
fruktinslag, smaken bjuder
pa silkeslena angor av kokt
agave med frukttoner.
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NR 6289 (750 ML)
PRIS 109,90 NOK

Ett riktigt klassiskt rédvin
som kommer fran det expan-
siva Egriomradet Oster om
Budapest i Ungern. Produ-
centen heter Tarkanybor — ett
ambitidst privatagt vinhus
som har sina odlingsmarker
runt omkring byn Felstarkany
strax utanfor staden Egri.
Vinet — som férr ofta be-
namndes "tjurblodet fran
Eger” gors som sig bor av
Merlotdruvor fran relativt
unga plantor, ungefér 5-10
ar gamla. Det resulterar i ett
vin med god fruktighet och
en behaglig rondér i smaken.
En viss rests6tma gor att vi-
net passar utmarkt att dricka
till kalla buffératter. Egri
Merlot &r &ven ett umarkt sall-
skapsvin som bor serveras
vid 18-20 grader. Det kan
sparas nagra ar men vinner ej

pa lagring.



