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Bordeaua-
primaorer
snart hdar

Med start i juni borjar Granqvist Vinagenturs primdrviner fran
Bordeaux siljas pa Systembolaget.

Primdrviner kdps pa fat direkt efter vinifieringen och lagras
sedan hos producenten tills det dr dags for férsiljning. Handeln
med dessa viner gor ocksa att vinproducenterna slipper véinta pa
intdkterna till dess vinerna tappats pd flaskor och kommit ut pa
marknaden.

Tillgangen pa viner dr begransad och pa den internationella

marknaden dr de mest exklusiva primorvinerna hett eftertraktade.

Historiskt sett har ménga varit en god investering, inte minst med
tanke pa den mycket hoga kvaliteten.

Den 1 juni sldpps 960 flaskor Chateau Chasse-Spleen 2007,
Moulis, (Nt 96744, pris 248 kr) och den 1 augusti kommer f6ljande
fyra, samtliga argang 2007:

Chateau Ferriere, Margaux, 360 fl (Nr 96741, pris 274 kr).

Chateau Beau-Séjour Bécot, Saint-Emilion, 480 fl (Nr 96784,
pris 404 kr).

Chateau Clinet, Pomerol, 540 fl (Nr 96770, pris 514 kr).

Chateau Cantenac-Brown, Margaux, 480 fl (Nr 96739, pris
555 kr).

Direfter kommer ytterligare ett tiotal viner i september och
oktober, men dessa aterkommer vi till i ndsta Vinfo.

Annu mer
pressberom for
FM Riesling

FM Riesling i 3-liters box fran
Winzerverein Deidesheim ar
det bdsta tyska matvineti
klassen ”Billigt” enligt Anders
Réttorp i Dagens Industri.
Han konstaterar ocksa att
det finns stort antal tyska topp- RIESLING
viner pa Systembolaget. ke
FM Riesling finns i bade box
och flaska. Boxen kostar endast
219 kronor (Nr 5844-08) och
flaskan 69 kronor (Nr 5844-01).
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Bestall gratis abonnemang pa
VinContorets nyhetsbrev

Pasidorna18-22 i Vinfo hittar du exempel pa nagra av alla
de intressanta evenemang som arrangeras landet runt

av VinContoret. Du som ar intresserad av att fa infor-
mation fran ditt ndrmaste VinContor kan abonnera pa
e-nyhetsbrevet. Det innehaller allt som hander i ditt om-
rade. Anmal dig pd www.vincontoret.se/nyhetsbrev.
Nyhetsbrevet dr kostnadsfritt och du kan latt avbestdlla
det ndr du sa 6nskar.

Tidskrift fran Wastergothlands Handelshus AB, Vulcanon, Vulcans vag 1, 522 34 Tidaholm. Argéng 16.
Utkommer i maj, september och december. Ansvarig utgivare: Lennart Granqvist, e-post: info@wghh.se.
Redaktdr: Per-Olof von Bromsen, telefon 0500-43 55 10, povb@koncis.se.

Annonsbokning: Karina von Bromsen, telefon 0704-13 26 26, kvb@koncis.se.

Produktion: Koncis Affarsinformation AB, Skovde. Tryck: Sormlands Grafiska, Katrineholm, 2010.

Vill du adressandra eller bestalla kostnadsfri prenumeration? Ring 0502-148 88, faxa 0502-158 88 eller e-posta till vinfo@wghh.se

VINFO % MAJ 2010 3




Vattnet avgorande
for whiskyns kvalitet

Andrew Shand &r destilleringsméstare i det lilla
whiskydestilleriet utanfér Kingussie. Vattnet dr
avgorande for whiskyns kvalitet och inget annat
destilleri ligger ndrmare killorna uppe i bergen.




WHISKY SPEYSIDE

Old School

oer bista whiskyn

Det dr nu tjugo ar sedan den forsta whiskyn destillerades vid
Speyside Distillery nara Kingussie i skotska hoglanderna.
Destilleriet &r ett av de minsta i Skottland och anvander gamla
vdl beprévade metoder for att framstalla sin maltwhisky.

-Hos oss ar det valdigt mycket ”old school”, konstaterar
destilleringsmastaren Andrew Shand.

et kristallklara vatt-
net porlar rofyllt i
den stenbelagda béck-
faran som forbinder
destilleriet med den
lilla floden Tromie.
-Den hér platsen dr
perfekt for whiskytillverkning. Vattnet
dr sa rent att det kan anvéndas direkt i
tillverkningen, utan rening eller tillsat-
ser, forklarar Andrew Shand.

Trots den goda vattenkvaliteten var
det dnda vissa problem den gangna vin-
tern. Aven Skottland drabbades av re-
kordvinter och den stringa kylan gjorde
det svart att komma at vattnet under
isen samtidigt som det i bland uppstod
isproppar i rér och pumpar.

-Tre ganger blev vi tvungna att stop-
pa produktionen pa grund av vidret. Det
har aldrig hint tidigare. Vissa dagar fick
jag borja halv fem pa morgonen med att
knacka bort is. Men 4 andra sidan ger kallt
vatten béttre whisky dn varmt, sdger han.

Speyside Distillery ligger, som namnet
antyder, i den vilkidnda whiskyregionen
Speyside, som fétt sitt namn efter floden
Spey. Floden &r Skottlands nést ldngsta

Nydestillerad whisky dr farglés och far sin
gulbruna fdrg forst efter fatlagringen.

flod och forser ett antal destillerier med
vatten innan utloppet i Spey Bay i norr.

—-Men inget destilleri ligger ndrmare
kéllorna uppe i bergen dn vart, inflikar
Andrew Shand.

Det var ocksd det fina vattnet som en
gang i tiden lockade whiskyhandlaren
George Christie till trakten. 1955 hade han
startat Speyside Distillery och férvirva-

de 1958 den gamla kvarnen Tromie Mills
i avsikt att bygga ett eget destilleri. 1966
borjade stensdttaren Alex Fairlie att byg-
ga destilleriet, men av olika anledningar
kom det att drdja Gver trettio ar innan
George Christies drom var forverkligad
och forst 1990 kunde de férsta dropparna
sprit provsmakas.

Speyside Distillery, som ligger ndra
byn Drumguish utanfér Kingussie, ndg-
ra mil sdder om Inverness, dr uppfort en-
ligt gammal skotsk tradition och ser till
det yttre ut som ett destilleri frdn borjan
av forra seklet med sina karaktdristiska
stenviggar och djupa fonsternischer. Men
sa préglas ocksa mycket av verksamheten
av gamla traditioner.

Hantverk ger unik karaktar
-De stora whiskyforetagen dr som pro-
cessindustrier med datorstyrd utrust-
ning. Men hédr gors allt for hand av vara
erfarna whiskymakare. Det innebér ock-
sd att whiskyn far sin egen karaktdr och
inte blir lika standardiserad som den ”fa-
brikstillverkade”, sdger Andrew Shand,
som har trettio ars erfarenhet av whis-
kybranschen och som kom till Speyside
Distillery for tio ar sedan.

Det lilla destilleriet sysselsdtter fyra
erfarna whiskymakare som 4rligen pro-
ducerar cirka 400000 liter sprit. Alla
ravaror som anvinds i tillverkningen
ir lokalt producerade. Kornet dr odlat i
norra Skottland och foréddlat vid de lokala
malterierna Glenesk och Buckie Maltings
enligt destilleriets noggranna specifika-
tioner. >
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WHISKY SPEYSIDE

—-Manga pratar om rokig - peated — whis-
ky, men i sjilva verket dr det f som tycker
om den. Var filosofi gar ut pa att tillverka
whisky som &r mjuk och rund och vi an-
vinder darfor malt med endast fem ppm
jamfort med till exempel Laphroaig, som
har upp till 50 ppm, férklarar Andrew
Shand och syftar pd det matt - parts per
million — som anvinds for att beskriva
torvsmaken pa malten och ddrmed rokig-
heten pa den fardiga whiskyn.

Pa destilleriet mals den torkade malten
och blandas med vatten for att sedan ge-
nomgé jasning i jiskaren, s kallade wash-
backs. Speyside Distillery har fyra jiskar
med en volym pa vardera 27000 liter.

-S4 hdr langt i processen &r det ingen
storre skillnad pd tillverkning av whis-
ky och 61, siger Andrew Shand och 6pp-
nar locket till ett av jdskaren, dédr vOrten
bubblar och skummar intensivt.

Ovanligt sma kopparpannor
Nir jdsten gjort sitt upphettas vorten i
pannorna till strax under kokpunkten fér
att alkoholen ska forangas och konden-
seras till sprit. De vackert paronformade
kopparpannorna pa Speyside Distillery
tillhor de minsta i sitt slag. Den sd kalla-
de méskpannan, wash still, som anvinds
for en forsta destillering, rymmer 12000
liter och spritpannan, spirit still, 80oo li-
ter. Efter den fOrsta destilleringen har
spriten en alkoholhalt pa cirka 20 procent
och efter den andra cirka 70 procent.
Hela processen &vervakas noggrant
genom ett glasskap, sd kallat spirit safe,
dér flodet kan styras och utseendet kon-
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trolleras. Skapet dr forsett med kraftiga
hinglds for att ingen otillborligt ska kom-
ma at den fdrdiga spriten.

-Allt produceras i sma satser utan
bradska. En bra whisky maste fa ta sin
tid, bade vid destilleringen och lagringen,
understryker Andrew Shand.

Lagringen spelar stor roll

En gang i veckan transporteras den fér-
diga spriten till lagret i Glasgow, cirka
tjugo svenska mil sdderut, ddr den fylls
pa ekfat. I de dunkla och fuktiga lager-
lokalerna pa Duchess Road far den
mogna i minst tre ar innan den kan kal-
las whisky och eventuellt buteljeras.

-Lagringen dr en viktig del av tillverk-
ningsprocessen och har minst lika stor
betydelse for kvaliteten pd den fardiga
whiskyn som destilleringen. Daliga fat
kan forstora en god whisky, medan bra
fat kan rddda en délig whisky, konstaterar
Andrew Shand.

Cirka 30 ooo whiskyfat finns fér nér-
varande i lager. De flesta dr sd kallade
hogsheads, som rymmer cirka 250 liter,
och som tidigare anvints for lagring av
sherry och bourbon. Under lagringstiden
far spriten sin gyllenbruna firg av de lig-
niner och tanniner som finns i tridet och
sin karaktiristiska smak av garvsyran
och alkoholen i kombination med syret
fran luften.

-Inget fat dr helt tdtt. Under forsta aret
avdunstar cirka tre procent av innehallet
och dérefter en halv till en procent per ar.
Det dr vad vi brukar kalla angels share, sa-
ger lagerchefen Jacquiline Daniels - eller

Jacqui Daniels som hon ocksa kallas som
en travesti pa ett vilbekant spritmirke.

Speyside Distillery har tre premium-
produkter som har sitt ursprung péa det
egna destilleriet: Drumguish, Speyside
12 dr och Speyside 15 ar. Men utéver den
egenproducerade whiskyn finns dven fle-
ra andra exklusiva sorter av bade single
malts och blends, varav de riktiga rarite-
terna finns samlade i det unika sortimen-
tet Private Cellar och Scotts Selection.

Cirka 8o procent gar pa export till ett
40-tal linder med Skandinavien, USA och
Kina som huvudmarknaderna. Jim Gordon
dr VD for Speyside Distillery och konsta-
terar att intresset fOr premiumwhisky
Okar i hela védrlden:

-Konsumenterna blir allt mer kvali-
tetsmedvetna. Det giller inte minst pa
de nya tillvixtmarknaderna Kina, Indien,
Ryssland och Brasilien.

I ar dr det 20 ar sedan den forsta spri-
ten framstilldes vid destilleriet uppe i
hégldnderna. Jim Gordon visar stolt upp
nagra fat med den forsta drgangen.

—-Nér den ska buteljeras har vi dnnu
inte bestdmt. Men en sak dr sdker - det
kommer att bli en exklusiv whisky med
en mycket speciell historia.

TEXT LEO OLSSON
FOTO MIKAEL LJUNGSTROM

FINNS PA SYSTEMET

Granqyvist Vinagentur har ett stort utbud
av skotsk whisky i ordinarie sortimentet
och i bestdllningssortimentet. Namn,
priser och varunummer hittar du i sorti-
mentsfoldern.



Vin och whisky till
reapris pa Systemet

Just nu séljs féljande varor fran Granqyvist till nedsatt pris pa
Systembolaget. Samtliga ar halvflaskor och vireserverar oss
for eventuell slutférsaljning:

Deidesheimer Herrgottsacker Riesling Spitlese 2007.
Vitt halvtorrt vin. Nr 5042-02, pris 44 kr (tidigare 55 kr).

FM Riesling QbA 2007. Vitt halvtorrt vin. Bade detta och
foregdaende fran valkanda kooperativet i Deidesheim i syd-
vastra Tyskland. Nr 5844-02, pris 35 kr (tidigare 44 kr).

Ilvision Manzanilla. Torr sherry fran valrenommerad
producent. Nr 8283-02, pris 44 kr (tidigare 55 kr).

Drumguish. Single Highland Malt Whisky fran Speyside.
Nr 278-02, pris 119 kr (tidigare 149 kr).

Manga goda nyheter i
bestdllningssortimentet

Systembolagets bestdllningssortiment dr en riktig guldgruva
foér dig som gillar att upptécka nya spannande viner och olika
spritsorter. | var utokar Granqvist Vinagentur sitt utbud rejalt
- med inte mindre an ett tjugotal nya varor. Samtliga finns
listade som nyheter i sortimentsfoldern i mitten av Vinfo.

Ndgra tips: Charles Ellner Brut Rosé ar en riktig prisvard
rosa champagne (Nr 77216, pris 279 kronor). Bland nyheterna
finns ytterligare fyra champagner fran samma vinhus.

Fran Vini Pregiati Celli i Italien kommer det sota dessertvinet
Solara Passito (Nr 72296-02, pris 199 kronor fér ;oo ml) och
konjakshuset Cognac ABK6 levererar flera hdgklassiga sorter
- bland annat Cognac Leyrat XO Vieille Reserve (Nr 87022,
pris 768 kronor).

Riesling ar NOT
| Tyskland och
Moseldalen

Riesling dr sedan lange den van-
ligaste druvan i tyska vinodlingar
- sd dveniidylliska Moseldalen.
Riesling No1 Edition frin
Weinkellerei S:t Michel bjuder
pa frisk doft med inslag av
citrus, aprikos och gréna
dpplen. Smaken dr fruktig
och balansen mellan syra
och sétma val avvdgd. Vinet
passar perfekt att dricka som
sallskapsvin i sommar och
till asiatiska, kryddstarka
rdtter samt sushi, sallader
och skaldjur.
No1 Edition kostar endast
80 kronor i helflaska och 49
kronor i halvflaska (Nr 6274-
o1 respektive -02). Du hittar
vinet i de flesta System-
butiker landet runt.




VINVARLDEN MILJO

Rlimatsmarta
viner lar tagel

Aven inom vinbranschen p&-
gar ett intensivt arbete med
klimatfrdgorna. Granqvist
Vinagentur anvander bland
annat en klimatsmart |8sning
for transport av de tyska
vinerna till Sverige.

i tar klimatfrdgorna pa
stortallvar och férsoker
genom en rad olika at-
gidrder minska miljébe-
lastningen, sdger Len-
nart Grangvist, VD for
Grangqvist Vinagentur.
Huvuddelen av vinerna i sortimentet
har sitt ursprung i Tyskland. Sedan lang
tid tillbaka sker transporten av dessa vi-
ner pd ett sitt som dr bade kostnadseffek-
tivt och skonsamt for miljon.
Transportlosningen, som utvecklats
i samarbete med de tyska vinproducen-
terna, innebdr att vinerna gar med last-
bil frdn de olika regionerna till en sam-
lastningscentral i Trier i Moseldalen.
Dir lastas de om till tdg for gemensam
direkttransport upp till de lagerlokaler
som Granqvist Vinagentur disponerar i
Jordbro, strax utanfor Stockholm.

Gar tva ganger i veckan

Tva ganger i veckan avgdr ”vintaget”
fran Trier och i varje tagset ingar som
regel ndgon eller nagra godsvagnar med
Granqvist-viner. Varje godsvagn motsva-
rar drygt tvd langtradare.

-Det hir dr en 16sning som ligger helt
i linje med Systembolagets rekommen-
dationer som pa sikt kommer att bli ett
krav pd vinimportdrerna, férklarar Dan-
Axel Flach som d&r logistikansvarig pa
Granqvist Vinagentur.

Fran ovriga leverantorer i Europa gar
leveranserna én s linge med lastbil. Men
dven hir kan det bli aktuellt med ett 6kat
inslag av tdgtransporter. En svensk trans-
portfirma haller for nirvarande pa att
skissera en 16sning med direkttag fran
norra Spanien till Sverige via Frankrike
och Luxemburg.
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Flera andra initiativ dr ocksd pa gang
inom vinbranschen som ett led i arbe-
tet med klimatfrdgorna. I Champagne i
Frankrike haller producenterna p4 att ga
over till en ny typ av léttare flaskor for
att reducera vikten pd transporterna och
ddrmed minska klimatpaverkan. Arbetet
kommer att vara fullt genomfort 2011.

-De gamla flaskorna dr sd tunga att det
inte dr mojligt att fylla hela lastutrymmet
pa lastbilen. Med de nya littare flaskorna
gar det att utnyttja den maximala kapaci-
teten - 33 pallar jimfort med dagens cirka
30 pallar, forklarar Dan-Axel Flach.

Granqvist Vinagentur har &ven leve-
rantdrer ldngt utanfdr Europas grinser
i den sa kallade Nya Virlden. Men langa
transporter behdver nédvindigtvis inte
vara férenade med stor klimatpaverkan.
For transporterna fran andra kontinenter
anvinds nédstan uteslutande fartyg.

De flesta fartyg, med viner fran till ex-
empel Australien, Nya Zeeland, Sydafrika
och Sydamerika, anléper Hamburg, dir
omlastning sker till lastbil eller tdg.

-Fartyg dr ett suverdnt transport-
medel genom sin laga klimatpaverkan.
Nackdelen dr de ldnga leveranstiderna.
En fartygstransport frdn Chile tar cirka
40 dygn, men med god framférhallning
och planering dr det 4ndd inget odverstig-
ligt problem, séger Dan-Axel Flach.

TEXT LEO OLSSON
TECKNING CHRISTINA JONSSON

Leveransklart! Winzerverein Deidesheims
direktdr Gerhard Brandner pa en pall vin
som ska med godstaget till Sverige.

FOTO: MIKAEL LJUNGSTROM OCH MATTON BILDBYRA



Halsa gasterna valkomna till festen med ett glas champagne!

Halsa varen
med ett glas
mousserande

. Nu firar vi vdren och sommaren med ett glas
g4 mousserande vin! For det finns ju inget som
signalerar fest mer an dkta champagne!
Grangqvist Vinagentur har en riktigt fin
och prisvard champagne pa Systembolaget:
Champagne de Pompadour Brut fran
Ellner i Epernay. Den sdljs i samtliga butiker
och finns i tre storlekar - halva, hela samt
1,5 liters magnumflaska. Den sistndmnda
finns dock endast som bestallningsvara
(Nr 77184-06, pris 499 kr).
Helflaskan kostar 229 kr medan hal-
van (375 ml) gar pa 139 kr. Artikelnum-
ren dr 7395-01 respektive 7395-02.
Champagne de Pompadour har en
fint blommig och lite brédig doft med
inslag av citrus, dpplen och notter.
Smaken &r torr och frisk med inslag av
apple, grapefrukt och choklad.
| Tyskland gors det ocksd mous-
serande viner, men dar kallas de Sekt.
Premiere Sekt dr en halvtorr cuvée
pa druvor fran flera tyska vindistrikt.
Den ingdr i bestallningssortimentet
och kostar endast 65 kr (Nr 87077).
Tank pa att bestélla hem i god tid.
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VIN & MAT EXOTISKT

Det asiatiska kdket inspirerade
kockarna Daniel Pettersson och
Daniel Hjelm ndr de skapade den R
har lackra varmiddagen speciellt N
for Vinfos lasare. Till vardags
arbetar de pa Stadshotellet i
Tidaholm men jobbar ocksa
extra i koket pad VinContorets

egen restaurang pa Vulcandn.

TEXT PER-OLOF VON BROMSEN
FOTOGRAF MIKAEL LJUNGSTROM

P4 Granqvist Vin- . :
agenturs webbplats |~ T »

finns dven receptet

pa en licker dessert
med touch av Asjen,
WWw.granqyist-vin,se

Varmiddag med smak av
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Soja- och ingefdrsmarinerad
laxsashimi med syltad lotusrot
och wasabikex

Om du inte hittar nagon eller
nagraav ingrediensernai din
vanliga affdr, provai en butik
som saljer asiatiska varor.
Lotusroten skaliggailag &ver
natt, forbered dagen fére.
(Servera med valfri sallad.)

4 portioner

300 g fryst lax

1dlsoja av bra kvalitet
30 griven farsk ingeféra
salt och peppar

Syltad lotusrot

100 g lotusrot

50 g risvindger

100 g socker

150 g vatten

5-6 stjdrnor av stjarnanis
8 korn rosépeppar

Wasabikex

258 smor

1,5 dl vetemjo!

0,5 tsk bakpulver
0,5 krm salt

0,5 dlmjélk

o,5 dl wasabipulver

Gor sa hir: Skiva laxen i rik-
tigt tunna skivor. Marinera i
soja och ingefdra samt lite salt
och peppar. Lat std cirka 15
minuter.

Koka upp en lag till lotus-
roten enligt 1-2-3 metoden (en
del risvindger, tva delar socker
och tre delar vatten). Lagg i
stjdrnanis samt rosépeppar-
korn och I3t sjuda 5 minuter.
Tag kastrullen fran plattan
och sila lagen. Skala och skiva
lotusroten tunt och ldgg denii
lagen. Koka upp och stall den i
kylskapet 24 timmar.

Kexen kan goras i forvég:
Smalt sméret och lat svalna.
Hall vetemjol, bakpulver, salt
och wasabipulver i en skal.
Tillsdtt mjolken och fettet och
blanda snabbt ihop till en deg.
Kavla sa tunt som mgjligt. Tag
ut kexen med matt eller skar
valfri form med en vass kniv.
Lagg pa smord plat och gradda
8 minuter mitt i ugnen i 250
grader. Férvara torrt.

Vin till férratten:
FM Riesling
Nr 5844, pris 69 kr.

Vin till varmrétten:
Winkeler
Jesuitengarten
Riesling

Nr 5823, pris 109 kr.

Halstrad kalvbringa
med pepparsyrlig tamarindsas

och sumeshikub

Kalvbringan ska férberedas tva
dagar innan servering.

4 portioner

680 g kalvbringa

1,5 dl saké (risbrannvin)
50 g riven pepparrot

2 msk havssalt

Pepparsyrlig tamarindsas
1dlsocker

0,5 dl vatten

2 msk risvindger

o,2dlsoja

0,5 dl fisksds

15 réd chili finhackad

1-2 vitl6ksklyftor finhackade
30 gingefdra, finhackad

1-2 msk tamarindpasta

Sumeshikub

1frp sumeshi- eller sushiris
2 st morétter, tunt hyvlade
2 msk risvindger

GOr sa hir: Ligg bringanien
plastpase och sl pa saké, salt
och pepparrot. Forslut och It
liggaikyliminst tva dygn.
Tag bringan ur pasen, lagg

denien ugnsfast form och
tdck med ugnsfolie. Stall den

i mitten av ugnen i 120 grader
tills den kdnns mor, vilket tar
2-3 timmar. Lat bringan svalna
under press, till exempel en
marmormortel). Skdr upp och
halstra kottet.

Sasen: Smalt sockretien
kastrull tills det har karamel-
liserats. Tillsatt sedan vattnet,
vindgern, sojan och fisksasen,
ddrefter de 6vriga ingredien-
serna. Sjud till en simmig sas.

Riset: Koka det enligt
instruktionerna pa paketet.
Bred ut det kokta riset pa en
plat och gor tre skaror med
baksidan av en trdslev. Droppa
vindgern i skarorna. Blanda
forsiktigt. Plasta en brodform
eller liknande och lagg ett 2,5
centimeter tjockt lager ris i
botten och ddrefter ett tunt
lager hyvlad morot for att
till sist avsluta med ris igen.
Pressa ihop. Skdr i kuber med
fuktad kniv.
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VINVARLDEN OSTERRIK

Winzer Krems ar det storsta
vinkooperativet i Osterrike.
Och ett av varldens dldsta
med anor fran ar 1447. Vinfo
hélsade pa vid Donau och
motte stolta vinmakare och
hart arbetande vinbonder.

e allra forsta vinran-
korna planterades i
Kremstrakten redan
for ndstan tvd tusen
ar sedan efter ett pa-
bud frin den romer-
ske kejsaren Marcus
Aurelius Probus (ar 232-282). Pa 1000-
talet omndmns Kremser Sandgrube for
forsta gangen som ett bra stille f6r vin-
odling och sedan linge finns koopera-
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tivets vinanliggning pd just den adres-
sen. De omkring 1200 medlemsbdnderna
odlar sina druvor pa drygt 1000 hektar i
ett av Europas vackraste vinomraden.

Staden Krems ligger vid floden Donau i
Niederdsterreich, cirka sju mil fran Wien,
och grédnsar till de lika berdmda vin-
distrikten Wachau och Kamptal. Griiner
Veltliner dr den viktigaste druvan och
star for den nytdndning som skett i lan-
dets vingardar de senaste aren.

Hypermodern anliggning
Vinfo hidlsar pa en solig dag i borjan
av oktober ndr skorden &r i full gang.
Invigningsanliggningen byggdes for fem
ar sedan och dr hypermodern. Fullastade
traktorekipage koar for att leverera sin
dyrbara last och en kontrollant tar prover
som blixtsnabbt analyseras och ger be-
sked om druvornas kvalitet.

Druvsort, lige och sockerhalt har be-
tydelse for ersdttningen som kan variera

~hg

Ll
Ernst Hirschmiiller &r en'-_a}l
i _Wir?zer Krems medlemsbdnder.

med upp till 30 procent av det aktuella
grundbeloppet. Alla druvor skordas for
hand och tas emot noggrant uppdelade
odlingslott for odlingslott.

I anldggningen transporteras druvor
och must med hjélp av gravitationen och
inga pumpar anvinds. Skonsam hante-
ring av ravaran redan fran borjan dr ett
kvalitetstecken som avspeglar sig tydligt
ide fardiga vinerna.

Vi aker ut i odlingarna tillsammans
med Walter Bauer, konsult med forflutet
inom den statliga kontrollapparaten. Forr
reste han runt bland vinbonderna for att
se till att allt gick rétt till - ett arbete som
var livsviktigt for den Osterrikiska vin-
niringen efter den skandal som pa 1980-
talet forintade hela exporten &ver en
natt. Manga vinbonder hade ”forstarkt”
sina viner med glykol. T dag har Osterrike
vdrldens stringaste vinkvalitetslagar.

Walter Bauer dr egentligen pensionir
men arbetar vidare som kvalitetsradgiva-



re f6r Winzer Krems medlemsbdnder.

Vi tar oss fram genom de branta ter-
rassodlingarna och han stannar till hir
och dér och tar prover. Druvsaft drop-
pasirefraktometern, det instrument som
anvinds for att méta druvornas socker-
halt. Han ser n6jd ut och 2009 ars skord
blir mycket bra dven om kvantiteten dr
mindre dn tidigare ar. Kallt vader under
blomningen och regn i bérjan av hosten
minskade skordeuttaget rejdlt. Botrytis
har angripit en del av druvorna som mas-
te sorteras noggrant. Det positiva dr att
man for forsta gdngen kan producera
ddelsot Riesling med gott resultat.

Négon mil utanfér Krems traffar vi ko-
operativets ordforande Franz Bauer. Med
sina tolv hektar dr han en av fa medlem-
mar som har tillrdckligt med areal for att
kunna leva pa vinodlingen. Han och hela
familjen jobbar hart med skorden.

Ludwig Holzer dr exportchef pa Winzer
Krems och dr mycket ndjd med senas-

Kallarmastare Franz Arndorfer, direktéren Franz Ehrenleitner ochl

-

exportansvarige Ludwig Holzer] Nedan: vinbonden Rosa Huth.

te arets utveckling. I virsta lagkonjunk-
turen har kooperativet 6kat sin forsilj-
ning i Tyskland och Holland med over
tio procent samtidigt som det borjar réra
sig dven pa den tuffa USA-marknaden.
Positiva bedomningar i prestigemagasin
som Wine Spectator och Wine Enthusiast
har gett fin skjuts pa vigen till de annars
sa krdsna amerikanska vindlskarna.

Hilften dr Griiner Veltliner
Franz Arndorfer ir chefsvinmakare sedan
femton ar. Han ansvarar for produktio-
nen av 6,5 miljoner flaskor fordelade pa
ett trettiotal olika etiketter. Hélften av
produktionen dr Griiner Veltliner medan
den bla Zweigelt star for cirka 25 procent.

-En duktig kock kan bara laga bra mat
pa forstklassiga ravaror och jag kan bara
producera bra viner pa forstklassiga, fris-
ka druvor. Sedan spelar det ingen roll
hur sofistikerad tekniken &r i vinkéllaren,
sdger Franz Arndorfer.

Vinfo provar en stor del av vinutbu-
det och kan konstatera en genomgaende
mycket hog kvalitet. En Griiner Veltliner
fran 1979 visar att det inte dr nagot fel pa
hallbarheten - vinet utvecklar helt klart
fin mognad under ritt férhallanden.

Winzer Krems satsar som sd manga
andra vinerier ocksd pa vinturism och er-
bjuder en upplevelserik rundvandring dér
produktionen presenteras i detalj. I koo-
perativets butik finns givetvis hela sorti-
mentet och den som &r riktigt kopsugen
kan ldgga pengar pa allehanda vinrela-
terade presentartiklar. Och i Vinotheket
finns viner frdn mdnga gamla goda ar-
gangar - frdn 1946 och framat!

TEXT OCH FOTO CLAES LOFGREN

VINER PA SYSTEMET

Pa Systembolaget finns det fyra viner fran
Winzer Krems - tva vita och tva roda.
Vinmonopolet i Norge har ett vin darifran.
Lds mer pa ndsta sida.
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AKTUELLA DRYCKER
Divino dr
arels lyska
kooperativ

Divino i Nordheim i Franken &r arets
tyska vinkooperativ 2010, enligt Wein-
plus, den ledande tyska vinguiden. Det
har ar bara eniraden av fina utmarkel-
ser som det framgangsrika kooperati-
vet fatt ta emot de senaste aren.

Nya arbetsmetoder i saval odlingar
som vinkallare har lett till stora fram-
gangar for Divino och de 219 medlems-
bonderna utmed floden Main.

Och hur smakar vinerna? Prova till
exempel Sommeracher Katzenkopf
Silvaner Kabinett Trocken 2008,
som finns i de flesta Systembutiker. Nr
6762, pris 88 kronor.

Avsluta middagen riktigt lyxigt och
bjud gdsterna pa ett glas gyllene
dessertvin fran Tokaji i Ungern!

Chateau Dereszla Tokaji Aszu
5 Puttonyos 2004 finns i System-
bolagets ordinarie sortiment och
passar perfekt till ostbricka, glass
och som séllskapsvin. Det har
ursprungstypisk doft med inslag
av hjortron, torkade aprikoser, ho-
nung, saffran och svamp. Smaken
ar sot, elegant och frisk med inslag
av hjortron, torkade aprikoser,
honung, saffran och svamp. Nr
2901-02, pris 159 kronor.

Riktigt fina
portviner

Wiese & Krohn dr ett av vdrl-
dens framsta portvinshus. Du
hittar ett unikt urval av deras
argansport i Systembolagets
bestallningssortiment. Alla
finns listade i sortimentsfol-
dern under rubriken Portvin.

Prisvdrt
grillvin

Har du provat Ramiro

Viner fran Krems

| Sverige och Norge

Det finns fér ndrvarande fyra viner fran Winzer Krems i
Systembolagets bestdllningssortiment:

Kremser Goldberg Griiner Veltliner 2007, torrt
vitt som passar bra till lattare kottratter, fisk, skaldjur och
buffératter. Nr 84748, pris 129 kronor.

Kremser Kremsleiten Rheinriesling 2007, torrt
vitt som passar bra till fisk, skaldjur och hardostar. Nr
84747, pris 139 kronor.

Edition Chremisa Blauer Zweigelt 2005, medelfyl-
ligt rétt som passar fint till kdttrétter, vilt, fisk och hard-
ost. Nr 89743, pris 165 kronor.

Kremser Sankt Laurent 2006, rétt som gar bra till
flaskkott, vilt, fisk och skaldjur samt bufférétter. Nr 84772,
pris 148 kronor.

Pa Vinmonopolet i Norge finns dessutom det vita torra
Kremser Goldberg Griiner Veltliner 2006. Nr 56131,
pris 169,90 norska kronor.
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Garnacha 2007 annu?
Ett rott vin fran Arago-
nien i norra Spanien som
passar perfekt att avnjuta
till de flesta grillratter.
Vinet bjuder pa fin doft av
réda bar och vanilj. Sma-
ken dr rund och fruktigt
med latta smortoner.
Etiketten pryds av
en iberisk ryttare fran
bronsaldern. Férlagan
finns pd en cirka tre tusen
ar gammal keramikvas.
Ramiro kostar bara
75 kronor och finns i alla
Systembutiker. Nr 6260.

FOTO: CLAES LOFGREN, MIKAEL LJUNGSTROM OCH JOHNER BILDBYRA



Svensk snaps
lill midsommar

Grangqvist Vinagentur har sex olika snapsar pa Systembolaget,
klassiskt kryddade enligt svenska recept.

- Det viktigaste med att dricka snaps dr smakupplevelsen,
inte mangden. Ett traditionellt spetsglas med ett par centiliter
snaps ar tillrackligt fér att smaken ska framtréda, konstaterar
Lennart Granqvist, VD fér Granqvist Vinagentur.

En del forvarar brannvin i frysen, men att servera snapsen
frysskapskall dr ingenting han rekommenderar:

- Smaken pa kryddat brannvin kommer bast till sin ratt vid
en temperatur pa 6-8 grader. Men experimentera gdrna och
servera snapsen med temperatur pd 16-18 grader, som drink
till kaffet eller desserten!

Har dr Granqvists snapsar:

Vistkustsnaps (Nr 293-02, pris 229 kr), ingar i ordinarie
sortiment och bor finnas i de flesta systembutiker. Den ar
kryddad med torkade nypon, slanbdr och bjérnbar.

I bestdliningssortimentet hittar du dessa: Vdstgotasnaps
(Nr 80004-02, pris 246 kr), ar kryddad med kdrsbdr och vita
vinbir. Smalandssnaps (Nr 70121-02,pris 246 kr) har smak av
timjan, flader, fankal och anis.

Annebergs Kornbranvin (Nr 80138-02, pris 228 kr), ar ett
klassiskt kornbrannvin med anor fran Véstergétland.

Hirkum Pirkum (Nr 70037-02, pris 264 kr), ar kryddad med
honung och sherry samt Johannesdrtknoppar. Fibodsnaps
(Nr70115-02, pris 264 kr), har smak av anis, fankal och honung.

Berom i Stora Vinguiden

Manga viner fran Granqvist Vinagentur far finaomdémenii
tidskriften Allt om Vins vinguide for 2010.

Ett antal argangar portviner fran Wiese & Krohn far - ater-
igen - hogsta betyg, i vissa fall med tre utropstecken. Allra bast
ar drgdngarna 1961, 1964, 1966 och 1978 enligt tidningen.

Bland &vriga viner med riktigt fina omdémen kan ndmnas
Champagne Pompadour, Kloster Eberbach Riesling Spétlese,
Chateau Dereszla och sherryn Manzanilla fran RC Ivision.
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NYHETER SYSTEMBOLAGET

Vin de Corse
Paralléle 20

Varunummer: 94260-01.

Weingut Stift Klosterneuburg
Rosé

Varunummer: 94238-01.

Langhe Arneis
DOC

Varunummer: 94282-01.

Vintyp: Torrt vitt, friskt och fruktigt.

Vintyp: Mousserande rosévin.

Vintyp: Torrt vitt, friskt och fruktigt.

Pris: 79 kronor. Séljstart: 3 maj.

Pris: 89 kronor. Séljstart: 3 maj.

Pris: 169 kronor. Sdljstart: 1 juni.

Land: Frankrike. Argang: 2009.

Land: Osterrike.

Land: Italien. Argang: 2009.

Omrade: Korsika.

Omrade: Niederdsterreich, Donauland.

Omrade: Piemonte, Langhe.

Druva: Vermentinu.

Druva: Zweigelt.

Druva: Arneis.

Producent: Cave Coopérative d’Aghione.

Producent: Weingut Stift Klosterneuburg.

Producent: Agriviticola Gianni Voerzio.

Passartill:© ¢ v & = =2

Passar till: © ¥ &

Passar till: @ ¥ ¥

Fyllighet (3 sétma (® Fruktsyra @

Fyllighet (3 sétma (® Fruktsyra @

Fyllighet (3 sétma (® Fruktsyra @

*% Fin ljusgul fiarg med grona stink, frisk
doft med inslag av citrus, persika och lite
vaniljton. Fruktig, stor och vilbalanserad
smak. Passar fint att servera som apéritif,
till skaldjur, fisk, sallader samt get- och
bldmdgelostar. Lamplig serveringstem-
peratur: 8-10 grader. Vinet kan sparas i
cirka tre ar men smakar bést nu.

Les Vignerons d’Aghione dr ett relativt
nytt kooperativ och bestar av 31 vinbon-
der som 1975 slog samman sina vingardar
for att kunna komma igdng med export.
De brukar cirka 850 hektar mark i appel-
lationen Vin de Corse pa 6ns Ostra sida.

Troligtvis har vin odlats i 6ver tusen ar
pa den soliga medelhavson. I dag omfat-
tar vinarealen cirka 2 200 hektar. De réda
vinerna svarar for 85 procent av produk-
tionen medan de resterande 15 procenten
fordelas pa vita och rosé.

Vermentinu, som ocksé dr bekant un-
der namnen Malvasia och Malvoisie, dr
den vanligaste vitvinsdruvan.
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sk Vackert rosa firg, frisk och fruktig doft
med inslag av hallon, krusbér och melon.
Rik smak med bra balans och liten kra-
mighet. Passar bra som apéritif och att
servera till rokt fisk, ldttare kottritter,
sallader och frukt. Limplig dricktempe-
ratur: 6-8 grader. Kan sparas i cirka tre ar
men smakar bist nu.

Weingut Stift Klosterneuburg véster om
Wien grundades redan dr 1114 av mun-
kar fran Augustinerorden. Vinodlingarna
omfattar 108 hektar i Klosterneuburg,
Wien, Gumpoldskirchen och Tattendorf,
vilket gor klostret till ett av de storsta
vingodsen i Osterrike.

Rosévinet som nu kommer till Sverige
framstills enligt charmantmetoden och
gors pa Zweigelt, den bla druva som har
sitt ursprung i Klosterneuburg.

Klostret satsar malmedvetet pa natur-
vinlig vinproduktion och har nyligen
certifierats som det forsta klimatneutra-
la vineriet i Osterrike.

% Ljusgul fiarg med gréna inslag, mycket
stor och fruktig doft med inslag av blom-
mor. Extremt vilbalanserad smak med
hirlig frukt. Passar bra som apéritif och
att servera till smardtter, farsk sparris
samt fisk och skaldjur. Limplig dricktem-
peratur: 8-10 grader. Kan sparas i cirka
fyra ar men smakar bést nu.

Agriviticola Gianni Voerzio hor hemma
i den lilla byn La Morra sydvédst om hu-
vudorten Alba i Piemonte i nordvistra
Italien. Vingarden, som drivs av samma
familj sedan arhundraden, har ndgra av
de bésta odlingsldgena i hela omradet.

Arneis, som det hdr vinet gors pa, dr
en svarodlad druva och namnet &r dialekt
for svdr och krdvande person. Tidigare an-
vdndes den mest for att balansera regio-
nens roda, kraftiga viner.

Gianni Voerzio framstéller dven hog-
klassiga roda viner av de bla druvorna
Nebbiolo, Barbera, Dolcetto och Fresia.
Ett fint exempel hittar du i nésta spalt.



Barolo DOCG
La Serra

Varunummer: 94267-01.

Vintyp: Fylligt, stramt och nyanserat.
Pris: 289 kronor. Sdljstart: 1 juni.
Land: Italien. Argéng: 2005.

Omrade: Piemonte, Barolo.

Druva: Nebbiolo.

Producent: Agriviticola Gianni Voerzio.
Passar till: T 0" =
Fyllighet @ Stravhet @ Fruktsyra @

% Morkrod firg, nyanserad doft med in-
slag av rosor, hallon, viol, lakrits och va-
nilj. Lang, finstdimd smak med inslag av
hallon, torkad frukt och vanilj. Passar
fint till kraftiga kottrdtter, vilt, pasta
med mustiga sdser samt lagrad hdrdost.
Lamplig dricktemperatur: 18-20 grader.
Kan lagras ytterligare minst 15 ar.

Agriviticola Gianni Voerzio hor hemma
i den lilla byn La Morra sydvist om hu-
vudorten Alba i Piemonte i nordvistra
Italien. Vingarden, som drivs av samma
familj sedan ett par hundra ar, har nigra
av de bésta odlingsldgena i omradet.

Foérutom Nebbiolo (i flera olika klo-
ner), framstills viner av de bla druvorna
Barbera, Dolcetto och Fresia. De vita gors
pa Arneis och Moscato Bianco.

Gianni Voerzio, som &ven producerar
mycket fin grappa, sdljer sina viner &ver
hela virlden. De sparsmakat formgivna
etiketterna framstélls i samarbete med
konstniren Gianni Gallo.

FOTO: OLIVER WEBER

NYHETER VAR SOMMAR

I maj kommer hésten till Nya Zeeland och vinrankorna blir vackert gula.

Nu dir det dags for
vinskord i Nya Zeeland

Visst dr det lite av upp-och-ned-vanda vérlden! Nér Europa gdr mot sommar kommer
hosten till Nya Zeeland. Pa Kahurangi Estate i Nelson pd sydon startar vinskorden
vanligtvis i manadsskiftet april-maj. | Europa plockas druvorna huvudsakligen under
september och oktober.

Produktionen pa Kahurangi Estate, som drivs av Amanda och Greg Day, &r huvud-
sakligen inriktad pa vita viner framstallda av internationella druvor. 85 procent av
vingdrdens 25 hektar anvdnds for odling av gréna druvor som Sauvignon Blanc,
Chardonnay och Riesling. Men har finns dven Pinot Noir-druvor i vdrldsklass.

Vinerna fran Kahurangi Estate finns i Systembolagets bestallningssortiment och
har fatt fina omdomen av svenska vinskribenter. En speciell favorit dr Sauvignon
Blanc 2008 som bjuder pa druvans karaktdristiska ton av krusb&r och nédsselblom.
Vinet passar utméarkt som apéritif samt till fisk, skaldjur och mildare hdrdostar. Nr
74008, pris 119 kronor. Det finns ytterligare tio Kahurangiviner att bestalla - du hittar
samtliga under rubriken Vin fran Nya Zeeland i sortimentsfoldern.
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Piero Hamrin (till vanster) dr reseledare i Barolo. Det blir bland
annat besdk hos vinmakaren Gianni Voerzio (till hoger).

Folj med pa gourmetresa
till norra Italien i host

F6lj med VinContoret pa en fantastisk resa till norra Italiens
framsta gastronomiska omrade. Reseledare ar Piero Hamrin,
fotbollsspelarson och bosatt i Italien. Han arbetar med mat, vin
och upplevelser sedan flera ar. Flyg fran Goteborg/Stockholm till
Milano eller Turin. Vi bor pa bekvamt hotell utanfér Alba.

Det blir besdk hos valrenommerade vinproducenter som
Gianni Voerzio, Ca’Rome, Marco Bonfante och Cascina val del
Prete. Vibesdker unika restauranger som vi valt ut tillsammans
med vara vinproducenter i omradet. Vad sags om lunch pa den
bdsta restaurangen i La Morra med utblick &ver vinodlingarnai
Barolo? Lokala matproducenter och en tryffelexkursion vantar
oss ocksa. Detaljerat program finns pa vincontoret.se.

Pris per person i dubbelrum: 15 995 kr inklusive moms.
Samtliga maltider med dryck ingar i priset. Antal platser: 32.
Reservation for programandringar. VinContoret tilldmpar
naturligtvis Konsumentverkets allmédnna villkor for paketresor.

Viskraddarsyr foretagsresan

VinContoret arrangerar resor for foretag, foretagsgrupper och
organisationer - kreativa resor till kreativa miljder med unika
mojligheter till upplevelser utéver det vanliga.

VinContoret stdller samman resan i ndra samarbete med
bestallaren och tar hand om allt det praktiska, saval infor resan
som under resan. Enklare kan det inte bli!

Kontakta oss for ndrmare information. Skriv ndgra rader till
resa@vincontoret.se eller ring oss pd 0200-120 320.

VINCONTORET SOKER
PROVNINGSLEDARE

VinContoret Sverige séker provningsledare till arrangemang
pa olika orter landet runt. Vi ténker pa dig som skulle vilja
halla provningar med exempelvis vin, whisky och choklad
och har mojlighet att jobba ndgra timmar da och dd. Dessa
orter dr aktuella: Kalmar, Strémstad/Uddevalla, Karlstad och
Kristianstad. Utbildning av nya provningsledare kommer att
ske i Tidaholm. Ar du intresserad, kontakta oss via e-post
sverige@vincontoret.se eller ring 0200-120 320.

FOTO: LENNART GRIMSHOLM OCH JOHAN GRANQVIST



VINCONTORET SVERIGE

Snart 6ppnar vi i Karlstad

VinContoret fortsatter expandera och
Oppnar i slutet av sommaren i Karlstad.

VinContoret dr ett event- och kon-
sultforetag med verksamhet pa ett 15-tal
orter - fran Ornskdldsvik i norr till Malmé
i soder. | ett antal stader finns ocksa
motesplatser for foretagare och aktiva
dryckesintresserade.

-Vart fokus &r kundaktiviteter hos
féretag, men viarbetar dven en hel del
med provningar och utbildning i Sverige.
Har finns plats for en ny aktor - sdger
Jonas Sagner, verksamhetsansvarig pa
VinContoret Sverige.

-VinContoret i Karlstad ska, precis som
i Tidaholm, Ornsksldsvik och Orebro,
bli en kreativ traffpunkt som stimulerar
till nya kontakter. | Ornskaldsvik, som
Oppnade 2006, finns 130 féretagare och
privatpersoner som hyr vinfack och som
kontinuerligt tréffas for att prova drycker
och diskutera affarer.

| Karlstad haller det gamla arkivet i
kéllarvaningen pa Kasernhgjden nu pa
att byta skepnad och férvandlas till bland
annat vinkallare med ett 100-tal vinfack,
dar medlemmarna kan férvara egna viner
under optimala lagringsbetingelser.

-Vinkdllaren pa Kasernhgjden har plats
fér 60-100 medlemmar som uppskattar
det godai livet och som vill traffa andra
intressanta manniskor, sdger Johan
Granqvist, marknadschef pa VinContoret.

Men de cirka 230 kvadratmeter stora
lokalerna kommer inte bara att omfatta
utrymmen f&r vinférvaring. Det ska dven
finnas motesrum, bibliotek, kok med mera
som kan utnyttjas av medlemmarna.

-1 medlemskapet ingar att man kan
disponera lokalerna for egna aktiviteter
exempelvis affairsm&ten och mindre
konferenser, sdger Jonas Sagner.

VinContoret Karlstad kommer dess-
utom att skrdddarsy arrangemang
och events fér kunder inom néringsliv
och offentlig férvaltning - antingen hos
samarbetspartner eller ute hos kunderna.

VinContorets verksamhet leds pa de
flesta stdllen av franchisetagare. Men i
Karlstad kommer den att drivas i egen regi
med hjalp av anstdlld personal.

- Det dr en ny affarsmodell och om den
slar vl ut kan den komma att anvandas
dven vid kommande nyetableringar paral-
lellt med utbyggnaden av var franchise-
verksamhet, sdger Jonas Sagner.

Vill du veta mer
om var etablering i
Karlstad? Limna dina
kontaktuppgifter pa

sa skickar vi info
fortlopande!

I slutet avsommaren 6ppnar VinContoret
i kdllaren pa Kasernhojden i Karlstad.

Litet av vad som hander hos VinContoren Sverige runt

Har ar ett axplock av vad som hander hos
VinContoren. F&r komplett kalendarium och
detaljerad info, se vincontoret.se och valj
stad i rullistan uppe till héger. Vara kontakt-
uppgifter hittar du pa sidan 23 i tidningen.
Féranmalan krévs for samtliga evenemang.

JONKOPING

Vilka viner passar till grillat?

Onsdag 12 maj kl 17.30

Vi provar viner och dter sedan en grillbuffé.
Provning av fyra viner, buffé inkl ett glas vin
och kaffe. Pris 595 kr. Plats: Engelska Villan i
Ryfors, Mullsj6. Anmélan senast 30/4. Over-
nattning: 400 kr/per person i dubbelrum.

MALMO

Sommelierens hemligheter

Onsdag 12 maj ki 18.30

Vill du veta grunderna fér hur en sommelier
tanker? Fyra viner moter fem smaker och
massor av aromer. Buffé fran Mollans Ost
och ett glas vin ingar. Pris 495 kr per person.
Plats: Hotel Duxiana, Master Johansgatan 1.

GOTEBORG

Herrgardsweekend pa Aspenis

Lordag 22 maj ki 17.00

Viinleder med rosévinsprovning, ddrefter
treratters middag med trubadur. Boka garna
boende sa far du en harlig weekend. Spela

kubb, volleyboll, promenera eller ta ett tidigt
dopp i Aspen. Du har &ven tillgang till bastu
och gym. Pris 995 kr per person.

La Vie en Rose: Allt om rosa viner
Torsdag 27 maj ki 18.30

Den hér kvallen far méjlighet att smaka
roséviner i olika stilar - frdn mousserande
eller klassisk laxfargad till djupt hallonrod.
Perfekt fér dig som planerar studentbuffé,
sommarfest, méhippa eller bréllop. Pris
395 kr per person. Plats: Hotel Duxiana,
Master Johansgatan 1.

LINKOPING

Vinnande sommarviner

Fredag 28 maj kl 18.00

Avkopplande vinprovning i forsommarkvall.
Om du &r novis, bara nyfiken eller nord har
ingen betydelse. Vart mal dr att prova och
hitta hdrliga mat- och sallskapsviner, som
passar fér sommarens smaker. Efter prov-
ningen serverar HargOdlarna sin regionala
buffé med ekologisk profil. Pris: 450 kr per
person. Plats: HargOdlarna, Kisa.

Fyravarldsdelar

Torsdag 15 juli kl 17.00

Ingen vdrldsomsegling runt haven, men

val en sniff pd ytan av respektive varldsdels
speciella karaktar. Vi kommer att prova viner

producerade av samma druvsort, men med
helt olika odlingsférutsattningar ndr det
géller klimat och jordman. Kom med och
upptack vinets dimension och smakharmoni.
Efter provningen kan du fortsdtta botanisera
i matens och dryckens vdrld med regional
buffé som dukas upp i Vagnboa. Pris: 450 kr
per person. Plats: HargOdlarna, Kisa.

Augustiviner

Torsdag 29 juli ki 17.00

Nar sensommaren narmar sig byter bordets
smaker karaktdr. Vi undersdker vilka viner
som matchar skordetidens ravaror och
testar gransoverskridande. Vdlkommen till
en smakfull provning och HargOdlarnas
dukade bord. Pris: 450 kr per person. Plats:
HargOdlarna, Kisa.

OREBRO

Fiske- och vinresa pa Vinern
Lordag-sondag 21-22 augusti

Vi tar bussen fran Orebro till Mariestad och
darifran dker vi i batar till idylliska Torso.
Dar blir det lunch och vin pa klippornainnan
skepparna tar oss ut med Lakakoffas trol-
lingbdtar. Pa kvallen trerdttersmiddag med
vinprovning pa Nya hamnkrogen Laxhall.
Overnattning p& Hotell Norrgvarn intill Géta
kanal. Pris 4.200 kr for bussresa, fisketur,
maltider och dryck.
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VINCONTORET TIDAHOLM

Pa gdng
Sommar
& Host

For anmailan och mer information,
ring 0502-25 00 0o eller mejla till
tidaholm@vincontoret.se. Vart
kalendarium uppdateras I6pande,
se www.vincontoret.se.

Med reservation for eventuella @nd-
ringar. Avbokning som gors senare
an 4 vardagar innan evenemang debi-
teras fullt pris. Eventuell specialkost
(vegetarisk, glutenfri eller liknande)
maste meddelas vid bokning.

Gourmetkvill: Virens primérer
Lordag 22 maj (start kl 16)

Varen dr hdr med ljumma vindar och varman-
de sol, en hdrlig tid for oss frusna nordbor!
Det vill vi fira med ljuvliga viner och vérens
krispiga primérer! Provning av fyra viner,
treratters middag inklusive tre glas vin till
maten och kaffe. Pris 1.195 kr per person.

Vernissage med
Malena Astrém & Kristina Thun
Soéndag 23 maj (start kl 12), frientré

Kombinera konst med en harlig brunch och
ndgot gott att dricka pa VinContoret! Brun-
chen serveras klockan 12-14.

Bluesfestival pa Vulcanén
Lordag 29 maj

Dusty Road Bluesfestival pd Vulcanén 28-30
maj! VinContoret har under I6rdagen nagra
av artisterna pa egen scen och haller 6ppet
restaurangen med lattare ratter under da-
gen och var hérliga grillbuffé fran kl 19. OBS!
Entré till festivalen. Restaurangen dr 6ppen
12.00-01.00. Boka gdrna bord for kvallens
grillbuffé pa telefon 0502-25 00 00. Las mer
om festivalprogrammet pa festivalens hem-
sida: dustyroadblues.se/festival_2010.

Morsdagsmiddag
Séndag 30 Maj kl 12 och kI 15

Fira mor med harlig middag pa VinContoret!
Mer information om meny och priser finns
pa vdr hemsida. OBS! Endast férbokning.

VinContorets gardsfest
Lordag 5 juni (kI 11-19)

Dags igen for VinContorets traditionella
gardsfest! Traffa lokala och regionala pro-
ducenter av ndrodlade och narproducerade
varor. K&p med hem och njut! Gardsfestens

PA VINCONTORETS SCEN LORDAG 29 MAJ:
KI 13.00: Blues Jam, kI 17.30: Rita Engedalen & Morten Omlid
kl 19.15: Magda Piskorczyk & Slidin Slim

Harmonica Blowout International - West Weston - Sven Zetterberg
Knockout Greg - Harmonica Henry - Trickbag - Kellie Rucker - Pelle Lindberg Band
Rita Engedalen - Backbone - Interstate 40 Rhythm Kings - T-Bear & the Dukes of
Rhythm - Slidin Slim - Magda Piskorczyk - Karavan -Yellowcats -Hurley & Blue Dots
Skybenders Blues Band - Evil Emil & King Kongo Cobras - Kingbees
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Oppettider dr 11.00-19.00. Restaurangen &r
Oppen 12.00-24.00. Fran kI 19.00 serverar
restaurangen en harlig grillbuffé. Boka gédrna
bord till grillbuffén pa telefon 0502-25 00 00.
Entré: 100 kr per person.

Vernissage med Michael Wutz
Sondag 25 juli (start kl 14), frientré

Lds mer pd sidan 22 om den tyske konstna-
ren som stdller uti Tidaholm i samband med
det internationella litografiska symposiet.

Grillbuffé pa VinContoret
Fredag 30juli (kl 18-24)

Nu finns dntligen tillfallet att komma till Vin-
Contoret och avnjuta var hérliga grillbuffé!
Boka bord pa telefon 0502-25 00 00.

Grillbuffé pa VinContoret
Fredag 6 augusti (kl 18-24)

Nu finns dntligen tillfallet att komma till Vin-
Contoret och avnjuta var hérliga grillbuffé!
Boka bord pa telefon 0502-25 00 00.

Kraftans Dag
Fredag 13 augusti

Restaurangen ar 6ppen kl 18-24 och erbju-
der en hdrlig krafttallrik med nykokta svens-
ka kraftor och klassiska tillbehdr samt en
grillbuffé. Boka bord pa tel 0502-25 00 00.

VinContorets Vinfest
Lordag 14 augusti

Restaurangen dr 6ppen kl 18-24 och erbju-
der en hdrlig krafttallrik med nykokta svens-
ka kraftor och klassiska tillbehdr samt en
grillbuffé. | tradgarden finns vinstdnd som
erbjuder viner fran olika delar av vérlden.
Boka bord pa telefon 0502-25 00 00.

Grillbuffé pa VinContoret
Fredag 20 augusti (kl 18-24)

Nu finns dntligen tillféllet att komma till Vin-
Contoret och avnjuta var harliga grillbuffé!
Boka bord pa telefon 0502-25 00 00.

Vinprovarkvill pa VinContoret
Fredag 3 september (kl 17-24)

Vidukar upp ett stort antal godbitar fran
hela vdrlden! Du k&per en biljett for 125 kr
eller 395 kr. | biljett priset 125 kr far du 5
vinkuponger som du anvdnder till att prova
de viner du sjalv onskar. | priset 395 kr far

du 5 vinkuponger, 1 matkupong till kvdllens
lattare buffé och 1 vinkupong som galler

for ett glas vin till maten, du véljer sjdlv ditt
matvin bland provningsvinerna. Buffén stdr
framdukad kl 18-22, matsittning kI 18 och
20, du valjer sjdlv vilken sittning du vill ha ndr
du bokar. Provningsstationerna ar 6ppna ki
17-22. Sjalvklart kan du ocksa képa till fler
kuponger om du vill prova fler viner. OBS!
Begrdnsat antal deltagare - boka redan i dag!
Pris 125 kr eller 395 kr per person.

Gourmetkvill: Solens mat
Lérdag 11 september (start kl 17)

Vibesoker solens land, Italien, och bekantar
oss med goda viner och fantastisk mat!



VINCONTORET TIDAHOLM

Héng med pa denna resaftill Italien. Provning
av fyraviner, trerédtters middag inkl. tre glas
vin till maten och kaffe. Pris 1.195 kr per
person.

Tema: Argentina
Lordag 18 september (start kl 17)

De spanska och portugisiska erévrarna
startade redan pd 1500-talet vinodling i
Sydamerika. Mot slutet av 1700-talet emigre-
rade manga italienare, fransmén och spanjo-
rer hit och tog med sig bade vinstockar och
kunskap om vinodling. Detta blev startskot-
tet fér den mangfacetterade vinindustri som
ar kdnnetecknande for Argentina i dag. Prov-
ning av fyra viner, buffé inkl ett glas vin till
maten och kaffe. Pris 895 kr per person.

Whiskyprovarkvall
Fredag 24 september (kl 17-24)

Denna kvall dppnar vi dterigen en stor del av
var whiskybar fér en provningsomgang! Du
koper en biljett for 150 kr eller 350 kr. | biljett
priset 150 kr far du 10 whiskykuponger som
arvarda 15 kr styck och dessa anvdnder du
till att prova de whiskysorter du sjdlv dnskar.
| priset 350 kr far du 10 whiskykuponger och
1 matkupong till kvdllens Carverybuffé. Buf-
fén star framdukad kI 18-22, dryck till maten
koper du separat. Matsittning kl 18 och 20,
du valjer sjdlv vilken sittning du vill ha ndr

du bokar. Provningsstationerna dr dppna kl
17-22. Sjélvklart kan du ocksa k&pa till fler
kuponger om du vill prova fler whiskies. OBS!
Begransat antal deltagare - boka redan idag!
Pris 150 kr eller 350 kr per person.

Gourmetkvall:
Rysk afton
Lordag 25 september (start kl 19)

Ryska koket i en harlig Diné vinicole! Ni far
prova tva olika drycker fran den rysktalande
delen av var vérld till varje ratt och far pafyll-
ning av den dryck som just du tyckte passade
bdst till maten. Provning av sex drycker inkl
pafylining till treratters middag och kaffe.

En provning utéver det vanliga! Pris 1.195 kr
per person.

Svensk afton
Lordag 2 oktober

Utforlig information om arrangemanget pa
vincontoret.se. Pris 995 kr per person.

Tema: Skordefest
Lérdag 9 oktober

Utforlig information om arrangemanget pa
vincontoret.se. Pris 895 kr per person.

Sopranos Night!
Lérdag 16 oktober

Utforlig information om arrangemanget pa
vincontoret.se. Pris 895 kr per person.

Gourmetkvall:
Skog & sjo
Lordag 23 oktober

Utforlig information om arrangemanget pa
vincontoret.se. Pris 1.195 kr per person.

Kristina Thun och Malena Astrém ir
varens konstnarer pd VinContoret i Tida-
holm och stéller ut gemensamt.

Kristina Thun &r sedan ett antal ar verk-
sam i Tidaholm och aktiv bland annat i
Litografiska Verkstaden och Grafik i Vast.
Kristina Thun visar grafik och teckningar,
gjorda med en varsam hand i ljusa gra-
skaliga och pastelliga toner. Motiven ar
ofta radjur, strutglassar och en och annan
flygande gris! De rikt detaljerade bilderna
lockar betraktaren att titta ndrmre och
kanske underscka den pa ytan till synes
bréckliga varld som framstalls. Hon har
tidigare stallt ut pa Grafiska Séllskapet i
Stockholm och Grafikens Hus i Mariefred
samt i Tyskland, Finland och Danmark.

Malena Astrém kommer frén Eskil-
stuna men &r sedan tretton ar bosatt i
Edinburgh, Skottland, ddr hon har sin
ateljé. Malena Astrém ar ocksd medlem
i Litografiska Verkstaden och férutom
grafik arbetar hon dven med teckning och
video. P& VinContoret visar hon grafik
samt teckningar i kol. Bildvarlden har dels
ett egyptiskt tema med kroppsformer
hamtade fran de kanopiska kérlen, men
ocksd ett antropomorfiskt, dar djur ges
manskliga karaktdrer likt den vita kaninen
i Alice i underlandet! | Malena Astréms
land m&ter vi oroliga ugglor och feta
katter. Bakom sig har hon utstallningar
bland annat p& Konstmuseet i Eskilstuna
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Kristina Thuns motiv dr ofta radjur, strutglassar och en och annan flygande gris.

\arens konstnarer:
Kristina Thun
Malena Astrom

Feta katter och oroliga ugglor @r en del
av Malena Astréms bildvérld.

och installationsprojektet "Document
of a Disappearance” pd Konstmuseet i
Goteborg.

Utstédllningen Underlandet har
vernissage sondagen 23 maj klockan
12-15. | samband med vernissagen
serverar VinContoret en brunch med
smak av férsommar!
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Specialutstallning med
MICHAEL WUTZ

Under det internationella litografiska symposiet i Tidaholm i juli stéller VinContoret
ut verk av Michael Wutz fran Berlin. Han arbetar mestadels med etsningar och en
motivvdrld som flyter mellan tva poler: fascinationen for tradition, kulter och riter
bland férlorade kulturer och en urban viarld. Tematiken ar vald och déd, amnen som
kan anses tabubelagda av samhdllet. Etsningarna, som ofta dr meterlanga, visar ett
tydligt narrativt tema ddr Michael Wutz kan konsten att kombinera historia med
konsten att berédtta en saga. Han &r utbildad pa konstuniversitetet UdK i Berlin och

har det senaste dret stallt ut i sdval USA som i Europa.

Vibjuder in till vernissage sondagen den 25 juli klockan 14.

Internationella litografiska symposiet arrangeras i Tidaholm 25 juli-8 augusti.
VinContoret visar dock Michael Wutz utstdlining fram till och med oktober manad.
F&r mer information besdk gdrna www.lithonet.org.

Bokain sommarens
kick-off hos oss

Veckorna 23-26 har vi kick-off veckor
pa VinContoret i Tidaholm! Vi erbjuder
ett kick-off-paket dar ni startar med en
spannande aktivitet och avslutar med
VinContorets harliga grillbuffé! En perfekt
sommar-kick-off for din personal eller
arbetsgrupp! Ni véljer sjdlva pa foljande
aktiviteter:
Kanotrace i Tidan. En fartfylld tavling
som kan bli en blét tillstdllning!
Vinprovning. Ni provar fyra viner till-
sammas med provningsledare.
Whiskyprovning. Ni provar fyra sor-
ter tillsammans med provningsledare.
Aktivitet och grillbuffé inklusive ett glas
vin eller &l. Pris: 950 kronor per person
exklusive moms. Minimum tio personer.
(Alla dagar utom séndagar samt midsom-
marafton och midsommardagen). Onskar
ni fler aktiviteter [Amnar vi gdrna offert.
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Minikonferens
i kraftans tecken

Under tiden 2 augusti-12 september har
du och ditt foretag eller avdelning m&jlig-
het att boka minikonferens med kraftmid-
dag pa VinContoret i Tidaholm. Ni maste
vara minst tio personer. | priset ingar
halvdagskonferens med start vid lunch in-
klusive konferensutrustning, vatten, frukt
och godis. Lunchbuffé samt eftermid-
dagsfika med kaka. Pa kvéllen trerédtters
kréftinspirerad middag som startar med
var kraft- och snapsplanka. Pris (exklusive

dryck till maten) 995 kr/person exkl moms.

For bokning och mer info, kontakta oss
pa telefon 0502-25 00 00.

Overnatta pa Stadshotellet
Du som deltar i VinContorets aktiviteter
kan med férdel Gvernatta pa det anrika
Stadshotellet i Tidaholm. Kontakta oss for
information och bokning.

Fargat ljus ger
vinet ”ny” smak

Vad sdgs om vinprovning i fargat ljus som
far dryckerna att helt andra karaktar?
Vidter och dricker lika mycket med 6go-
nen som med munnen, brukar det heta.
Och faktum &r att synintrycket har en av-
gorande betydelse fér smakupplevelsen.
Med ett rétt vin i glaset férbereds smak-
I6karna pa en helt annan smakupplevelse
dn med ett vitt vin. Men vad hander om
det réda vinet i glaset pl6tsligt blir ndstan
farglst? Eller det vita vinet blir rott?

Det dr fragor som nu kan fa sitt svar
i VinContorets nya provningsrum som
utrustats med en minst sagt spektakuldr
belysningsteknik - den forsta i sitt slagi
Skandinavien. Med hjdlp av tekniken kan
ljuset i lokalen skifta mellan 3 0oo olika
kulGrer, vilket i sin tur paverkar fargen pa
de drycker som provas.

- Det dr hdpnadsvackande hur ljuset i
rummet inte bara paverkar utseendet pa
drycken. Aven doften och smaken blir helt
annorlunda. Vara sinnen ar férvanansvart
lattlurade, sdger Lennart Grangvist, VD
fér Grangvist Vinagentur.

Kom och lat dig luras!

26 konstnarer
pa Varsalongen

VinContoret 6ppnade det nya aret med
att halla Varsalong fér konstnarer runt
omkring Skaraborg. Totalt deltog 26
konstndrer med verk i olika tekniker som
collage, stengods, akvarell och textil vav.
Vernissagen - som holls den 29 januari -
drog rekordpublik och huset var fyllt av
konstndrer och besdkare fram till stang-
ningsdags. Forhoppningen dr att en
jurybeddmd salong ska kunna bli ett
arligen aterkommande arrangemang pa
VinContoret i Tidaholm.

Bra parkering for husbilar
Du som reser med husbil hittar utmarkta
parkeringsmojligheter ndra VinContoret i
centrala Tidaholm. Vdlkommen!
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Wastergothlands
Handelshus AR

Vulcanén, Vulcans vag 1, 522 34 Tidaholm. Telefon 0502-148 88. E-post: info@wghh.se

GRANQVIST
VINAGENTUR

— GRUNDAT 1983 —

Vulcandn, Vulcans vag 1, 522 34 Tidaholm
Telefon 0502-148 88, fax 0502-158 88
www.granqvist-vin.se info@granqvist-vin.se

Granqvist Vinagentur importerar och saljer kvalitetsviner och spritdrycker fran hela vérlden.

Forsaljning sker till kunder pa svenska och norska marknaden samt Duty-Free.
Forsaljning till privatkonsument sker i Sverige via Systembolaget och i Norge via
Vinmonopolet. Forsaljning till restaurang och grossist sker via Systembolaget eller
Grangvist Vinagentur direkt. | Norge sker forséljning via Vectura. Granqvist Vinagentur till-
handahéller aven detaljerad produktinformation samt dryckesférslag till menyer. Foretaget
samarbetar med Grimsholmens Vin HB och dgs av Wastergdthlands Handelshus AB.

Lennart Granqvist

Jan Crafoord Dan-Axel Flach
Verkstallande Produkthedémning Inkdpare
direktor

Johan Granqist
Marknadschef

CONTORET

— GRUNDAT 2006 —

Vulcandn, Vulcans vag 1, 522 34 Tidaholm
Telefon 0502-25 00 00, fax 0502-158 88
www.vincontoret.se tidaholm@vincontoret.se

VinContoret erbjuder ett brett och kvalitativt utbud inom den del av upplevelseindustrin
som berdr drycker, maltid, kultur och turism. VinContoret verkar fran Vulcanon i Tidaholm
dar foretaget bland annat erbjuder vinlagringskallare for privatpersoner och foretag,
provningar av drycker, cigarrer, choklad, ost och delikatesser. Vidare erbjuds restaurang
for bokade séllskap, mojlighet till konferenser, kurser samt natur- och kulturupplevelser.
Under delar av aret erbjuds &ven temahelger och gourmetresor till Europa. Foretaget sam-
arbetar med Handelshuset Sagner & Co AB och dgs av Wastergdthlands Handelshus AB.

Charlotta Granquist ~ Camilla Sagner

Jonas Sagner
Kultur Konferens- och Konceptutveckling
restaurangchef och event

.'i.‘-
[\ \
Lena Granqvist Lennart Grimsholm Leine Gavertsson Ing-Marie M Persson Lise-Lotte Larsson Tobias Gothberg Eje Gustafsson
Design och Duty Free, Norge och  Ekonomichef Ekonomi samt SupportVinContoret ~ Restaurangansvarig ~ Vaktmastare

produktbedomning produktbeddomning grossist- och

restaurangkontakter

\liny

CONTORET

SVERIGE

Vulcanén, Vulcans véag 1, 522 34 Tidaholm. Telefon 0200-120 320. E-post: sverige@vincontoret.se
Se www.vincontoret.se for mer information. Valj stad i rullistan uppe till hoger pa hemsidan.

Sverige samt Massor

<l N

BORAS FALKENBERG
Lilian Nilsson Lena Mikaelsson
Tel 033-43004 08 Tel 073-512 69 02

LINKGPING MALMO

Katarina Svartz-Saint Cyr ~ Gert-Ove Sigurdhsson
Tel 070-680 08 36 Tel 0733-16 96 70

HALMSTAD JONKOPING KALMAR
Donald Ribbentjarn Berit Wiksten Anders Lareke
Tel 070-292 42 25 Tel 036-33003 51 Tel 0708-3339 45

Nina Forslund
Tel 0733-1263 25

IDAHOLM UPPSALA VAXJO
Camilla Sagner
Tel 0502-250000

ORNSKOLDSVIK GREBR

STOCKHOLM
Cecilia Nilsson
Tel 08-659 9523

STOCKHOLM
Johnny Danielsson
Tel 0708-77 42 30

Tommy Lennartsson  Annica Hagg-Johansson  Mats Jonsson
Tel 070-338 22 05 Tel 0705-897971 Tel 0660-21 1560

Bengt Knutsson
Tel 019-2321 45
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Wastergothlands Handelshus, Vulcandn, Vulcans vag 1, 522 34 Tidaholm
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Blommiga likorer
och en ny absini

COMBIES

g gxys™

Missa inte Kloster Eberbach
pa Tysklandsresan isommar

Reser dui eller genom Tyskland i sommar? Passa da pa
att besdka Kloster Eberbach - det fantastiska klostret
ddr vin har odlats sedan 1100-talet! Det ligger utanfor
Eltville, inte angt frdn Wiesbaden och Mainz.

Du kan ga pa visningar i det anrika klostret och i den
helt nya, underjordiska vinanldggningen. Pa omradet
finns dven hotell och en riktigt bra restaurang. Utférlig
information om Gppettider med mera hittar du pa
www.kloster-eberbach.de.

Nu finns det ytterligare en Absint fran Combier
pa Systembolaget: Blanchette. Den &r vattenklar
med distinkt, finstdmd doft av anis och malort,
varm och mjuk smak med anistoner. Blanchette
finns i bestdllningssortimentet och kostar 511
kronor fér oo ml (Nr 87012-02).

Sedan tidigare finns Jade Nouvelles-Orléans
pa Systemet - den anses vara en av varldens allra
framsta absinter. Receptet har tagits fram i sam-
arbete med den amerikanske absintexperten Ted
Breaux (Nr 70557, pris 948 kronor).

Absint &r en mytomspunnen spritdryck somi
slutet av 1800-talet och borjan av 1900-talet var
speciellt uppskattad bland Europas konstndrer.
Med tanke pa den hoga alkoholhalten avnjutes
absint bast utblandad med vatten och lite socker.

Lds mer om absint pa www.absinthe.se, ddr det
ocksd finns en beskrivning av dryckesritualen.

Egentligen ar det fruktlikdrer av hog klass som
destilleriet Combier i Loiredalen i centrala Frankri-
ke dr mest bekant fér. Granqvist Vinagentur utdkar
nu det redan omfattande sortimentet med flera
nyheter: Rosenbladslikor, viollikér och persikolikdr.
Samtidigt lanseras flera sorter i nya flaskstorlekar.
Samtliga likérer fran Combier finns listade langst
ner pa sortimentsfolderns sista sida.

NYA
WHISKY-
RARITETER

Nu finns det tre nya
whiskies av dldre argéng
i Systembolagets bestall-
ningssortiment. Samtliga
levereras av Speyside
Distillery (som vi besdker
pasidorna 4-6 i Vinfo).
Tomintoul Single
Cask 1989 19 YO kom-
mer fran Skottlands
hogst beldgna by. Nr
86779, pris 865 kronor.
Bowmore Single
Cask199017 YO dr
en rokig Islay-pdrla. Nr
86392, pris 922 kronor.
Glen Scotia Single
Cask 199117 YO kom-
mer fran ett destilleri
med anor sedan 1835. Nr
86042, pris 928 kronor.

Lennart Granqgvist:
Sommaren ar

[ ° (o) oo
antligen pavag!
Vilken fantastisk vinter vi haft. Som allt
annat kan detta naturligtvis tolkas positivt
eller negativt. Visst har det varit snoskott-
ning i all odndlighet med vdrkande ryggar
och réda ndsor, problem med upplags-
platser for alla vita flingor och en massa
extra mil i bilen vid besék i Stockholm med
influgna producenter fran olika lander. |
normala fall dr det ju SJ som galler men
inte denna vinter.

A andra sidan har det varit fantastiskt
att fa vakna upp till en stralande, rédglod-
gad sol som sakta stigit upp 6ver den
Ostgdtska sidan av en igenfrusen Vattern.
Det ar inte sa ofta som sjon ligger spegel-
blank med en hardfrusen yta sa det galler
att ta tillfallet i akt och njuta.

Men sd dntligen en dag var varen har.
Isen bréts upp och snéhdgarna smalte
samman som en misslyckad marang. Det
kéndes som att antligen fa smaka pa en
fruktig och vdlsmakande Garnacha eller
en frisk och harligt valdoftande Riesling!

Tidigt i morgon, férhoppningsvis i sam-
klang med en flédande sol och en tokigt
tutande talgoxe, bar det sa av till Tyskland
for en av manga méassor denna efterldng-
tade var. Producenter skall hdlsas pa, nya
viner skall smakas av och samtal om nu-
varande och kommande situation pa den
nordiska marknaden skall hallas. Forhopp-
ningsvis ska vi hitta en del godsaker som,
med lite tur, sd smaningom kanske kan fa
en plats pa Systembolagets hyllor. Njut nu
av den skéna vdren och en ljuvlig sommar
som lurar runt knuten!

LENNART GRANQVIST
VD, Wastergothlands Handelshus AB





