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Valpolicellas =
toppviner 1
fin tralada

I bérjan av hosten lanserade vi en traldda med sex
flaskor vin fran Azienda Agricola Scriani i Valpolicella
inorra Italien (se granqvistbev.se/ 78759).

Intresset for 1adan &r stort och nu kompletterar vi
med en ldda riktigt fina Scrianiviner. Den innehéller
tre av vineriets absoluta favoriter:

Amarone della Valpolicella Classico 2011. Ett
kryddigt och mustigt rodvin med inslag av fat, lakrits
och bittermandel. Perfekt till kéttratter, lagrade hard-
ostar, matiga sallader och kryddiga pastaritter.

Valpolicella Ripasso Classico Superiore 2014.
Kryddigt och mustigt rédvin med tydliga toner av
plommon, tobak, mérka bar och kérsbér. Passar bra
att dricka till kottrétter, lagrade hardostar, matiga
sallader och kryddiga pastaritter.

Valpolicella Classico Superiore "Rosso de Laura”
2014. Kryddigt, mustigt rédvin med ton av plommon
och koérsbar. Gott till stekt och grillat kétt av nét och
lamm men &ven till lagrad hardost och pastaritter.

Nr 76019. Pris 699 kronor for tre flaskor i trilada i
bestallningssortimentet. For detaljerad information
och bestéllning, se granqvistbev.se/76019

PERFEKT
JULKLAPP!

En trdldda med tre olika toppviner
fran Scriani dr perfekt julklapp eller
present till jubilaren som gillar viner
fran Valpolicella. Bestill den enklast
via granqvistbev.se/76019

SRS > LR KANNA VARA VINER

Nu har du majlighet att ldra kdnna nagra av vara viner i sdllskap
med Dan-Axel Flach. Han har en gedigen, mangarig dryckes-
kunskap och arbetar som inkopare, logistiker och provare pa
Granqvist Beverage House i Tidaholm.

I den forsta filmen - som nu finns att se pa granqgvistbev.se -
presenterar Dan-Axel Flach det franska, vita torra boxvinet
Travellers Choice Muscadet 2015. Han berattar om druvan
som vinet tillverkas av, distriktet dar det produceras och
kommenterar doft och smak samt ger forslag pa vilka ratter
som vinet passar till.

Travellers Choice Muscadet finns i alla Systembutiker.

Nr 2158, pris 219 kronor (3 1). Se édven sidan 16.

OMSLAGSBILD: ANDREAS SPANGENBERG. DENNA SIDA: ANDREAS SPANGENBERG OCH AMALIA DJURBERG.

Tidskrift fran Wastergothlands Handelshus AB, Vulcanén, Vulcans vag 1, 522 30 Tidaholm. Argéng 22.
Utgivning i maj, september och december. Ansvarig utgivare: Lennart Granqvist, e-post: info@wghh.se.
Redaktor och formgivare: Per-Olof von Bromsen, telefon 0704-44 66 82, e-post: povb@koncis.se.
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REPORTAGE | FRANKRIRE

Slutmomentet i champagneframstallningen:
Den sista jastfallningen vibreras forsiktigt neri
kapsylen innan den slutliga korken kommer pa plats.

Aul

For familjen Haton i Champagne har
kvalitet alltid gdtt fore kvantitet. Vineriet
fyller snart 9o dr men det dr forst nu de tar
steget utanfor Frankrike med sina viner

- som har sitt ursprung i de vdlskétta
vinodlingarna utanfér Damery.

Champagne i norra Frankrike finns tusentals tillverkare av
den virldsberdmda dryck som kommit att férknippas med lyx
och flird. Men méanga champagnehus har med tiden samlats
i jattelika konglomerat med flera varumérken under samma
tak och export éver hela virlden. De mindre, oberoende famil-
jeforetagen som till exempel Champagne Jean-Noél Haton ar
latt raknade.
-Iférhallande till de stora féretagen dr vi ytterst sma - 4nda
ettav de storsta fristiende familjeféretagen i Champagne med
vara femton anstéllda, siger exportchefen Cathy Campana.
Champagne Jean-Noél Haton har gamla anor och sitt ursprung i den
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rérelse som grundades redan 1928 av Octave Haton. Foreta-
get har darefter gatt i arv inom familjen och drivs i dag av
fjarde generationen under ledning av Jean-Noél Haton med
sonen Sébastien vid sin sida, vilka delat upp ansvaret sinse-
mellan. Jean-Noéls fokus ligger pa vinodlingarna dar han
stravar efter att uppna hogsta méjliga kvalitet i kombina-
tion med st6rsta méjliga miljéhédnsyn, medan Sébastiens
ansvarsomrade framst 4r inriktat pa vineri och vinkéllare.

- Trots att Jean-Noél dr pensionir sedan ett par ar tillba-
ka har han ingalunda slagit av pa takten. Det 4r inte ovan-
ligt att man tidigt pA morgnarna hittar honom ute i odling-
arna for att titta till vinrankorna, berattar Cathy Campana.

CHAMPAGNE AR ETT AV VARLDENS NORDLIGASTE vinomraden
och dr i sin tur uppdelat i fem olika distrikt - alla med sin
egen speciella terroir, det vill sdga mikroklimat och mark-
forhallanden. Champagne Jean-Noél Haton, som har sitt
sdte i byn Damery, nagra mil séder om “champagnehuvud-
staden” Reims, ligger i Vallée de la Marne - floden Marnes
dalgéng - och &r det distrikt som ligger allra langst i séder
i Champagne.

Marnedalen &r framfor allt kidnd for de bld druvorna
Pinot Noir och Pinot Meunier, som trivs utmirkt i den
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Skalain det nya areti
god tid innan tolvsla-
get sa du verkligen kan
avnjuta den fina smaken
pa Haton Brut Classic!
Champagnen ar lagrad
minst tva ar och bjuder
pa fin fruktighet med
fina toner av citrus och
blommor. Vilbalanse-
rad med lang efter-
smak. Nr 77637,

pris 249 kr. Det

finns ytterligare
tvaviner fran

Haton - se

nasta sida.
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Jean-Nc ton i ekfatskallaren

kalkhaltiga jorden, och som tillsammans med den gréna druvan Char-
donnay ger cuvéen, vinblandningen, en perfekt balans.

-Chardonnay ger champagnen sin elegans, medan Pinot Noir och
Pinot Meunier tillfor fyllighet och fruktighet, férklarar Cathy Campana.

Totalt har Champagne Jean-Noél Haton 20 hektar egna vingérdar ut-
spridda pa sex olika byar - Damery, Boursault, Fleury la Riviére, Vau-
ciennes, Hautvillers och Cuchery - men képer ocksa en hel del druvor
fran andra vinbénder i trakten.

- Flera odlingar representerar toppskiktet i Champagne och ar klassi-
ficerade som Grand Cru och Premier Cru, siger Cathy Campana.

| VALLEE DE LA MARNE HAR VADRET hittills under aret varit osedvanligt vax- : =
lingsrikt. Under varen och sommaren kom stora nederbérdsméngder, : _ 5 NDEE mn 1928
men avléstes av nagra heta veckor i augusti. : E iy
-Kvaliteten pa arets skord var overlag god, men avkastningen blev  :
négot lagre 4n vanligt - i genomsnitt 9700 kilo per hektar mot normalt
cirka 10 000 kilo, till f6ljd av regnet, forklarar Cathy Campana.
For nagra ar sedan invigde Champagne Jean-Noél Haton ett helt nytt
vineri. Det 4r utrustat med bland annat tre pneumatiska druvpressar
och 96 temperaturkontrollerade rostfria staltankar. Tillverkningspro-
cessen f6ljer champagnemetoden - méthode champenoise eller méthode
traditionelle - som &r ett krav for att det mousserande vinet ska fa kallas
champagne.
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Ju langre lagring,
desto battre blir
smaken.

Varje druvsort pressas separat och druvmusten far
sedan jésa som ett vanligt, stilla vin under nagra mé-
nader. Efter att de olika sorterna blandats till en vl
avvagd cuvée och vinet buteljerats tillsétts socker och
jdst som startar en andra jdsning och ger upphov till
de fina bubblorna. Under lagringstiden vrids flaskor-
na for att samla jistféllningarna vid korken innan
flaskhalsen kyls ned och den frusna isproppen skjuts
ut tillsammans med jastsedimentet. Slutligen fylls
flaskorna upp med ett sétare vin, beroende pa 6nskad
stil pa den férdiga champagnen.

Enligt de strikta regler som géller maste den andra
jasningen pa flaska omfatta minst 15 manader. Men pa
Champagne Jean-Noél Haton far vinet mogna betyd-
ligt langre &n sa.

-Julangre lagring, desto mer komplex och valbalan-
serad blir smaken. Darfor 4r minimilagringstiden for
var standardchampagne tva ar och for var argéngs-
champagne fem ar. Men det finns inget maximum -
bara ett minimum, understryker Cathy Campana.

SATSNINGEN PA KVALITET HAR ocksa gett gott resultat i
form av &tskilliga prestigefulla utmérkelser genom
aren. Senast 2015 fick Brut Rosé och Brut Réserve 91
poéng av 100 mdjliga av det amerikanska vinmagasi-
net Wine Spectator och Brut Classic erholl en silver-
medalj vid International Wine & Spirit Competition.

Men under alla dr har Champagne Jean-Noél Hatons
produkter varit férbehéllna den inhemska markna-
den. Det 4r forst nu som man tagit steget utanfor de
franska grénserna och inlett en satsning pa export,
bland annat till Sverige.

- Vi har insett att det 4r hog tid att ta sig ur gamla
hjulspar och ge fler méjlighet att avnjuta en god cham-
pagne, forklarar Cathy Campana.

Vad dr hemligheten bakom en god champagne?

- Passion och talamod i kombination med bra réva-
ror och en vl avvigd cuvée. Vi har allt det, svarar hon.

TEXT LEO OLSSON FOTO JEREMIE LECONTE M FL

=>Jean-Noél Haton Brut Réserve.

Lagrad minst tre ar. Stor doft av vita
persikor och apelsinblom, generos
smak och utomordentlig mousse.

Nr 77570, pris 279 kr.

= Jean-Noél Haton Brut Rosé.
Stor doft med toner av jordgubbar
och réda vinbar, vdlbalanserad smak

med latt rostad ton, generos efter-
smak. Nr 77621, pris 299 kr.

For detaljerad information och
bestallning, se granqvistbev.se.
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TOPPBETYG FOR
PREMIERE SEKT

Premiere Sekt fran Riidesheim i sydvéastra
Tyskland ar ett halvtorrt mousserande som
funnits i Granqvists sortiment i manga ar. Vid
vinjournalisternas arliga provning av alla mous-
serande viner i Systembolagets bestallnings-
sortiment fick vinet bra betyg:

"Bland sekterna hojde sig Premiere Sekt
over andra. Smaken ar tydligt s6t och fruktigt
genergds, ett lattsamt mingelvin”, lyder om-
doémet som aterges av Vinbanken.se.

Premiere Sekt kostar 79 kr. Nr 87077.
Bestill via granqvistbev.se/87077.

MER MOUSSERANDE

Vill du skala in nyaret i spanskt mousserande
foreslar vi torra Papet del Mas Brut Nature
fran Katalonien. Nr 76235, pris 109 kr. Bestall
enklast via granqvistbev.se/76235

Vill du dricka italienskt? Da vill vi tipsa om
Atmosphere Spumante, torrt mousserande
fran Piemonte. Nr 77439, pris 109 kr. Bestall
enklast via granqvistbev.se/77439

Champagne Cuvée de Pompadour fran
familjevineriet ELLnér &r en torr champagne
till osedvanligt bra pris. Nr 7395, pris 209 kr.
Bestill enklast via granqvistbev.se/7395

PREMIERE]|
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CHAMPAGNEBOX

Vill du sla pa stort till nyar? Och skala in 2017 med champagne som &r
nagot extra? Da rekommenderar vi att du bestéller In the garden of
Epernay fran Champagne ElInér. Det ar en lyxig box med tva olika
champagner av argang 2005, aret da Ellnér fyllde 100 ar. Bada ar gjorda
pa 35 % Pinot Noir och 65 % Chardonnay som vuxit i de basta lagena i
Champagne. Bada vinerna bjuder pa stor doft med inslag av rostat bréd
och smor, lang, stor och finstimd smak med bra balans och fin mousse.

Boxen ingar i bestéllningssortimentet. Nr 76698, pris 1.195 kr. For mer
information och bestdllning, se granqvistbev.se/76698



Carmenere fran.
hemliga dalen

Chilenska Valle Secreto Carmenere
First Edition 2013 ¢r en av december
mdnads nyheter pd Systemet.

en bla Carmenere har
gamla traditioner i
Chile och &r nagot
av nationaldruva.
De forsta stick-
lingarna kom fran
Bordeaux i mitten
av 1800-talet, men linge trodde vinod-
larna att det var Merlot. Det var forst efter
dna-analyser pa 1990-talet som det vi-
sade sig att manga var Carmenere - en

kénslig och svarodlad druva som ger fyl-
liga, fruktiga och értkryddiga viner. VALLE @
- Till skillnad fran en del andra chilenska S EC ETO

Carmenereviner, som har tydligt inslag av A
gronpeppar, har First Edition Carmenere
istéllet toner av rosmarin och svartpeppar.
Det passar lika bra till magert kott som till
en kridmig pastaritt, séger Jefry Pitronello
Baeza pa vinhuset Valle Secreto.

Valle Secreto grundades 2007 av vinpro-
filerna Antonio Punti och Claudio Berndt. I en
undanskymd del av Cachapoaldalen - drygt
13 mil séder om Santiago - fann de marker
som visade sig vara idealiska for vinodling
och har sedan dess anlagt drygt 35 hektar
vingérdar med bland annat Carmenere.

- Det var ett omréde som ingen kénde till
och vineriet fick namnet Valle Secreto, hem-
liga dalen, forklarar Jefry Pitronello Baeza.

Omradet tillhér den centrala zonen av Chile - mellan Atacamadknen
inorr och det karga Eldslandet i soder. Vinodlingarna ligger skyddade
vid foten av Anderna och i kombination med en svalkande bris fran
havet i véster blir odlingsbetingelserna perfekta.

Pa Valle Secreto inleds skérdearbetet i mitten av mars och avslutas i
bérjan av juni. Sist skérdas druvorna till First Edition Carmenere.

-Druvorna maste vara helt fullmogna f6r att kunna féréadlas till en
elegant och vilbalanserad Carmenere med mjuka tanniner. Det dr ocksa

ARTUELLT | VINTER
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Noggrann kontroll
av portvinsdruvorna

Titta pa bilden: Tre medarbetare hos portvinshuset
C. da Silva kontrollerar de nyplockade druvklasarna
som just levererats till vineriet. Mannen langst bort
luktar for sdkerhets skull pa en klase for att kolla om
den haller tillrackligt bra kvalitet!

Druvorna selekteras i flera steg och slutligen ar
det bara de med ratt farg och form som gar vidare
till pressning. Vissa dagar sorteras mer an halften av
druvorna bort och far da bli enklare vinkvaliteter.

Granqvist har ett flertal viner fran Dalva, som &r
C. da Silvas premiummarke. Du hittar samtliga i
sortimentsfoldern. Detaljerad information om dem
finns pa granqgvistbev.se. Sok pa "Dalva”.

Ge bort argangsport

FOTO: MIKAEL LJUNGSTROM, HANS ALM OCH ANDREAS SPANGENBERG

forklaringen till den relativt héga alkoholhalten pé 14,5 procent, séger
Jefry Pitronello Baeza.

Granqvist har ett spannande utbud av argangsportviner
fran Dalva, Krohn och Barros. Du hittar samtliga under
rubriken "Portvin” i sortimentsfoldern och pa webben.

Vi vill speciellt tipsa om Dalva Porto Colheita 1977,
som kan bli en perfekt present till en god van som fyller
40 nésta ar. Nr 76502, pris 709 kr. Har du en blivande
trettioaring i ndrheten sa kanske Porto Krohn Colheita
1987 kan passa bra som present. Nr 76404, pris 595
kr. Och en nybliven 51-aring uppskattar sikert Barros
Colheita 1965. Nr 76631, pris 1.925 kr.

Ett alternativ med mindre prislapp ar Dalva Porto
Vintage 2005. Nr 76177, pris 399 kr.

Samtliga finns i bestallningssortimentet.

TILLVERKNINGEN AR SMASKALIG. Alla druvor plockas fér hand i smé korgar
och efter pressningen far druvmusten jésa i rostfria staltankar innan
vinet slutligen lagras pa ekfat under ett ar och lika ldnge p4 flaska.

First Edition Carmenere, som &r férst i raden av kvalitetsviner fran
Valle Secreto, har blivit mycket uppskattat av vinélskare runt om i vérl-
den och tilldelats flera prestigefulla utmérkelser. I &r har vinet bland
annat fatt guldmedalj vid Sakura Wines Awards i Japan och tilldelats
91 poidng av den chilenska vinguiden Descorchados.

Nr 75690, pris 159 kronor i bestillningssortimentet. Du bestéller
vinet enklast via granqvistbev.se/75690
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TOKAJI
12.5% alcfyof % 75¢l

dver 300 ar har det sota aszuvinet framstéllts i Tokaj i nord-
6stra Ungern. Mikroklimatet i dalgéngen mellan Tokajber-
get och Karpaterna, med langa, heta somrar, milda hostar och
fukt fran floderna Tisza och Bodrog, ger idealiska forutsétt-
ningar f6r att druvorna ska angripas av sa kallad ddelréta och
fa en hog koncentration av socker och aromdmnen.

-Men att producera aszuvin ar extremt riskfyllt. Det finns
inga garantier for att det blir nagra #delrétade druvor alls.
Produktionen av torrt vitt vin dr darfor ett bra sitt att sprida

riskerna, siger Gdbor Weiner, marknadschef f6r Chateau Dereszla.

Regionen Tokaj bestar egentligen av ett trettiotal sma byar med totalt
ett 50-tal vinproducenter. Chateau Dereszla 4r en av de dldsta i omradet
med anor sedan tidigt 1400-tal och 4gs sedan ar 2000 av familjen dAulan
fran Champagne i Frankrike. Féretaget dr varldsberémt for sina aszd-
viner, men har pé senare ar vixlat upp sin produktion av torra vita viner
med tonvikt pa den inhemska druvan Furmint.
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Tokaj har i drhundraden varit forknippat med de séta
aszii-vinerna. Men pd senare dr har det ocksd kommit
enallt stridare strom av torra vita viner av hog klass
med ursprung i omrddet. Chateau Derezsla Furmint
Dry dr en god nyhet pd Systembolaget i december.

-Forsdljningen av vara &ddels6ta viner dkar stadigt ar
frén ar. Men det dr 4nda ingenting mot vara torra vita vi-
ner som véckt ett enormt stort intresse bade pa den in-
hemska marknaden och exportmarknaden. En bidragande
orsak dr givetvis vara flera hundra ar gamla vintraditio-
ner. Tokaj dr ett starkt varumérke som férknippas med
absolut hogsta kvalitet, konstaterar Gdbor Weiner.

CHATEAU DERESZLA HAR SINA vinodlingar utspridda pa éver
40 olika stillen i det andlést vackra landskapet som sedan
2002 finns med pa Unescos virldsarvslista. Jorden &r mi-
neralrik och marken bitvis tickt med ett flera meter tjockt
lager av l6ssjord, avlagringar av gamla flodbottnar.

Den totala arealen uppgar till cirka 120 hektar, varav hu-
vuddelen arrenderas eller drivs av kontrakterade odlare.

- Var styrka ligger i det breda spektret av olika vingar-



er uteivinodlingarna
vid byn Bodrogkeresztur.

dar - i olika véderstreck och pa olika héjder. Det gér att vi néstan alltid
far tag pa bra druvor, sdger Gabor Weiner.

Druvorna plockas for hand och de enda maskiner som anvénds
pé bergsluttningarna &r traktorer for att transportera druvorna till vi-
neriet. Nagra bekdmpningsmedel eller andra kemikalier férekommer
heller inte i odlingarna.

Sedan lang tid ligger vineriet vid vdgkorsningen i den lilla byn Bodrog-
keresztar vid foten av Tokajberget. Dér finns dven vinkéllaren som vind-
lar sig ivég flera kilometer under berget och som framfor allt anvands fr
lagring av aszdviner - forst pa ekfat och direfter pé butelj.

MEN SA SENT SOM FORRA ARET KOMPLETTERADES verksamheten med ytterli-
gare en anldggning ldngre upp pé bergssluttningen, néra den egna vin-
garden Henye. Det nya toppmoderna vineriet, som har en yta pa 6500
kvadratmeter och en kapacitet pa omkring en miljon flaskor per ar, an-
vinds huvudsakligen fér produktion av torra samt mousserande viner.

-De franska dgarna har stor betydelse f6r vara framgéngar, bade som
dérroppnare pa den internationella marknaden och som investerare. All
utrustning som vi anvénder i dag har tillkommit sedan de gick in som
dgare. Enbart det nya vineriet handlar om en investering p4 i storleks-
ordningen 8 miljoner euro, séger Gabor Weiner.

Chateau Dereszla har i dag flera olika sorters torra vita viner i sorti-
mentet - alla med en gyllengul farg samt frisk och fruktig arom som ge-
mensam ndmnare. Det vin som nu lanseras pa Systembolaget 4r Furmint
Dry som framstélls av noga utvalda druvor som sedan fermenteras och
lagras under strikt temperaturkontroll i rostfria tankar.

-Furmint Dry 4r ett vin som passar utmarkt till fisk och skaldjur, salla-
der, bufféritter eller helt pa egen hand. Det dr ett vin som ger en flikt av
sommar - oavsett nér pa aret det avnjuts, siger Gdbor Weiner.

TEXT LEO OLSSON FOTO MIKAEL LJUNGSTROM OCH STOCKFOOD

= BESTALL FURMINT DRY 2015

Chateau Dereszla Furmint Dry 2015 finns i bestallningssortimentet.
Vinet bjuder pa fruktig doft med inslag av tropiska frukter, frisk och
frasch smak med mineraltoner. Det passar utmarkt att dricka till fisk-
och skaldjursratter, sallader, buffératter samt att servera som apéritif.
Lamplig serveringstemperatur: 8-10 grader.

Nr 73500, pris 99 kr. For detaljerad information och bestallning, se
granqvistbev.se/73500

ARTUELLT | VINTER

Fodelsedagstips:
50-Arig Armagnac e
till50-aringen ety

5‘ i exklusiv
Kanner du nagon som blir 50 ar =
ndsta ar - och som gillar goda
drycker? Da har vi ett sékert tips:
Ge bort en exklusiv Armagnac fran
fodelsearet! Det blir garanterat en
uppskattad present.

Armagnac Nismes-Delclou
1967 bjuder pa en angenam doft
av vanilj, plommon och ceder-
trd. Smaken dr vdlbalanserad
med fin avslutning. Den passar
fint som digestif, till en god
cigarr, mork choklad samt lite
kraftigare desserter och dven
gaslever.

Basen &r vin framstéllt pa
de grona, regionala druvorna

&

Ugni Blanc och Folle Blanche. ad”
Vinet destilleras och far sedan '\rmagnac
mogna pa ekfat i upp till tio ar .
- ibland betydligt langre! 1967
Armagnac Nismes-Delclou 5
(50 cl) finns i Systembolagets NY

NISMES-
200

el

bestallningssortiment. Nr
86644, pris 1.495 kronor.
Enklast bestéller du den via
granqvistbev.se/86644

= ALDST | VARLDEN

La Maison Castaréde i sydvés-
tra Frankrike ar varldens aldsta
armagnacproducent. Verksam-
heten grundades 1832 av Jules
Castarede och i dag ar det Florence Castaréde som
driver verksamheten tillsammans med sin far Jean.
Pa senare ar har La Maison Castaréde vunnit en rad
priser i stora tavlingar, bland annat guldmedalj i
International Wine & Spirit Competition 2015.

DELCLOU
' Armagnac

La plus anc
wison d"Ar
Fondée en |

i) vole

Familjen Castaredes slott Maniban i Mauléon
d’Armagnac. Har finns 16 hektar vinodlingar.
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VIN & MAT|

Lyxa till det med vdra godbitar i advent, pd uppesittarkvillar innan jul
eller i mellandagarna! Vilmeriterade kocken Rikard Hallberg serverar
fyra enkla recept med riktigt lyxigt resultat! Gor allt eller vilj ut de delar
som passar dig bdst - och avnjut med goda drycker frdn Granqvist.

Lyxiga godbitar {or

terallar

L

BT

Rikard Hallberg har. arbetat som kbksméstare'

pé Knistad Herrgard utanfor Skovde, men aridag
ansvarig for utveckling och personal pa Gronsaks-
huset i Skdvde. Han har @ven jobbat som kock hos
Kalf & Hansen i Stockholm och pa Licko Slott «
utanfor Lidkoping. *
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Fattiga riddare med
bjornbdr, kanelmardng
och riven mandel

4 PORTIONER

4 skivor renskuren
formfranska (eller
kuber som pa
bilden tv)

2 dgg

1 dlmjol

3 dlmjélk

1 st vaniljstang

1 krm salt

BJORNBARSSYLT
Kop fardig sylt eller
koka egen:

1 kg bjérnbdr
3dlvatten eller
dpplemust

1 kg syltsocker

farska bjornbér

KANELMARANG
80 g dggvita

(2 dgg)

80 g strosocker
80 g florsocker

1 msk malen kanel
1 krm salt

50 g rostad mandel
25 g mandelmassa

Borja med marangen -
vispa daggvitan med salt och
tillsatt lite strosocker at
gangen till en fin fast ma-
rang, vand ner florsockret
och sist kanelen. Bred ut pa
silikonmatta eller bakplats-
papper. Gradda i 95 grader
tills den blir lagom krispig,
men dnda lite seg i mitten.
Det tar cirka tva timmar.

Vispa ihop smeten till
riddarna: Borja med agg,
salt och urskrapad vanilj-
stang, tillsatt sedan mjolet
och avsluta med mjélken.
Lagg brodet i smeten en
stund innan stekningen sa
det kan suga upp smeten,
dock inte sa lange att det
gar sénder. Stek i smér pa
alla sidor.

Finhacka mandeln till
rivet och blanda ihop med
mandelmassan. Det ska
vara sa mycket mandel att
det precis gar ihop. Forma
tillen boll och stoppaini
frysen, rives dver hela rat-
ten vid servering.

Arrangera de fattiga
riddarna lite har och var
pa tallriken, tillsammans
med farska bjornbar, sylt,
marang och riv till sist over
rikligt med mandel.

FOTO: ANDREAS SPANGENBERG

= VIN SOM PASSAR

Fattiga riddare: Dalva
Porto Ruby Ecological.
Portvin med toner av
mogen frukt och morka
bar. Nr 76220, pris 89 kr
(375 ml). Bestill det pa
granqvistbev.se/76220
Bakad lok med brys-
selkal: Deidesheimer
Herrgottsacker Riesling
Spatlese 2014. Pfalz/
Tyskland. Halvtorrt vitt
vin med inslag av honung,
akaciahonung och man-
darin. Nr 5042, pris 99 kr
i ordinarie sortiment pa

Systembolaget.

3

DALVA

VIN & MAT|

Bakad 16k med brysselkal,
champinjoner, senap och krasse

4 PORTIONER

2 stora silverlékar

12 brysselkdlshuvuden
6 champinjoner

3 msk rapsolja

100 g brynt smér
vindger

INKOKTA SENAPSFRON
1 dl senapsfro

4dl vatten

4 dl appelcidervindger
1,5 dl socker

2 tsk salt

SENAPS- OCH KRASSEDRESSING
2 dggulor

2 msk dijonsenap

0,5 dl rapsolja

0,5 dl kallpressad rapsolja

1 dl klippt smérgdskrasse

2 msk mortlade inlagda senapsfro
havssalt

olika krassesorter, t ex vatten-
krasse, blomsterkrasse

Borja med att koka in senapsfrona.
Det hér blir mer an vad som behdvs
men dr harligt att hai kylen for
anvandning vid senare tillfdlle. Koka
ihop alla ingredienser, det tar cirka
1 timme. Fylli burkar och sla pa

sa mycket lag att det tacker frona.
Stélli kylskapet.

Koka smoret forsiktigt tills det
bryns och blir brunt, vispa ordent-
ligt sa att det bryns jamt, lat svalna.

Baka l6karna i ugn pa 90 grader
med brynt smér och olja, lat skalet
vara kvar. Os dem regelbundet tills
de blir mjuka.

Vispa dressing pa dggula, salt,
senap och olja, tillsdtt krasse och
mortlade senapsfron.

Plocka bladen pa hilften av
brysselkalen, dela resterande pa
mitten och stek dessa forsiktigt pa
den skurna sidan tills de blir lagom
mjuka. Stek fyra champinjoner sa
de blir ordentligt stekta runt om, 6s
kalen och svampen med fettet fran
loken, dra av fran varmen och blan-
daideraabrysselkalsbladen och
smaka av med vinager och salt.

Skar tunna fina skivor av cham-
pinjonerna som ar kvar.

Klyfta loken och arrangera l6k-
bladen runt champinjonen. Placera
ut brysselkalen och den raa svam-
pen. Sla 6ver rikligt av det brynta
smoret fran loken, krassen och
dressingen samt lite av de inkokta
senapsfrona.

< FLER GODBITAR
PA NASTA SIDA!
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VIN & MAT|

Stekt kavring med dpple
och dppelkaramell

1 = JULDRYCKEN

Grangqvists juldryck Apple & Kanel passar
perfekt till desserten hdr ovan — och aven
att anvdanda som smaksdttare i receptet.

Juldrycken Apple & Kanel &r vart alter-
nativ till glogg. Basen ar sdadessprit som

sorter samt kanelstédnger. Resultatet ar en
gloggstark dryck (20 volym- _
procent) med stor doft av | J
apple och kanel. Smaken dr i
len och mjuk med tydliga
drag av kanel och d@pple.
R Passar perfekt att dricka
= . —— varmistéllet for glogg
“ _ . - eller kall till de flesta

e _’_5 desserter.

Apple & Kanelingér i
bestdllningssortimentet. Nr 88364,
pris 179 kr for 700 ml. Bestall enk-
last via granqvistbev.se/88364

Apple & Kanel-drycken finns dven
i en version med Bourbon whiskey.
Nr 86232, pris 179 kr for 700 ml.
Bestill den enklast pa granqvist-
bev.se/86232

GRANQVIST
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| APPLE & KANEL

blandas med juice fran noga utvalda dppel-

4 PORTIONER

KOKTA APPLEN

2 syrliga svenska
dpplen

3 msk Granqvists
Apple- & kaneldryck
(eller dpplemust)

1 msk socker (kan
uteslutas)

3 cm Sri Lanka-kanel

STEKT KAVRING
4 skivor kavring

1 msk farinsocker
2 msk smor

APPELKARAMELL
1 dl socker

3 msk Granqvists
Apple- & kaneldryck
(eller Gpplemust)

3 msk grddde

TORKADE APPLEN
1 dpple

oxalis (réd harsyra)

-> Bakad palsternacka
med ostdressing, fankal
och flaskkroketter

Pa granqvistbev.se finns ytterligare ett
recept signerat Rickard Hallberg: Bakad
palsternacka med ostdressing, fankal och
flaskkroketter (bilden ovan).

Till den har ratten rekommenderar vi det
medelfylliga, fruktiga rédvinet Castillo de
Alicante 2014. Det ar ekologiskt och bjuder
pa stor smak med varma toner av blabar,
bjornbar, kanel och lakrits. Nr 6709, pris 69
kribestéllningssortimentet. Bestall vinet
enklast pa granqvistbev.se/6709

Skala och klyfta applena,
koka forsiktigt under lock i
Apple- & Kaneldryck eller
must och eventuellt socker.
Appelklyftorna ska bli har-
ligt genomskinliga och inte
mosiga.

Mixa brodet till strobrod
(skar bort kanterna forst),
stek i torr panna tills det
borjar torka. Tillsatt farin-
sockret och lat det smilta,
ddrefter smoret. Stek re-
lativt linge pa inte for hog
temperatur, men sa hog att
brédet bérjar brynas och far
lite knackig smak.

Smalt sockret till kara-
mellen. Det ska bli s& mork-
brunt som maojligt utan att
branna. Tillsatt Apple- &
kaneldryck/must och
gradde. Koka ihop till god
konsistens.

Skiva dpple sa tunt du
kan med kniv eller anvand
en mandolin. Torka skivorna
iugn (65 grader) eller i gron-
sakstork.

Garnera med oxalis (rod
harsyra) for lite harlig syra.




FOTO: ANDREAS SPANGENBERG OCH MIKAEL LJUNGSTROM

- EN BACK SNAPS

Roda backen
Kryddad spritdryck
Kryddat brannvin frén Grangvist Beverage House AB

! bl B

:: it g s i
; oot |

Stall backen
pajulbordet

Stdll fram ett par snapsbackar fran
Grangvist pd julbordet sd kan dina
gdster vdlja vilken sort de vill dricka till
sillen eller Janssons frestelsen!

En back snaps "Réda Backen” innehaller sex olika snapsar
4 50 ml av Vistkustsnaps, Vistg6tasnaps, Smalandssnaps,
Fibodsnaps, Hirkum Pirkum och Annebergs Kornbrinvin.
Backen finns i nistan alla Systembutiker.

Snapsarna finns dven i 50 cl-flaskor. Vastkustsnaps finns
i ordinarie sortiment och ddrmed i de flesta Systembutiker.
Den far ett fint omddme av Tasteline, som

TSR
skriver si hér:
”Kryddad med slanbér, bjsrnbér och
nypon - en snaps som bjuder finstdmda, = s

bériga inslag med uns av sétma och lang
eftersmak. Vi gillar den lite udda stilen
och dricker den gérna till kraftor-
na, servera nagot fruktigt pa bor-
det, exempelvis nyponmarme-
lad till den lagrade hardosten”.

Backen (Nr 141) kostar 289 kr.
Vastkustsnaps (Nr 293) kos-
tar 239 kr. Fér information om
de 6vriga snapsarna, sok pa
”snaps” pa granqvistbev.se.

TIPS! Ténk pa att smaken pa
kryddat brannvin kommer allra
bast till sin ratt nir det haller
cirka 6-8 grader. Men prova
gérna att servera snaps som
haller 16-18 grader som drink
till kaffet eller desserten.

L

VASTKUST
& SNAPS

ARTUELLT | VINTER

- Jodrycker

att fynda

Granqvist fortsdtter sin lagerrensning.
Tag chansen att fynda nedanstdende
varor till rejdlt nedsatta priser!

Samtliga drycker finns i bestéllningssortimentet. For utforlig
information och bestéllning, se granqvistbev.se. Skriv in
artikelnumret, till exempel granqvistbev.se/84939, sa
kommer du till denna drycks presentationssida.

= Viking Wines Royal
Reserve Shiraz 2011. R6tt vin
fran Australien. Nr 80667.

Nu 189 kr (forr 229 kr).

= Cock of the North. Skotsk
whiskylikér fran Speyside. Nr
83289. Nu 349 kr (férr 395 kr).
=»Taurasi di Prisco 2003. Rott
vin fran Italien. Nr 73762. Nu
249 kr (forr 299 kr).

=-La Playa Cabernet Sauvig-
non 2009. Rétt vin frn Chile.
Nr 70570. Nu 89 kr (forr 119 kr).
=-La Playa Sauvignon Blanc
2010. Vitt torrt vin fran Chile.
Nr 70051. Nu 89 kr (férr 119 kr).
=-La Playa Chardonnay 2009.
Vitt torrt vin frdn Chile. Nr
70047. Nu 89 kr (forr 119 kr).
=-Kahurangi Chardonnay
2006. Vitt torrt vin fran Nya
Zeeland.Nr 84939. Nu 99 kr (férr
139 kr).

=-Kahurangi Gewurztrami-
ner 2006. Vitt torrt vin fran
Nya Zeeland. Nr 84932. Nu 99 kr
(forr 139 kr).

= Kahurangi Mt Arthur
Chardonnay 2006. Vitt torrt
vin fran Nya Zeeland. Nr 84929.
Nu 99 kr (férr 139 kr).

= Kahurangi Riesling 2006.
Vitt torrt vin fran Nya Zeeland.
Nr 84923. Nu 99 kr (forr 139 kr).
=-Kahurangi Mt Arthur
Riesling 2006. Vitt torrt vin
fran Nya Zeeland. Nr 84943.

Nu 99 kr (férr 139 kr).

= Trout Valley Sauvignon
Blanc 2010. Vitt torrt vin frén
Nya Zeeland. Nr 78681. Nu 99 kr
(forr 135 kr).

= Wiener Gemischter Satz.
Vitt torrt vin som gors pa olika
druvor. Nr 2923. Pris 99 kr (forr
115 kr).

= Arusnatico
Valentina Cubi.
Fylligt och smak-
rikt Ripassovin
fran Valpolicella
inorra Italien. Nr
71028. Pris 159 kr
(forr 199 kr).

= Nero d’Avola Acanteo.
Medelfylligt rédvin fran
Sicilien. Nr 72544. Pris 89 kr
(Forr 119 kr).

=-Anne Boecklin Riesling.
Vitt, torrt vin fran Alsace. Nr
75245. Pris 119 kr (frr 149 kr).
=>-Limoncello Opera. Klassisk
italiensk citronlikér. Nr 86110.
Pris 195 kr (forr 269 kr).
=-Limoncello al Miele. Citron-
likér smaksatt med honung. Nr
70831. Pris 195 kr (forr 229 kr).
=>Losada. Fylligt spanskt rott.
Nr 73287, 135 kr (forr 175 kr).
=Villacampa del Marqués
Crianza. Fylligt rédvin fran
Spanien. Nr 75079. Pris 99 kr
(forr 139 kr).

=-Sunny Days. Vitt, halvtorrt
vin fran Moseldalen i Tyskland.
Nr 70147. Pris 49 kr (forr 59 kr).
=-Cuveé Ausbruch Elfenhof.
Halvsétt vitt dessertvin fran
Osterrike. Nr 88423. 500 ml-
flaska. Pris 169 kr (frr 209 kr).
=-Commandaria S:t Nicholas.
Sétt likérvin fran Cypern -
perfekt till julens nétter och
chokladdesserter. Nr 77120.
Pris 105 kr (forr 164 kr).
=-Lodhian Malt Whisky 10
Y.0. Fyllig, skotsk whisky. Nr
70176. Pris 299 kr (forr 349 kr).
=-Lodhian Blended Whisky.
Blend av olika Speysidesorter.
Nr 80708. Pris 209 kr (forr 259
kr).
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REPORTAGE | AUSTRALIEN

-Varje detaljar
avgorande for att lyckas
med ett sulfitfritt vin,
sager Rod Hooper.

[nte latt att
tillverka vin &
utan sulfit )

Em’s Table dr ett rustikt matbord fran slutet
av 1800-talet som gdtt i arvifamiljen Hooper
i sex generationer. Men det dr ocksd namnet
pd de ekologiska viner, ddribland en sulfitfri
Shiraz, som tillverkas av Rod och Em Hooper
pd Macaw Creek i Gilbert Valley i Australien.

acaw Creek 4r en anrik vingard som varit i famil-
jen Hoopers dgo sedan den 1855 férvirvades av Rod
Hoopers farfars farfar Samuel och farmors farmor
Jane. Under &ren 1880-1890 planterades vinran-
korna och i slutet av 1880-talet var vineriet klart.
-Ar 1882 skaffade Samuel och Jane ett rejilt
matbord i cedertri. Det har allt sedan dess statt i
centrum fér massor av middagar och fester och blivit en symbol for li-
vets héjdpunkter med god mat, gott vin och fin gemenskap med slékt och
vanner. Darfor var det naturligt att det fick ge namn &t ekologiska viner
som ocksa ar forknippade med bordets frojder, siger Rod Hooper.

Under négra artionden i slutet av 1800-talet och bérjan av 1900-talet
pagick vinproduktionen vid Macaw Creek som bést. Men 1915, nagot ar
efter forsta varldskrigets utbrott, fick den ett abrupt slut.

Inte forrdn Rod Hooper atervinde till hembygden 1992 efter en fors-
karkarridr pa Charles Sturt University vécktes vintraditionerna ater till
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liv p4 Macaw Creek. Under sin tid pa universitetet hade
han utvecklat en metod for tillverkning av viner utan sul-
fit och andra konserveringsmedel.

Vin dr annars relativt fritt fran tillsatser. Men for att bi-
behalla kvaliteten och forlédnga hallbarheten tillsatts sulfit
eller svaveldioxid - som det ocksé kallas - till bade konven-
tionella och ekologiska viner, férutom den sulfit som upp-
kommer naturligt under jasningsprocessen.

-En néra vin som ar 6verkanslig for sulfit fragade mig
om det &r mojligt att tillverka ett helt sulfitfritt vin. Det
blev upprinnelsen till min forskning och sedermera en av
grundpelarna i var afférsidé, berdttar Rod Hooper.

Tyngdpunkten i sortimentet ligger pa ekologiska viner,
som ar certifierade av NASAA, Australian and Internatio-
nal Organic Certifier. Tre av dem é&r fria fran sulfit, dari-
bland Premium Organic Shiraz.

Ar det svart att tillverka ett sulfitfritt vin?

-Very hard, svarar han. Varenda detalj 4r avgdrande.

Rod Hoopers metod gér, enkelt uttryckt, ut pa att an-
vianda en speciell sorts jaststammar som inte producerar
naturlig sulfit. For att undvika oxidation técks ocksa vinet
under tillverkning och lagring med kolsyreis samt sterilfil-
treras fore buteljering for att eliminera alla jastbakterier.

- Nér vil vinet dr tappat pa flaska &r kvaliteten sikrad
och vinet aldras sedan p& samma sitt som ett konventio-
nellt vin. Nyligen provade jag ett sulfitfritt vin frén 2008
och kunde konstatera att det fortfarande hade samma
komplexitet som vara andra viner, séger Rod Hooper.



BY APPOINTMENT TO
THE ROYAL DANISH COURT

= EM’S TABLE:S VINER OLE L ARD
PA SYSTEMBOLAGET CO GEN

Em’s Table:s tva viner finns
nu ocksa pa Systembolaget.
Deingar i bestéllningssor-
timentet. For detaljerad
information och bestallning,
se granqvistbev.se.

= Em’s Table Premium
Organic Shiraz 2013.
Sulfitfri. Har fatt omdémet
"Basta Kop" av tidskriften
Winestate Magazine i au-

gustiiar. Vinet har morkrod EM'S TABLE

farg med violetta inslag, 9/

stor doft med toneravce- | | lﬁﬂfg

dertrd, vanilj, bjornbdaroch | B .

lakrits. Mjuk och rund smak | “vaTive R LM's TABLE
med avrundade tanniner 93 .
och stor fruktighet. Passar ﬁrijﬁ‘if_g
fint att dricka till lamm, gris, .8 C-

not och vilt samt till lagrade
hardostar och bufféréatter.
Nr 70045, pris 159 kr.

Em’s Table Premium
Organic Riesling 2015.
Lag halt av sulfit. Vinet ar
flerfaldigt prisbelonat och har bland annat fatt utmarkelsen
Australian Organic Wine of the Year 2015. Det har fin ljusgul
farg med grona stank, rik doft med inslag av citrus och lime.
Vilbalanserad smak med fruktiga toner. Passar perfekt att
dricka till fisk och skaldjur, bufféer, vitmogelostar samt pa egen
hand. Nr 75518, pris 145 kr.

Macaw Creek har sina vingardar i hjartat av Gilbert Valley,
granne med de valkdnda omradena Clare Valley och Barossa Val-
ley, norr om Adelaide i sodra Australien. Arealen &r cirka 10 hek-
tar och den kalkrika marken som &r tickt med ett lager lerjord
ger utmérkta forutsittningar for druvsorter som Shiraz, Caber-
net Sauvignon, Viognier, Semillon, Malbec och Riesling. Vint-
rarna dr nederbordsrika och somrarna torra och heta.

- Ett perfekt klimat for ekologisk odling, sdger Rod Hooper.
Den laga luftfuktigheten gér att druvorna inte angrips av sjuk-
domar och darmed kréavs heller inga bekdmpningsmedel.

Vineriet dr inrymt i den byggnad som uppférdes av Rod Hoo-
per’s forfader i slutet av 1800-talet. Dir tillverkar nu Rod och Em
Hooper sina viner pa ett sméskaligt, hantverksmaéssigt sétt, dér-
ibland de som &r fria frin sulfit.

SULFITFRIA VINER AR RELATIVT OVANLIGA pd marknaden och vinerna
fran Macaw Creek har vickt beréttigad uppmérksambhet.

-Trots att vi inte gjort ndgon marknadsforing av dem har vi
dubblerat férsiljningen av till exempel Em'’s Table Shiraz de se-
naste tva &ren. Darfor 4r det inte uteslutet att det kan bli fler
framover. Det som i sé fall star nést pa tur r en ekologisk och
sulfitfri Cabernet Sauvignon, sdger Rod Hooper.

De ekologiska vinerna har ocksa tilldelats flera prestigefulla
utmairkelser genom aren. Em'’s Table Riesling utsags till Australi-
an Organic Wine of the Year 2015 och Em’s Table Shiraz fick fyra

o h 4
av fem stjarnor i det australiska vinmagasinet Winestate 2014 G A v A N ERIK JONSSONS EFTR.

och utsags av tidningen till Bista Kép i augusti 2016. -
TEXT LEO OLSSON FOTO MACAW CREEK WINES GULD SILYER JOVELER GULDSMEDSAFFAR
www.gavanjonkoping.se www.jonssonsguld.se

Smedjegatan 7, Jonképing Marumsgatan 4, Skara

HAMTA KATALOGEN
1 VARA BUTIKER




ARTUELLT | HELGTIPS

Travellers Choice Muscadet i 3-liters box
dr ett perfekt vin till skaldjur i alla former.
Franske vinmakaren Gérard Sourice dricker
det sjdlv helst till ostron.

et vita, torra vinet frén Vignobles Sourice i véstra
Loiredalen séljs i bag-in-box i alla Systembutiker. Vi-
net har en fin Jjusgul firg med grona stank, nyanse-
rad, ungdomlig doft med inslag av gula plommon,
melon, citrus och mineral. Smaken 4r mycket aroma-
tisk med lang avslutning. Travellers Choice har fatt
utmérkta omddmen av de svenska vinkritikerna - ex-
empelvis nist hogsta betyg i tidskriften Allt om Vin.

“Klassiskt till naturella skaldjur men ocks4 gott till andra salta eller
syrliga ritter”, skriver Jens Dolk i Mitt K6k i Expressen.

Utdver fisk och skaldjur passar Travellers Choice Muscadet &ven
utmirkt till lattare kottratter av exempelvis fagel och gris. Det kan
med fordel &ven serveras till franska vitmogelostar, till bufférétter
eller som apéritif och sillskapsvin.

Vignobles Sourice dr med sina totalt 295 hektar vinodlingar en av
de storsta familjedgda egendomarna i Muscadet. Odlingarna domi-
neras av Melon de Bourgogne - druvan som #ven kallas Muscadet
ritt och sl4tt. Bade druvan och regionen har fétt ett rejit uppsving de
senaste aren och vinerierna experimenterar girna med olika stilar
och metoder for att hoja statusen ytterligare. Men traditionella, vil-
gjorda Muscadetviner 4r stora smakupplevelser till mycket bra pris!

TILL SKILLNAD MOT MANGA ANDRA VINMAKARE anvinder Gérard Sourice
och hans team bentonitlera for att klarna vinerna. Utan klarning
blir vinet grumligt och oaptitligt. Det betyder att Travellers Choice
Muscadet kan drickas av dig som foredrar vegansk livsstil!
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Gérard Sourice
pa Vignobles
Sourice tar prov
pa vini fatkilla-
ren. Han klarnar
sina viner med
hjalp av bentonit-
lera och inte med
aggalbumin, som
annars ar den van-
ligaste metoden.

=1 ALLA BUTIKER

3 LITER =8y

» 1

9902

y «

3-litersboxen Travellers Choice L ) J .

Muscadet 2015 finns i ordinarie . \[r 7 0
sortiment i samtliga Systembutiker u-' !E.j

i hela Sverige.



Gjulklapps-

FOTO: TIM FOX OCH MIKAEL LJUNGSTROM

Mild och.
fruktig

Staile Uisge dr vdr nya
allroundwhisky. Den
passar savdl som apéri-
tif och digestif som pd egen
hand. Varfor inte ge bort
en flaska i julklapp!

Nr 86666

taile Uisge lanserades i Sys-
tembolagets bestallningssor-
timent under hésten och &r
forst utien planerad serie
egna kvalitetswhiskies fran
Granqvist Beverage House.
Ambitionen &r att hitta fler
guldkorn framst i Skottland och Irland.

-Tanken &r att det ska bli ett virdefullt
komplement till de rariteter som finns i
vart exklusiva sortiment Pearls of Scotland
och Golden Pearl Collection, séger Lennart
Grangqvist pa Granqvist Beverage House.
Var mangariga samarbetspartner Gordon
& Co i Glasgow spanar efter destillerier
som kan leverera till oss framéver.

Staile Uisge 4r en mild, rund och finess-
rik single malt-whisky med doft och smak
av frukt, malt och en aning torv. Avnjut
den som den 4r - gdrna med ett glas vatten
intill. Eller till mork choklad av god kvali-
tet eller varfor inte en cigarr.

Révaran &r méltat korn som destillerats
i enkelpannor enligt pot still-metoden. Den
fardiga spriten har sedan under flera r
fatt mogna pa ekfat som tidigare anvénts
f6r bourbon innan den buteljerats.

Det karaktiristiska namnet Staile Uisge
ar gaeliska for "stilla vatten” och uttalas
”stajl oschk”.

Nr 86666, pris 289 kronor i bestéllnings-
sortimentet. Du bestéller Staile Uisge
enklast via granqvistbev.se/86666 och
himtar ut den i din Systembutik.

289:-3

AT LR
SCOTLAL
Wikad

ARTUELLT [ WHISKRY

\SINGLE MALT

fRISH WHISKEYy

@15@5 ™

= \hiskey som
skriver irlandsk
pubhistoria

Jack Ryan Single Malt 15Y0
Bourdega Sherryfinish dr en
av hostens whiskeynyheter fran
Granqvist Beverage House (Nr
89459, pris 995 kronor).

Det har ar en whiskey med
ovanlig historia: Sedan mer
an 100 ar dger familjen Ryan
Beggars Bush, en av Dublins
dldsta pubar med anor fran
1803! Under manga ar kopte
de whiskey fran olika destille-
rier som lagrades till perfek-
tioni gamla vinfat, sherryfat
och portvinsfat. Men nédr den
irlandska whiskeyindustrin
fick problem kunde Ryans till
sistinte fa tag pa whiskey for
"finishing” i egen regi. Men nu
ar verksamheten igang igen och
leds av Eunan Ryan.

For mer information och be-
stdllning, se granqvistbev.se.
So6k pa "Jack Ryan”.

=» Massor av
Grangvistwhisky

Granqvist Beverage House

har ett stort och spdnnande

whiskysortiment. Du hittar alla

under rubriken "Whisky" i

sortimentsfoldern i Vinfo.
Utforlig information om

alla whiskysorter hittar du pa

grangvistbev.se, dir du ocksa

kan gora dina bestallningar.

S6k pa "whisky”.
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ARTUELLT | VINTER

Blir det hummer till nyar? D4 foreslar
vi att du fyller glasen - eller en stilig
karaff - med Forster Mariengarten
Riesling 2015. Med sin vélbalanserade,
druvtypiska syra passar det halvtorra
vinet perfekt till skaldjur och fisk, men
aven till mat med asiatiska influenser.

Forster Mariengarten har kommit att
bli en klassiker bland vita boxviner pa
Systembolaget och &r sedan lange nagot
av vinskribenternas favorit. Exempel-
vis har vinet fatt betyget "Bésta Kép” av
tidskriften Allt om Vin.

Sjalva boxen har nyligen uppdaterats
med ny grafisk design - bland annat har
fargerna forstarkts for att ge boxen ett
mer kontrastrikt och
tydligt utseende.

Men boxens .

3 LITER

24%:-

Nr 5844

innehall &r samma palitliga vin med
blommig, fruktig doft med ton av paron
och tropiska frukter. Smaken &dr druvig
med inslag av piron, honung och citrus.
Vinet produceras av kooperativet i
Deidesheim - den mest kdnda vinorten
utmed tyska vinvégen. Druvorna kom-
mer fran Mariengarten i Forst, inte
langt fran Deidesheim. Det &r en av de
storre sammanhéngande vinodlingarna
i Pfalz i sydvéstra Tyskland och omfat-
tar totalt omkring 350 hektar. Den hog-
sta delen av odlingen ligger 270 meter
over havet i skyddat l4ge vid foten av de
uppét 700 meter hoga Haardtbergen.
Pris 245 kronor (31). Nr 5844. Skulle
boxen inte finnas i din Systembutik, be
personalen bestélla hem den via Sys-
tembolagets varudepéer.

FORSTER MAR] ENGARTEN

RIESLING
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=> Perfekt till

sushi & asiatiskt:

Deidesheimer
Herrgottsacker

Deidesheimer Herrgotts-
acker Riesling Spatlese ar

- precis som FM Riesling - en
klassiker fran vinkooperativet i
Deidesheim i Pfalz i sydvastra
Tyskland.

Det halvtorra vita vinet har
en fin druvig doft med inslag
av mogna paron, kvitten, aka-
ciahonung och skumbanan.
Smaken ar halvtorr och druvig
med inslag av pdron, akacia-
honung och mandarin.

Herrgottsacker passar fint
som apéritif, till mildare ostar,
sushi, asiatska ratter, kramiga
soppor och fiskratter med sota
saser. Vinet finns i de flesta
Systembutiker. Nr 5042, pris
99 kronor. Skulle vinet saknas
i din butik, be personalen att
bestdlla hem det via System-
bolagets varudepaer.

Winzerverein Deidesheim
grundades redan 1898 och ar
darmed det dldsta vinkoope-
rativet i Pfalz. De vinodlingar
som kooperativets omkring
400 medlemmar forfogar dver
omfattar cirka 180 hektar och
representerar i manga fall
riktiga topplagen i regionen.

FOTO: ANDREAS SPANGENBERG OCH MIKAEL LJUNGSTROM



Nyarsmeny pa
granquistbev.se

Hummersoppa, oxfilé och pannacotta - kan det vara nagot
att servera pa nyarsafton?

Det tycker Carl Almgren, mest bekant som Calle Kock.
Nastan tio ar har forflutit sedan han tog fram en nyarsmeny
exklusivt for Vinfo. Manga lisare gillade ratterna redan nar
de publicerades forsta gangen och nar vi aterpublicerade
dem pa granqvistbev.se for tre ar sedan blev intresset annu
storre.

Nu har vi uppdaterat Calle Kocks nyarsmeny med aktuella
vinforslag. Till varje ratt listar vi viner i tre olika prisklasser -
brons, silver och guld. Valj det alternativ som passar dig!

Har dr ratterna:
=-Hummersoppa med karamelliserade gronsaker.
= Grillad oxfilé med potatiskaka.
=»Pannacotta med tre choklader och isad apelsinsoppa.

Du hittar recepten pa granqvistbev.se (ddr det ocksa finns
manga andra recept). Sok pa "Carl Almgren.

=» CHILENSKT VEGANVIN

Tierra Salvaje Chardonnay 2014 fran Bodega Korta i Chile

kan du som &ter vegansk kost vilja ndsta gang. Vinet framstills
enligt strikta kosherregler som bland annat utesluter anvand-
ning av animaliska substanser. Istéllet for aggalbumin - som ar
det vanliga - klarnas vinet med hjalp av bentonitlera.

Tierra Salvaje Chardonnay bjuder pa en lang, valbalanserad
smak med stor frukt. Det passar utmarkt till de flesta kottfria
ratter, men matchar aven fisk och skaldjur.

Finns i ordinarie sortiment pa Systembolaget. Nr 6275, pris
99 kronor.

ARTUELLT | VINTER

Klapptips:
Fatlagrad
Rhum

Rhum Extra Premium
Selection Guyana 12YO ar
nagot utover det vanliga: Den
ar producerad av Demerara
Distillers och har fatlagrats i
tolv ar. Resultatet ar en rhum
i varldsklass som bjuder pa
sot doft med toner av socker-
ror, torkade fikon och ceder-
trd. Smaken ar rund och fruk-
tig med s6tma och kryddor. Nr
87054, pris 695 kr (500 ml).
Detta ar en av sex nya ex-
klusiva Rhum som tagits fram
exklusivt for Granqvist och den
svenska marknaden. Samtliga
sorter har en minimialder pa tio
ar. Den dldsta ar Trinidad 24YO
fran Angostura Distillery. Nr
82505, pris 1.695 kr (500 ml).
For detaljerad information
om alla vara Rhumsorter och
bestéllning, se var hemsida,
granqvistbev.se. S6k pa "Rhum
Selection™.

GRANQVIST | iovi Gl

HEM SORTIMENT LEVERANTORER AKTUELLT MAGASINET VINFO INSPIRATION

= BESTALL DIREKT
VIA VAR HEMSIDA!

Utforlig information om vara produkter och leverantérer hittar
du pa www.granqvistbev.se. Hir har du ocksa mojlighet att
bestalla varor i Systembolagets bestéllningssortiment.

Du kan s6ka pa vin- och producentnamn men dven skriva in
artikelnumret, till exempel granqvistbev.se/85800, sa kommer
du direkt till just denna produkts presentationssida.

Fylliantalet flaskor du vill kdpa. De hamnar i varukorgen och
nar du ar klar leds du vidare till systembolaget.se for att slut-
fora bestallningen! Har uppger du i vilken butik du vill hamta ut
eller om du vill ha hemleverans (galler orter med hemkorning).
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VINCONTORET TIDAHOLM

PA GANG I VINTER & VAR

For anmaélan och mer information, ring 0502-25 00 OO eller mejla till tidaholm@vincontoret.se.

Boka plats online pa alla evenemang via var uppdaterade webbplats, www.vincontoret.se/tidaholm
Kalendariet uppdateras l0pande, se hemsidan. Vireserverar oss for eventuella andringar.

Avbokning som gors senare an 4 vardagar innan evenemang debiteras fullt pris.

Eventuell specialkost (vegetarisk, glutenfri eller liknande) ska meddelas vid bokning.

Whiskyprovarkvall
Lordagen 28 januari kl 18.00

For dig som dnskar en djupdykning i whisky-
kunskap. Lar dig mer om "livets vatten” och
whiskyprovningens ddla konst. Hur doftar
och smakar en rokig whisky, vad innebar cask
strength och vad dr det egentligen for skill-
nad pa whisky och whiskey? Efter provning-
en serveras buffé med tillhérande dryck i var
matsal. Priset ar 895 kr per person inklusive
buffé med ett glas vin eller en 6l. Den sit-
tande provningen av fem olika whiskysorter
startar klockan 18.00. OBS! Begrédnsat antal
platser - boka redan i dag via var hemsida
eller telefon 0502-25 00 00.

Gourmetkvall: Grande Italia!
Lordag 11 februari kl 18.00

Unna dig en helkvéll med mat och dryck fran
dlskade Italien! Prova fyra viner i olika stil och
lar dig mer om hur de tillverkas. Efter prov-
ningen ar du vidlkommen till var matsal, d&r
en trerdtters gourmetmiddag serveras.

Till varje réatt serveras ett glas noga utvalt
vin. Sjélvklart har bade mat och dryck ita-
lienskt tema! Priset for sittande provning av
fyraviner samt trerdtters gourmetmiddag
med ett glas vin till varje ratt ar 1.295 kr per
person. Boka plats via var hemsida eller pa
telefon 0502-25 00 0O0.

Dryckesprovarkvall
Lordag 25 februari fran kl 16.00

Denna kvall har du méjlighet att njuta av
manga goda drycker. Den som dnskar inleder
kvéllen med en sittande provning av mous-
serande vin. Lar dig mer om harligt bubblan-
de Cava, Sekt, Spumante och Champagne!
Efter provningen serveras en vdlsmakande
buffé i var matsal. Den sittande provningen
inklusive buffé med ett glas vin eller 6l kos-
tar 595 kr. K1 18.30 6ppnar del tva av var
Dryckesprovarkvall - en minimédssa med vin,
skumpa och kvalitetssprit. | var mysiga kél-
lare kan du prova de drycker du finner intres-
santa. Vara provningsledare guidar dig bland
produkterna. Provningsstationerna stanger
k1 23.00. | priset, 745 kr per person, ingar
fem kuponger som du anvander till provning.
Dessutom en vidlsmakande buffé med ett
glas vin eller 6l. Sjdlvklart kan du kdpa till
fler kuponger om du vill prova fler drycker.
Startar du med den sittande provningen av
mousserande vin och sedan fortsatter med
dryckesprovarkvillen ar priset 995 kr inklu-
sive buffé med dryck. Boka via hemsidan
eller pa 0502-25 00 00.
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Gourmetkvill:
Den torkade druvans magi!
Lordag 11 mars kl 18.00

Amarone, Ripasso
och Appassimento.
Téank vilka under
torkade druvor
kan gora for sma-
ken! Druvsaften
blir mer kon-
centrerad och
skapar ett kraf-
tigt vin med
karaktaristisk
sdtma och hog
alkoholhalt.
Metoden kal-
las appassimen-
to. Du far njuta
av dessa viner till-
sammans med en femratters gourmetmid-
dag. Till varje ratt provar vi tva noga utvalda
viner och ditt glas far pafyllning av det vin du
foredrar till just den matrdtten. Under hela
middagen finns var provningsledare med och
vagleder dig genom de italienska vingardar-
na. Priset for denna gourmetkvall ar 1.695 kr
per person. Boka plats via var hemsida eller
pa telefon 0502-25 00 00.

Hej och ha &’ en flaska med rom!
Lordag 25 mars kl 18.00

Nu pratar alla om rom! Tag chansen att lara
dig mer om denna "uppstickare” bland kvali-
tetsdrycker. En helkvéll som bland annat ger
dig svar pa hur Rhum agricole skiljer sig fran
Rhum industrielle och vad som hander med
smak och doft vid fatlagring. Upptack romi
varldsklass producerad med yrkesstolthet
och yrkesskicklighet. Efter provningen ar du
vilkommen att ta for dig av kvallens buffé,
som serveras i var matsal. Mdtt och belaten
ar du sedan vilkommen till var whiskybar fér
att fortsatta provarom eller whisky. Dryck-
erna séljs da per centiliter. Priset for sittande
provning av fyraromsorter samt buffé med
ett glas vin eller en 6l dar 895 kr. Vi startar
kvallen kl 18.00. Valkommen att boka via
hemsidan eller telefon 0502-25 00 00.

Vinprovarkvaill pa VinContoret
Lordag 8 april fran kl 16.00

Rott, vitt, rosé och mousserande! Visst for-
tjanar vinet en egen kvill pa VinContoret?
Var Vinprovarkvill bestar av tva delar. Du
vdljer sjdlv om du vill vara med pa bada, eller
bara den ena avdem. Kvillen inleds med en

sittande vinprovning tillsammans med prov-
ningsledare. Lar dig mer om olika druvors
unika egenskaper nar vi stéller druvvarldens
"kdndisar” och "doldisar” mot varandra. Njut
sedan av var vinprovarbuffé med ett glas vin
eller en 6l. Priset for den sittande vinprov-
ningen inklusive buffé med tillhérande dryck
ar 595 kr. K1 18.30 vdlkomnar vi dig till "vin-
massa” i var kéllare, dar vi ger dig mojlighet
att prova godbitar fran hela varlden. Smaka
sakra klassiker eller utforska spannande ny-
heter fran mer okdnda platser. Du véljer sjalv
vilka viner du vill hai glaset. KL 20.00 serve-
ras du kvillens buffé. | priset, 745 kr, ingar
fem vinkuponger som du anvéander till att
prova de viner du sjalv énskar, kvéllens buffé
samt ett glas vin eller 6l till maten. Sjalvklart
kan du kopa till fler kuponger om du vill prova
fler viner. Provningsstationernai kallaren

ar oppnatillkl 23.00. Om du 6nskar hela
konceptet, sittande provning och vinmdssa,
ar priset 995 kr. Boka evenemanget via var
hemsida eller pa telefon 0502-25 00 00.

En kvall pa franska
Lordag 29 april kl 18.00

Fran Bretagne i Frankrike kommer denna
aftons huvudrollsinnehavare: Galetter och
crépes. Dessa anrika franska specialiteter
graddas i speciella jarn och bakas pa smet
innehallande bovetemijél eller vetemjél. De
matiga galetterna fylls med exempelvis
skinka eller skaldjur. Crépesen, som ar sota,
far ofta en fyllning av frukt, notter eller
choklad. Viinleder denna franska afton

kl 18.00 med en sittande provning av fyra
fantastiska franska viner. Darefter serveras
du tva galetter och en crépe. Dryck till maten
koper du separat. Priset for kvallen ar 695 kr
per person. Du kan boka via hemsidan eller
pa telefon 0502 -25 00 00.

Var, virme och vin!
Lordag 13 maj kl 18.00

Sa kom den dntligen till oss - den underbara
varen! Vivilkomnar ljuset och virmen med
en sittande provning av frascha sommar-
viner. Darefter njuter vi av varens smaker

i form av en buffé och drémmer oss bort

till jumma sommarkvallar med en sol som
aldrig vill ga ned. Vem vet, kanske gar det att
njuta en stund av varvdarmen pa var terrass
vid kanten av Tidan? Priset for denna varkvall
pa VinContoret dr 895 kr inklusive ett glas
vin eller en 6L till buffén. Vistartar med prov-
ning kl 18.00. Boka via hemsidan eller pa
0502-250000.

FOTO: HANS ALM OCH DWI OCH VINCONTORET
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Iska kraftor i Tidan

Boka in sensommarens hdjdpunkt i god tid.

Det dukas i lévsalens hogvdlvda rum

Och lyktorna lysa och kvdllen dr ljum.

Det susar i dilldkerns mdktiga kronor,

Och kriftfaten ragas med romstinna honor.

ERIKAXEL KARLFELDT

Pa botten av an Tidan, dolda for 6gat un-
der rotter och stenar, lever Pacifastacus
leniusculus. Du kdnner nog merigen den
som signalkraftan. Ett litet skaldjur som
kokt enligt konstens alla regler - med
dillkronor, salt och kanske en skvatt 6l
och lite socker, smakar helt underbart.
Lagg till detta en kall 6l eller ett glas vin
och kanske en liten snaps och vi narmar
oss smakmassig perfektion.

Under tvd manader om aret spelar
signalkraftan med sin vita prick pa klorna
en huvudroll pa VinContoret. Da agnar vi
havar och burar och ger oss ut fér att
fiska dessa sma delikatesser, fran rodd-
bat eller Tidans strandkant.

Kraftfisketi Tidan ar en trivsam upp-
levelse som vi gdrna delar med dig. Den
njutfulla vdntan och gladjen nar vi till slut
drar upp en valfylld kraftbur. Eller det
spdnnande passandet pa havarna, for att
se nadr en krafta kryper in och attackerar
sitt byte. Precis da dr det dags att dra
upp!

Lordagen den 26 augusti 2017 dr du
vdlkommen att besoka oss for att fiska
kréftor i den stilla framflytande an Tidan

utanfor vart hus. Vi samlas pa VinConto-
ret klockan 15.00 for fika och genom-

gang av kommande fiske. Klockan 15.30
ar det sa dags att sldnga i havar och mjar-

dar och bérja jakten pa Tidans réda guld.
Vi fiskar tillsammans fram till klockan
18.00. Darefter har den som vill mojlig-
het att byta om infor kvallen. Klockan
18.30 6ppnar vidorrarna till vart gards-
hus och en provning av skaldjursviner.
Nar glasen dr tomma hélsas ni valkomna
till ett vackert dukat bord med nyfanga-
de svenska kréaftor och tillbehér som hor
en klassisk kraftskiva till.

| Kraftfiskepaketet ingar en nattidub-
belrum, inklusive frukostbuffé, pa anrika
Tidaholms Stadshotell. Ett familjedgt
hotell med stor trivselfaktor och person-
lig service, som ligger endast ett sten-
kast fran VinContoret. | hotellrummen
hittar du en harlig sang, tv, skrivbord
och helkaklad wc med dusch. Dessutom
har du som gist tillgang till bastu och
kostnadsfritt wifi.

DATUM OCH PRIS

Datum: Lordag 26 augusti 2017.
Pris: 2.125 kr per person. | priset ingar
kraftfiske med guide, kaffe och smorgas,

provning av fyra viner, kraftskiva med ett

glas vin eller en 6l och en snaps samt del
i dubbelrum pa Tidaholms Stadshotell.
Enkelrumstillagg 175 kr ger ett totalpris
pa 2.300 kr.
Praktisk information: Tag med lite mer
robusta klader och skor. Vistar for alla
redskap som kan tédnkas behdvas i sam-
band med fisket.

Alla krdftor som fangas slédpps tillbaka
i Tidan vid kvallens slut.

Kombinera
konferensen
med krdftor!

Under uvalda veckor i augusti och
september 2017 har du mojlighet
att uppleva kraftfiske i den stilla
framflytande an Tidan - direkt utan-
for vart hus i Tidaholm.

Medan kraftorna kryperinide
agnade burarna passar vi pa att
prova noga utvalda skaldjursviner.
Nar tiden d&r mogen vittjar vi burarna,
hamtar in fangsten och atervander
till ett vackert dukat bord med ny-
kokta svenska kraftor och tillbehor
som hor en svensk kraftskiva till.

Vivalkomnar grupper om minst
20 personer, saval féretag som pri-
vatpersoner. Tag med robusta klader
och skor. Vistar for alla de redskap
som kan tankas behdvas i samband
med kraftfisket. Boende bokas sepa-
rat. Foér mer information och bok-
ning, ring oss pa 0502-25 00 00.

¥ PERFEKT
. PRESENT

> Presentkort blir
uppskattad julgdva

Kop ett presentkort hos VinContoret i
Tidaholm till ndgon du tycker &r vérd en
smakrik upplevelse. Valoren bestammer
du sjalv. Du far en exklusiv upplevelse
att ge bort - som dessutom ar snyggt
foérpackad. Ring och bestill sa skickar

vi kortet med posten hem till dig.
Telefonnumret dr 0502-25 00 00.
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Whisky i Speyside
24-28 maj 201/

Njut av goda viner och
vackra vyer i Piemonte.

Vin och mat i Piemonte
26—30september 2017/

Vi aker till Speysidedistriktet i de skotska
hoglanderna och besoker nagra av omra-
dets destillerier. Njut av dryckerna och den
genuina atmosfaren, det vackra landskapet,
de talrika farflockarna och de stolta skot-
tarna. Du far tillfille att bekanta dig med
whiskykulturen pa nara hall.

Vi flyger fran Goteborg till Aberdeen och
bori Elgin pa fyrstjarnigt hotell inte langt
fran centrum. Harifran gor vi vara utflykter
till ett flertal destillerier i en bekvam liten
buss. BenRiach, Glendronach, Strathisla,
The Glenlivet, Aberlour med flera star pa
programmet. Det fantastiska olbryggeriet
Cairngorm i Aviemore, legendariska Johns-
tons of Elgin och lackra restaurangen Roc-
poolilnverness dr nagra parlor som ocksa
forgyller vara upplevelser under resan.

Vara resor har blivit kdnda for sina kulina-
riska upplevelser. Det galler dven dennaresa
som bjuder pa skottarnas bésta fran saval
hav som land.

Pris per person i dubbelrum: 15 .995 kro-
nor inklusive moms. Flyg, busstransporter,
hotell, intraden, provningar och alla maltider
med tillhérande drycker ingar i priset. Anta-
let deltagare pa resan ar strikt begransat till
18 personer. Detaljerat program och bok-
ningsanvisningar pa vincontoret.se.

Vi samarbetar med First Class Travel som
som tar hand om din bokning.

Detaljerade reseprogram och boknings-
information finns pa VinContorets
hemsida, vincontoret.se.
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Folj med oss pa enresa till Piemonte - norra
Italiens framsta gastronomiska omrade.

Vi flyger fran Goteborg/Stockholm till Turin
och bor pa ett mycket bekvamt hotell utanfér
Alba. Denna vackra medeltida stad, beldagen
mellan Barolo och Barbaresco, kand for sin
delikata vita tryffel.

Det blir besok hos vdlrenommerade vinprodu-
center som Ciabot Berton, Ca’lRome, Marco Bon-
fante och Cascina Val del Prete. Vi besdker unika
restauranger som vi valt ut tillsammans med
vara vinproducenter. Vad sdgs om lunch pa den
basta restaurangen i La Morra med utblick over
vinodlingarna i Barolo? En tryffelexkursion med
tryffeljagare och dennes hund vantar oss ocksa.

Pris per person i dubbelrum: 16.995 kronor
inklusive moms. Allt ingar! Flyg, hotell, buss-
transporter, intrdden, provningar, samtliga mal-
tider (inkl viner till lunch och middagar). Antal
platser: 26. Detaljerat program och boknings-
anvisningar pa vincontoret.se.

= RES MED 0SS 2017!

- ROSTER FRAN
TIDIGARE RESOR
TILL PIEMONTE:

"Mycket intressant och
larorikt.”

"Vi hade en oforglomlig
kvéll med Marco Bonfante
och hans viner till middagen
i Ristorante Belbo.”

"Aker giarna pa nagon
resa som ni arrangerar
framover.”

"Vi har kant oss mycket
priviligierade som fatt
bestka dessa sma
producenter i Piemonte.”

"Vi har fatt se och smaka
pa mycket under nagra
intensiva dagar.”

= Pa gang hos VinContoret Orebro

Champagne och skaldjur. Lérdag 14 januari.

Provning av 2 champagner och 2 vita viner till en lacker skaldjurstallrik fran Fisk i
Hallen. Lérdag 14 januari kl 16.00 i Studion i Orebro saluhall. Pris: 550:-/pers.

Vinterviner - aktuella viner pa Systemet. Lordag 11 februari.

Viprovar 8 viner tillsammans med varma och kalla tapas. Lordag 11 februari kl.
16.00 hos VinContoret Fabriksgatan 54 E. Pris: 390:-/pers.(350:-/medlem).

= Varforinte ge bort ett presentkort pa en provning hos VinContoret i julklapp!
For ndrmare information och anmaélan till provningarna: Ring 019-23 21 45 eller
skicka e-post till bengt.knutsson@vincontoret.se vincontoret.se/orebro

FOTO: HANS ALM OCH LENNART GRIMSHOLM



W&Stergét})lanbs Vulcandn, Vulcans vag 1, 522 30 Tidaholm.
Handelshus AB  Feioroeoreess

00 000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000sesssssscscscsccssocssssscscse

Vulcandn, Vulcans vag 1, 522 30 Tidaholm. HAR FINNS
G R A N Qv I s I Telefon 0502-148 88 png VARAMARKNADER

www.granqvistbev.com info@grangvistbev.com

BEVERAGE HOUSE Granqvist Beverage House importerar och séljer dl, cider, kvalitetsviner och N
spritdrycker frén hela varlden. Forsaljning sker till kunder p& svenska, norska, S je” ’
— GRUNDAT 1983 islandska och finska marknaderna samt Duty-Free. Forsaljning till privatkon- ?No’rge

sument sker i Sverige via Systembolaget, i Norge via Vinmonopolet, i Island via
Vinbudin och i Finland via Alko. Férséljning till restaurang och grossist sker via
Grangvist direkt. | Norge sker forséljning via Vectura. Foretaget samarbetar
med Grimsholmens Vin HB och 4gs av Wastergdthlands Handelshus AB.
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Vulcanoén, Vulcans vag 1, 522 30 Tidaholm.
Telefon 010-490 27 90
www.vincontoret.se sverige@vincontoret.se

VinContoret drivs av entreprendrer runt om i Sverige som ar inriktade pa att anvanda drycken som en
( O N T O R E T kommunikator. Drycken spelar en central roll i vart arbete, saval i vara kundaktiviteter, resor, provningar
somivdralounger/vinkallare. Vi erbjuder lustfyllda provningar av bland annat drycker, cigarrer,
— GRUNDAT 2006— choklad, ost och delikatesser. VinContoret anordnar gourmetresor till Europa och skraddarsydda
resor for foretag och organisationer. Foretaget samarbetar med Handelshuset Sagner & Co AB och
ags av Wastergothlands Handelshus AB.
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Johan Granqvist Lennart Granqvist Lennart Grimsholm Dan-Axel Flach Rikard Wallander Tord Norman
VD Sverige samt Duty Free, Norge och Inkopare, produkt- Finland samt Saljare Stockholm
produktbedomning produktbedomning beddmning och produktbedomning och Malardalen
restaurangkontakter

Lena Petersson Ing-Marie M Persson Amalia Djurberg Lena Granquist Lise-Lotte Holmberg  Gunnel Henrysson

Ekonomiansvarig Ekonomi samt Marknadskoordinator Produktbedomning Bokningskoordinator Lokalvard och
grossistkontakter Tidaholm, Bords, vaktmasteri

Jonkoping samt Massor

HAR FINNS VINCONTORET

Allt om utbudet pa de olika orterna hittar du pa www.vincontoret.se

, |
BORAS JONKOPING KARLSTAD TIDAHOLM OREBRO

vincontoret.se/boras vincontoret.se/jonkoping ~ Johan Skogstrém Lise-Lotte Holmberg Bengt Knutsson
Tel033-1809813 Tel036-4421113 Tel054-40218 88 Tel 0502-250000 Tel019-232145
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POSTTIDNING B
Wastergothlands Handelshus
Vulcanon, Vulcans vag 1

522 30 Tidaholm

Y 520407400

Meddela oss din e-postadress. -

NYHETER OCH
NOTISER OM DRYCKER
OCH UPPLEVELSER.

4 DECEVER 2016
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hégst upp pa denna sida). VAr mejladte

LAS | DATORN, MOBILEN ELLER PLATTAN

Pa granqvistbev.se hittar du savil det har numret som alla tidigare utgévor

av Vinfo. Las nummer som du missat eller l4s pa nytt!

=>- Botanisk gin
fran Glendalough

Det irlandska whiskeydestille-
riet Glendalough producerar
ocksa en uppmarksammad
och prisbelont gin (bland an-
nat guldmedalji arets

The Gin Masters).

Wild Spring Bota-

nical Gin bjuder pa

stor, rund och fruk- J

=»- Grappa av
Chardonnay

Grappa di Chardonnay
finns sedan flera ar till-
baka i Systembolagets
ordinarie sortiment.
Grappan ar "monovitig-
no”, vilket innebdr att
ravaran dr pressrester- | _ .
na av bara en druv-
sort —idet har fallet
Chardonnay. Den
tillverkas i ett litet

tig smak med ton
av enbar, citrus

och tallbarr. | destillerii Toscana v
receptet finns i Italien. Doften ar ﬁ
aven koriander, angendam med toner

apelsin och av gras och pdron. ‘zp{madi‘
manga vild- Smaken ar elegant, e
vaxande orter. mjuk och fruktig

Nr 85466, pris
495 kr. For
mer info och
bestallning, se

med viss s6tma,
eftersmak med ton
av russin och karnor.
Avnjutes efter ma-

grangvistbev. ten eller till kaffet! | —K
se/85466 Nr371,pris 309 kr. &t %

=>-VI SES PA EN MASSA!

Vistéller ut pa foljande méssor i vinter och var - kom och hilsa pa oss!
= Vin- & Delikatess Uddevalla 27-28 januari (vinochdelikatess.se)
= Linkdpings Whiskyexpo 3-4 februari (whiskyexpo.se)

= Destillat Stockholm 17-18 februari (svenskadryckesmassor.se)

> Skovde Ol- och Whiskymassa 3-4 mars (skovdedryckesmassa.se)
= Makalodst gott Norrkoping 31 mars-1 april (makalostgott.se)

= Goteborg Vin & Deli 21-22 april (vinochdeli.se)

= Blekinge Beer & Whisky 27 maj (beerandwhisky.se)

in ey
éogdbitar

for kalla vinterkvallar

Toppbetyg
tor Scrianis

Amarone»

Amarone della Valpolicella Classico
2009 fran Azienda Agricola Scriani
far riktigt fina omddmen i senaste
numret av "Tasted Blind Journal”.
Det ar Andreas Larsson — utsedd
till varldens baste sommelier 2007
- och Markus del Monego - baste
sommelieren 1998 - som provat
utan att veta vad som finns i glasen.

"Purpurrott vin med morka farg-
toner, rik doft med inslag av svarta
vinbar, vanilj och latt rostad ton.
Vélbalanserad med fin fruktighet
och bra struktur, vikt och langd”,
tycker Markus del Monego och sat-
ter 90 poang av 100 mojliga.

"Doft med ton av torkade orter,
roda och morka korsbar, kryddiga
smaktoner och fin finish”, tycker
Andreas Larsson, som ger vinet 88
poang av 100 podng.

Sjalva tycker viatt det dren
Amarone i vdrldsklass med lackra
toner av fat, lakrits och mandel!

Nr 73769, pris 369 kronor i
bestéllningssortimentet. Fér mer
information och bestdllning, se
granqvistbev.se/73769
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