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Spannande och larorika provningar och goda upplevelser.
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AKTUELLT |HOST

EN BACK SNAPS

Roda backen

= FRUKTIGT
EKOVIN FRAN
ALICANTE

Castillo de Alicante 2014 dr ett
ekologiskt, medelfylligt och fruktigt
rott vin av druvorna Monastrell

(85 procent), Cabernet Sauvignon
(10 procent) och Merlot (5 procent).

Monastrell ger vinet en tydlig
medelshavskaraktar samtidigt som
Cabernet Sauvignon tillfor en viss
kryddighet och Merlot ger vinet en
mjukare och rundare kénsla.

Castillo de Alicante har en inten-
siv farg med inslag av purpur och
korsbarsrott. Doften ar lakert fruktig
med toner av hallon och plommon
och smaken stor, rund och varm med
liten "tuggighet”.

Vinet, som produceras av Bodegas
Bocopa i Elda, nordvast om Alicante,
passar utmarkt att servera till kott-
ratter baserade pa gris, not och
lamm samt till fagel, smavilt, pasta
och milda ostar. Du hittar Castillo
de Alicante i de flesta Systembutiker.
Nr 67009, pris 69 kr.

kraftor

Krdftor krdva dessa drycker, rot Albert
Engstrom 1922. Vi hdller med och tycker att
snapsbackarna dr perfekta till krdftorna.

Om du stéller fram nagra av Granqvists snapsbackar pa
kraftbordet kan gésterna vélja vilken smak de vill prova till
klorna. En back snaps "Réda Backen” finns i s& gott som
alla Systembutiker 6ver hela Sverige. Den innehaller tva mi-
niflaskor 4 50 ml av vardera Vistkustsnaps, Smalandssnaps,
Fédbodsnaps, Hirkum Pirkum och Annebergs Kornbranvin.
Den réda backen (Nr 141) kostar 289 kr.

Komplettera girna med En back snaps "Svarta backen”
(Nr 85808, pris 289 kr), som finns i bestéllningssortimentet.
Den svarta backen innehal-
ler tva miniflaskor & 50 ml
av vardera Sunnanvind,
Dylletuting, Hjértans Fréjd,
Gyllenkroken, Bastergoken

P BT o och Fjaril Vingad. Enklast
EN BAC?E SNAPS B bestiller du backen via var
i ... @ Themsida, granqvistbev.se/
85808

Reyiad wormdryeh
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Mathilde'Gifaudet ‘

ar vinmakare pa
Chateau d’Eternes
i SaumuriLoire.

Q

Ch dt eqau d’Et ernes S aumur R ou g e Cabernet Sauvignon, men i Loire finns drag av paprika

och en ton av grés som gér vinerna ltta att kinna igen.
Sedan f6ljer Anjou och Saumur som brukar kallas

2 014 ar enayv hOS tens ny heter pao' Frankrikes tradgérdar, bland annat med tanke pa manga

frukt- och birodlingar. Aven i Anjou &r det Chenin Blanc

Sys tembOlag et- D et ar ett frUktlgt som dominerar och i Saumur &r det Cabernet Franc. En

hel del rosé kommer hérifran och omradet dr ocksa kint

rodvin frdn ett tusendrigt vinslott for sina mousserande viner
. . 9 . o Framme vid utloppet i Atlanten ligger Pays Nantais,
1 LOlTedaleTl, F Tankrl kes tradg aTd. omradet runt stadeEpNantes. Déar gors friskayMuscadet-

viner av druvan Melon de Bourgogne, som oftast gir
under beteckningen Muscadet.

oire &r Frankrikes lingsta flod - omkring hundra mil - Som turistmal ar Loiredalen oslagbar med omkring

och den rinner rakt genom landet fran oster till vister. 400 () slott att besoka, varav Chenonceau, Blois eller

Vinomrédet Loire féljer flodens strackning och bestar Chambord &r bland de mest kénda. En stor del av dalen &r

av delomrédden med helt olika karaktérer. Lingst i ster med pé Unescos virldskulturarvslista och ses som nagot

finns de mest kéinda - Sancerre och Pouilly-Fumé. Hir av Frankrikes historiska juvel.

gors foretriddesvis vita viner pa Sauvignon Blanc-dru-

vor men dven réda Pinot Noirer och en del rosévin. CHATEAU D'ETERNES LIGGER NAGRA MIL utanfér Saumur,

Nedstroms ligger Touraine som ar bekant f6r sina ungefar halvvigs till Tours. Slottet har anor sé langt till-

vita Vouvray-viner och de réda Chinon och Bourgu- baka som 9oo-talet och var i kyrkans dgo fram till franska
eil. Dominerande druvor dr Chenin Blanc och Cabernet Franc. De vita revolutionen 1789. Det har bytt 4gare manga ganger under
vinerna kan vara torra eller séta, medan de réda ér lickra med fin karak- aren men sedan 1992 ar Robert Marteling slottsherre och
tar frén Cabernet Franc-druvan. Den har vissa likheter med slédktingen tillika borgmastare i byn Eternes. =
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REPORTAGE | FRANKRIKE

e o e AUSUSSSSSE < - PREMIAR
som ofta kallas for Frankrikes tradgard. i _ _ Gt F6R SAU M u R
' - ROUGE 2014

Chateau d’Eternes Saumur Rouge ir en
av septembers nyheter pa Systembolaget.
= . Detérettfylligt rédvin som till 100 procent
————— = :  gors pa Cabernet Franc-druvor. Doften ar
: : stor med inslag av mdrka bar, smaken ar rik
och harmonisk med finstamda tanniner.
Druvorna plockades i oktober 2014 och
fick efter noggrann selektering jdsa - med
standig omrorning for basta mojliga skal-
kontakt - under 19 dagar. Den malolak-
tiska jasningen gjordes i december innan

vinet fick vila i staltank sex manader innan
det tappades pa flaskor.

Saumur Rouge passar fint till de flesta
kottratter samt lagrade hardostar. Finns i
ett stort antal Systembutiker landet runt.
Nr 2273, pris 86 kronor.
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REPORTAGE | FRANKRIRE

Snart ska vi ga over
helt till ekologisk

produktion.,’

Med stor energi - och mycket pengar - har han latit re-
novera bade slott och vingardar. Ett kapell vid infarten till
slottet pAminner om den kyrkliga historien och tanken &r
att delar av slottet snart ska bli tillgéngligt for besékare
som vill uppleva vineriet och bo i slottsmiljé.

Vinodlingarna omfattar 35 hektar och bestar till storsta
delen av den bla Cabernet Franc, men hir finns ocksa den
gréna Chenin Blanc.

2013 bildades Loire Vins Domaine av fyra vinintressera-
de slottsagare som vill lyfta omradets viner till nya hojder.
Mathilde Giraudet anstélldes som vinmakare och med hen-
ne i spetsen har kvaliteten héjts avsevirt 6ver hela linjen.

-Jag kommer ursprungligen fran Picardie i norra
Frankrike och har alltsd ingen ankytning till vinvérlden,
beréttar hon for Vinfo. Det var forst pa universitetet, dir
jag studerade biokemi, som jag upptickte vinet.

EFTER AVLAGD EXAMEN KOMPLETTERADE Mathilde Giraudet
med en 6nologutbildning pa vinskolan i Reims. Hon blev
inte kvar i Champagne utan hamnade istéllet i Cognac dér
hon arbetade nagra ar:

-2004 kom jag till Anjou och blev ansvarig for driften
av Bois Mozé, ett av de fyra slotten som ingér i Loire Vins
Domaine-gruppen.

Sedan tiden som student hyser Mathilde Giraudet stor
respekt fér naturen och det som paverkar miljén. Tankar-
na pa det viktiga arbetet med jorden 4r nagot hon nu har
med sig till de fyra egendomar som hon ansvarar for.

- Vi samarbetar med organisationen Terra Vitis for att
dokumentera varje steg i fordndringsprocessen. Vi har
minskat skérdeuttaget rejalt for att pa sa satt fa battre
druvkvalitet, vi har bérjat med sorteringsbord f6r att kun-
na sortera druvorna noggrant, vi avstjalkar givetvis alla

RS et

' > MUMS TILL DESSERTEN!

druvor och vinifierar dem sa skonsamt som méjligt. Vi har bytt ut alla
pumpar i vineriet, experimenterar med naturlig jast och malet &r att
sa smaningom bara anvinda oss av den. Slutmalet 4r en helt ekologisk
vinproduktion.

Hon tycker det fungerar bra att ha ansvaret f6r fyra vinanlédggningar.
Det mesta av arbetet sker p4 Chateau de Varrains och avstindet mellan
de olika slotten &r som hégst sju mil. Till sin hjalp har Mathilde Giraudet
ett erfaret gdng som varit med linge bade i vingardar och i kallare.

-Jag brinner for appellationen Anjou-Saumur och det dr synd att den
dr sa okdnd. Hér finns det verkligen oupptackta skatter!

Mathilde Giraudet 4r glad att vinet kommer till Sverige. Men La Suede
ar nistan okant land f6r henne - det enda hon sékert vet 4r att alkohol
sdljs i statligt 4gda monopolbutiker...

TEXT CLAES LOFGREN FOTO LOUISE OLIGNY

Ungerska Chateau Dereszla anses vara en av varldens framsta producenter
av aszu-vin, det vill saga ddelsota viner fran Tokaj i Ungern. Under aren har
féretaget — som representeras av Granqvist Beverage House i Norden - fatt
manga prestigefyllda utmérkelser. Ansedda vintidskriften Wine Spectator
har till exempelvis gett vin fran Dereszla 95 av 100 podng.

| Systembolagets ordinarie sortiment finns Chateau Dereszla Tokaji
Aszu 5 Puttonyos 2009. Det dr ett barnstensfargat vin med frisk doft
av aprikos, mandel och honung. Smaken ar sot och frisk med inslag av fat,
aprikoser, apelsiner, kokos, saffran och honung. Passar perfekt att dricka till
mogelostar, fruktdesserter, gaslever och paté. Om vinet inte finns i din
Systembutik, be personalen bestélla hem det. Nr 2901, pris 179 kronor.

Bakgrundsbilden &r fran Chateau Dereszlas stora lagringskallare, dar ett
rejalt lager mogelsvamp tacker flaskorna.

TOKAJI )
& /: o '1-1._

Put tonyos

4
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FALKOPING TIDAHOLM
25-27 september

Konstnatten firar 15 ar
Tidaholm och Falképing bjuder till
- P kulturfest. Upplev Konstnatten
med hundratals utstallare,

7 INZERVERE!

DEpEsHE mysiga matstallen och

Ry . maffiga kringarrangemang.

P,i,I;I I RIESLING J Jarrand J
SPATLESE

tidaholm.se

_— matokultur.se

Digitalt hantverk

dataspelsgrafik som konst
Spelféretag frdn Gothia Science Park L

i Skovde tar Konstnatten till en ny niva '
pa Tidaholms Museum.

Tidaholm Art in light

H ALLER FORMEN utomhuskonst i centrum

Upplev Konstnatten langs Tidan med

Hur skiljer sig karaktéren at pA samma vin men frén olika belyst vatten och konst.

argangar? Granqvist Beverage House genomf6r med jamna

mellanrum sa kallade vertikalprovningar med flera argangar

av ett och samma vin. Ku Itu rarena
-Ingen argang 4r den andra lik. Vin &r en levande produkt tomtens ka | kb rott

som paverkas av vider, vind, vinifieringsteknik och givetvis :

lagringstid, sdger Dan-Axel Flach, inképare hos Granqvist. urban art fair
Nyligen vertikalprovades storséljaren Deidesheimer

Beskada gigantiska konstverk pa kalkbrottets vaggar.
Herrgottsacker Riesling Spétlese, ett vitt halvtorrt vin frén En mag'Sk upplevelse med belysning av bade konst
Winzerverein Deidesheim i Pfalz i Tyskland. Vinet &r fram- och miljo.

stéllt av noga selekterade druvor fran ett specifikt vingards- - :
ldge med en sdrpraglad terroir, sa kallat "einzellage”, i det .
stora vinomréadet Forsten Mariengarten. :

Provningen, dir 4ven kooperativets direktor Gerald Nieder-

berger deltog, omfattade sju drgangar - 2004, 2007, 2008, 2010, ':F" _ ,
2011, 2012 och 2014. Som véntat upptéckte provningspanelen ‘ :'-
flera karaktérskillnader, som till exempel att 2010 har en

-Vikom ocksa fram till att vinet beh6ver minst fyra till sex w & s g
ar pa sig for att na sin topp. Den absolut bista drgangen var
2009. Samtidigt r det givetvis en fraga om tycke och smak. Skaraborgs bista kulturupplevelse 2014 o
Sjalv foredrar jag dldre halvtorra viner med utvecklade under- Sveriges Radio P4 Ska raborg
toner av frukt och petroleum, medan andra helst vill ha unga,
friska viner, sdger Dan-Axel Flach.

Det &r restsotman i vinet som ligger bakom den goda .
lagringsdugligheten. Ju sétare vin, desto langre hallbarhet. ' : V4

- Argang 2014, som finns i Systemets ordinarie sortiment ) .
(Nr 5042, pris 99 kr), har en héllbarhet p& minst tio r under
forutsattning att vinet férvaras morkt och svalt, helst med en

\ . ]
betydligt mer markant syra &n andra argéngar. - -. : L I a

”

"Folkets rost

temperatur pa 10-12 grader, férklarar Dan-Axel Flach.
TEXT LEO OLSSON

FOTO: MIKAEL LJUNGSTROM OCH KARINA VON BROMSEN

TIDAHOLM



REPORTAGE | ITALIEN

Semester dr inte aktuellt for Mary och
Stefano Cottini. Paret dr alltid i tjdnst i
familjevineriet i Fumane i Valpolicella.
Mdnga andra vinmakare brukar ta lite
ledigt i borjan av dret, men dd mdste
de ta hand om de torkade druvorna
som sd smdningom ska bli Amarone.

umane &r en av de fem viktiga vinorterna i Valpolicella
Classico-omréadet i Veneto, dster om Gardasjon i norra
Italien. En tisdagformiddag mitt i sommaren &r Fumane
en stillsam plats och néstan ingen &r ute. Termometern
visar 23 grader. Pa hall hérs motorljudet frén en traktor
i vinodlingarna, en polisbil rullar sakta férbi torget och
stannar utanfér baren “Barraca dal Beppe”.

Men hos Azienda Agricola Scriani pa Via Ponte Scri-
van dr det full fart. Stefano Cottini har precis kommit
tillbaka efter en inspektionstur i odlingarna, Mary Cottini gar igenom
dagens sysslor med personalen och en tidig kund bér vinlador till sin bil.

- Forst ska vi ta en titt pa vira nya vinmarker, séger Stefano Cottini och
kor fram sin svarta Porsche Cayenne. Vi har lange férsokt képa till mark
och har &ntligen lyckats, beréttar han under farden till Tenuta Monte
Corno, ett par mil séderut frdn Fumane.

De nya odlingarna omfattar tre hektar och hade misskotts i flera &r av
den tidigare dgaren, som slutligen gick i konkurs.

-Men nu har vi rustat upp dem och i hostas kunde vi barga den forsta
skorden. Resultatet &r tre vita viner i l4tt och frisk stil, berattar Stefano
Cottini. Vi presenterade dem i borjan av sommaren och nu ska det bli
spannande att se vad kunderna tycker.

Men det &r de roda vinerna som &r Scrianis signum. Foretaget star-

8 VINFO %k SEPTEMBER 2015

tades i borjan av 1960-talet och bar sldktnamnet Cottini
fram till for ett tiotal &r sedan d& Mary - ursprungligen
fran Schweiz - och Stefano - en bygdens son - tog 6ver.

Béda arbetar hart och 4ri princip aldrig lediga, &ven om
Mary Cottini drar sig till minnes nagra dagar pa stranden
iRimini férra sommaren. Eller om det var aret innan...

- Nér andra dker till Gardasjon for att sola och bada aker
jag dit for att leverera viner, sdger Stefano Cottini och
skrattar. Kopplar av gor jag pa sondagarna nir jag vand-
rarivinodlingarna.

Scrianis vinodlingar i Valpolicella - totalt &tta hektar -
ar planterade i omradets traditionella pergolasystem.

-Druvorna trivs bést i vindskyddade lagen och i sa lite
direkt solljus som méjligt, precis som det blir i en pergola,
siger Mary Cottini. Vi varierar mellan enkel (vinrankor
pa en sida av pergolans stomme) och dubbel pergola (ran-
korna vixer &t bada hall och bildar tak.

SCRIANI ODLAR TRAKTENS KLASSISKA DRUVOR, det vill siga
Corvina, Molinara och Rondinella. I de terrassbyggda
odlingslotterna med namn som Bosco, Mandolari och Car-
pang, vixer ocka Croatina, Corvinone och Oseleta.



Sommartid ar det lugnt
och stillsamti Fumane.

i
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Det fruktigt kraftiga Amarone, som goérs pa druvor som fir torka
innan de pressas, 4r givetvis juvelen i kronan. Det &r ett dyrt vin - men
det kréaver ocksé betydligt mer arbete och tid 4n vanliga rédviner.

- Vi plockar druvorna for hand nér de ar perfekt mogna. Vara plockare,
som alla &r frdn Fumane, vet precis hur de ska gora, sdger Mary Cottini.

De mérkbla druvorna lidggs - klase for klase - i luftiga plastbackar som
sedan fraktas till nagot av Scrianis tre torkhus. Dar fér de torka i upp till
110 dagar. Scriani torkar alltsd sina druvor i egen regi till skillnad mot
andra vinmakare i Fumane som har en gemensam torkningsanldggning.

-Jag vill ha noggrann koll p& hur druvorna utvecklas och kan inte tdn-
ka mig att ha dem i ngon annans lokal, understryker Stefano Cottini.

EFTER ATT DRUVORNA FORSIKTIGT pressats i januari jdser musten i 5000-
liters kégelformade ekfat mellan 30 och 40 dagar. Eftersom druvmusten
under den hér tiden 4r i kontakt med skalen behdver ingen jést tills4ttas.
Den jast som finns naturligt pa skalen racker for att det ska jisa. Darefter
flyttas det blivande vinet till 350-liters ekfat dar det far mogna i upp till
18 manader innan det hamnar i 2 600-litersfat for ytterligare 10 manader
som sedan f6ljs av 6 manader pa flaska innan det &r klart att siljas!

Nar Mary och Stefano Cottini visat runt i odlingarna ar det dags for
mat. Men de véljer inte gourmetrestaurangen Enoteca della Valpolicel-
la runt hérnet. Istéllet far vi mota riktigt genuin miljo hos Trattoria alla

REPORTAGE [ ITALIEN

-4 FINA
VINER FRAN
SCRIANI

Det finns fyra viner fran Azienda
Agricola Scriani i Systembolagets
bestallningssortiment. Bestall
vinerna via granqvistbev.se och
hdmta ut dem i din ndrmaste
Systembutik.

=>-Amarone della Valpolicella
2009. En Amarone i varldsklass
med lackra toner av fat, lakrits och
mandel. Nr 737609, pris 369 kr.
=»Carpané Corvina Veronese
2010. Kryddigt och mustigt vin,
vars druvor ocksa har fatt torka
en tid innan pressning. Perfekt till
grillat kott Nr 71022, 189 kr.
=>Valpolicella Classico Super-
iore Ripasso 2012. Har har dru-
vorna fatt jasa tillsammans med
pressresterna fran Amarone och
Recioto. Nr 73779, pris 149 kr.
=-Maddalena Recioto della
Valpolicella 2011. Sott, fruktigt
dessertvin i toppklass. Perfekt till
choklad i olika former. Nr 73768,
pris 235 kr (500 ml).

<> TRAFFA SCRIANI
| VALPOLICELLA | VAR

Nu har du majlighet att folja med pa en resa till Valpolicella
och bland annat traffa Mary och Stefano Cottini pa
Azienda Agricola Scriani. Resan gar i borjan av maj 2016
och arrangeras av VinContoret. Lds mer pd sidan 19.

Pineta. I koket lagas maten i en gigantisk 6ppen spis -
servitdren &r en dldre man och i koket huserar hans mor
och syster. I matsalen géller langbordsprincipen och det
ar fullsatt vid sen lunchtid. Maten &r enkel, rejél och god!

- Vi har jobbat med Grangvist i 10-12 &r, séger Stefano
Cottini medan han snabbt &ter en rejélt tilltagen biffstek.
Sverige var nog f6rsta landet vi exporterade till.

Sedan véxlar han snabbt samtalsdmne och kommer in
pé sina funderingar om hur det ska ga for familjevineriet
indsta generation:

-Jag hoppas att vara tre barn &tminstone har hilften av
min och Marys energi nir det &r dags fér dem att ta over.
Det 4r 6verhuvudtaget svart att hitta yngre som vill jobba
hos oss. Man méste vara fodd in i den hir branschen for
att verkligen forsta hur den fungerar.

Efter maten och en kort runda i vinkéllaren ska Mary
kora en av sénerna till ett slutprov i skolan medan Ste-
fanos mobil ringer samtidigt som han gir igenom efter-
middagens sysslor med en medarbetare. Solen lyser 6ver
vinodlingarna och det &r néstan 30 grader och fuktigt ef-
ter ett par regnskurar. Druvorna trivs utmérkt!

TEXT P-O VON BROMSEN FOTO KARINA VON BROMSEN
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Recept fran
boken Sehr gut!

S DUHITTAR ™

FLER RECEPTPA
GRANQVISTBEV.SE/
INSPIRATION/ ¢

RECEPT 3
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Vi onskar Guten Appetit med tvd
klassiska tyska rdtter i modern
tappning. De kommer frdn recept-
boken "Sehr Gut - den goda tyska
maten” som dr ett samarbete
mellan tyskfédde kocken Andreas
Froebrich och Tomas Tengby.

2]

BRENNFLECK

Brennfleck Silvaner Kabinett Trocken 2014.
Franken/Tyskland. Nr 5376, pris 109 kr.

Finns i ordinarie sortiment pa Systembolaget.
Edition Chremisa Griiner Veltliner 2009.
Kremstal/Osterrike. Nr 71151, pris 169 kr.

Bestall enklast pa granqvistbev.se/71151
Memminger Premium Pils.

Bayerskt 6l. Nr 89172, pris 29,90 kr/flaska i bestall-
ningssortimentet. Saljs ladvis med 20 flaskor i varje
lada. Bestall enklast pa grangvistbev.se/89172

4 PORTIONER

4 skivor kalvinnanldra 120 g

2 dgyg

2 msk vispgrddde

50 g mjél

150 g strébrad eller panko

2 dl rapsolja

200 g smor

persilja

sardeller

1 citron

kapris

salt

peppar

Schnitzeln ska vara utbankad sa
att den endast ar nagra millimeter
tjock. Salta och peppra med en nypa
av vardera pa varje sida av kottet.

Vispa upp dgg och gradde i en
skal och stro ut mjol pa ett fat och
strobrod pa ett annat. Panera
schnitzlarna genom att forst doppa
i mjol, sedan i aggblandningen och
slutligen i strobrod. Tryck ordentligt
sa att strébrodet fastnar.

Varm upp en djup stekpanna med
olja. For att se om oljan ar lagom
varm kan du sticka ner en traslev
och om dé oljan bubblar &r det ratt
temperatur. Oljan ska inte ryka, da
ar den for varm. Lagg i schnitzeln sa
att den simmarioljan och vanta tills
ytan och kanterna har blivit gyllen-
bruna. Lagg pa en klick av smoret pa
schnitzeln och vand sida. Nar resten
av schnitzeln ar gyllenbrun ar den
fardig. Lagg pa hushallspapper sa
att oljan far rinna av.

Hacka persilja och sardeller,
dela citronen i fyra klyftor. Smalt
resten av smoret och hall i sardeller,
persilja och kapris. Hall smoret over
schnitzlarna och l4gg pa citronklyf-
torna. Servera med stekt potatis.

ANDREAS FROEBRICHS
KOMMENTAR:

- Tyskarna vill ogarna kalla detta
for en wienerschnitzel. Méjligen
kan man ga med pa 'av wienertyp'.
Italienarna skulle séga att det ar
en Milanese. Jag steker schnitzel
i skirat smor, dér fettet skiljts fran
proteinerna, blandat med lite raps-
olja. Var inte radd for fettet. Hellre
for mycket an for lite. Det ar nastan
som att fritera. Konsten ar att hitta
ratt temperatur. For varmt sa bran-
ner det, for svalt s& kokar det. Man
maste ocksa ha en bra stekpanna.

VIN & MAT [ HOST

4 PORTIONER

2 mordtter

2 gula mordtter
1 rattika

5 radisor

2 rédbetor

2 gulbetor

1 blomkdalshuvud
2 salladslokar

2 msk pumpafré
2 msk surkal

2 skivor pumpernickel
vindgrett

2 msk olja

1 msk
vitvinsvinédger

1 krm salt

1 krm peppar

Skala mordtterna och réttikan och
skiva tunt. Tvatta radisor, rodbetor
och gulbetor ordentligt och skiva
med skalen kvar. Aven blomkalen
ska skivas tunt. Strimla salladsloken
tunt pa langden med kniv.

Ta fram 6 sma skalar eller koppar
och fyll med iskallt vatten. Det gar
att taiisbitar for att fa det riktigt
kylt. Dela upp gronsakerna i de olika
skalarna for att de inte ska féarga av
sig pa varandra. Lat ligga i cirka i
minuter sa att de blir riktigt krispiga.
Tanken med vattnet ar aven att
gronsakerna ska tappa lite av sin
farg innan de blandas till en sallad.

Blanda ihop ingredienserna till
vindgretten i en skal.

Ta upp gronsakerna ur vattnet
och lat dem torka pa kokshandduk
eller hushallspapper. Ldgg demien
skal och héll pa vinagretten. Blanda
forsiktigt.

Avsluta med att stré dver pum-
pafrén och surkal.

Servera med pumpernickel. Ra-
kostsalladen fungerar utmarkt att
kombinera som tillbehor till exem-
pelvis schnitzel och flasklagg.

ANDREAS FROEBRICHS
KOMMENTAR:

-Har man en mandolin blir det
tunna fina strimlor. Lat det ligga
i iskallt vatten sa blir det riktigt
knaprigt. Det &r ocksa gott att hai
surkal och lite gronsallad. Tillsam-
mans blir det en riktigt frasch sallad.
Pumpernickel ar ett dlskat brod i
hela Tyskland. Mycket av det hal-
sotank som spridits 6ver varlden de
senaste aren har lange varit starkt
och stort i Tyskland.
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Granquists
exklusiva rom

Den 1 oktober dr det premidr fér Rhum Selection
- fem sorters fatlagrad rom som valts ut speciellt

for Sverige av Grangvist Beverage House.

hum Selection destilleras och lagras pa olika stillen i Vast-
indien samt Syd- och Centralamerika och buteljeras i Tysk-

land.

-Det handlar genomgaende om exklusiv drgangsrom, fullt
jamférbar med den mest hogklassiga single malt-whiskyn,
sager Lennart Granqvist pa Granqvist Beverage House.

Tillverkningen har flerhundraariga traditioner och sker

pa i princip samma sitt som med whisky och konjak fast med annan révara.
Den rom som nu lanseras av Granqvist Beverage House &r producerad av

sockerrdrssaft och destillerad i en-
kelpannor till skillnad fran enklare
rom som produceras av melass
genom kolonndestillering.

-Rom av sockerrér gors i mindre
volymer sats for sats och far ddrmed
betydligt hogre kvalitet, konstaterar
Lennart Granqvist.

Samtliga sorter som ingar i Rhum
Selection har en alkoholhalt pa 45
procent, men har olika ursprung och
lagringstider. Det gor att smakprofi-
len pa dem ocksa skiljer sig at.

-Men den gemensamma nidmna-
ren dr att det &r rom med karaktir,
med mycket doft och smak, utan
“spritig” eftersmak, séger Johan
Grangvist, vd pa Granqvist Beverage
House.

De fem sorterna lanseras i System-
bolagets bestéllningssortiment den
1 oktober och kan framéver komma
att fa fler efterfoljare.

-Detblir i sa fall helt andra sorter.
Varje sort har sitt ursprung i enskilda
fat och finns endast i begrénsade vo-
lymer, férklarar Johan Granqvist.

Hur ska da en villagrad kvali-
tetsrom avnjutas pa bista sitt?

-En fatlagrad argangsrom &r en
perfekt avrundning pa en god maltid.
Njut den rumstempererad, girna i
en kupa, antingen pé egen hand eller
med nagra bitar choklad eller en god
cigarr, sdger Lennart Granqvist.
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Rhum Selection
Barbados

Fatlagrad atta ar. Medelfruktig stil
med latta toner av kakao och citrus
som kdnnetecknar rom fran Barba-
dos. Nr 87330, pris 549 kr (500 ml).

Rhum Selection
Trinidad

Fatlagrad fem ar. Fruktig med séta
arraksinslag och kryddiga fattoner.
Nr 87670, pris 549 kr (500 ml).
Rhum Selection
Belize

Fatlagrad tio ar. Medelfruktig med

fin kryddighet och ekfatstoner.
Nr 87677, pris 599 kr (500 ml).

Rhum Selection
Paraguay Ekologisk
Fatlagrad tre ar. Unik, ekologisk rom
med lite grasighet samt fruktiga
toner av sockerror och ekfat.

Nr 87672, pris 599 kr (500 ml).
Rhum Selection

Guatemala

Fruktig med sota arraksinslag och
mjukt kryddiga fattoner. Fatlagrad
tre &r. Nr 87972, pris 549 kr (500 ml).

Samtliga har alkoholhalt 45 %.




"hotBodegas

Pigueras
hésteq 1015.

Piqueras

I hundra dr har Bodegas Piqueras producerat vin i
Almansa pd spanska 6stkusten. For att fira jubiléet
lanseras Piqueras 100 Afios Celebration, ett exklusivt
och unikt vin som producerats i begrdnsad upplaga.

odegas Piqueras grunda-
des 1915 av Luis Piqueras och
drivs nu av tredje genera-
tionen med vinmakaren
Juan-Pablo Bonete i spetsen.
Redan tidigt inledde fa-
miljen en satsning pa kva-
litet framf6r kvantitet. Det har resulterat
i atskilliga utmérkelser genom &ren. Ett
vin som till exempel Marius Reserva - som
séljs i Sverige (Nr 71921, pris 89 kr) - har
fatt toppbetyg av vingurun Robert Parker.
For att fira foretagets 100-arsjubileum
fick Juan-Pablo Bonete idén att skapa ett
unikt personligt vin utan kompromisser
eller hansyn till ridande trender, som pa
ett kanske dnnu tydligare sitt avspeglar
vingardens séregna karaktar.
- Var filosofi 4r att kvalitet alltid grund-
laggs i vingarden, sdger han.

JUBILEUMSVINET FICK NAMNET Piqueras 100
Aflos Celebration och blev nagot av Juan-
Pablo Bonetes “baby”. Ingen mdda har
heller sparats pa for att fa detta vin att
utvecklas till ndgot riktigt stort.

Grunden utgdrs av de lokala sorterna
Garnacha-Tintorera (30 procent) och Mo-
nastrell (40 procent) kompletterat med
Syrah (30 procent). Druvorna, som har sitt
ursprung pa de hogst beldgna vingardar-
na, cirka 800 meter éver havet, dr hand-
plockade och noga selekterade.

-Vinstockarna ar dessutom nagra av

vara absolut dldsta. Garnacha-Tintorera
har en &lder pa 75-80 ar och Monastrell
hela 80-8s5 ar. Med alderns ritt ger de yt-
terst begrinsad avkastning, men & andra
sidan druvor av mycket hog kvalitet, kon-
staterar Juan-Pablo Bonete.

Efter skord och pressning har druvmus-
ten fran varje sort fatt jisa separat under
strikt temperaturkontroll i sma staltan-
kar innan vinet blandats och slutligen fatt
mogna pé nya franska ekfat i 15 manader
och pé flaskor i tre ar.

Resultatet &r ett kryddigt och mus-
tigt vin med doft av mérka bar, plommon
och viol och med stor och vélbalanserad
smak. Vinet passar till grillade och stek-
ta kottratter, fet fisk, sallader, pasta, buffé
och ostar. Lagringstiden 4r minst tio ar.

-Jag glommer aldrig nir Juan-Pablo
presenterade det nya vinet, beréttar Pieter
Whaley, marknads- och férséljningsansva-
rig pa Bodegas Piqueras. Han tog med mig
till ett avlagset horn i vinkéllaren och med
stolthet forklarade att detta var det bésta
vin han nagonsin skapat under sina drygt
30 ar som vinmakare. Och jag kan bara
halla med. Vinet &r fantastiskt!

Jubileumsvinet har producerats i be-
gransad upplaga om 18000 flaskor. Det
exporteras till ett antal utvalda nyckel-
marknader, dédribland Sverige via Gran-
qvist Beverage House.

TEXT LEO OLSSON
FOTO BODEGAS PIQUERAS

fyller 100 &r

¥ A
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...0Ch firar
med ett unikt
jubileumsyvin

- am

Piqueras 100 Aios
Celebration har tagits
fram i en begransad upp-
laga om 18 ooo flaskor.
Vinet finns i Systembo-
lagets bestallningssor-
timent sedan 1 septem-
ber. Antalet ar begransat
och vi reserverar
oss for eventuell
slutforsaljning. Du
kan kdpa enstaka
flaskor & 199 kr
eller ett helt kolli
om 6 flaskor. D&
far du dem snyggt
forpackadeien
tréldda. Pris 1.194
kr.Nr73088. Du
bestdller enklast
via granqvist-
bev.se/73088

! PIQUERAS
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SAUMUR

Chateau d'Eternes
Saumur Rouge 2014

Varunummer: 227 3.

Couvent des Jacobins
Grand Cru 2004

Varunummer: 93600.

Vintyp: Fylligt. Kryddigt och mustigt.

Vintyp: Medelfylligt. Fruktigt och smakrikt.

Pris: 86 kronor. Sdljstart: 1 september.

Pris: 359 kronor. Sdljstart: 20 november.

Land: Frankrike.

Land: Frankrike.

Omrade: Loire/Saumur.

Omrade: Bordeaux/St Emilion.

Druva: Cabernet Franc.

Druvor: Merlot och Cabernet Franc.

Producent: Chateau d’Eternes.

Producent: Couvent des Jacobins.

Passar till: ¥ F 0" = s7

Passartill: ¥ ¢ 0" % =

Fyllighet Eﬂ Fruktsyra [ﬂ StrévhetEIJ

Fyllighet Eﬂ Fruktsyra [ﬂ StrévhetEl]

s Fylligt r6dvin med rubinréd farg. Stor
doft med inslag av mérka bér, rik och har-
monisk smak med finstdimda tanniner.
Passar utmirkt att dricka till kéttratter
baserade pa gris, nét, vilt samt lagrade
hardostar. Lamplig dricktemperatur: 15-18
grader. Vinet kan lagras i tio r, men sma-
kar som bist nu.

Cabernet Franc-druvorna plockades i
oktober 2014 och fick efter noggrann se-
lektering jdsa - med stindig omrérning
for basta skalkontakt - under nitton dagar.
Den malolaktiska jasningen gjordes i de-
cember innan vinet fick vila i stiltank sex
manader innan det tappades pa flaskor.

Chateau d’Eternes, vars vinodlingar
omfattar 35 hektar utanfér staden Saumur
i Loiredalen, dr en vilkind producent av
kvalitetsviner. Det hir vinet dr ett utmérkt
exempel pa Loiredalens fina réda viner.

Lis mer pd sidorna 4-6.
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% Medelfylligt rédvin med djupt réd farg.
Stor doft med toner av mogen frukt, firs-
ka orter, vanilj och rostat brod. Mycket
vilbalanserad smak med mjuka tanniner
och hirlig avslutning. Passar utmarkt att
dricka till véllagrade hardostar, kéttratter
baserade pa not, vilt, lamm eller fagel.
Lamplig dricktemperatur: 18-20 grader.
Vinet kan lagras i ytterligare minst fem-
ton ar men smakar som bédst nu.

Couvent des Jacobins har ett perfekt lage
i centrum av staden St Emilion - i ett fére
detta dominikanerkloster med anor fran
1400-talet. Vinodlingarna omfattar elva
hektar fordelade i tre olika omraden pa
floden Garonnes 6stra sida. De bestér till
75 procent av Merlot och till 25 procent
av Cabernet Franc - exakt samma fordel-
ning av druvor som i vinet. Vinstockarna
ar gamla, de flesta &r planterade omkring
1970.

Frisk och fruktig
Gruner Veltliner
fran Osterrike

NYHET. Edition Chremisa
Griiner Veltliner 2009 fran
Winer Krems ar en nyhet i be-
stallningssortimentet i sep-
tember. Det ar ett torrt, vitt
vin med doft av grapefrukt
och grona dpplen. Fyllig
smak med viss pepprighet
och elegant syra.

Vinet passar utmarkt
att dricka till ljust kott,
skaldjur, fiskratter och
kallt bord. Winzer Krems,
med anor fran 1400-
talet, ar Osterrikes
ledande vinkooperativ.

Nr 71151, pris 169 kr.
For detaljerad informa-
tion och bestallning, se
var hemsida granqvist-
bev.se/71151

PCRUBE 15

Grtlner Vetin:

Tva nya skotska
whiskyparlor

NYHETER. Pearls of Scotland uttkas
med tva nya rariteter i september.
Bada haller Cask Strength.

Ben Nevis 1997 Single Malt 1.8
YO. Aromatiskt trevlig med inslag av
graddkola, frukt och ek. Nr 85883,
pris 1.249 kr. Bestadller gor du enklast
pa granqvistbev.se/85883

Glenturret 1994 Single Malt
21 YO. Vilbalanserad, sotaktig med
smaktoner av not, honung, malt och
vanilj. Glenturret dr valkant for katten
Towser som efter 24 ar som destilleri-
katt hedrades med en staty och kom
i Guiness rekordbok for sin enorma
musfangst! Nr 85049, pris 1.445 kr.
Bestéll pa granqvistbev.se/85049

Drumguish tillbaka i

ordinarie sortiment

Drumguish Single High-
land Malt &r nu tillbaka i
ordinarie sortiment pa Sys-
tembolaget (Nr 278, pris
279 kronor). Den bjuder pa
lite rokig doft med inslag
av fat och honung. Sma-
ken ar fruktig med liten
rokighet och fin fatka-
raktar. Passar fint att
avnjuta som den dr eller
till kaffet. Drumguish

med sin runda och mjuka
smak ar en perfekt malt
for whiskynoviser.
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Silvan

fran Fran

Franken i nordvéstra Bayern 4r ett av
Tysklands mindre vindistrikt. Druv-
odlingarna finns framst i floden Mains
dalgang. Den vanligaste druvan &r Silva-
ner som ger krispiga och smakrika viner
som passar fint bland annat till kriftor
och asiatiska rétter. Pa varen 4r Silvaner
det sjdlvklara valet till sparris.
Vanligtvis siljs vinerna i Frankens
typiska bocksbeutelflaska, men
manga vinmakare anvénder ocksa
vanliga, avlanga flaskor.
Weingut Brennfleck, som
grundades redan 1591, levererar
en av Granqvists tva Silvaner
pa Systembolaget. Brennfleck
Silvaner Kabinett Trocken 2014
har fétt flera fina omdémen i press-
sen, bland annat av Dagens Nyheter. Det
bjuder pé en fin doft av blommor, dpplen
och citrus. Smaken ir torr, ren och dru-
vig med angendma mineralinslag. Gott
till kréftorna, matiga sallader och kalv-
schnitzel. Nr 5376, pris 109 kronor
i ordinarie sortiment. For detaljerad
beskrivning, se granqvistbev.se/5376
Knappt tva mil norr om Sulzfeld, dar
Weingut Brennfleck hér hemma, ligger
Divino i Nordheim. Det dr ett av de stor-
re kooperativen i Franken och har pa
senare ar blivit ett viktigt besoksmal for
Nordheim med omgivningar.
Sommeracher Katzenkopf Silvaner
Kabinett 2014 fran Divino hittar du i
bestillningsortimentet. Vinet pAminner
om Brennfleck men &r nagot kryddigare
och bjuder pa tydliga toner av marme-
ladkulor och paron. Perfekt till vegeta-
riska rétter, fisk och skaldjur. Priset ar
99 kronor. Bestill vinet enklast via hem-
sidan: granqvistbev.se/6762
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Vinodlingar
. ovanfor
Sulzfeld.

@ DIVING
NORDHEIM
Silvaner

Sounpieracher Katseubopf

TRAFFA OSS

PAEN MASSA

Under hosten har du chansen att traffa
0ss i samband med féljande massor runt
om i landet. Valkommen till var monter och
prova vin och andra drycker ur vart omfat-
tande sortiment. Eller varfor inte delge oss
dina tankar om Vinfo!

= ViniVisteras

18-19 september (vinivasteras.se)

= Smaka pa Ahaga i Boras 16-17 okto-
ber (smakapaahaga.se)

= ViniLinkoping

16-17 oktober (vinilinkoping.se)

= Borlinge Ol- & Whiskymissa

13-14 november (borlangeolwhisky.se)

= Orebro Ol- & Whiskymissa

27-28 november (conventum.se/oow)

1961

"ELHECIDO EM CASC

Portudisisk
hoStvarmare
i varldsklass

Krohn Colheita 1961 dr ett av
varldens bdsta portviner. Det snart
55-ariga vinet far ofta hogsta betyg
vid provningar bade i Sverige och
utomlands. Under en tid har det
funnits i bestéllningssortimentet
men sedan 1 september ingar det i
Systembolagets ordinarie sortiment.
Nr 7839, pris 1.595 kr.

Krohn Colheita 1961 har en ange-
nam doft av notter, russin och fikon.
Smaken ar sot, fyllig, koncenterad
och druvig. Passar perfekt till notter,
frukt, bakverk och det mesta i chok-
ladvag. Vinet, vars druvor fottrampa-
des och sedan jaste i ppna granitkar,
har vilat i ekfat fram till 2009 da det
tappades pa flaskor.

Portvinshuset Krohn har en stor
vinkallare med rariteter fran manga
argangar. Du som letar efter ett
argangsvin som passar en 50-aring
kan med fordel ge bort Krohn 1965
Vintage Port, Nr 77601, pris 1.495 kr
i bestallningssortimentet. Enklast
bestaller du vinet via hemsidan,
granqvistbev.se/77691
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BESTALL DIREKT
VIA VAR HEMSIDA!

Utforlig information om vara produkter och leverantérer hittar du
pa www.granqvistbev.se. Har har du ockséd majlighet att
bestélla varor i Systembolagets bestallningssortiment.

Du kan s6ka pa vin- och producentnamn men &dven skriva in
artikelnumret, till exempel granqvistbev.se/7395, sa kommer du
direkt till just denna produkts presentationssida.

Fylliantalet flaskor du vill kdpa. De hamnar i varukorgen och
ndr du ar klar leds du vidare till systembolaget.se for att slutféra
bestallningen! Har uppger du i vilken butik du vill hamta ut eller
om du vill ha hemleverans (galler orter med hemkorning).

Ettan
passar

fint till
kraftor

Edition No 1 Riesling Kabinett
arettav de viner som "alla”
fragar efter nar vi medverkar
pa massor runt om i landet.
Det halvtorra vita vinet fran
Moseldalen har blivit ett av
véara mest populara viner!

Dryckesprofilen Carl-Jan
Granqvist gillar ocksa Edition
No 1.1 P4 Extrai Sveriges
Radio beradttade han att det
ar hans favoritvin till kraftor.
Han tyckte ocksa att det gar
bra aven till lite kryddstarkare
matratter.

Edition No1 Riesling Kabinett 2014 har druvig doft med
inslag, persika och honung. Smaken ar frisk och druvig med inslag
av paron, persika och mandarin. Serveras med fordel till fisk- och
skaldjursratter med asiatiska inslag. Finns i bade hel- och halv-
flaska i ordinarie sortiment. Nr 6274, pris 89 respektive 49 kr.

19/9
st

Lordag 9.30-16.00
Séndag 11.00-17.00

Véardecheck
1500:-

1

Nar du képer en soffgrupp fér minst 10 0 )
., 00:-

fér du 1500:- att handla andra varor for, ;

1

1

1

] Handlar du fér minst 20 000 fr dy tva vérdecheckar,

Designa din °
egen mobel!

Bokhylla, buffé, sideboard eller
tv-bank. Valj mellan 126 olika
element och 6 farger
och tréaslag.

Levereras fardigmonterat.

Projekt Hekla &r ett unikt
samarbete mellan den vélkénda
| formgivaren Ulrica Hydman
Vallien och Finlands storsta
mobeltillverkare.

Hydman har tillsammans med Rotola-Pukkila tagit fram en mdbelserie i forman
for valgorenhet. Mélet &r att en miljon ska skénkas till Stiftelsen for Astrid
Lindgrens Barnsjukhus.

N N M6b6|k6p

.-. Fristaende butik med unika produkter
| TIDAHOLM

Besok var hemsida www.mobelkop.se
Adress: R psvégen 2, Tidaholm | Tel: 0502-714 81 | E-post: info@mobelkop.se

Vardagar 09.30-18.00, Lunchstangt 13.00-14.15, Lérdagar 09.30-13.00
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FM RIESLING

Vita, halvtorra FM Riesling &r nigot av
vinkritikernas favorit och fér till exem-
pel omdomet Bésta kop i Allt om Vin. FM

Riesling bjuder pé& en blommig och fruktig

doft med inslag av paron och vingummi,
halvtorr, druvig smak med ton av paron,
honung och citrus. Passar fint som sall-
skapsvin, till asiatiska ritter, fisk, skal-
djur och bufféritter. Pris 245 kr (31). Nr
5844. Om boxen inte finns i din System-
butik, be personalen bestélla hem den via
Systembolagets varudepaer, vilket nor-
malt tar tva arbetsdagar.

VIZVANTVIA

PASSATEMPO
Sk

LE PREARE
PASSATEMPO

Medelfylligt rédvin fran omradet runt
staden Verona vid Gardasjon i norra
Italien. En femtedel av druvorna har
foradlats enligt appassimentometoden,
alltsa torkats under ndgra manader och
pa sé satt fatt hogre sockerhalt och mer
intensiv smak. Resultatet ir ett vin med
stor doft av fat, russin, tobak och mérka
bér. Det passar till pasta, risotto, flaskkott,
notkott, lattare vilt och lagrade hardostar.
Pris 169 kr (2,251). Nr 74388 i bestéllnings-
sortimentet. Bestaller gor du enklast pa
granqvistbev.se/74388.

DAGENS NYHETER GILLAR!

"Madeira hoppas pa nytandning”, var rubriken pa en artikel i Dagens Nyheter for en
tid sedan. Dryckesskribenten Alf Tumble slog ett slag for de s6ta vinerna fran den
vackra on i Atlanten. Speciellt fortjust blev han i Veiga Madeira Malvazia 15 Years,

som han gav betyget 4+ av 5 mdjliga.

Sa har skrev han: "En sttsnygg skapelse med massvis av marsipan, fikon, nétter
och gradde. Mogen och avrundad smak du enklast matchar med en mandelkaka.”
Prova du ocksa! Nr 76175, pris 209 kr i bestéllningssortimentet. Du bestéller vinet

enklast pa granqgvistbev.se/76175
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TERRA GRANDE

TERRA GRANDE
SYRAH-MONASTRELL

Ett medelfylligt rodvin frin Bodegas
Piqueras i Almansa i sodra Spanien.
Sedan flera ar arbetar bodegan enligt

¢ ekologiska principer. Vinet har tegelrod

: farg, doft med inslag av morka bér, 6rter
och vanilj. Fruktig, mogen smak med lang

. avslutning. Passar utmaérkt att dricka

. till grillat och stekt kétt, sallader, pasta,
kalla bufféer samt lagrade hardostar. Ter-
ra Grande Syrah-Monastrell far betyget
"Prisvird” i Allt om Vin. Pris 199 kr (31).

 Nr 711251 bestéllningssortimentet. Bestéll

: pagranqvistbev.se/71125.

=> En sot favorit

Det sota, fruktiga portugisiska starkvinet
Favaito Moscato do Douro 4r en popular
valkomstdrink. Nu finns det i ordinarie
sortiment pa Systemet.
Nr 76321, pris 119 kr.
Favaito Moscato do
Douro, som har en al-
koholhalt pa 17 procent,
saljs i multipack med
10 smaflaskor 4 6 cl.
Pa granqvistbev.
sel76321 finns
drinkrecept med
Favaito som bas.
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- RES MED OSS
TILL ITALIEN 20i16!

Stefano Cottini Yo A "

tar emoti Valpolicella.

Valpolicella i varskrud

b-9maj 2016

Spannande vingardsbesok
vantar i Toscana.

=

Toscanas vin och mat
21-25september 2016

Folj med till Valpolicella, det beromda
vinomradet norr om Verona. | Valpolicel-
las vackra dalgangar - dar de fantastiska
Amaronevinerna produceras - tillbringar
vi nagra harliga dagar. Du far majlighet
att prova utsdkta viner och delikatesser
frén omradet.

Vi besoker bland annat vingarden
Scriani i Fumane i hjdrtat av vindistriktet
Valpolicella (se sidorna 8-9). Producen-
ten Monte Tondo med fantastiska viner
fran distriktet Soave 6ppnar dérrarna foér
oss. Topproducenterna Valentina Cubi
och Roncolato ar sméa producenter med
fantastiska Amaroneviner och annat
fran Valpolicellas dalgangar. Enote-
ca Valpolicellai Fumane serverar oss
spannande regionala delikatesser under
en middag dar. | vackra Verona - staden
som ar fylld av sevdrdheter som den an-
tika, romerska Arenateatern, de vackra
piazzorna med mera har du méjlighet
att njuta av. En lunch pa anrika Antica
Bottega del Vino i hjartat av staden dr en
lisa for sjalen.

Vi flyger fran Stockholm/Gaéteborg till
Verona och bor pa hogklassigt hotell.
Antal platser ar begrénsat till 26. Full-
standigt program och bokningsanvis-
ningar finns pa vincontoret.se

Toscana med sina fantastiska viner och
delikata mat ar malet for hostresan.

Vi besdker fantastiska vinproducenten
Fattoria Selvapiana utanfér Florens.
Agaren Federico Giuntini ger oss ocksa
mojlighet att uppleva en unik visning
av Florens med en vandring genom den
langsmala gang som gar fran Palazzo
Vecchio, via Uffizierna, dver Ponte
Vecchio och vidare till Palazzo Pitti.

Vi aker till Montalcino och Monte-
pulciano - vinomraden med viner som
Brunello di Montalcino och Vino Nobile
di Montepulciano. | den vackra staden
Montepulciano besoker vi Gatavecchi
for en "lunch vinicole”. Ett mejeri i Pienza
som gor Pecorino - traktens goda farost
- blir ocksa en upplevelse.

| det fantastiska enoteket i staden
Greve-in-Chianti kan du botanisera
bland det basta av vad Toscana kan
presteraivinvag.

Vi flyger fran Stockholm/Goteborg till
Bologna/Florens och bor pa hogklassigt
hotell mellan Florens och Siena i hjartat
av Toscana. Antal platser ar begréansat till
26. Fullstandigt program och boknings-
anvisningar finns pa vincontoret.se

- HOSTEN PA
VINCONTORET
OREBRO

Girod'ltalia
Torsdag 10 september

En spannande resa genom lItalien

med mat och dryckesstopp i de stora
vinomradena. Vi stammer av dina kun-
skaper om italiensk mat och kulturien
lagtavling. Torsdag den 10 september
klockan 19 pa VinContoret, Fabriksga-
tan 54 E, Orebro. Pris 460:- per person.
(Pris 410:-/medlem) fér fyra viner och
antipasto.

Vinoch Vilt
Torsdag 22 oktober

Rodvin och hjortgryta med svamp - en
lyckad kombo. Men vilket vin passar
bdst? Syrah, Nebbiolo, Tempranillo eller
Malbec? Torsdag 22 oktober klockan
19 pa VinContoret, Fabriksgatan 54 E,
Orebro. Pris 470:- per person. (Pris
420:-/medlem).

Svenskt hantverksol
Torsdag 19 november

Ol fran svenska smabryggerier. Inget
blask! Provning av fyra 6l fran Nérke Kul-
turbryggeri och andra svenska brygge-
rier. Tysk potatissallad, kryddig korv och
annu ett 6l serveras till. Torsdagen den
19 november klockan 19 pa VinCon-
toret, Fabriksgatan 54 E, Orebro. Pris
390:- per person. (Pris 340:-/medlem).

Kola och knéack!
Torsdag 17 december

Tillverkning (sista handen) av julens
godsaker. Lina fran Gomakeriet gastar
oss och delar med sig av sina kunskaper.
Provsmakning av julens sota och starka
viner till "gottebordet”. Liten godis-
pase att ta med hem. Vid ankomsten
gluhwein och ostpaj. Torsdagen den 17
december klockan 19 pa VinContoret,
Fabriksgatan 54 E, Orebro. Pris 450:-
per person. (Pris 400:-/medlem) for fyra
viner och godsaker fran Gomakeriet.

=> For mer info och anmélan:
Ring 019-23 21 45 eller mejla till
bengt.knutsson@vincontoret.se
www.vincontoret.se/orebro
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VINCONTORET TIDAHOLM

< PA GANG I HOST & VINTER

For anmalan och mer information, ring 0502-25 00 0O eller mejla till tidaholm@vincontoret.se.

Boka plats online pa alla evenemang via var uppdaterade webbplats, www.vincontoret.se/tidaholm
Vart kalendarium uppdateras l[0pande, se hemsidan. Vireserverar oss for eventuella dandringar.
Avbokning som gors senare an 4 vardagar innan evenemang debiteras fullt pris.

Eventuell specialkost (vegetarisk, glutenfri eller liknande) ska meddelas vid bokning.

LYXLORDAGAR
19 SEPT + 24 OKT

Tva lyxiga lbrdagar fér dig som uppskattar god mat och
dryck! Tre smakfulla ratter! Eller kanske tva? Och ett
vinpaket. Férratt, huvudratt och dessert. Alternativt
bara forratt och huvudratt eller huvudratt och dessert.
Till maten har vi satt samman tva prismassigt olika
vinpaket, for att forhoja smakupplevelsen ytterligare.
Onskar du inte vinpaketen viljer du sjilv drycker frén
var dryckeslista. At en trerétters for 425 kr per person
eller en tvaratters for 355 kronor per person. Vinpake-
ten kostar 295 kr respektive 195 kr per person. Alla ar

vivérda lite lyx da och da!

Boka géarna bord via var hemsida eller pa telefon

0502-25 00 00.

DAGS FOR KONSTNATT
Traffa konstnaren Maria Alloh
isamband med Konstnatten
25-26 september.

WHISKYPROVNING

Lordag 14 november kl16.00 och/eller kl 18.00

Vi éppnar var whiskybar for en provnings-

omgang! Du strovar runt och provar de
sorter du tycker verkar intressanta. Du

kan prova whisky direkt fran vart 24-ariga

Speysidefat som nyligen kopts in.

Vihar haft manga forfragningar om sit-
tande whiskyprovning med provningsleda-
re/férelasare och erbjuder darfér en sadan
innan provningskvillen startar. Lat dig
ledas in i whiskyns varld med hjélp av var
duktiga provningsledare och lar dig grun-
derna om whisky och provningens konst.

Den sittande provningen av fem olika
whiskysorter samt kvéllens buffé kl 18.30
kostar 495 kr.

Whiskyprovarkvallen kostar dven den
495 kr. | priset ingar tio whiskykuponger
som du anvander for att prova de sorter
du sjalv énskar samt en matkupong till
kvillens buffé. Buffén star framdukad
k1 18.30-22.00 (dryck till maten kdper
du separat), med sittningar kl 18.30 och

whiskies. OBS! Begransat antal deltagare
. —bokadirekt via var hemsida eller ring
20.30. : 0502-250000.

Om du onskar starta med en sittande
provning och sedan fortsiatta med whisky-
provarkvillens stora utbud ar priset 795 kr
inklusive buffé.

Du valjer sittning i samband med bok-
ningen. Provningsstationerna ar éppna
k1 18.00-23.00. Sjalvklart kan du képa
till fler kuponger om du vill prova fler
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Konstnatten fredag:
Enouvertyr!
Fredag 25 september

Maria Allohs skdna konstverk tillsammans
med nagot gott att dricka och lite god mat?
Oppet kl 18.00-23.00 i bade restaurangen
och utstallningen. Priser enligt meny. Drop in,
men boka garna bord via var hemsida eller pa
0502-25 00 00 for att sdkert fa plats.

Konstnatten
Lordag 26 september

| samarbete med konstnaren Maria Alloh bju-
derviintill ett spannande mote mellan goda
drycker, god mat och hennes vackra skapelser.
Hon kommer att visa olika sidor av sitt konst-
narskap vilket ger alla nagot att njuta av, fun-
dera Gver eller enbart reagera pa. Maria Alloh
visar sin konst kl 12.00-01.00. Restaurangen
har 0ppet kl 12.00-24.00. Priser enligt meny.
Drop in, men boka garna bord via var hemsida
eller pa 0502-25 00 00.

Dryckesprovarkvall
Lordag 3 oktober k1 18.00

Vidukar upp en minimdssa med vin, 6l och
sprit. Strosa runt i vara vackra lokaler och
prova de drycker du sjalv finner intressanta.
Véra duktiga provningsledare finns pa plats for
att guida dig bland produkterna. | priset, 449
kr per person, ingar fem kuponger som du
anvander till provning. Dessutom en matbil-
jett till kvallens enklare buffé samt en biljett
som géller for ett glas vin eller en ol till maten.
Buffén star framdukad kl 18.30-22.00 med
sittningar klockan 18.30 och 20.30. Du véljer
sjalv vilken sittning du vill ha nar du bokar.
Provningsstationerna ar éppna kl 18.00-
23.00. Sjalvklart kan du kdpa till fler kuponger
om du vill prova fler drycker. OBS! Begrdnsat
antal deltagare - boka redan idag via var hem-
sida eller pa telefon 0502-25 00 00.

Gourmetkvall: Tricolore
-det storaslaget omItalien!
Lordag 10 oktober kl 18.00

Veneto, Piemonte, Toscana eller Puglia - fran
vilket omrade kommer egentligen de basta
italienska vinerna? Gar det ens att utse en
vinnare i slaget om landet med fantastisk

mat och suverédna viner? Valkommen till en
kvall tillagnad Italien! Tillsammans provar vi
Amarone, Barolo, Chianti Classico och ett gott
rédvin fran Puglia. Darefter slar vi oss ned i var
matsal for att avnjuta en femratters gourmet-
middag, inspirerad av de omraden vars viner

FOTO: AMALIA DJURBERG, MATTON MED FLERA



VINCONTORET TIDAHOLM

vilart kanna. Till varje rdtt ingar ett glas noga
utvalt vin. Pris 1.695 kr per person. Boka via
var hemsida eller p4 0502-25 00 0O.

Om du énskar ar du valkommen pa en kopp
kaffe/te samt en smorgas och en liten kaka.
Serveras pa VinContoret kl 14.00-15.00. Pris
100 kr/person.

Viltochvin
Lordag 17 oktober kl 18.00

Hdsten ar har och skog och sjo lockar med
manga harliga delikatesser. Vi bjuder in tillen
gourmetkvéll baserad pa skogens och sjons
skafferi - allt noggrant komponerat med var
unika dryckeslista. Provning av fyra mustiga
viner passande till vilt, treratters smakfull
middag inklusive tre glas gott vin till maten.
Pris 1.595 kr per person. Boka via var hem-
sida eller pa telefon 0502-25 00 00.

Om du énskar &r du vdlkommen pa en kopp
kaffe/te samt en smorgas och en liten kaka.
Serveras pa VinContoret kl 14.00-15.00. Pris
100 kr/person.

Olprovning - i malten
och humlens forlovade land!
Lordag 24 oktober kl 17.00

Aldrig har intresset for 6l varit sa stort som nu!
Den hér kvallen anordnar vi ater var populéra
6lprovning. Tillsammans gar viigenom sex sor-
ters 6l och far eninblick i konsten att brygga
runt om ivarlden. En kvall som blir mer skum-
mande an skum! Pris 249 kr per person.
Boka via var hemsida eller pa telefon 0502-
2500 00. Om du 6nskar nadgot att atai sam-
band med provningen dr du varmt valkommen
till Lyxlérdag pa VinContoret!

Kallakarar
Lordag 31 oktoberkl 18.00

Nar oktobermorkret sluter sig kring VinCon-
toret halsar vi vdlkomna till vart gardshus for
en provning av mytomspunna rodviner. Lar
dig provningens ddla konst tillsammans med
var provningsledare och lyssna samtidigt till
vinernas spannande historia. Efter provningen
forflyttar vi oss till var matsal, dar du serveras
en skrammande god buffé. Till maten ingér
ett glas vin eller en 6l. Pris 895 kr per person
inklusive provning samt buffé med ett glas vin
eller en 6l. Boka via var hemsida eller pa tele-
fon 0502-25 00 00.

Rod avgang
Lordag 7 november kl 18.00

Lar kdnna goda viner samtidigt som dina kun-
skaper satts pa prov! Tillsammans ger vi 0ss
av pa en resa till olika stader och vingardar. Er
uppgift ar att lista ut vart vi ar pa vag. Ni far
ldra kdnna de olika resméalen genom era smak-
lokar, samtidigt som ni testas i historia,
o geografioch sport. Nar vi har tavlat
I Klarttar vifor oss av kvallens
b godabuffé. Till maten ingar
ett glas vin eller en &l. Pris
995 kr per person. Boka
via var hemsida eller pa
0502-25 00 00.

hos 0ss...

Lat dina smaklokar njuta det bdsta fran
hav, sjo och skog. Ge din gom en smekning
av krdmiga ostar och ljuvliga sdtsaker. Nar
du tar steget fran den gnistrande vinter-
kvéllen inijulstamningen pa VinContoret
hilsas du vilkommen med ett glas mous-
serande vin. Ddrefter serverar vi var fisk-
och skaldjurstallrik, med det basta som
hav och sj6 har att erbjuda. Fran skogens
rika skafferi hdmtar vi en kraftfull kott-
tallrik med smak av vilt, komponerad pa
ravaror av toppkvalitet. Var ndsta njutning
ar en gomsmekande osttallrik, med ostar
fran utvalda gardsmejerier.

Kvallen avslutas med ljuvliga sotsaker,
en desserttallrik med cemotstéandliga
smé lackerheter. Pris 695 kr per person
exklusive dryck. Till den som dnskar lyfta
smakupplevelsen ytterligare rekommen-
derar vi vart vinpaket med noga utvalda
viner. Du serveras ett glas dkta cham-
paghe till fisk- och skaldjurstallriken, ett
glas mustigt rott till kottallriken, portvin
av hog klass till ostarna och ett smakfullt
dessertvin till desserttallriken. Priset for
ett vinpaket ar 325 kr. Du kan naturligtvis
dven vélja att enbart kopa dryck till nagra
av ratterna.

Vill du unna dig ytterligare en dromréatt
under kvéllen? Vi erbjuder var bersmda
sill- och snapsplanka med sex sillar och
sex snapsar a 1 clfor 159 kr. For varayng-
re gaster finns en barnmeny - varmratt,
dessert och dryck for 125 kr. Boka Dina
Drémmars Jul via var hemsida eller pé
telefon 0502-25 00 00.

Lérdag 21 novemberkl 18.00

Lérdag 28 november kl 18.00

Lérdag5 decemberkl 19.00

Lérdag 12 december kl 18.00

Lérdag 19 december kl 18.00

julefrojd

Férst pd menyn var sillbricka stér
Ddrefter var julinspirerade varmrdtt du fér
Ndir du njutit av denna goda mat
Avrundas kvdllen med sétsaksfat

Lat den gladje som hbr julen till ter-
speglasien trevlig middag tillsammans
med goda vanner.

Efter ett glas varmande Apple & Kanel
med pepparkaka inleds kvillen med var
berdmda sillplanka. Darefter serveras en
smakfull, julinspirerad varmratt. Kvéllen
avslutas pa bédsta satt med oemotstandli-
ga sbtsaker pa var underbara desserttalrik.

Pris 375 kr per person utan snaps eller
435 kr per person med snapsar till sill-
plankan (sex snapsara 1 cl). Barn 5-12 &r
betalar halva priset. Barn 0-4 ar &ter gra-
tis. Priset géller exklusive dryck till maten.
Priset pa ett dryckespaket { l/must, ett
glas rott, ett glas dessertvin ) ar 195 kr.

Boka via var hemsida eller pa telefon
0502-25 00 00.

Fredag 27 november k1 18.00

Fredag 4 december kl 18.00

Fredag 11 decemberkl18.00

Fredag 18 decemberkl 18.00

OVRIGA DAGAR FOR SALLSKAP
Alla andra vardagar perioden 23 novem-
ber-17 december dr ni vdlkomna att boka
véra jularrangemang om ni ar en grupp pa
minimum 10 personer. Ring for offert.
Viarrangerar dven konferenser under
denna period med temajuli maten. Pris
450 kr per person inkl konferensrum,
formiddagsfika, lunch och eftermiddags-
fika. Minimum 10 personer. Ring oss for
en specificerad offert samt om du
har speciella onskemal.
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» W&Stel’gét})lanbs Vulcandn, Vulcans vag 1, 522 30 Tidaholm.
t Telefon 0502-148 88.
% 5 5&“0@15})115 AB E?peogtr:‘ info@wghh.se

Vulcandn, Vulcans vag 1, 522 30 Tidaholm.
Telefon 0502-148 88, fax 0502-158 88
www.granqvistbev.com info@grangvistbev.com

Granqvist Beverage House importerar och saljer 61, cider, kvalitetsviner och spritdrycker

BEVERAGE HOUSE fran hela varlden. Forsaljning sker till kunder pé svenska, norska, islandska och finska » Norge
marknaderna samt Duty-Free. Forsaljning till privatkonsument sker i Sverige via Systembo-
— GRUNDAT 1983 laget, i Norge via Vinmonopolet, ilsland via Vinbudin och i Finland via Alko. Forsaljning till

restaurang och grossist sker via Granqvist direkt. | Norge sker forséljning via Vectura. Fore-
taget samarbetar med Grimsholmens Vin HB och ags av Wastergothlands Handelshus AB.

000000000000 00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000sssosssssscscsscscscsessce

Vulcandn, Vulcans vag 1, 522 30 Tidaholm.
Telefon 0200-120 320, fax 0502-158 88
www.vincontoret.se sverige@vincontoret.se

VinContoret drivs av entreprendrer runt om i Sverige som &r inriktade pa att anvénda drycken somen
O N I O R E I kommunikator. Drycken spelar en central roll i vart arbete, savali vara kundaktiviteter, resor, provningar somi
varalounger/vinkallare. Vierbjuder lustfyllda provningar av bland annat drycker, cigarrer, choklad, ost och
— GRUNDAT 2006 delikatesser. VinContoret anordnar gourmetresor till Europa och skraddarsydda resor for foretag och organisationer.

Foretaget samarbetar med Handelshuset Sagner & Co AB och ags av Wastergothlands Handelshus AB.

000000000000 00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000sssosssssscscsscscscsessce

Johan Granquist

Lennart Granquist Lennart Grimsholm Dan-Axel Flach Rikard Wallander Tord Norman

VD Sverige samt Duty Free, Norge och Inkopare, produkt- Finland samt Saljare Stockholm
produktbedomning produktbedomning beddémning och produktbedoémning och Malardalen
restaurangkontakter

i
Lena Petersson Ing-Marie M Persson Jennifer Petersson Lena Granqvist Lise-Lotte Holmberg
Ekonomiansvarig Ekonomi samt Marknadskoordinator Produktbedomning Bokningskoordinator
grossistkontakter Tidaholm, Bords,
Jonkoping samt Massor

HAR FINNS VINCONTORET

Allt om utbudet pa de olika orterna landet runt hittar du pa www.vincontoret.se

I

w‘

BORAS JONKOPING HELSINGBORG KARLSTAD TIDAHOLM VAXJo OREBRO
vincontoret.se/boras vincontoret.se/jonkoping ~ Joakim Lassen Johan Skogstrom Lise-Lotte Holmberg Goran Stenberg Bengt Knutsson
Tel 0331809813 Tel 036-4421113 Tel0708-970018 Tel054-40218 88 Tel0502-250000 Tel0703-699145 Tel 019-232145
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Nista ar blir Vinfo pLTS
mer digital- Meddela CRIMARKE
0SS din e-postadress och
tavla om en gourmetkvall.

Min e-postadress: G R A N QV I ST

Ja tack, jag vill garna ha information via e-post om nar den
digitala versionen av Vinfo kommmer ut. Den digitala versionen BEVERAGE HOUSE
fungerar i dator, mobil och ldsplatta.

Du kan ocksa mejla oss ditt prenumerationsnummer Vulcanén, Vulcans vig 1

(intill ditt namn och adress pa :
baksidan) till pren@vinfo.se. 522 30 Tidaholm

L

TrouT VALEY

DU kan Viﬂﬂa fran Kahurangi
Estate tog nyligen guldmedalj i tavlingen New
e d éve r n a _tt n i n g World Wines Awards i Nya Zeeland.
PP pa Systembolaget. Det guldgula vinet har
frisk doft med inslag av torkade paron,
va r e ° r ° tropiska frukter och viol. Smaken ar fruktig
Du som meddelar OSS- dm_e_PosEadr?SS_ (enligt flesta pastarétter, stekt fisk, fagel, matiga
ovan) deltar automatiskt i var hosttavling och sallader samt vitmogelostar.
.. L . . 3 istbev.se/78
Det enda du behover gora dr att mejla oss din pa granquistbev.sel78437
e-postadress alternativt skicka in kupongen
med en god van far delta i gourmetkvallen den bll r fl n hOStvarmare
10 oktober. Detaljerad information om kvillen Nismes-Delclou VSOP ir en armagnac av hogsta klass. Den
. . . . lang avslutning. Du serverar den med fordel efter maten, till
inklusive frukost pa séndagsmorgonen. Resa till mork choklad, kraftiga desserter och majligtvis en cigarr.
. . far mogna pa ekfat i upp till tio ar.
Dragningen sker den 28 september och vi ger Armagnac Nismes-Delclou VSOP ingar i Systembolagets

e n g 0 U | | | et kva | | Trout Valley Pinot Gris 2015 fran Kahurangi
Ar du nyfiken pa vinet kan du bestalla
hem argang 2014, som sedan en tid finns
med frasch syra och god balans.
Vinet passar utmarkt att dricka till de
har chansen att vinna en gourmetkvall pa Trout Valley Pinot Gris 2014 kostar
VinContoret i Tidaholm - temat ar Italien. 149 kr. Nr78437. Du bestaller det enklast
ovan nir du fyllti din e-postadress dir. An ri k Armagn acC
Vidrar sedan en vinnare som tillsammans
finns pé sidan 20 i det har numret av Vinfo bjuder pa stor doft med inslag av vanilj, saffran, kokos och
. v o ae i . i valnotter, och en riktigt valbalanserad, intensiv smak med
| vinsten ingar aven dvernattning i Tidaholm
och fran VinContoret gor vinnaren i egen regi. Basen i Nismes-Delclou ar must av de grona regiontypiska
(Eventuell vinstskatt betalas av vinnaren.) druvorna Ugni Blanc och Folle Blanche som destilleras och
besked direkt via e-post till dig som vinner. bestallningssortiment. Nr 86035, pris 359 kronor. Enklast
bestaller du via granqvistbev.se/86035
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1
Vinn gourmetkvall.
Skicka in din e-postadress.

Naésta ar blir distributionen av Vinfo mer digital/Sedan flera ar finns
i dator, mobil och platta.
Men vi vill gdrna att fler l4sare utnyttjar den digitala versionen.

tidningen ocksa i en digital version som fungerefr

POSTTIDNING B
Wastergothlands Handelshus
Vulcanon, Vulcans vag 1
52230 Tidaholm

NYHETER OCH
NOTISER OM DRYCKER
OCH UPPLEVELSER

Fylli din e-postadress pa féregdende sida, klipp.ur och sind kupongen Bestill
till oss. Du kan ocksd mejla oss dittprenumerationsnummery(se adress- direl pa
faltet hogst upp pa denna sida) och din e-postadresssaTar du besked nar hemsidan

den digitala versionen kommer ut. Var mejladress &r pren@vinfo.se.

LAS VINFOS DIGITALA VARNUMMER

Pa granqvistbev.se hittar du det har numret och alla tidigare utgavor av

Vinfo. Lds nummer som du missat eller lds pa nytt!

Ettvin tor
veganer

Intresset for animaliefri kost 6kar
och darmed kommer ocksa funde-
ringarna om vilka viner som &r
"veganviner”. Manga vinmakare
anvénder till exempel dgg-
albumin eller mjolkalbumin
for att klarna sina viner. Utan
klarning skulle vinerna vara
grumliga och se oaptitliga ut.

Tierra Salvaje Chardon-
nay 2012 fran chilenska Bo-
dega Korta kan du som é&ter
veganskt vilja nista géng.
Det framstélls enligt strik-
ta kosherregler som bland
annat utesluter anvindning
av animaliska substanser.
Vinet klarnas med hjélp av
bentonitlera.

Tierra Salvaje Chardon-
nay bjuder pé lang och vil-
balanserad smak med stor
frukt och passar fint till de
flesta kottfria ratter, men
passar dven bra att dricka
till fisk och skaldjur. Finns i
ordinarie sortiment p& Sys-
temet. Nr 6275, pris 99 kr.

=-Lennart Granqvist:
Den ljuvliga hosten.

Alla hade vi sett fram emot sommaren.
Varm och skon med harliga, ljumma
kvéllar. Att dessutom da och da fa
nedsdnka sin lekamen i det vata
elementet, att fa blétlagga sig,

tillhor ju nagot av det trevligare

under sommarens ljuva tid. Men,

inte nar det ar 15 grader i vattnet

och temperaturen i luften knappast
nar mycket hogre. For min del blev
det ett enda dopp i ett salt hav bland
Ugglarps vackra blandning av klippor
och sandstréander. Vdtterns sammetslena

vatten har inte varit att tdnka pai ar, savida man inte ar en badhjalte
av stort slag eller inte har battre forstand. Jag har inte ens varit ute
med baten sedan den lades i hamn i slutet av juni.

MEN, GE INTE UPP! Hosten dr har och med den en vacker farg-
palett, hog luft och svamp i skogen. Dessutom ett stort antal trev-
liga stunder tillsammans med gamla och nya bekanta i var dryckes-
portfélj. Redan i somras sldppte vi ett gott ekologiskt rédvin fran
Spanien. | dagarna har vi precis lanserat en riktig goding fran Loire.
En ren Cabernet Franc som med sin harligt runda och kraftiga smak
kommer att passa utmarkt till alla goda grytor som kommer att
puttra runt om i Sverige i host.

For dig som &r lite nyfiken pa god mark rom kommer de fem
forsta sorterna i var nya serie Rhum Selection att finnas tillgéngliga
den 1 oktober. Smutta och njut! Fér god dryck i kombination med
god mat och detta tillsammans med goda vanner gor livet till en
lukullisk upplevelse. Men det finns dven annat som forgyller livet.
Nu maste jag avsluta eftersom hustrun och jag ska bege oss till den
vackra klosterkyrkan i Varnhem och njuta av Mariavespern av
Monteverdi. Framford av bland andra vara goda vanner Ulrika och
Mikael. Lev val och njut av livet i lagom mangd!

LENNART GRANQVIST VD, Wdstergdthlands Handelshus AB




