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AKTUELLT |HOST

Drick till fisk-
soppan eller
en rejal rak-
smMorgas

Traveller’s Choice Muscadet i 3-liters
box dr drets stora nyhet frén Granqvist.
Det vita torra vinet, som finnsialla
Systembutiker, har fatt utmdrkta betyg
av vinkritikerna under sommaren.

Traveller’s Choice Muscadet 2015 produceras av Vignobles
Sourice i regionen Muscadet - den vistligaste delen av det
vidstrackta vinomrédet Loire i Frankrike.
- Vinet &r friskt och aromatiskt med lite citrusinslag och 3 I
en tydlig mineralitet fran jordmanen, séger Gérard Sourice, 3 T R Av E l l E R s
som driver vingarden sedan 1972. Det kan vara lite parlande
pé tungan och passar utmérkt som apéritif men kommer 1
annu mer till sin férdel med fisk och skaldjur av alla slag. c H 0 I c E M u S c AD ET

Goteborgs-Postens vinkritiker Marie Oskarsson tycker

ocksa att Muscadetboxen passar bra att servera till fisk- och *  Traveller's Choice Muscadet : .
skaldjursritter: © 2045 siljs i treliters bag-in-box : [.H Fyllighet
"Ett klassiskt vin till skaldjur. Detta &r ett friskt, latt :  allaSystembutiker. Vinetharenfin  : )
aromatiskt vin med péron, rter och fin syrlig ton. Drick ¢ lusgulfarg med grona stank, nyan-  : E] Sotma
till fisksoppan eller en rejal rdksmérgés”, skriver hon. : serad,ungdomligdoft medinslag
Jens Dolk, kock och deldgare i K-Markt i Stockholm och :  avgulaplommon, melon, citrus : H Fruktsyra
: ochmineral. Aromatisk och mycket  :

tillika vinkritiker i Mitt Kok i Expressen tycker s& hér:
"Egentl.igen ipte min dru'va, men ett héi.rligt 'och laskande Passar utmarkt att dricka till lttare
sommarvin. Frisk limesyrlig smak. Klassiskt till naturella © Kottratter av gris, fagel, fisk, skal-
skaldjur men ocksa gott till andra salta eller syrliga rétter.” C djur, vitmbgelost:ar, com apéritif, il
Tidningen Allt om Vin ger vinet nésta hogsta betyg och : buffératter och som sallskapsvin.
tycker att det passar utmérkt till fisk och skaldjur eller som

fordrink. @?%YV%@@@Z

frisk smak med lang avslutning.

Traveller’s Choice Musacadet framstélls till 100 procent
av Melon de Bourgogne, den vanligaste druvan i Muscadet.
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REPORTAGE | PORTUGAL

‘Har vaxer druvorna
till Dalvas portviner

C. da Silva hari 6ver 150 dr for-
ddlat druvor frdn den naturskona
Dourodalen till smakrika portviner,
som till exempel premiumporten
Dalva. Tillverkningen sker fort-
farande enligt samma principer
som forr - fast numera i ett vineri
som dr Portugals modernaste.

e smé lastbilarna anlénder pa lépande
band till vineriet i Alijo. P flaket stér
stora travar med vil surrade plast-
backar, fyllda till bridden med full-
matade druvklasar. Efter registrering
och invégning lossas lasten och back-
arna toms pé sitt innehall.
-Det ar bara de basta druvorna som
gar till vara premiumprodukter, som
till exempel portvinet Dalva - ingenting annat duger, séger
Jorge Dias, vd for foretagsgruppen Gran Cruz, dir C. da Sil-
va numera ingar.

Innan druvorna pressas och druvmusten fermenteras
gors alltid en noggrann kvalitetskontroll och selektering
i flera steg. Forst sorteras blad, kvistar och skadade dru-
vor bort manuellt pa ett transportband innan druvorna
avstjilkas maskinellt. Darefter gar de vidare till ett vibre-
rande galler dir de sma, omogna druvorna faller igenom
for att slutligen utséttas for optisk analys, didr endast de
druvor som har ritt farg och form gér vidare.

-Den noggranna kvalitetskontrollen &r speciellt véirde-
full under ar med besvérliga skordeforhallanden, som till
exempel 2014 d4 vi drabbades av mycket regn. Vissa dagar

sorterades 60 procent av druvorna bort - ett bevis for att [ A - g \

det endast &r "créme de la créme” som kvalificerar sig som - .
ravara till vara premiumviner, séger Jorge Dias. -> STO RT I NTRESS E Fo R I-AG RAT

Den futuristiska anldggningen med sitt vagformade tak - Intresset for portvin okar, speciellt for Colheita, som lagrats pa fat i
och sina luftiga spaltviggar, som 4r gemensam for hela minst sju ar, och Vintage Port, som forst far mogna pa fat och darefter
Gran Cruz-gruppen, ligger pa en hogplata nagon halvmil pa flaska under &tskilliga ar, sager Elsa Couto pa C. da Silva. Pa bilden
norr om Dourofloden och togs i bruk 2014. Vineriet kosta- héller hon i en flaska vit port som lagrats tio ar. Pa Systembolaget finns
de cirka 20 miljoner euro och 4r ett av de modernaste, inte en 20-arig vit port (Nr 95274, pris 349 kr) och det billigare alternativet
bara i Douro, utan &ven i hela Portugal. =- Dalva Porto Dry White (Nr 76534, pris 109 kr for 375 cl).
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REPORTAGE | PORTUGAL

- Men egentligen &r det inte ett vineri, utan tva separata - ett fér var
storskaliga produktion av standardviner med kapacitet att ta emot 6ver
6000 ton druvor per ar fran 6ver 1000 vinodlare och ett fér var smaska-
liga produktion av portvin och andra premiumviner som processar 600
ton per ar, berdttar Jorge Dias under rundvandringen pa anlédggningen.

TEKNIKEN ATT FRAMSTALLA PORTVIN GAR tillbaka till slutet av 1600-talet och
bygger pa att man tillsatter en 77-procentig druvsprit, sa kallad aguar-
dente, till vinet for att avbryta fermenteringen - dels for att géra vinet
mera lagringsdugligt, dels fér att bevara den naturliga sétman. Aven
om grundprinciperna fortfarande 4r de samma har tekniken givetvis
utvecklats sedan dess. I det nya vineriet i Alijo anvénds till exempel en
egenutvecklad metod f6r fortifieringen.

- Druvspriten tillsdtts nér ungefar halften av det naturliga sockret i
druvmusten omvandlats till alkohol. Problemet &r att det da uppstar en
kemisk reaktion som far temperaturen att stiga och aromerna att avdun-
sta. Darfor kyler vi ned spriten till fem grader for att pa sé sitt bibehalla
aromerna pa ett béttre sitt, fsrklarar vinmakaren Pedro Pina Cabral.

Druvorna kommer frédn kontrakterade odlare och fran den egna vin-
garden Quinta de Ventozelo, ndgon mil séder om Alijo. Gemensamt for
alla vingardarna &r att de uppfyller den hégsta kvalitetsklassen - klass A
- enligt den klassificering som gors av odlarorganisationen Casa do Dou-
ro och som bygger pa faktorer som till exempel jordman, vinrankornas
alder, altitud och solexponering.

Med utgangspunkt fran den klassficeringen faststiller sedan det stat-
liga portvinsinstitutet Instituto dos Vinhos do Douro e Porto arligen hur
mycket druvmust for portvin som varje vingard far producera, enligt det
sa kallade Beneficio-systemet.

- Vinproduktionen i Europa 4r reglerad. Men portvin tar &nd4 priset.
Systemet &r komplicerat, men bidrar 4nda till stabilitet i regionen och
bra balans mellan tillgdng och efterfragan, konstaterar Jorge Dias.

Quinta de Ventozelo 4r en av de dldsta och storsta vingardarna i Dou-
ro med anor sedan slutet av 1200-talet och en areal pé totalt 400 hektar,

6 VINFO % SEPTEMBER 2016

p Vinmakaren

p f\. N\ Pedro Pina

(of:1.]¢-1 W

varav hélften anvénds for vinodling och &terstoden for an-
dra grodor som till exempel oliver.

-Det som dr speciellt med Quinta de Ventozelo ar att den
liknar en jattelik amfiteater, som stracker sig dnda ner-
ifran Dourofloden och énda upp till bergstopparna pé 600
meters hojd. Det gor att vi har en méingd olika ligen med
varierande mikroklimat och alltid tillgdng till druvor av
hogsta kvalitet, forklarar exportchefen Elsa Couto.

Under odlingssdsongen har vinmakarna pé vineriet i
Alijo hela tiden kontakt med vinodlarna. Redan ute pa vin-
gardarna gors en forsta kvalitetsbestdmning och dé avgors
vilka druvor som kvalificerar sig for de bésta vinerna.

-Druvorna 4r fundamentala. Det spelar ingen roll hur
bra utrustning man har - utan bra druvor gar det inte att
producera bra viner, sédger Pedro Pina Cabral.

EFTER ATT DRUVORNA FORADLATS LAGRAS det firdiga portvi-
net ett ar pa vineriet i Alijo innan det gar vidare till de
morka och svala lagren i Vila Nova de Gaia vid Douroflo-
dens mynning pa Atlantkusten.

-Intresset for portvin dr pa frammarsch, speciellt f6r
vissa specialsorter som Colheita, alltsd portvin frin ett
specifikt skérdear som lagrats pé fat i minst sju &r, och Vin-
tage Port, som forst fir mogna p4 fat och direfter p4 flaska
under étskilliga &r, séger Elsa Couto.

Men traditionerna i all &ra - pa C. da Silva férsoker man
ocksa avdramatisera synen pé portvin och visa pé nya sitt
att avnjuta vinet:

-1Vila Nova de Gaia har vi en restaurang och bar dar vi
serverar cocktails med portvin som bas. Det &r uppskattat
och har fatt manga att upptécka att portvin 4r en méangsi-
dig dryck som fortfarande ligger i tiden, séger Elsa Couto.

TEXT LEO OLSSON FOTO HANS ALM



Clemente da Silva
drev vineriet under 50 ar

C. da Silva med portvinet Dalva har fatt sitt namn av Clemente
da Silva som drev portvinshuset under ndstan 50 ar.

Foretaget grundades 1862 under namnet Corréa Ribeiro e
Filhos och 6vertogs 1933 av Clemente da Silva som atervant
efter flera ars affarsverksamhet i den forna kolonin Brasilien.
Efter Clemente da Silvas bortgang 1980 saldes rérelsen till
spanska Nueva Rumasa, men ingar sedan 2007 i féretags-
gruppen Gran Cruz som i sin tur dgs av den franska koncernen
La Martiniquaise.

Dalvaviner pa Systemet

Det finns sju viner fran Dalva pa Systemet, varav ett i ordinarie
sortiment. Har dr nagra exempeli olika prisklasser. For 6vriga
viner, se rubriken "Portvin” i sortimentsfoldern eller s6k pa
"Dalva” pa granqvistbev.se. Dir kan du ocksa bestélla vinerna.
= Dalva Porto White 20 YO. Torrt vitt portvin som finns i
ordinarie sortiment i ett mindre antal butiker. Passa pa och kép
innan det tar slut! Nr 95274, pris 349 kr.

=> Dalva Porto Ruby Ecological. Ekologiskt portvin till mycket
bra pris. 375 ml. Nr 76220, pris 89 kr.

= Dalva Porto Dry White. Vitt portvin som du kan anvanda till
drinkarna nedan. 375 ml. Nr 76534, pris 109 kr.

= Dalva Porto Colheita 1977. Enastaende stort portvin som
fyller 40 ar inom kort. Nr 76502, pris 709 kr.

Lackra portvinsdrinkar

C. daSilvas egen restaurang och bar i Vila Nova de Gaia har ett
stort utbud av drinkar med olika portviner som bas. Har ar tva
exempel med Dalva Porto Dry White som grund:

DALVA PASSION: 6 cl Dalva Dry White, 1/2 passionsfrukt,
2 isbitar, 1 blad mynta.

DALVA SMASH: 6 cl Dalva Dry White, 1 skiva citron (urkra-
mad), nagra vindruvor eller korsbar, 2 isbitar, myntablad.

Recepten galler for en drink i litet glas.

Fér mer information och bestallning av det vita portvinet, se
granqvistbev.se/76534
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FALKOPING - TIDAHOLM

30 september - 2 oktober

Falképing och Tidaholm bjuder

till kulturfest. Upplev Konstnatten
med hundratals utstallare, mysiga
matstallen och spannande
kringarrangemang.

FALBYGDENS @
MAT & KULTUR

Skengmizkferenns. TIDAHOLM
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Haardtbergen skyddar
Deidesheims vinodlingar
fran starka vistliga vindar.

I

Deidesheimer Herrgottsacker dr ett av de mest typiska
vinerna frdn Pfalz - det vilkdnda vinomrddet i sydvdstra

Tyskland. Vinet passar perfekt som apéritif, till sushi,
krdmiga soppor samt fisk- och skaldjursrdtter.

yska viner kan ha riktigt
langa namn. Men i det hir
fallet ricker det med att sédga
"Herrgottsacker”. Ordet be-
tyder "Herr Guds aker” och
dr ocksa namnet pid en 125
hektar stor odling strax ut-
anf6r vinorten Deidesheim.

Herrgottsacker har ett utmérkt l4ge mel-
lan floden Rhens dalgéng i 6ster och de upp-
at 700 meter héga Haardtbergen i vister.
Just det hér omrédet brukar ha hogst antal
soltimmar i hela Tyskland. Platsens terroir
- det vill séga mikroklimat och markférhal-
landen - &r perfekt for Riesling: Sandblan-
dad lera och bracklig kalksten gor att jorden
lagrar dagsvdarmen langt in pa nétterna. Fran
de hogre delarna av Herrgottsacker - om-
kring 180 meter 6ver havet - 4r det en hén-
forande utsikt 6ver de ménga vinodlingarna
och vinorterna ner mot Rhen.

Deidesheimer Herrgottsacker Riesling
Spitlese - just nu argang 2014 - levereras av
vinkooperativet i Deidesheim och har fun-
nits i Systembolagets ordinarie sortiment
sedan artionden tillbaka.

Det halvtorra vita vinet bjuder pa dru-
vig doft med inslag av mogna paron, kvit-
ten, akaciahonung och skumbanan (jo, fak-
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tiskt!). Smaken &r halvtorr och druvig med
inslag av péaron, akaciahonung och manda-
rin. Herrgottsacker passar fint som apéritif,
till mildare ostar, sushi, kramiga soppor och
fiskratter med sota siser.

FORRA HOSTEN ARRANGERADE Granqvist Be-
verage House en sé kallad vertikalprovning
av sju olika drgangar av Herrgottsacker, dér
det visade sig att vinet gar utmaérkt att lagra
négra ar och att det dé tydligt férdjupar bade
smak och doft. Argéng 2014 har en hallbar-
het pa minst tio ar under férutséittning att
flaskorna férvaras mérkt och svalt.

Du hittar Deidesheimer Herrgottsacker
i de flesta Systembutiker. Nr 5042, pris 99
kronor. Skulle vinet saknas i din butik, be att
personalen bestéller hem det fran System-
bolagets varudepa.

Kooperativet Winzerverein Deidesheim
grundades 1898 och har omkring 400 med-
lemmar. 125 av dem ir heltidsbénder medan
resten skoter sina odlingar pé fritiden. De
vingérdar som kooperativet forfogar éver
har en areal pa omkring 180 hektar och re-
presenterar i manga fall riktiga topplagen i
Pfalzregionen.

TEXT PER-OLOF VON BROMSEN
FOTO KURT GROSS
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Valpolicella Classico
Superiore i tralada

PERFEKT PRESENT!

En trdldda med sex flaskor Valpolicella ¥
Classico Superiore fran Azienda Agricola

Scriani i Fumane ar en perfekt present till
jubilaren som gillar italienska viner.

= KLASSISK
BOURGOGNE

Bourgogne i 6stra Frankrike dr en
av vadrldens framsta vinregioner.
Intresset for omradets karaktarsfulla
viner ar stort och de mest populdra
vinmakarna kan inte alltid tillgodose
marknadens efterfragan.

Doudet-Naudin i den idylliska byn
Savigny-lés-Beaune ar ett av de 4lds-
ta vinhusen i Bourgogne. Darifran
kommer Beaune 1er Cru-Cent Vig-
nes 2011, ett rott vini varldsklass.
Det bjuder pa stor doft med inslag
av svarta vinbar, hallon och syltade
bar. Lang, komplex smak med inslag
av tanniner. Det passar perfekt att
dricka till kéttratter baserade pa not,
lamm och smavilt samt dven mildare
hardostar. Nr 73823, pris 339 kri
bestallningssortimentet.

For detaljerad info och bestéllning,
se granqvistbev.se/73823

DOMAINE DOUDET

BEAUNE

1'% CRU-CENT VIGNES

AKTUELLT | HOST

Azienda Agricola Scriani i Valpolicella i
norra Italien har tagit fram en dekorativ
trdldda med sex flaskor vin i toppklass
speciellt fér den svenska marknaden.
Ladan innehéller flerfaldigt prisbelonta
Valpolicella Classico Superiore "Rosso
de Laura” 2014. Det dr ett fylligt rodvin
gjort pa druvor som plockades f6r hand
sent i oktober 2014. Efter pressningen jéste
druvmusten i 15 dagar med skalen innan
det blivande vinet fick mogna i ekfat under
ett ars tid. Vinet fick sedan mogna ytterli-
gare tre manader pa flaska innan
det var klart att séljas.
Fatlagringen skiljer Superiore
fran vanliga Valpolicella Classico-
viner, som endast lagras i stal-
tank. Ripassoviner diremot jaser
en andra gang tillsammans med
skalrester fran Amarone- och
Reciotoviner innan de lagras pa
fati uppat 20 ménader.
Valpolicella Classico Super-
iore bjuder pa finstdmd doft
och smak med ton av plommon
och koérsbar. Det passar perfekt
till stekt och grillat kott av not
och lamm men é&ven till lagrad
hardost och pastaritter.

Nr 78759. Pris 900 kronor for sex
flaskor i tralada. Observera att vinet inte
saljs flaskvis utan endast i ladan. Ingar i
Systembolagets bestéllningssortiment. For
detaljerad information och bestillning, se
granqvistbev.se/78759

Jean-Noél Haton Brut Réserveirenavtre
hogklassiga champagner fran Jean-Noél Haton i Damery.
Vinet, som har lagrats minst tre ar, bjuder pa stor doft av
vita persikor och apelsinblom generds smak och utomor-
dentlig mousse. Passar perfekt att avnjuta vid de flesta
festliga tillfallen i host! Nr 77570, pris 279 kr. For detaljerad
information och bestallning, se granqvistbev.se/77570
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NYHETER | WHISKY

Intresset for whisky sldr alla rekord.
G R A N Q \/ ‘ S T Forsdljningen 6kar stadigt och utbudet

av inte minst exklusiv single malt blir
L A N S E R A R bara stérre. For att méta intresset har
Grangqvist Beverage House successivt
utokat sitt sortiment av kvalitetswhiskies
M AS S O R A\/ och lanserar nu dnnu fler rariteter.

amtidigt som férséljningen av starksprit minskar pa

Systembolaget 6kar forsiljningen av whisky. Det gél-
ler framf6r allt de mer exklusiva sorterna av single
malt med ursprung pa enskilda destillerier.

-1 knappast nagot annat land finns ett lika stort

whiskyintresse som i Sverige. Det finns hundratals

whiskyklubbar, anordnas massor av provningar och
kunskapen om whisky ar stérre 4n nagonsin, konstaterar Lennart
Grangqvist pa Granqvist Beverage House.

Grangqvist Beverage House, som startade som vinimportor, har
med tiden utvecklats till ett fullsorterat foretag inom dryckes-
branschen, bland annat med ett sextiotal sorters skotsk och ir-
landsk whisky i sortimentet. Redan i slutet av 1990-talet inleddes
satsningen i och med lanseringen av Crioch Aibhne, en 30-arig
maltwhisky producerad av Fettercairn Distillery i skotska hog-
landerna och tappad av Speyside Distillery.

-Det var en aldre slédkting som besokte Skottland ar 1967 och
kopte tre fat av whiskyn. Den blev dels en whisky med sedvan-
lig alkoholstyrka pa 40 volymprocent, dels en outspddd cask st-
rength pa 57 procent, berdttar Lennart Granqvist.

Men det var forst med lanseringen &r 2000 av Drumguish Sing-
le Highland Malt, som whiskyn kom att fa en allt mer framtré-
dande plats i sortimentet. Whiskyn hade sitt ursprung pa det
smaskaliga Speyside Distillery, ndra byn Drumguish i héglander-
na och var under flera ar den mest sélda single maltwhiskyn pa
Systembolaget.

-Det var en bra baswhisky med en mild och rund framtoning.
Sedan dess har vi allt mer kommit att inrikta oss pa att bygga upp
ett sortiment for de lite mer krisna whiskyélskarna med udda
whiskysorter i det absoluta toppskiktet, varav merparten 4r cask
strength, férklarar Lennart Granqvist.

Lennart Granqyist.

WHISKY AR INGEN SKYDDAD URSPRUNGSBETECKNING som till exem-
pel cognac och champagne och produceras i dag runt om i vérl-
den. Granqvist Beverage House har med tiden skaffat sig ett stort
kontaktnit i flera lander som bistar i arbetet med att hitta guld-
kornen pa marknaden. Fortfarande ligger dock tyngdpunkten
pa Skottland dér man samarbetar med Gordon & Company, en
sa kallad oberoende buteljerare som koper upp atravirda fat av
single malt for lagring, buteljering och f6rséljning.

Men en rad andra omraden &r ocksé pa gang och Lennart Gran-
qvist har sjdlv besokt flera ldnder i Nya Vérlden som till exem-
pel USA, Australien och Nya Zeeland som kommit igdng med
whiskyproduktion p senare ar.

- P till exempel den australiska 6n Tasmanien finns flera am-
bitiosa producenter. De &r fortfarande f6r smé f6r att kunna ex-
portera négra storre volymer. Men vi far se vad som hiander - om
nagra ir ar det inte otroligt att vi har en betydligt bredare palett
av ursprungsldnder i vart whiskysortiment, siger han.

TEXTER LEO OLSSON FOTO ANDREAS SPANGENBERG
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Staile Uisge - ldgg det namnet pd minnet! For sd heter
den nya single malt som lanseras den 15 september.
Den dr framstdlld pd ett av de framsta destillerierna

i Skottland och tappad exklusivt fér Granqvist.

Say welcome to

Staile Uisge ¢

ranqvists Beverage House
har med tiden byggt upp
ett brett sortiment av
whisky med ursprung pa
olika destillerier i fram-
for allt Skottland. Ar 2000
lanserades Drumguish
Single Highland Malt fran Speyside
Distillery som under flera r var Sys-
tembolagets mest sélda single malt.

I somras upphérde forséljningen och
Drumguish Single Highland Malt har nu
istéllet ersatts med den egna whiskyn
Staile Uisge. Namnet ér gaeliska for "stilla
vatten” och uttalas "stajl oschk”.

Whiskyn har sitt ursprung pa ett av de
storre och mest vilrenommerade destille-
rierna i skotska hégldnderna och har ut-
vecklats i ndra samarbete med Granqvist.

- Praktiskt har det gétt till s att vi fatt
atskilliga prover fran olika destillerier
som vi sedan testat och utvérderat for att
slutligen komma fram till den perfekta
whiskyn, beréttar Lennart Granqvist.

Ravaran utgérs av miltat korn som
destillerats i enkelpannor enligt pot
still-metoden. Den férdiga spriten har

NYHETER |

NYHET
15SEPT

sedan under flera ar fatt mogna p4 ekfat
som tidigare anvénts f6r bourbon innan |
den buteljerats. Det har resulterati en

mild, rund och finessrik whisky med doft
och smak av frukt, malt och en aning torv.

- Kort sagt en allroundwhisky som
passar till det mesta - sévil som apéritif
och digestif som pé egen hand. Alla de
som tidigare haft Drumguish Single
Highland Malt som sin baswhisky far nu
en virdig erséttare i Staile Uisge, forkla-
rar Lennart Granqvist.

Staile Uisge &r forst i raden av en serie
egna kvalitetswhiskies fran Granqvist
Beverage House. Ambitionen &r att hitta
flera guldkorn i framst Skottland och pa
Irland och lansera dem under ett eget
varumaérke.

-Tanken r att det ska bli ett vérdefullt
komplement till vara whiskyrariteter som
finns i det exklusiva sortimentet Pearls
of Scotland och Golden Pearl Collection,
sédger Lennart Granqvist.

Nr 86666, pris 289 kr i bestéllnings-
sortimentet. Du bestéller Staile Uisge
enklast via granqvistbev.se/86666 och
hamtar ut den i din Systembutik.

NAGRA VANLIGA WHISKYTERMER

Har du svart att hdnga med i whiskyspraket? Har forklarar vi nagra av de mest vanliga
uttrycken:

Single malt. Whisky av maltat korn fran ett enda destilleri. (Maltat korn &r vanligt
korn som lagts i blot tills det borjat gro. Samma metod anvinds sedan lidnge dven i
samband med 6lbryggning.)

Single grain. Whisky som framstills av i huvudsak andra ravaror 4n maéltat korn -
som till exempel vete och majs - fran ett enda destilleri.

Blended malt. Maltwhisky fran flera destillerier.

Blended whisky. Blandning av maltwhisky och grainwhisky.

Cask strength. Outspaddd whisky som &r tappad direkt fran fatet.

VINFO % SEPTEMBER 2016 11
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Ett fatal destillerier har ldnge dominerat den
irldndska whiskeyindustrin. Men pd senare dr
har flera hantverksdestillerier sett dagens ljus.
Ett av dessa dr Glendalough Irish Whiskey som
forenar tradition med nytdnkande. Nu finns
deras whiskey ocksd pd Systembolaget.
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ndalough Distillery.

rlandsk whiskey har lange levt i skuggan av den skotska - trots
att den irlandska whiskeyn &r betydligt dldre. Framstéllningen
av usque baugh kom igéng redan pé 1100-talet genom att jést sad
férvandlades till alkohol.

Under 1700- och 1800-talen var irlindsk whiskey ométtligt
populédr i bland annat England och i bérjan av 1800-talet fanns
omkring 1 200 destillerier pa Irland. Vid forra sekelskiftet hade

whiskeyn skaffat sig en sé stark position att det var den dominerande
starkspriten i bland annat England och USA.
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Men flera héndelser i bérjan av 1900-talet, exempel-
vis handelskriget mellan Irland och Storbritannien samt
alkoholférbudet i USA, fick marknaden fér irlandsk
whiskey att vika kraftigt.

I mitten av 1960-talet slogs de tre kvarvarande destille-
rierna samman och bildade Irish Distillers. Inte forrin
1987 grundades ett nytt - Cooley Distillery - som pa sena-
re ar fatt sallskap av ytterligare ett tiotal.

ETT AV DE MINDRE OCH MER HANTVERKSMASSIGA 4r Glen-
dalough Irish Whiskey, som grundats av fem vénner fran
Wicklow och Dublin. Det ligger i en naturskén dalgang i
Wicklowbergen vid irlindska 6stkusten nagra mil séder
om Dublin och producerar irlindsk whiskey och gin en-
ligt gamla traditioner och med stort métt av nytdnkande.

Det som skiljer den irldndska fran den skotska - férut-
om att den irlindska stavas med ett e - 4r att malten som
regel torkas pa sé kallade slutna bord. Den malt som Glen-
dalough anvénder har aldrig kommit i kontakt med rok,
vilket gér att det heller inte finns ndgon rékighet i vare sig
doft eller smak pa den fardiga drycken.

Den mjuka, latta och runda smaken med inslag av citrus
forstarks ocksé av att Glendalough destillerar sin whiskey
tre ganger i enkelpanna innan den lagrats 4tskilliga &r pa
gamla bourbonfat.

Glendalough har tva sorters single malt - en med 7 och
en med 13 ars lagringstid - samt en single grain double
barrel av cirka 15 procent maltat korn i kombination med
oméltat korn och andra sédesslag. Double barrel innebér
att whiskeyn férutom tre och ett halvt ar pa bourbonfat



3 GLENDALOUGH
PA SYSTEMBOLAGET...

Det finns tre olika whiskey fran Glendalough Distillery i
Systembolagets bestdllningssortiment. For detaljerad
information och bestallning, ga in pa granqvistbev.se
och skriv in respektive whiskeys artikelnummer.
Glendalough Double Barrel Single Grain Whiskey.
Nr 85800, pris 445 kr.
Glendalough Single Malt Whiskey 7YO.
Nr 85526, pris 595 kr.
Glendalough Single Malt Whiskey 13YO.
Nr 85105, pris 845 kr.

..-OCH PRISBELONT GIN

Glendalough Distillery har fatt atskilliga utmarkelser for
savil sin whiskey som gin. Senast tre medaljer i The Gin
Masters 2016: guld i klassen Micro Distillery samt silver
i klasserna Ultra Premium och Organic Category.

Glendalough Wild Spring Botanical Gin finns att
kopa i Sverige. Nr 85466, pris 495 kr i bestallnings-
sortimentet. For detaljerad information och bestallning,
se granqvistbev.se/85466

av amerikansk ek efterlagrats sex manader pa sherryfat
av spansk olorosotyp for att tillféra en ton av sétma.

FORUTOM WHISKEY PRODUCERAR Glendalough &ven gin - en
for varje arstid - smaksatt med sédsongens orter, frukter
och bér. Wild Seasonal Botanical Gin produceras i sméi
satser i kopparpannor och i en begrénsad upplaga om
hogst 3000 flaskor per sédsong.

Alla flaskor pryds med Saint Kevin of Glendalough, en
abbott och eremit som levde i trakterna pa 500-talet. En-
ligt legenden bodde han sju ar i en grotta i vildmarken
och levde i nidra samklang med naturen - precis som den
whiskey och gin som produceras av Glendalough.

- Efter framgéngarna for den skotska whiskyn kénns
det stimulerande att nu kunna presentera en irlandsk
whiskey av hogsta kvalitet. Den irlaindska whiskeyn &r
pé gang och borjar fa den uppméarksamhet den fértjénar,
séger Lennart Granqvist pa Granqvist Beverage House.

TEXTER LEO OLSSON BILDER FRAN GLENDALOUGH

NYHETER |

Efterfragan pa riktigt exklusiv whisky &r stor. I
Skottland férekommer livlig handel med whisky och
sa kallade oberoende buteljerare képer upp atravirda
fat for lagring och buteljering.

En av dem &r Gordon & Company som leds av Jim
Gordon med flera decenniers erfarenhet och goda
kontakter inom whiskybranschen. Féretaget har
genom aren byggt upp ett unikt lager av exklusiv
single malt och single grain som successivt butelje-
ras och lanseras under varumérkena Pearls of
Scotland samt Golden Pearl Collection.

-Den gemensamma namnaren &r att det hand-
lar om ytterst exklusiv och séllsynt whisky
med extraordinér kvalitet, sdger Lennart
Grangvist pa Granqvist Beverage House.

Men med tanke pa att tillgdngen &r be-
griansad férandras ocksa sortimentet efter
hand - allt eftersom faller nagra sorter
bort och andra kommer till. I host lanse-
ras ytterligare fem sorter i serien Pearls of
Scotland och tva i Golden Pearl Collection.

- Den stora skillnaden mellan de bada
serierna &r tillgdngen. Av Pearls of Scotland
finns allt fran 30 till 120 flaskor, medan vi har
endast 12 flaskor av varje sort i Golden Pearl
Collection. Sa fér den som &r intresserad av
unik kvalitetswhisky finns knappast tid att vila
pa hanen. Intresset vid tidigare lanseringar har
varit stort, konstaterar Lennart Granqvist.

Samtliga pérlor 4r single cask och cask
strength, alltsa whisky som kommer fran ett
specifikt fat och som fétt behalla sin ursprung- ﬁ
liga alkoholstyrka. Whiskyn tappas ofiltrerad
och utan nagra som helst tillsatser. P4 etiketten
finns utf6rlig information om datum for destillering och
buteljering samt antalet buteljerade flaskor.

Totalt har Granqvist Beverage House cirka tjugofem olika
sorter inom Pearls of Scotland och Golden Pearl Collection i
Systembolagets bestéllningssortiment.

Nedan listar vi de sju nyheter som lanserades den 1 september.

Samtliga ar tappade 2016. For utforlig information om respektive
sort, gé in pa granqvistbev.se och sok pé artikelnumren. Du kan
ocksa komma direkt till varje whiskys egen sida genom

att skriva enligt modell granqvistbev.se/82473

PEARLS OF SCOTLAND

=>Ledaig Cask Strength 2008 . Nr 82470, 1.095 kr.
=>Caol lla Cask Strength 2006 . Nr82473,1.295 kr.
=>Glen Scotia Cask Strength 1992 . Nr82474,1.395 kr.
=>Invergordon Cask Strength 1972 . Nr82504, 1.975 kr.
=>North of Scotland Cask Strength 1971 . Nr 82479, 2.495 kr.

GOLDEN PEARL OF SCOTLAND

=>Highland Park Cask Strength 1992 . Nr 82478, 4.895 kr.
=>Glenrothes Cask Strength 1988 . Nr82475, 4.995 kr.

W R E
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60ars
vantan
pa egen
whiskey |

Beggars Bush dr en av Dublins

dldsta pubar med en historia som
strdcker over 200 dr tillbaka. Sedan
mer dn 100 dr drivs den av familjen
Ryan, som lanserat egen single malt.
Nu finns whiskeyn ocksd att képa
pd Systembolaget.

ublin ar varldsberémt for sina pubar, av
vilka flera &r klassiska stéllen som serve-
rat mat, dryck, musik och folkkultur se-
dan hundratals ar tillbaka. En av dem &r
Beggars Bush pa Haddington Road

i stadsdelen Balls Bridge nira
idrottsarenan Aviva Stadi-

um, som 6ppnade redan 1803.

Ar 1913 6vertogs den av Thomas Ryan,
en arbetsam och energisk ung man,
som flyttat fran den lilla staden Tippe-
rary till Dublin fér att arbeta inom ho-
tellbranschen. 1911 képte han sin for-
sta pub och hade som mest fem pubar,
daribland Beggars Bush.

-Under flera decennier képte han
whiskey fran olika destillerier som han
sedan lagrade pa gamla vinfat, sherryfat
och portvinsfat for att ge den sin egen spe-
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SINGLE MALT

jrISH WHISKEY
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L BOURBEON BARREL MATURED e
SHERRY CASK FINISHED
BISTILLED, MATURED AKD BOTTLED [N IRELAND FOR
THE AYAN FAMILY, HADDINGTON ROAD, BUBLIK:

~— PRODUCT OF IRELAND —

SINGLE MALT

IRISH WHISHEY
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ciella karaktdr innan han buteljerade den och serverade den pé sina pu-
bar, berattar Eunan Ryan, sonson till Thomas Ryan och den som nu leder
verksamheten.

Senare under 1900-talet utsattes den irldndska whiskeyindustrin f6r
hérda provningar. De flesta destillerier slog igen och Thomas Ryan kun-
de inte ldngre f4 tag pa whiskey for si kallad "finishing” i egen regi.

-Ibérjan av 1950-talet kom min far, Jack, in i verksamheten och hade
ambitionen att &terlansera familjens egen whiskey. Tyvérr blev det
aldrig verklighet och 1977 gick han bort, sdger Eunan Ryan.

MEN DEN DROM SOM JACK RYAN HADE har nu istillet férverkligats av Eunan
Ryan. For tre ar sedan var det premiir for den 12-ariga malt-
whiskeyn Jack Ryan Single Malt och férra &ret lanserades
dven den 15-ariga Jack Ryan Single Malt The Bourdega.
- Att whiskeyn fatt namn efter min far 4r en slags f6r-
pliktelse och garanti for att den héller hogsta klass, be-
tonar Eunan Ryan.

Bade den 12-ariga och 15-ariga whiskeyn &r de-
stillerad av Cooley Distillery, som grundades 1987
som det forsta fristdende destilleriet vid sidan om
storproducenten Irish Distillers. Rdvaran dr miltat

korn och destillationen &r gjord pa enkelpanna innan
whiskeyn fatt mogna p& gamla bourbonfat. Resulta-
tet 4r en whiskey som &r mjuk och rund med inslag av
ananas, citrus, honung och fat.
-Det 4r en lattdrucken whiskey som inte krdver mer



Jack Ryan Whisky destilleras av Cooley
Distillery nara gransen till Nordirland.

4n en gnutta vatten for att frigéra de finstdimda aromer-
na, sdger Eunan Ryan.

Langre fram kommer sortimentet dven att komplette-
ras med en 15-arig single cask och cask strength, alltsé en
whiskey fran ett specifikt fat och med ursprunglig alko-
holstyrka - en unik raritet som &r framtagen exklusivt
for svenska marknaden och som kommer att finnas i en
begrinsad upplaga om endast 97 flaskor.

FLERA LANSERINGAR PA GANG. Jack Ryan Whiskey, som &r
det formella namnet pa familjens whiskeyproduktion,
har pé senare ar byggt upp ett lager av fat fran olika ar-
gangar - allt fréan fyra &r och upp till tio ar - som nu ska f&
mogna innan de &r klara f6r buteljering.

-Irland har kommit att bli synonymt med blended
whiskey. Men var ambition 4r att ateruppritta traditio-
nerna och visa att irldndsk single malt haller minst lika
hog klass som den skotska, férklarar Eunan Ryan.

Intresset for Jack Ryan Single Malt har ocksa visat sig
vara stort. Den irldndska maltwhiskeyn exporteras i dag
till USA, Kanada, Frankrike, Storbritannien, Nederlin-
derna, Tyskland, Australien samt numera &ven Sverige.

TEXT OCH PORTRATTBILD LEO OLSSON

2 JACK RYAN WHISKEY
PA SYSTEMBOLAGET

Till en borjan finns det tva olika whiskey fran Jack Ryan
i bestallningssortimentet. For mer information och
bestillning, se granqgvistbev.se. Sok pa "Jack Ryan”
eller respektive whiskeys artikelnummer.

Jack Ryan Single Malt 12YO har lagrats tolv ar i
gamla bourbonfat. Har fatt den prestigefyllda utmar-
kelsen "Best Irish Single Malt Whiskey” och dven hogsta
betyg i Jim Murrays "whiskeybibel” 2016. Nr 84120,
pris 745 kr (alkoholhalt 46 %).

Jack Ryan Single Malt 15YO Bourdega Sherry-
finish har lagrats femton ar i gamla bourbonfat och
slutligen 6 manader i fat som innehallit Olorososherry.
Nr 894509, pris 995 kr (alkoholhalt 46 %).

AKTUELLT |HOST

2 drycker
att fynda

Lagerrensningen hos Granqvist Beverage
House fortsdtter. Just nu kan du fynda
foliande varor till nedsatta priser.

Samtliga drycker finns i bestallningssortimentet. Fér detaljerad
information och bestillning, se granqgvistbev.se. Skriv in artikel-
numret, till exempel granqvistbev.se/77120, sa kommer du till
denna drycks presentationssida.

= Kahurangi Chardonnay 2006. Vitt torrt vin fran Nya Zeeland.
Nr 84939. Nu 99 kr (férr 139 kr).

=-Kahurangi Gewurztraminer 2006. Vitt torrt vin fran Nya
Zeeland. Nr 84932. Nu 99 kr (forr 139 kr).

=-Kahurangi Mt Arthur Chardonnay 2006. Vitt torrt vin fran
Nya Zeeland. Nr 84929. Nu 99 kr (férr 139 kr).

=>Kahurangi Riesling 2006. Vitt torrt vin fran Nya Zeeland.

Nr 84923. Nu 99 kr (forr 139 kr).

= Kahurangi Riesling Dry 2006. Vitt torrt vin fran Nya Zeeland.
Nr 70036. Nu 99 kr (férr 129 kr).

=-Kahurangi Mt Arthur Riesling 2006. Vitt torrt vin fran Nya
Zeeland. Nr 84943. Nu 99 kr (forr 139 kr).

= Trout Valley Sauvignon Blanc 2010. Vitt torrt vin fran Nya
Zeeland. Nr 78681. Nu 99 kr (férr 135 kr).

= Wiener Gemischter Satz. Vitt torrt vin som gérs pa olika dru-
vor. Nr 2923. Pris 99 kr (forr 115 kr).

= Arusnatico Valentina Cubi. Fylligt och smakrikt Ripassovin
fran Valpolicella. Nr 71028. Pris 159 kr (férr 199 kr).

=>Nero d’Avola Acanteo. Medelfylligt rédvin fran

Sicilien. Nr 72544. Pris 89 kr (férr 119 kr).

= Anne Boecklin Riesling. Vitt, torrt vin fran

Alsace. Nr 75245. Pris 119 kr (forr 149 kr). D 1

= Limoncello Opera. Klassisk italiensk e /R
citronlikor. Nr 86110. Pris 195 kr (forr 269 kr). J « r‘ '
= Limoncello al Miele. Citronlikér smaksatt

med honung. Nr 70831. Pris 195 kr (forr 229 kr).

=-Ramiro II Garnacha. Fruktigt rédvin fran

Spanien. Nr 74469. Pris 59 kr (forr 79 kr).

= Losada. Fylligt spanskt rétt. Nr 73287, pris 135 kr (forr 175 kr).
=-Villacampa del Marqués Crianza. Fylligt rédvin fran Spanien.
Nr 75079. Pris 99 kr (forr 139 kr).

=-Sunny Days. Vitt, halvtorrt vin fran Moseldalen i Tyskland.

Nr 70147. Pris 49 kr (férr 59 kr).

=>Cuveé Ausbruch Elfenhof. Halvsétt vitt dessertvin fran
Osterrike. Nr 88423. 500 ml-flaska. Pris 169 kr (forr 209 kr).
=-Commandaria S:t Nicholas. Sott likérvin - perfekt till nétter
och chokladdesserter. Nr 77120. Pris 105 kr (forr 164 kr).

=-Lodhian Malt Whisky 10 Y.O. Fyllig, skotsk whisky.

Nr 70176. Pris 299 kr (forr 349 kr).

= Lodhian Blended Whisky. Blend av olika Speysidesorter.

Nr 80708. Pris 209 kr (forr 259 kr).
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6 nya Rhum
| varldsklass

Ifjol lanserade vi Rhum Selection - fatlagrad
rom utvald bara for den svenska marknaden.
Intresset har varit stort och nu kan Granqvist
presentera sex nya sorter med beteckningen
Extra Premium. Samtliga Extra Premium har
en mimimidlder pd 10 dr. Vi har forslutit dem
med lack i olika fdrger: Mossgront lack betyder
10-14 dr, bordeauxrétt lack signalerar 15-20
dr och svart lack betyder 20 dr eller dldre.
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Rhum Extra Premium Selection
Trinidad 10YO

Rik smak med sota arraksinslag och kryddiga fattoner.
Stor doft med inslag av sirap, choklad, arrak och honung.
(Angostura Distillery). Nr 82539, pris 735 kr (500 ml).

Rhum Extra Premium Selection
Panama 11YO

Synnerligen aromatisk smak och doft med toner av me-
lass, lakrits och kastanj. Nr 87751, pris 745 kr (500 ml).

Rhum Extra Premium Selection

Fiji 11YO

Stor doft med inslag av smorkola, tobak och kryddor.
Kraftig, men anda mjuk och len smak med toner av
vanilj, kryddor och torkad frukt. Unik rom fran avlagsna
Fiji, ett land som inte &dr sa kdnt fér rom. (Fiji Rum Co).
Nr 86535, pris 775 kr (500 ml).

Rhum Extra Premium Selection
Guyana 12YO

Sot doft med toner av melass, cedertrd och torkade
fikon. Rund och fruktig smak med s6tma och kryddor.
Lang avslutning. (Demerara Distillers Limited).

Nr 87054, pris 695 kr (500 ml).

Rhum Extra Premium Selection
Barbados 15Y0

Rik, aromatisk doft med inslag av vanilj, russin, kakao
och citrus. Koncentrerad, rund och mjuk smak med
fruktiga toner och vanilj. (West Indies Rum Distillery).
Nr 87608, pris 795 kr (500 ml).

Rhum Extra Premium Selection
Trinidad 24YO

Rik smak med balanserade inslag av arrak och kryddiga
fattoner. Stor doft med inslag av moérk choklad, arrak
och honung. (Angostura Distillery). Nr 82505, pris
1.695 kr (500 ml).

Samtliga har alkoholhalt 45 %.

= For mer information och bestallning, se var hemsida,
granqvistbev.se. Sok pa "Rhum Selection” eller pa
respektive produkts artikelnummer.
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NYHET 7 OKT. Barros Colheita
1996 ar ett portvin i toppklass.
Vinet, som passar perfekt

till hdstens chokladbakverk,
desserter, frukt och nétter, har
en angendm doft av notter,
russin och fikon. Smaken ar sot,
fyllig och druvig med koncen-
trerad frukt.

Barros Colheita har kammat
hem guldmedalj i Sommelier
Wine Awards bade i ar och forra
aret. Det har fatt 17,5 poang av
Jancis Robinson och 92 poang
av Robert Parker! Nr 92027, pris
425 kronor i ordinarie sortiment
pa Systembolaget.

| december kommer ocksa
rariteten Very Old Tawny Port
101 Edition Colheita. Det dr
en blend av fem olika colheitas
som efter blendningen forva-
rats i fem olika fat. Nr 91815,
pris 1.650 kr. For detaljerad
information och bestallning,
se granqvistbev.se/91815

BARROS

PORTO

COLHENTA
1996
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HEM SORTIMENT LEVERANTORER ARTUELLT MAGASINET VINFO INSPIRATION

BESTALL DIREKT
VIA VAR HEMSIDA!

Utforlig information om vara produkter och leverantérer hittar
du pa www.granqvistbev.se. Hir har du ocksa maojlighet att
bestalla varor i Systembolagets bestallningssortiment.

Du kan s6ka pa vin- och producentnamn men dven skriva in
artikelnumret, till exempel granqvistbev.se/77570, sa kommer
du direkt till just denna produkts presentationssida.

Fylliantalet flaskor du vill kdpa. De hamnar i varukorgen och
nar du ar klar leds du vidare till systembolaget.se for att slut-
fora bestéllningen! Har uppger du i vilken butik du vill hamta ut
eller om du vill ha hemleverans (galler orter med hemkorning).

AKTUELLT |HOST

Azienda Vitivinicola Tola producerar
sedan generationer tillbaka hégklassiga
viner pd Siciliens hogland. Nu kan du
bekanta dig med fyra av deras bdsta viner!

Sicilien 4r en gigant inom vinvéarlden. Odlingsarealen 4r stérre
an i Tyskland och arsproduktionen ar i klass med Australien!

Azienda Vitivinicola Tolas vinodlingar ligger pa uppat 400
meters hjd runt orterna Bosco Falconeria och Giambasco mellan
Palermo och Trapani.

Fyra viner fran Tola 4r nyheter i Systembolagets bestéllnings-
sortiment. For mer info och bestéllning, se granqvistbev.se och
skriv in respektive vins artikelnummer.

Tola Catarratto Vino di Sicilia 2015. Vitt, torrt och fruktigt
vin som gors pa den mest typiska sicilianska druvan. Stor doft
med inslag av citrus och grapefrukt. Frisk och fruktig smak med
nyanserad finish. Passar bland annat till fisk, skaldjur, manga
pastaritter och som apéritif. Nr 79141, pris 99 kr.
=-Tola Syrah Vino di Sicilia 2015. Medelfylligt rott med stor
doft av kdrsbar och orter. Lang och finstdmd smak. Serveras med
fordel till kottratter av not, gris och lamm, bufférétter och lagra-
de hardostar. Nr 78677, pris 99 kr.

Tola Grillo Vino di Sicilia 2015. Vitt, torrt och fruktigt vin
med doft av mineral, citrus och persika. Frisk och fruktig smak
med nyanserad finish. Serveras med fordel till fisk, skaldjur,
manga pastaritter och som apéritif. Nr 79255, pris 99 kr.
=>Tola Nero d’Avola Vino di Sicilia 2015. Medelfylligt rétt med
intensiv doft med ton av bjérnbar och kérsbér. Lang, finstdmd
smak med mogna tanniner. Perfekt till kéttrétter av nét, gris och
lamm, buffératter och lagrade hardostar. Nr 78750, pris 99 kr.
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ROSE PASSAR
BRA AVEN | HOST

Du har vil hunnit prova vart ésterrikiska rosévin i tva- MY CHOICE
liters bag-in-box i sommar? Inte? Passa d4 pa nu, for )
det kommer helt sékert fina septemberkvéllar som &r [WHGELT Rost
perfekta for ett par glas rosévin i toppklass! '
My Choice Zweigelt Rosé 2015 har en fin laxrosa farg
med lite mérka stink, stor doft av réda bir och citrus-
frukter. Smaken &r ungdomligt fruktig med liten stram-
het och stor elegans. My Choice Zweigelt Rosé passar
perfekt som apéritif och séllskapsdryck, till stekt eller
grillad fisk, skaldjur, bufféritter och sallader.
Vinet har fatt mycket berém av media i sommar.
S& hir skrev exempelvis Marie Oskarsson i Géteborgs-
Posten: ”Vad vill man ha av ett rosévin? Jo, doft av séta
hallon, latt krydda och mycket fraschér. Ungefar
som detta, gjort pa druvan Blauer Zweigelt. Drick det

till sommarmat med kallskuret och pestodoftande ol : OSTERREICH
pastasallad.” 4
: : ; 3o R ( e : OSE
My Choice Zweigelt Rosé finns i manga V/\RIjl S _ Z \%Y, E 1 GE I T R

Systembutiker. Pris 179 kronor (2 1). Nr R
2909. Skulle boxen inte finnasijustdin 707, ziz
Systembutik, be personalen att bestélla 207 {

hem den via Systembolagets varudepder. = __BRONS _

FM RIESLING HAR
FATT NY DESIGN

I host har boxen som innehéller det populédra halvtorra vita
vinet FM Riesling fran Deidesheim fatt ny grafisk design. De
bla fargerna 4r forstiarkta och kompletteras av en mérkgul
farg som ger boxen ett mer kontrastrikt och tydligt intryck.
Dessutom framgar det nu tydligt att bakom bokstéverna FM
doljer sig namnet Forster Mariengarten.

Forster Mariengarten &r en av de stérre sammanhéingande
vinodlingarna i Pfalz i sydvédstra Tyskland och omfattar totalt
omkring 350 hektar. Hogsta delen av odlingen ligger 270 meter
over havet i perfekt skyddat lage vid foten av de néstan 700
meter héga Haardtbergen.

Férpackningen har fatt ny form men innehallet &r samma
pélitliga vin - det har till och med fatt omdémet Basta Kop i

Allt om Vin. Forster Mariengarten Riesling 2015 bjuder pé
) . blommigt fruktig doft med ton av paron och tropisk frukt.

FORSTER MARIENGARTEN

R [ E S L l N G ' Druvig smak med ton av piron, honung och citrus.
_— Tack vare sin fina, balanserade syra passar FM Riesling
©  braatt dricka till ménga asiatiska rétter, men &ven till fisk,
\|ganey - skaldjur och buffératter samt som séllskapsvin.

Pris 245 kronor (31). Nr 5844. Observera att boxar med
den gamla designen kan finnas kvar i nagra butiker. Skulle
boxen inte finnas i din Systembutik, be personalen att bestilla
hem den via Systembolagets varudepier.
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Mustig vildsvinsgryta

6 PORTIONER
1 kg grytbitar av vildsvin

MARINAD

6 vitloksklyftor

1 gul lok

3 mordétter

12 enbdr

5 svartpepparkorn

1 tsk kanel eller hel stdng
en knivsudd riven muskot
1 flaska rédvin (750 cl)

2 lagerblad

2 kvistar rosmarin

2 tunna skivor citronskal

GRYTAN

2 gula l6kar

4 morétter

4 stjdlkar selleri

4 vitloksklyftor

1-2 réda chilifrukter

Y% dl olivolja

salt och nymald peppar
2 dlav marinaden

1 dl karljohanssvamp
(torkad)

6 dl rédvin

Y tsk kakaopulver

2 tdrningar grénsaks-
buljong

3enbdr

en knivsudd riven muskot
2 msk tomatpuré
hackad persilja

DAG 1: Skdr bort senor och fett
och dela kottet i bitar om cirka
3x3 cm. Skala och skiva vitlok,
Lok och morétter till marinaden
och lagg dem i en bunke till-
sammans med kottet. Stot en-
bar och pepparkornien mortel
och ladgg i bunken tillsammans
med kanel. Riv ned en gnutta
muskot, hill pa vinet och ror
om. Tillsatt lagerblad, rosmarin
och citronskal. Lat kottet mari-
neras cirka 1 dygnikylen.

DAG 2: Lyft upp kottet ur mari-
naden och lat kottbitarna rinna
av pa en handduk. Spara 2 dl
av marinaden (inklusive Lok och
morotter) till grytan. Skala och
skar rot- och gronsakerna till
grytan i stora bitar. Skala och
finhacka vitlok och chili. Blot-
lagg svampen (spara blotlagg-
ningsvattnet). Hetta upp oljan
i en gryta och bryn grytbitarna
latt. Salta och peppra. Hall 2 dl
marinad och dess innehall pa de
brynta grytbitarna och tillsatt
rotfrukter, gronsaker, vitlok,
chili, svamp och dven lite av
blotlaggningsvattnet. Tillsatt
resten av ingredienserna och lat
puttra under locki cirka 1 tim-
me eller tills kottet kdnns mort.
Servera med nyhackad
persilja och ett gott brod.

=4 FORSLAG PA VINER

Mustig vildsvinsgryta: Castillo de Alicante 2014. Alicante/
Spanien. Ekologiskt. Nr 6709, pris 69 kr. Finns i ordinarie

sortiment pa Systembolaget.

Laudum Nature Old Vine Monastrell. Alicante/Spanien.
Ekologiskt. Nr 72825, pris 119 kr i bestallningssortimentet.
Enklast bestaller du vinet via granqvistbev.se/72825
Kraftbouillabaisse: Deidesheimer Herrgottsacker Riesling
Spétlese 2014. Pfalz/Tyskland. Nr 5042, pris 99 kr. Finns i
ordinarie sortiment pa Systembolaget.

Traveller’s Choice Muscadet 2015. Muscadet/Frankrike.
Finns i alla Systembutiker. Nr 2158, pris 219 kr (3-liters box).

Krdftbouillabaisse med
rokt bogfléisk och dillaioli

6-8 PORTIONER

1 gul l6k

2 vitléksklyftor

1 purjolék

1 knippe salladslék

1 fénkdlsstand

3 msk olivolja

1 msk fankadlsfron

75 g tdrnat rékt bogfldsk

1 kg tomater

4 dl torrt vitt vin

4 dl fiskbuljong

1 msk flytande honung

2 msk vit balsamvindger

1 tsk salt

svartpeppar efter smak

1 citron + lite till dekoration
1 ndt blamusslor (ca 800 g)
10 kokta svenska krdftor
krondill

DILLAIOLI

2 vitldksklyftor

1 knippe dill

Y dlolivolja

1dl+ 2dlcréme fraiche
Y5 msk flytande honung
Y% msk vit balsamvinédger
salt och svartpeppar

Skala och hacka vitloken till
aiolin. Mixa dill, vitlok, olivolja
och 1 dl créme fraiche med
mixerstav. Blanda ner 2 dl
créme fraiche, honung och
balsamvinadger. Smaka av med
salt och peppar. Stalli kylen
fram till servering.

Skala och hacka gul lok och
vitlok. Hacka purjolok, sallads-
L6k och fankali grova bitar.
Varm olivoljaien vid gryta och
lagg i fankalsfrén och lat dem
rostas ioljan. Lagg i lok, fankal
och flask och lat det frasa med
en stund tills allt blir mjukt.

Hacka tomaterna. Lagg dem
i grytan och sank varmen. Till-
satt vin, buljong, honung och
vindger. Salta och peppra. Mixa
hastigt med stavmixer.

Dela citronen och bryn
halvorna - skurna sidan ned -

i en het stekpanna. De ska
nastan bli lite svarta pa ytan.
Lagg ner demii grytan.

Borsta musslorna under
kallt, rinnande vatten. Slang
dem som inte stanger sig ndr du
knackar pa dem. Ligg muss-
lornaigrytan och lat kokai 3-5
minuter under lock. Ta bort dem
som inte 6ppnar sig. Lagg ner
kraftorna pa kanten, nu ska det
inte koka mera utan bara var-
mas upp. Garnera med krondill
och servera med aioli och ett
gott brod, garna focaccia.
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egreppen Gamla och Nya Virlden har uraldriga anor.
Gamla Vérlden bestar av Europa samt 6vriga medelhavs-
lander, medan Nya Virlden omfattar resten av vérlden,
som Nord- och Sydamerika, Oceanien och Sydafrika.

I Gamla Vérlden har vinodling flera tusen ar gamla tra-
ditioner till skillnad fran Nya Varlden d4r kunskapen om
vinframstéllning kom med kolonisatérerna under 1400-

och 1500-talen. And3 &r det férst pa senare tid som producenterna i Nya
Virlden gjort en rejél framryckning.

-Bara under de drygt 30 &r som jag varit verksam inom vinbranschen
har det hiant massor, inte minst kvalitetsméssigt, konstaterar Lennart
Grangqvist pa Granqvist Beverage House.

Sjalv har han métt manga ambitiosa vinmakare fran Nya Vérlden pa
olika vinmaéssor runt om i véirlden, men 4ven pé plats pa vingardarna.
Tillsammans med hustrun Lena besckte han ett femtiotal producenter
i USA, Nya Zeeland och Australien, inklusive 6n Tasmanien, under en
rundresa hésten 2014.

-Gamla Varlden dominerar vart sortiment. Men Nya Vérlden &r pa
gang och i ar har vi flera fina nyheter dérifran, forklarar han.
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Viner fran Nya Virlden far med rdtta allt storre
uppmdrksamhet. Vinmakarna har gjort stora fram-
#steg och kan nu pd allvar mdta sig med Europas vina
producenter. Granqvist har flera spdnnande nyheter
fran bland annatAustraliin, USA och Arge.rzzina."

PERFEKT LAGE FOR SHIRAZ
OCH CABERNET SAUVIGNON

Det kulliga landskapet strax norrom Adelaide i sédra

N Australien ar perfekt for bla druvor som exempelvis
.. -Cabernet Sauvignon och Shiraz.

Trots att all vintillverkning bygger pa samma principer
skiljer sig férutsittningarna &t i Gamla och Nya Vérlden.
Bland annat viger de sa kallade terroirfaktorerna tyngre
i Europa. I lainder som Frankrike, Spanien och Italien &r
klimatet mer véxlingsrikt 4n i Nya Varlden, vars klimat
inte varierar lika mycket fran ett &r till ett annat.

-Det gor att druvsorten har storre betydelse &n till
exempel jordmén, nederbérdsmingd och antal soltim-
mar, konstaterar Lennart Granqvist.

EN ANNAN SKILLNAD AR REGELVERKET kring vinproduktio-
nen. Inom EU géller numera standardiserade regler med
strikta ursprungsregler och detaljerad klassificering. I
Nya Vérlden rader generellt en storre frihet, &ven om det
ocksa pa manga héll finns nationella regler.

-Manga av vinmakarna har dessutom en stor experi-
mentlusta och provar girna olika nymodigheter for att
forenkla och férbattra, sdger Lennart Grangvist.

Ett land som allt mer kommit i fokus 4r Australien, som




= FYLLIGT RODVIN
ADELAIDE HILLS

Amadio Cabernet Sauvignon 2012 ir ett
fylligt rodvin med angendma toner av mullbér,
tobak och mynta. Gott till de flesta kraftigare
kottratter. Pris 229 kronor. For detaljerad
information om vinet och aven bestallning,
se granqvistbev.se/77615

Historien om Amadio Wines boérjar med
Giovanni Amadio som emigrerade fran Italien
1927. Senare ansloét hustrun och femarige
sonen Gaetano. | Adelaide byggde Giovanni
upp ett fruktféretag och borjade 1936 att
producera vin av inkopta druvor. Vinerna blev
populdra och mark kdptes for att plantera egna
vinstockar. Foretaget vixte och 1985 tog so-
nen Gaetano over. | dag ndar sonsonen Danniel
blivit vinmakare dar Amadio klassad som "5 Star
Winery” av vingurun James Haliday.

numera ir virldens fjirde stérsta vinexportor. I Australien &r
vinproduktionen koncentrerad till de svalare kustomradena i
s6der som till exempel till delstaten South Australia. Hir finns
bland andra Leconfield Wines som drivs av familjen Hamilton
anda sedan 1837. Leconfield Wines har vingardar i bdde McLa-
ren Vale, soder om Adelaide, och i Coonawarra, ldngre dsterut,
som med sina sandblandade lerjordar skapar idealiska forut-
sittningar for odling av druvsorter som Shiraz respektive
Cabernet Sauvignon och Merlot.

Nordost om Adelaide ligger ett av Australiens mest vilkinda
vindistrikt Barossa Valley, d4r Schild Estate dr en av de mest
ansedda producenterna. Lis mer om Schild pd nésta uppslag!

| USA FOREKOMMER VINODLING | MANGA DELSTATER &ven om upp-
skattningsvis 9o procent har sitt ursprung i Kalifornien. Tva
av de mest sirpriglade producenterna i delstaten &r Mustache
Vineyards och Jekyll Island, som bada drivs av AH Wines med
dver 100 ars erfarenhet av vinproduktion.

Bada finns i Lodi, cirka sex mil dster om San Francisco, ett
omréde som med sitt platta slattlandskap skiljer sig fran de mer
vilkénda distrikten Napa Valley och Sonoma. Klimatet &r hett
och odlingsbetingelserna idealiska, speciellt fér Zinfandel som
ger fruktiga, smakrika réda viner.

Men det som ocksa gett de bada kaliforniska producenterna
uppmérksamhet &r deras vilgorenhetsarbete. En del av Mus-
tache Vineyards intikter gar till forskning om manliga cancer-
sjukdomar, den sa kallade Movember-kampanjen - dirav nam-
net Mustache - medan Jekyll Island skénker medel till forskning
kring havssksldpaddor och reservatet The Georgia Sea Turtle
Center pa amerikanska 6stkusten.

I Sydamerika &r Argentina det stérsta vinlandet och
har sina odlingar i framst de véstra delarna med bergskedjan
Anderna som miktig fond. I provinsen Mendoza finns bland an-
dra Bodegas Sumun som leds av Antonio Mas med &ver 40 ars
erfarenhet av vinframstéllning. Vingardarna ligger i hjértat av
Valle de Uco, ett omrade med 6ver 250 soldagar om aret, sma
nederbérdsmingder och stora temperaturskillnader mellan
dag och natt.

-Vinerna fran Nya Vérlden har ofta sin egen stil. Det varma
och stabila klimatet gor att de 6verlag far en kraftfullare firg,
doft och smak, sammanfattar Lennart Granqvist.

TEXT LEOOLSSON FOTO STOCKFOOD

QART GAR DIN
NASTA VINRESA?

o ADREA

NU FYLLER VI HALLEN MED NYA
2017-FORDON. VALKOMMEN IN
OCH HITTA DIN FAVORIT!

VALKOMMEN TILL 0SS!

www.erikssonshusvagnar.se

Stenstorp, tel 0500-45 70 30
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Familjen Schild vid
resterna av den bil
som Ben och Alma
Schild akte i nar de
flyttade till Barossa
/Valley1952. '

\

For snart 65 dr sedan flyttade Ben och Alma
Schild till Barossa Valley for att odla vin. I dag
drivs Schild Estate av tredje generationen som
forvaltat arvet vil och ndtt vdrldsrykte med sina
fylliga, smakrika viner - ndgra gjorda pd druvor

fran vinstockar som tillhor varldens dldsta.

rots att Barossa Valley i delstaten South Australia inte &r
mer 4n tre mil i vardera riktningen &r det desto mer vil-
kant bland vérldens vinilskare. Vindustrin grundlades i
mitten av 1800-talet av religionsf6rfoljda tyska luthera-
ner och har sedan dess vaxt till att numera omfatta flera
hundra vinodlare och vinerier - allt fran stora multina-
tionella foretag till smé familjeféretag som Schild Estate.

- Manga férknippar Australien med ett torrt och hett klimat. Men i Ba-
rossa Valley forekommer stora variationer i bdde mikroklimat och ter-
roir. Vara vingardar ligger i soder och gynnas av den svalkande brisen
fran bergstrakterna. Sommartid haller sig temperaturen som regel pa
mattliga 30-32 grader for att vintertid sjunka till 12-16 grader, férklarar
Leanne Chapman, barnbarn till grundarna Ben och Alma Schild.

1952 kom hennes farfar och farmor i sin &lderstigna Oakland 1924 med
flyttlasset frén Lameroo i Murray Mallee till den nyinképta gérden Three
Springs Farm i Barossa Valley. Tanken var att bedriva ett blandat lant-
bruk med allt fran farskotsel till vinodling pa de 12 hektar stora dgorna.
Men endast fyra ar senare gick Ben Schild plétsligt bort i en hjartattack
och yngste sonen Ed, som da var 16 ar och den ende hemmavarande av de
atta syskonen, fick axla ansvaret.

Drygt 20 ar gammal gifte han sig med Lorraine och tillsammans har
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de utvecklat gdrden och lagt under sig allt fler vingardar i
trakten. I borjan av1980-talet blev de &gare till Moorooroo
Vineyard, en anrik vingérd nira Jacob’s Creek som anla-
des av broderna Johan och William Jacob 1847.

- Fortfarande har vi nagra rader kvar av de ursprung-
liga vinstockarna. Eftersom Australien klarade sig un-
dan vinlusen som 6delade Europas vingérdar i slutet av
1800-talet tillhor dessa nagra av vérldens &ldsta, beréttar
Leanne Chapman.

FORVARVET AV MOOROOROO VINEYARD gjordes i en tid nir
den australiska ekonomin i allménhet och vinindustrin
i synnerhet brottades med stora problem. Rantorna var
skyhoga och 6verskottet av vin sé stort att statliga medel
utgick till vinodlare som pléjde upp sina vingardar.

-Det var i det l4get som pappa kdpte pa sig mer mark -
en vaghalsig satsning som med facit i hand visade sig vara
helt ratt, férklarar Leanne Chapman.

Under 1990-talet vinde efterfragan pa det australiska
vinet dter upp, men visa av erfarenheterna var de stora
vinforetagen nu betydligt mer aterhéllsamma med sina



inkép fran externa odlare. Istillet bérjade ménga vinodlare éverviga att
producera vin under eget varumérke - sa dven Schild Estate som 1998
oppnade butik och showroom i centrala Lyndoch.

Produktionen var inledningsvis utlagd p4 ett externt vineri. Men for-
sdljningen 6kade stadigt och 2010 6ppnades dven ett eget vineri - Valley
of Hope Winery - med en kapacitet p& 1000 ton druvor per ar.

Trots att Ed och Lorraine &ri 75-arsaldern har de fortfarande ett finger
med i spelet. Den dagliga driften skéts ddremot av de tre syskonen samt
ettantal anstéllda. Michael Schild har ansvar for vingardarna, medan Judy
Watson och Leanne Chapman har hand om ekonomi och administration.

Vingardarna har successivt utokats och har i dag en total areal pa
182 hektar, fordelat pa ett dussintal olika ligen. Tre fjardedelar upptas
av den bla druvan Shiraz, som blivit signifikant for Barossa Valley, och
resten dr vilkdnda sorter som Grenache, Cabernet Sauvignon, Merlot,
Chardonnay och Riesling.

MED TANKE PA DE OMVANDA ARSTIDERNA pa sodra halvklotet pagar skor-
den normalt under februari manad. Dessutom sker det mesta av arbetet
under de svala nattimmarna. Efter skérden transporteras druvorna
omedelbart till den toppmoderna anliggningen dir de kvalitetskontrol-
leras inte mindre &n fyra ganger innan de vinifieras pa ett s effektivt,

REPORTAGE | AUSTRALIEN
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Det finns for narvarande tre viner fran Schild Estate i
Systembolagets bestdllningssortiment. For detaljerad
information och bestillning, se granqvistbev.se. Sok pa
respektive vins namn eller artikelnummer.

= Schild Estate Shiraz 2013. Ett klassiskt rodvin

fran Barossa Valley. Fylligt och kryddigt. Stor doft och
intensiv smak med inslag av plommon, choklad och
vanilj. Nr 75398, pris 189 kr.

= Schild Estate Cabernet Sauvignon 2013, Ett fylligt,
kryddigt och mustigt rott vin. Stor doft och smak med
toner av morka bar och sandeltra. Mjuka, fina tanniner
och fantastisk eftersmak. Nr 75924, pris 189 kr.

= Schild Estate Chardonnay 2015. Ett torrt, fylligt och
smakrikt vitt vin. Harlig doft och mjuk smak med inslag
av tropisk frukt, citrus och notter. Nr 72225, pris 159 kr.

skonsamt och miljévénligt satt som mojligt. De flesta réda
viner, som till exempel Shiraz och Cabernet Sauvignon,
lagras sedan pa fat av fransk och amerikansk ek under
négot ar for att utveckla sin fulla arom.

Hur vill du beskriva stilen pa era viner?

-Vinerna &r typiska fér var del av Barossa Valley som
med sitt svalare klimat ger koncentrerade viner med stor
lagringsduglighet. Ambitionen &r att spegla férhéllande-
na ute pa vingérdarna och utnyttja druvornas potential
fullt ut, sdger Leanne Chapman.

Aven om Schild Estate &r en av de mindre producenter-
na i Barossa Valley har féretaget natt virldsrykte och till-
delats en rad internationella utmaérkelser fér sina viner.
Intresset for vinerna 4r stort och ungefér 6o procent gar
pé export till Europa, USA och Asien.

-Férhoppningen &r att en fjarde generation ska ta vid.
An &r de for unga, men flera har visat stort intresse. Det
galler inte minst Michaels son Angus som &r 14 ar och som
foljer sin pappas fotspar - precis som Michael sjalv gjorde
en gang, séger Leanne Chapman.

TEXT LEO OLSSON FOTO ANTON NORTKUS
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Harmogna

r Dereszlas

ddelsota dessertviner

PRISVART
EKOVIN FRAN
SOLKUSTEN

Bodegas Bocopa i Alicante pa spanska
solkusten ar en av pionjdrerna nar det
galler ekologisk vinproduktion. Redan
for tjugo ar sedan lanserade bodegan
vinet som blivit en internationell succé.
Numera ingar det ocksa i Systembola-
gets ordinarie sortiment.

Castillo de Alicante 2014 ir ett
medelfylligt och fruktigt rott vin av dru-
vorna Monastrell (85 procent), Cabernet
Sauvignon (10 procent) och Merlot (5
procent). Monastrell ger vinet en tydlig
medelshavskaraktar samtidigt som
Cabernet Sauvignon tillfor en viss kryd-
dighet och Merlot ger vinet en mjukare
och rundare kansla. Lackert fruktig doft
med toner av hallon och plommon och
smaken stor, rund och varm med ton av
blabar, bjornbar, kanel och lakrits.

Vinet passar utmarkt till kéttratter
pa gris, n6t och lamm samt till fagel,
smavilt, pasta och milda ostar. Du hittar
Castillo de Alicante i de flesta System-
butiker. Nr 6709, pris 69 kronor.
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=»-Rott och vitt i toppklass

Det franska vinhuset Doudet-Naudin, grundat
redan 1849, ar vdlbekant for sina fina Pinot Noir-
och Chardonnayviner. Har dr tva exempel:

Pinot Noir Vin de France. Medelfylligt rott
som passar fint att dricka till kottratter och

hardostar. Nr 73811, pris 99 kr.

Chateau Dereszla dr en av varldens fram-
sta producenter av aszu-vin, det vill siga
ddelsota viner fran Tokaj i Ungern. Under
aren har foretaget fatt manga prestige-
fyllda utmarkelser. Ansedda vintidskriften
Wine Spectator har till exempelvis gett
viner fran Dereszla 95 av 100 poang.

| Systembolagets ordinarie sortiment
finns sedan flera ar Chateau Dereszla
Tokaji Aszu 5 Puttonyos 2010. Det ar ett
barnstensfargat vin med frisk doft av apri-
kos, mandel och honung. Smaken ar sét och
frisk med inslag av fat, aprikoser, apelsiner,
kokos, saffran och honung. Passar perfekt
att dricka till mégelostar, fruktdesserter,
gaslever och paté. Om vinet inte finns i din
butik, be personalen bestdlla hem det.

Nr 2901, pris 179 kronor.

CASTILLO
DE ALICANTE

=»- Shiraz made
in Australia

Leconfield Shiraz
2014 ar ett fylligt rod-
vin med lang delikat
smak, mjuka tanni-
ner och koncentre-
rad frukt. Passar till
kraftigare kottrat-
ter, vegetarisk la-
sagne och hardos-
tar. Pris 189 kr. For
info och bestallning,
se granqvistbev.
se/71816
Leconfield Wines
strax soder om Ade-
laide i Australien

Chardonnay Vin de France. Smakrikt vitt vin
som fatt guldmedalj i klassen "Mest prisvarda

vin 2016" av vinorganisationen Anivin de France.

Det passar fint som apéritif och att dricka till
fiskratter. Nr 73262, pris 99 kr.

For detaljerad information och bestallning,
se granqvistbev.se

grundades ar 1837 av Richard
Hamilton. | dag leder Paul Gor-
don vineriet tillsammans med
Tim Bailey. Leconfield ar bekant
for stora viner fran bade McLa-
ren Vale soder om Adelaide och
Coonawarra osterut.
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Tiden gdr fort och i'host dr

VINCONTORET TIDAHOLM

det tio dr sedan VinContoret.

sppnade. Sedan 2006 har
tiotusentals personer besokt
den kulturminnesmdrkta
byggnaden pd Vulcanén i
Tidaholm fér attnjuta av
mat, dryck, konstdnusik

- allt som har medilivets"
goda att gora. - .

isserligen har verksam-

heten utvecklats och for-

dndrats under arens lopp.

Men ledorden dr att det

ska vara proffsigt och
initierat, men samtidigt lattsamt och
opretentist, sédger Johan Granqvist,
vd for VinContoret.

Det var den 20 oktober 2006 som
den folkkére skadespelaren Peter
Harryson forrattade den officiella
invigningen genom att svinga en
champagneflaska mot husviggen.
Dessférinnan hade den vackra tegel-
byggnaden frén slutet av 1800-talet
genomgatt en total renovering under
ett och ett halvt ars tid och aterfatt sin
forna glans med schablonmalningar,
spegeldorrar, pilastrar och friser.

Byggnaden, som ursprungligen var
kontor for Vulcans tindsticksfabrik,
omfattar numera totalt 9oo kvadrat-
meter i tre vaningsplan och innehall-
er bland annat konferenslokaler,
provningsrum, restaurangkok samt
en vinkillare, som utsetts till en av
virldens vackraste i boken "The most
beautiful winecellars in the world”.

-Det blev en flygande start och re-
dan efter nigra ar behovde vi storre
utrymmen. 2009 kompletterades dér-
for huvudbyggnaden med ett gards-
hus pa 120 kvadratmeter, beréttar
Johan Granqvist.

Sedan starten erbjuder VinConto-
ret ett brett utbud av olika arrange-

mang - allt fran 6ppna provningar till
gourmetresor. Dessutom finns Vin-
Contoret representerat pa en handfull
andra orter, dir verksamheten drivs
av fristaende entreprendrer.

- Att sétta en etikett pa VinContoret
ar inte l4tt. Det kan ndrmast beskri-
vas som ett slags upplevelsehus med
fokus pa dryck - inte bara vin, utan
dven andra drycker som spinnande
olsorter och kvalitetssprit. I Sverige
saknar det motsvarighet, men utom-
lands férekommer det att vissa stérre
vinproducenter har anlédggningar
med restaurang, butik, vinkéllare och
provningslokaler. Det 4r ocksa i den
europeiska vinkulturen som vi har
vara rotter, dir god mat och dryck &r
en del av ett stérre sammanhang, for-
klarar Johan Grangvist.

For att fira jubileet arrangeras den
stora vinprovningen "Smakresan - 10
ar med VinContoret” den 15 oktober
(se dven sidan 28). Provningen omfat-
tar viner frin fyra ldnder - Argentina,
Australien, Italien samt Sydafrika -
och avslutas med en trerétters gour-
metmiddag dir deltagarna far mojlig-
het att avnjuta vinerna till maten.

Hur ser framtiden ut?

- Det finns manga idéer. Ambitio-
nen &r att fortsétta utveckla nya
intressanta koncept och annorlunda
upplevelser som far ménniskor att
stanna upp en stund och njuta av
livet, sdger Johan Granqvist.

- Pa gang hos
VinContoret Orebro

Sydafrika utmanar Frankrike
Torsdag 15 september

Provning av fyra vita viner till fisk- och
skaldjurssoppa. Torsdag 15 september
klockan 19.00 hos VinContoret pa
Fabriksgatan 54 E. Pris 420 kr per person
(370 kr/imedlem).

Ekologiska viner och svenska tapas
Lordag 17 september

Provning av tva vita och tva réda eko-
viner. Till detta serveras en tapastallrik

med svenska ravaror. Lérdag 17 septem-
ber klockan 16.00, Clarion Collection
Hotel Borgen, Klostergatan 1. Pris 380 kr
per person.

Vin och vilt
Fredag 14 oktober

Provning av rédviner fran Piemonte och
Rhoénedalen. Efter g¢enomgang av vinerna
serveras viltgryta. Fredag 14 oktober
klockan 19.00 hos VinContoret, Fabriks-
gatan 54 E. Pris 420 kr per person (370
kr/medlem).

= Forinfo och anmilan: Ring 019-23 21 45
eller bengt.knutsson@vincontoret.se
vincontoret.se/orebro
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VINCONTORET TIDAHOLM

<> PA GANG T HOST & VINTER

For anmalan och mer information, ring 0502-25 00 0O eller mejla till tidaholm@vincontoret.se.

Boka plats online pa alla evenemang via var uppdaterade webbplats, www.vincontoret.se/tidaholm
Kalendariet uppdateras l0pande, se hemsidan. Vireserverar oss for eventuella andringar.

Avbokning som gors senare an 4 vardagar innan evenemang debiteras fullt pris.

Eventuell specialkost (vegetarisk, glutenfri eller liknande) ska meddelas vid bokning.

UPPLEV KONSTNATTEN
HOS VINCONTORET!

FREDAG 30 SEPTEMBER
FRAN KLOCKAN 18.00

: LORDAG 1 OKTOBER
FRAN KLOCKAN 14.00

Vi borjar konstnatten redan pa fredag
kvdll med lokalproducerad konst och
valsmakande buffé. Ett spannande mote
mellan mat och konst! | vinkdllaren visar
Torbjérn Samuelsson abstrakta landskap
i olja och akvarell. Lusthuset bjuder pa
farg, form och smak fran utstallarna

Gia Sundberg och Cecilia Bawelin. |
Gardshuset visar Maria Alloh keramik,
skulptur, glas och Vedic Art. | samma
lokal kan du se formpress och Vedic Art
av Maria Falk Larsson.

Restaurangen serverar en smakrik,
hostinspirerad buffé innehallande soppa
till forratt samt kott eller fisk med till-
behor till varmratt. Den som 6nskar kan
avsluta maltiden med en dessert, som
serveras pa tallrik. Priset for buffén
ar 199 kr per person, exklusive dryck.
Desserten kostar 69 kronor.

Restaurangen och utstéllningen har
oppet klockan 18.00-23.00. Drop in,
men boka girna bord pa 0502-25 00 00
for att veta att ni sdkert far plats.

o 4 SMAKREsR N:
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Lokalproducerad konst och lacker buffé-
mat! Vilovar dig ett spannande mote
mellan mat och konst. | vinkdllaren visar
Torbjérn Samuelsson abstrakta landskap
i olja och akvarell. Lusthuset bjuder pa
féarg, form och smak fran utstéllarna

Gia Sundberg och Cecilia Bawelin. |
Gardshuset visar Maria Alloh keramik,
skulptur, glas och Vedic Art. | samma
lokal kan du se formpress och Vedic Art
av Maria Falk Larsson. Utstallningen
oppnar klockan 14.00.

Restaurangen serverar en smakrik,
héstinspirerad buffé innehallande soppa
till forratt samt kott eller fisk med till-
behor till varmratt. Den som dnskar kan
avsluta maltiden med en dessert, som
serveras pa tallrik. Priset for buffén
ar 199 kr per person, exklusive dryck.
Desserten kostar 69 kronor.

Restaurangen 6ppnar klockan 17.00.
Koket stanger klockan 22.00. Dropin,
men boka girna bord via telefon pa
0502-25 00 00 for att veta att ni far
plats.

Dryckesprovarkvall
Lordag 24 september kl 18.00

Tag chansen att avnjuta goda drycker pa
VinContoret. Vi dukar upp en miniméassa med
vin, 6l och kvalitetssprit. Strosa runt i vara
vackra lokaler och prova de drycker du tycker
verkar intressanta. Vara duktiga provnings-
ledare finns pa plats for att guida dig bland
produkterna. | priset, 475 kr per person,
ingar fem kuponger som du anvénder till
provning. Dessutom en matbiljett till kval-
lens enklare buffé samt en biljett som géller
for ett glas vin eller en ol till maten. Buffén
star framdukad klockan 18.30-22.00 med
sittningar klockan 18.30 och 20.30. Du
véljer sjdlv vilken sittning du vill ha ndr du bo-
kar. Provningsstationerna ar 6ppna klockan
18.00-23.00. Sjalvklart kan du kopa till fler
kuponger om du vill prova fler drycker. Be-
gransat antal deltagare - boka redan i dag via
var hemsida eller telefon 0502-25 00 00.

Amore perilvino
Lordag 12 november kl 18.00

Fa lander vécker vél sa stora smakkénslor
som ltalien. Har dr var hyllning till detta mag-
nifika mat- och vinland! Denna afton bjuder
koket pa en femratters gourmetmiddag,
med noga utvalda italienska delikatesser. Till
varje ratt provar vi tva suverina, italienska
viner och ditt glas far pafyllning av det vin du
foredrar till just den matratten. Var prov-
ningsledare finns med oss hela kvéllen, for
att berdtta mer om de drycker som serveras.
Pris 1.695 kr per person. Boka via var hem-
sida eller pa telefon 0502-25 00 0O.

VINCONTORET 10 AR

" LORDAG
15 OKTOBER
KL1800

Tiden gar fort nar man har
roligt! Tank att det redan ar tio
ar sedan vi slog upp portarna
till VinContoret pa Vulcanan.
Detta ska sjalvklart firas pa
basta sdtt, med en smakkamp
mellan fyra starka vinlander
- Argentina, Australien,
Italien och Sydafrika.
Kvallen inleds med en
sittande provning av
ett vin fran varje land.
Déarefter mattar vi
hungriga magar med en
trerdtters gourmetmid-

dag. Vinernafran provningen
foljer med oss ini matsalen och
vi far méjlighet att uppleva dem
tillsammans med maten. Tva

av vinerna till forratten och tva
tillhuvudrétten. Till desserten
smakar vitva dessertviner. Var
duktige provningsledare finns
med oss hela kvillen, som guide
i vinets fantastiska varld. Vart ju-
bileum avslutas som sig bér med
present och dverraskning! Priset
for denna kvall dr 1.695 kr per
person. Boka via var hemsida
eller pa telefon 0502-25 00 00.

FOTO: ANDREAS SPANGENBERG, STOCKFOOD OCH DWI



Whiskyprovning samt
Whiskyprovarkvall
Lordag 29 oktober kl 16.00 + 18.00

Denna kvéll dppnar vi en stor del av var
whiskybar fér en provningsomgang! Var egen
lilla minimdssa dadr du strévar runt och provar
de sorter du finner intressanta. Dessut-

om kan du fa prova whisky direkt fran vart
25-ariga Speysidefat. For dig som 6nskar en
djupdykning i whiskykunskap erbjuder vien
sittande whiskyprovning innan provnings-
kvéllen startar. Lat dig ledas in i whiskyns
varld med hjalp av var duktiga provningsle-
dare och lar dig grunderna om whiskyn och
provningens konst. Den sittande provningen
av fem olika whiskysorter startar klockan
16.00. Provning samt kvillens buffé klockan
18.00 kostar 495 kr per person. Whiskypro-
varkvallen kostar 475 kr per person. | priset
ingar tio provningskuponger som du anvan-
der till att prova de whiskysorter du sjalv
onskar samt en matkupong till kvéllens buf-
fé. Buffén star framdukad klockan 18.00-
22.00 (dryck till maten kdper du separat),
med sittningar klockan 18.00 for dig som
varit pa sittande provning samt 20.00 for
dig som enbart kommer till provningskval-
len. Provningsstationerna dr 6ppna klockan
18.00-23.00. Sjalvklart kan du kopa till fler
kuponger om du vill prova fler whiskies.

Om du 6nskar starta med en sittande prov-
ning och sedan fortsadtta med whiskypro-
varkvallens stora utbud ar priset 795 kr per
person, inklusive buffé. Begransat antal
deltagare - bokaredanidag via hemsidan
eller telefon 0502-25 00 00.

VINCONTORET TIDAHOLM

MIDVYINTER
KVALLAR

HOS VINCONTORET

Vivalkomnar dig till fyra midvinterkval-
lar pa VinContoret f6r smakmassig njut-
ning av hogsta klass. Lat dina smaklokar
njuta det bésta fran hav och sj6. Ge din
gom en smekning av krdmiga ostar och
ljuvliga sotsaker. Du vdljer sjalv om du
onskar tre- eller femrattersmiddag.

Nar du tar steget fran den gnistrande
midvinternatteniniden varmajul-
stdmningen pa VinContoret hilsas du
valkommen med ett glas varmande app-
le- och kaneldryck. Darefter serveras du
en beromd klassiker, VinContorets sill-
och snapsplanka. Nésta ratt pa menyn
ar en fisk- och skaldjurstallrik, med det
béasta som hav och sjo har att erbjuda.
Varmratten hamtar inspiration fran

julens klassiska smaker — kalkon med val :

valda tillbehér. Var nasta njutning ar en
gomsmekande osttallrik, med ostar fran
utvalda gardsmejerier. Kvillen avslutas
pa bdsta siatt med julens ljuvliga s6tsa-
ker, en desserttallrik med oemotstandli-
ga sma lackerheter.

Den som 6nskar trerdtters middag far
njuta av valkomstdryck, sill- och snaps-
planka, varmratt samt dessert. Pris 545
kr per person inklusive snaps till sill-
och snapsbrickan. Exklusive dryck.

Var femrattersmiddag bestaende av
valkomstdryck, sill- och snapsplanka,
fisk- och skaldjurstallrik, varmratt, ost-
tallrik samt dessert kostar 795 kr per
person. | priset ingar snapsar till sill-
och snapsplankan. Exklusive dryck.

Tillden som 6nskar lyfta smakupp-
levelsen ytterligare rekommenderar vi
vart vinpaket med noga utvalda viner.

Lérdag 26 november

Lordag 3 december
Lordag 10 december
Lordag 17 december

Till var femrattersmeny serveras du 6l
till sill- och snapsplankan, ett glas dkta
champagne till fisk- och skaldjurstallri-
ken, ett glas mustigt rott till varmratten,
portvin av hog klass till ostarna och ett
smakfullt dessertvin till desserttallri-
ken. Priset for ett vinpaket ar med fem
drycker dar 395 kr per person.

Till trerattersmenyn erbjuds ett paket
med 6l till sill- och snapsplankan, ett
glas mustigt rott till varmratten samt
ett smakfullt dessertvin till desserttall-
riken. Pris 245 kr per person. Du kan
naturligtvis aven valja att enbart képa
dryck till nagra av réatterna.

For vara yngre gaster finns en barn-
meny - varmratt, dessert och dryck for
125 kr per person. Boka Midvinterkvall
pa VinContoret via var hemsida eller pa
telefon 0502-25 00 00. Vid bokningen
anger du om du dnskar tre eller fem rat-
ter. Varmt valkomna klockan 18.00!

OVRIGA DAGAR
FOR BOKADE SALLSKAP

Vardagar under perioden 28 november-
16 december dr ni vdlkomna att boka
vara jularrangemang om ni &r en grupp
pa minst tolv personer. Ring for offert.

Viarrangerar aven konferenser under-
denna period med tema juli maten. Pris
450 kr per person inkl konferensrum,
formiddagsfika, lunch och eftermid-
dagsfika. Minimum 15 personer. Ring
oss for en specificerad offert samt om
du har speciella 6nskemal.
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VINCONTORET RESOR

- BOKA IN 2017!

Besok pa fleraolika
whiskydestillerier.

Whisky i Speyside
24-28 maj 201/

Marco Bonfante
tar emot i Piemonte.:

Vin och mat i Piemonte
26—30september 201/

Vi aker till Speysidedistriktet i de skotska
hoglanderna och besoker nagra av omra-
dets destillerier. Njut av dryckerna och den
genuina atmosfaren, det vackra landskapet,
de talrika farflockarna och de stolta skot-
tarna. Du far tillfille att bekanta dig med
whiskykulturen pa nara hall.

Vi flyger fran Goteborg till Aberdeen och
bori Elgin pa fyrstjarnigt hotell inte langt
fran centrum. Harifran gor vi vara utflykter
till ett flertal destillerier i en bekvadm liten
buss. BenRiach, Glendronach, Strathisla,
The Glenlivet, Aberlour med flera star pa
programmet. Det fantastiska olbryggeriet
Cairngorm i Aviemore, legendariska Johns-
tons of Elgin och lackra restaurangen Roc-
poolilnverness dr nagra parlor som ocksa
forgyller vara upplevelser under resan.

Vara resor har blivit kinda for sina kulina-
riska upplevelser. Det galler aven dennaresa

som bjuder pa skottarnas béasta fran
savél hav som land.

Pris per personi dubbel-
rum: 15 995 kronor inklusive

momes. Flyg, busstransporter,

hotell, intraden, provningar
och alla maltider med tillho-
rande drycker ingar i priset.
Antalet deltagare pa resan ar

strikt begransat till 18 personer.

Detaljerat program och bokningsanvisningar
pa vincontoret.se.

Alltingar
| priset!

Visamarbetar med First Class Travel som
som tar hand om din bokning.

Detaljerade reseprogram och boknings-
information finns pa VinContorets
hemsida, vincontoret.se.
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Folj med oss pa enresa till Piemonte - norra
Italiens framsta gastronomiska omrade.

Vi flyger fran Goteborg/Stockholm till
Milano och bor pa ett mycket bekvamt hotell
utanfor Alba. Denna vackra medeltida stad,
beldgen mellan Barolo och Barbaresco, kand
for sin delikata vita tryffel.

Det blir besék hos vdalrenommerade vin-
producenter som Ciabot Berton, Ca’Rome,
Marco Bonfante och Cascina Val del Prete.
Vi besoker unika restauranger som vi valt ut
tillsammans med vara vinproducenter. Vad
sdgs om lunch pa den basta restaurangen
i La Morra med utblick 6ver vinodlingarna i
Barolo? En tryffelexkursion med tryffel-
jagare och dennes hund véntar oss ocksa.

Pris per person i dubbelrum: 16 995 kro-
nor inklusive moms. Allt ingar i priset! Flyg,
hotell, busstransporter, intraden, provningar,
samtliga maltider (inklusive viner till lunch
och middagar). Antal platser ar begransat till
26 personer. Detaljerat program och bok-
ningsanvisningar pa vincontoret.se.

< ROSTER FRAN TIDIGARE
RESOR TILL PIEMONTE:

"Mycket intressant och larorikt.”

"Vi hade en ofdorglomlig kvall med Marco
Bonfante och hans viner till middagen i
Ristorante Belbo.”

"Aker girna pa ndgon resa som ni arrangerar
framover.”

"Vi har kant oss mycket priviligierade

som fatt beséka dessa sma producenter i
Piemonte.”

"Vi har fatt se och smaka pa mycket under
nagra intensiva dagar.”

"Det basta ar att
resorna ar sa
valorganiserade”

Nils-Erik och Monica Johans-
son fran Falkoping har deltagit i
flera av de resor som anordnats
av VinContoret. Den forsta gick
till Skottland, ddr de bland annat
fick tillfalle att bes6ka ett sma-
skaligt destilleri. Darefter har de
varit med flera ganger till Italien,
narmare bestamt till Toscana,
Piemonte och nu senast Veneto.

-Det basta med resorna ar att
de dr sa vilorganiserade, sager
Nils-Erik Johansson. VinConto-
ret lyckas verkligen hitta guld-
kornen. Visst hade det varit moj-
ligt att besoka de olika stdllena
pa egen hand. Men det giller ju
ocksa att veta vad som finns och
kunna satta ihop ett intressant
reseprogram.

Paret uppskattar god mat och
dryck. Men nagra vinexperter vill
de for den skull inte kalla sig.

—-Daremot har vi lart oss
massor pa resorna, inte minst
av de kunniga reseledarna som
alltid finns med. Och ju mer man
kan, desto storre blir njutningen
av ett gott vin, sager Nils-Erik
Johansson.

VinContorets resor dar som re-
gel "allinclusive”, dér allt - fran
mat och dryck till hotell - ingar.

- Nagra extra kostnader ar
detinte. Dessutom ar program-
met som regel sa spéckat att
det knappast blir tid 6ver till att
gora av med nagra pengar, sager
Nils-Erik Johansson.

Nagon ny resa har de inte
inbokad for tillfallet. Men det ar
inte omojligt att det kan bli fler i
framtiden.

- Eftersom vi dr foretagare
passar resorna oss perfekt. Pro-
grammet ar komprimerat och
man slipper att planeraiforvag.
Det dr bara att hanga med, sager
Nils-Erik Johansson.

FOTO: LENNART GRIMSHOLM OCH KARINA VON BROMSEN



Wastergothlands
Handelshus AB

..............................................................

GRANQVIST

BEVERAGE HOUSE

— GRUNDAT 1983—

CONTORET

— GRUNDAT 2006—

Lennart Granquist

Johan Granqvist
VD Sverige samt
produktbedomning

Lena Petersson

...................................................................

Vulcanoén, Vulcans vag 1, 522 30 Tidaholm.
Telefon 0502-148 88.
E-post:info@wghh.se

5 5 i HAR FINNS
Vulcandn, Vulcans vag 1, 522 30 Tidaholm. .. VARA MARKNADER
Telefon 0502-148 88, fax 0502-158 88 |s|ajd
www.granqvistbev.com info@grangvistbev.com 4

Granqvist Beverage House importerar och saljer o1, cider, kvalitetsviner och spritdrycker
fran helavarlden. Forsaljning sker till kunder pa svenska, norska, islandska och finska
marknaderna samt Duty-Free. Forsaljning till privatkonsument sker i Sverige via Systembo-
laget, i Norge via Vinmonopolet, i Island via Vinbudin och i Finland via Alko. Forsaljning till
restaurang och grossist sker via Granqvist direkt. I Norge sker forsaljning via Vectura. Fore-
taget samarbetar med Grimsholmens Vin HB och ags av Wastergothlands Handelshus AB.

Vulcanoén, Vulcans vag 1, 522 30 Tidaholm.
Telefon 0200-120 320, fax 05602-158 88
www.vincontoret.se sverige@vincontoret.se

VinContoret drivs av entreprendrer runt om i Sverige som r inriktade pd att anvanda drycken somen

kommunikator. Drycken spelar en central roll i vart arbete, savali vara kundaktiviteter, resor, provningar somi
varalounger/vinkallare. Vierbjuder lustfyllda provningar av bland annat drycker, cigarrer, choklad, ost och
delikatesser. VinContoret anordnar gourmetresor till Europa och skraddarsydda resor for foretag och organisationer.
Foretaget samarbetar med Handelshuset Sagner & Co AB och ags av Wastergothlands Handelshus AB.

Lennart Grimsholm Dan-Axel Flach Rikard Wallander Tord Norman
Duty Free, Norge och Inkopare, produkt- Finland samt Saljare Stockholm
produktbedomning bedémning och produktbeddmning och Malardalen

restaurangkontakter

e

Lise-Lotte Holmberg

Ing-Marie M Persson Amalia Djurberg Lena Granquist
Ekonomiansvarig Ekonomi samt Marknadskoordinator Produktbeddmning Bokningskoordinator
grossistkontakter Tidaholm, Bords,

Jonkoping samt Massor

HAR FINNS VINCONTORET

Allt om utbudet pa de olika orterna landet runt hittar du pa www.vincontoret.se

JOGNKOPING

BORAS
vincontoret.se/boras
Tel033-1809813

Tel036-4421113

vincontoret.se/jonkoping  Johan Skogstrom

| L" et
TIDAHOLM
Lise-Lotte Holmberg
Tel 0502-250000

OREBRO
Bengt Knutsson
Tel 019232145

VAxJ0
Goran Stenberg
Tel 0703-69 9145

KARLSTAD

Tel054-4021888
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E‘N BACK-&
TILL KRAFTORNA

Stéll fram nagra av Granqvists snapsbackar pa kréftbordet
sa kan gésterna vélja vilken smak de vill prova till klorna!

En back snaps "Réda Backen” finns i s& gott som alla
Systembutiker &ver hela Sverige. Den innehéller tva mini-
flaskor & 50 ml av vardera Véstkustsnaps, Smalandssnaps,
Fabodsnaps, Hirkum Pirkum och Annebergs Kornbranvin.
Den réda backen (Nr 141) kostar 289 kr.

Komplettera med En back snaps "Svarta backen” (Nr
85808, pris 289 kr), som finns i bestéllningssortimentet.
Den svarta backen innehaller tva miniflaskor 4 so ml av
vardera Sunnanvind, Dylletuting, Hjartans Frdjd, Gyllen-
kroken, Bastergoken och Fjaril Vingad. Enklast bestéller du
backen via var hemsida, granqvistbev.se/85808
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= TRAFFA OSS PA EN MASSA!

= ViniVisteras 16-17 september
(svenskadryckesmassor.se/vin-i-vasteras)

= ViniLinkoping 14-15 oktober
(svenskadryckesmassor.se/vin-i-linkoping)

= Vixjo Ol & Whisky 14-15 oktober (vaxjokonserthus.se)

= Smaka pa Ahaga Borés 21-22 oktober (smakapaahaga.se)

= Carlstad Beer and Whiskyfestival 4-5 november (carlstadbeer.se)

= Uppsala Vin & Deli 18-19 november
(svenskadryckesmassor.se/uppsala-vin-deli)

= Orebro Ol- & Whiskyfestival 25-26 november (conventum.se/oow)

FOTO: JONAS INGMAN OCH ANDREAS SPANGENBERG

God gava
till en.
50-aring

Har du en god van som ar fodd 1967
och alltsa fyller 50 ndsta ar - och
som gillar goda drycker? Da har vi
ett tips: Ge bort en Armagnac
fran fodelsearet. Det blir garan-
terat en uppskattad present.
Armagnac Nismes-Delclou
1967 bjuder pa en angendam
doft av vanilj, plommon och
cedertrd. Smaken ar védlbalan-
serad med fin avslutning. Den
passar utomordentligt bra som
digestif, till en god cigarr, mork
choklad samt lite kraftigare
desserter och dven gaslever.
Basen ar vin gjort pa de
grona, regiontypiska druvorna

Ugni Blanc och Folle Blanche.
Vinet destilleras och far sedan
mogna pa ekfat i upp till tio ar NVEh
- ibland betydligt langre! Pro-
NSMES-DE LeL ol

ducenten La Maison Castaréde
i sydvastra Frankrike grunda-
des 1832 och dar darmed varl-
dens dldsta armagnachus.
Armagnac Nismes-Delclou
(50 cl)ingar i bestéllningssorti-
mentet. Nr 86644, pris 1.495
kr. Enklast bestaller du den via
granqvistbev.se/86644
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= No 1 Riesling perfekt
till kraftor och asiatiskt

Soétman och syrani halvtorr tysk Ries-
ling passar utmarkt till kraftor och ratter
med asiatisk touch. Vi rekommenderar
Edition No1 Riesling Kabinett 2015
fran Moseldalen. Det har en angenamt
druvig doft med inslag av persika och
honung. Smaken ar frisk och druvig med
toner av paron, persika och mandarin.
Utover kraftor och asiatiskt passar
"ettan” utmarkt till manga fiskratter
och pa egen hand. Finns i halvflaska i
ordinarie sortiment pa Systembolaget.
Nr 6274, pris 49 kr. Helflaska for 89 kr i
bestallningssortimentet (Nr 6274).
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