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Starkvin a4r min

favorit till osten

Vintern dr i antagande. En tid dér det
forhoppningsvis finns mojlighet for
manga hérliga kvillar med familj och
goda vianner som séllskap. Att servera
ostbricka vid dessa tillfédllen &r en klas-
sisk favorit som egentligen ar lika rétt
oavsett tid pa dret. Under den hir delen
av aret dukar jag gérna fram en bricka
med smakrika hardostar, exempelvis
Comté, Almnés eller Manchego. Och
kompletterar med nagra dessertostar
som Munster eller Roquefort.

Som dryck viljer jag, tvirtemot de
klassiska roda, gdrna ndgot av vara
starkviner. Till exempel nya H & H 10
YO fran Maderia och portvinet Barros
Vintage 2009. Bada passar extremt bra
till smakrika ostar med rejil sélta. Lis
om vinerna pa sidorna 10-11 och 12!

Var stora nyhet i host dr Ivory & Burt
Red Blend frian LangeTwins Winery i
Kalifornien. Nér jag och Joe Lange mot-
tes for nagra ar sedan hoppades vi bada
att vara familjeféretag gemensamt skul-
le fa mojligheten att erbjuda svenska
vinkonsumenter nagot av alla goda viner
som kommer fran Lodi i Kalifornien. Nu
dr den 4ntligen dags - Ivory & Burt &r ett
riktigt fint rott vin till mycket bra pris
som lanseras i Systembolagets fasta
sortiment den 2 december. Familjen
Lange &r pionjirer i hallbarhetstink och
har varit drivande i arbetet med de sa
kallade Lodireglerna. Allt om detta
hittar du pa sidorna 6-8!

Trevlig lasning — och skal!

JOHAN GRANQVIST
VD GRANQVIST BEVERAGE HOUSE

AKTUELLT VINTER

Chile-Cabernet
med klass. Tradi-

tionell med mycket god doft
av vinbar och ek. Fruktig,
saftig och generost fatig,
samtidigt val uppstramad
smak i klassisk chilestil.

Till rostbiff med gratang.

Sa beskrev Hakan Larsson i Expressen First
Edition Cabernet Sauvignon 2017 vid
lanseringen pa Systembolaget.

Vinet produceras av Vifia Valle Secreto i
Cachapoaldalen i regionen Rapel, vid foten
av Anderna. Allt arbete pa vineriet gors av
anstédllda medarbetare i stdllet for daglone-
arbetare, som annars ir det vanliga i Chile.
Vineriet dr sedan 2018 certifierat enligt den
chilenska vinindustrins hallbarhetsstandard.

Cabernet Sauvignon 2017 passar utmérkt

att dricka dven till rdtter med vilt och vildsvin
samt lagrade hardostar och charkuterier.

Nr 2278, pris 169 kr i Systembolagets sor-

timent. Skulle vinet saknas i din butik, be att
personalen bestéller hem det.

NATURLIGT JAST
TORR TOKAIJER

Tokaji Furmint 2016 har jast endast
med hjélp av de jastceller som finns
naturligt i druvskalen. Det vanliga ar att
jast tillsatts under vinifieringen.

Det vita, torra vinet har en frisk och
fyllig smak med toner av mogna &pp-
len och péron. Du dricker det med
fordel till fisk och skaldjur, ljust kott
och matigare sallader.

Tokaji Furmint finns att képa i flera
Systembutiker. Nr 6214, pris 99 kr.
Om vinet saknas i din butik, be per-
sonalen att bestélla hem det.

Tidskrift fran Wastergéthlands Handelshus AB, Vulcanén, Vulcans vag 1, 522 30 Tidaholm. Argang 25.
Utgivning 2020: Maj och november. Ansvarig utgivare: Johan Granqvist, e-post: info@wghh.se.

Redaktér och formgivare: Per-Olof von Bromsen, telefon 0704-44 66 82, e-post: povb@mediagram.nu.
Annonsbokning: Karina von Bromsen, telefon 0704-13 26 26, e-post: kvb@mediagram.nu.
Produktion: Mediagram AB, Skévde. Tryck: Printagon Graphics, Helsingborg, 2019.

Vill du adressandra? Far du dubbla exemplar? Ring 0502-148 88 eller e-posta pren@vinfo.se (ange prenumerationsnr)
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AKTUELLT VINTER

Mums till skaldjur

Skaldjur och vitt vin pa I6rdag kvall? Da tycker vi att du ska
servera Deidesheimer Herrgottsacker Riesling och Kahurangi
Sauvignon Blanc. De ar faktiskt helt perfekta att avnjuta

till allt som heter skaldjur. Och aven till fisk!

et halvtorra vita tyska vinet
Deidesheimer Herrgottsacker
Riesling Spitlese 2017 &dr en
trotjdnare pa Systembolaget
och har funnits i sortimentet
i25 ar! Men sa passar det
ocksa perfekt till det klas-

siska lordagsmyset skaldjur med vitt vin.

Den angenidma, friska s6tman i Herrgotts-
acker gor att vinet matchar perfekt med den
sdlta, sotma och umami som finns i exempel-
vis rikor och kriftor.

Vinet passar ocksa fint till sushi, fiskritter
med sota sdser, krimiga soppor och milda ostar.
Det dr smakrikt med fin balans, doften ar druvig
med inslag av paron, kvitten och mandarin.

Nr 5042, pris 100 kr i ordinarie sortiment. Skulle
Herrgottsacker saknas i din systembutik, be att persona-
len bestiller hem det.

Kahurangi Estate Sauvignon Blanc 2018 fran Nya Zeeland
ir en nykomling pa Systembolaget. Det dr ett torrt vitt vin med
fin fruktighet och tydlig syra, vilket gor det perfekt att dricka till
skaldjur, men dven till fetare fisk som lax, roding och makrill.

Nr 75026, pris 149 kr i bestdllningssortimentet. Las mer och bestall

pa granqvistbev.se/75026

Virensar pa lagret och séljer foljande drycker i bestallnings-
sortimentet till nedsatta priser. For detaljerad info om reavarorna,
se granqvistbev.se. S6k pa respektive artikelnummer.

Villa Tabernus Chardonnay. Torrt vitt vin fran Pfalz i sydvastra Tyskland.
Nr 473605. Pris 95 kr (férr 109 kr).

Chardonnay Vin de France Doudet Naudin. Torrt vitt vin fran Frankrike.
Nr 73262. Pris 99 kr (férr 109 kr).

Pinot Noir Vin de France Doudet Naudin. Fruktigt r6tt vin fran Frankrike.
Nr 73811. Pris 99 kr (férr 109 kr).

Villa Schinosa Falanghina. Torrt och fruktigt vitt vin fran Italien.
Nr 78772. Pris 99 kr (férr 125 kr).

Almarada Chardonnay. Torrt och fylligt vitt vin fran Argentina.
Nr 72156. Pris 139 kr (férr 165 kr).

Almarada Malbec. Fylligt r6tt vin fran Argentina.
Nr 73400. Pris 139 kr (férr 169 kr).

Amadio SVS Shiraz 2013. Fylligt rédvin fran sédra Australien.
Nr 77605. Pris 199 kr fran 1 december (férr 229 kr).

Amadio SVS Cabernet Sauvignon 2012. Fylligt, fruktigt rédvin fran Australien.
Nr 77615, pris 199 kr fran 1 december (férr 229 kr).

Cock of the North. Whiskylikér. Nr 83289. Nu 349 kr (férr 395 kr).
Lodhian Malt Whisky 10 YO. Nr 70176. Pris 299 kr (férr 349 kr).

FYNDA FINA DRYCKER

4 VINFO%DECEMBER 2019

Friskt
fruktigt

Friskt
krispigt

e

KAHURANGI
NELSON
SAUVIGNON BLANC
2018

VI SES PA EN MASSA!

| vinter och framat varkanten medverkar vi pa
Granqvist Beverage House pa féljande dryckes-
méassor. For utforlig information om 6ppettider,
entrépriser med mera — se respektive hemsida.

Fler massor kan tillkomma efterhand, kika in
pa var eventkalender under fliken "Aktuellt” pa
grangvistbev.se.

= Jonkopings Dryckesfestival
25 januari. www.olowhisky.se

= Linkdpings Whiskyexpo & Romcorner
31 jan—1 feb. www.whiskyexpo.se

= Passion for Mat Géteborg
28 februari-1 mars. www.passionformat.se

= Skovde Ol & Whiskymissa
6-7 mars. www.skovdedryckesmassa.se

FOTO: MIKAEL LUUNGSTROM; STOCKFOOD M FL



i

Itin
H
.

1

smbottighat?
pottiedls
s 1

VOE&rzioma
{
!

30 FAR CHANS
ATT PROVA EN
99-POANGARE

Nyfiken pa hur ett av Australiens basta
viner smakar? Nu har du chansen: Vi lan-
serar 30 flaskor av Schild Estates toppvin

AKTUELLT VINTER

Smaskalig

Barolo i
toppklass

Nu finns Barolo DOCG La Serra i argédng
2015. Det maffigt fylliga r6dvinet produceras
av det lilla familjevineriet VoerzioMartini i
La Morra i Piemonte i nordvéstra Italien.

Nya argangen haller samma hoga kvalitet
som de tidigare och bjuder pa en angendm
doft med inslag av mogna roda béar, smult-
ron, bjornbér och vanilj. Smaken dr lang och
finstdimd med toner av torkad frukt, peppar,
nypon, pomerans, choklad och vanilj.

Vinet framstélls till 100 procent av Neb-
biolodruvor fran snart 50-ariga vinstockar i
odlingen La Serra. Det har lagrats tre ar i nya
ekfat och dérefter tvd manader i flaskor.

La Serra passar utmérkt att dricka till vin-
terhalvarets kraftigare kottratter, vilt, pasta
med mustiga saser och villagrade hardostar.

Nr 72982, pris 329 kr. Bestill vinet enklast
pé granqvistbev.se/72982

Vinhuset VoerzioMartini grundades pa
1950-talet men 6vertogs for fem ar sedan
av det unga, ambitiosa syskonparet Federica
och Mirko Martini. De skoter sjédlva de flesta
sysslorna i vineriet i samarbete med en
anstdlld medarbetare.

FRAN BQRET‘.,;
KOMMER | VAR

| var lanserar vi atta hogklassiga "vin en
primeur” — primdrviner fran Bordeaux pa
Systembolaget. Argangen r 2017.

Primérviner ar mindre partier av mycket
exklusiva argangsviner fran olika slott, bland
annat vérldsberomda Chateau d'Yquem. Hur
mycket som finns att tillga av respektive vin
varierar kraftigt ar fran ar.

Vinerna som kommer i var &r utéver Yquem
(vitt s6tt) féljande: Pontet-Canet, Margaux,
Haut-Brion, Cheval Blanc, Quintus och Cer-
tan (samtliga réda).

Chateau d'Yquem finns i saval helflaska
(750 ml) som halvflaska (375 ml). (")vriga
viner séljs endast i helflaskor.

Komplett lista med lanseringsdatum, antal
flaskor och priser finns i sortimentsfoldern.

SKAPA DIN EGEN
INKOPSLISTA PA
GRANQVISTBEV.SE

Nar du vill bestalla vin och sprit fran Granqvist som ingar i
Systembolagets bestillningssortiment gar du enklast in
pa respektive produkts egen sida pa granqvistbev.se.

Langst ner pa varje sida finns en lank till produkten pa
systembolaget.se, dar du goér din bestallning.

For att snabbt hitta den produkt du ar intresserad av
skriver du in den webbhénvisning som avslutar alla
produktpresentationer i Vinfo.

Vi har ocksa en funktion pa granqvistbev.se som ger
dig mojlighet att skapa en egen inkdpslista. Perfekt néar du
provar drycker i var monter pa en dryckesméassa: Ha var
webbsida uppe i mobilen och fyll pa listan allt efter hand.

Pa granqvistbev.se hittar du detaljerad information
om alla de varor vi berattar om i Vinfo och aven utférliga
presentationer av vara leverantorer.

Moorooroo Shiraz 2016 pa Systembolaget.
Det fick 99 poéng av vinguiden Halliday, S
vilket innebar att vinet &r "Best of the Best".
Vingarden Moorooroo i Barossa Valley anla-
des redan 1847 och &r en av varldens éldsta.
Méstarvinet bjuder pa en storartat barig
fruktighet med toner av bjérnbar och plom-
mon i kombination med latt kryddighet och
subtila inslag av lader och sandeltra!
Moorooroo Shiraz 2016 webblanseras pa
systembolaget.se den 3 mars 2020.
Nr 92211, pris 950 kr.

MOOROORO!
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REPORTAGE KALIFORNIEN

De kan konsten att

blanda en Red Blend

Nar LangeTwins Winery i Lodi i
Kalifornien skapar sin Sverigenyhet
Ivory & Burt Red Blend blir vitt vin
pricken 6ver i: "Med en andel Viog-
nier mjukar vi upp de réda vinerna
och skapar en blend med fantastiskt
fin fruktighet”, sager Joe Lange,
familjeforetagets exportchef.

e flesta viner gors pa en enda

druvsort. I Europa dr omkring 80

procent av alla viner framstéillda

av en och samma druva.

Ett vin med beteckningen blend

ar - precis som namnet sager -

en blandning av flera druvsorter.
Ofta bestar en blend till hilften av en sort och resten
fordelas pa tva eller flera sorter. Tanken &r att dru-
vorna i blandningen ska komplettera och forstirka
varandra.

-Red Blend-viner har varit populédra i USA de
senaste sju, atta dren, siger Joe Lange. Det var den
yngre generationen som ville uppticka nagot nytt
och annorlunda nér deras fordldrar helst drack
Chardonnay eller Cabernet Sauvignon.

-Var nya Ivory & Burt Red Blend &r verkligen en
upplevelse, sdger han. De olika druvorna bidrar
med sina speciella karaktérer till en perfekt helhet!

NORMALT FAR DE OLIKA SORTERNA mogna och utvecklas i
separata fat eller tankar och blandas forst nér det dr
dags att buteljera vinet.

—-Men vi anvdnder sa kallad cofermentering, siger
Joe Lange. Den bla Syrahdruvan blandar vi med en
liten andel av den grona Viognier. Fermenteringen
gor att Viognier mjukar upp Syrah och adderar fruk-
tighet och blommighet i smaken.

De 6vriga i blenden - Petit Sirah och Cabernet
Sauvignon - jéaser var for sig och darefter gor vinma-
karna David Akiyoshi och Karen Birmingham den
slutliga blandningen.

—-Resultatet dr ett fylligt och vilbalanserat vin
med tydliga toner av blabér och bjornbar, sédger Joe
Lange. Tanninerna i Cabernet Sauvignon balanse-
ras fint av den fruktigare Petit Sirah och det blir en

6 VINFO%DECEMBER 2019

Vinmakarna David Akiyoshi och Karen Birmingham ar myckﬂ
véalmeriterade och har tidigare arbetat tillsammans i varldsberomda
Robert Mondavi Winery i Napa Valley.

perfekt harmoni. I eftersmaken kan du fornimma toner av rostat
brod och kryddor. Du kan avnjuta vinet pé egen hand, men jag
tycker det kommer bast till sin ritt med grillat och lite rokt kott.
Min favorit dr att dricka det till hamburgare, det feta i kottet har-
monierar sa fint med vinet.

Ivory & Burt Red Blend ér ett ungt vin, argdngen &ar 2018.

-Det dr fardigt att dricka nu och behover inte lagras, sdger Joe
Lange. Perfekt for ménniskor som vill njuta med detsamma. Men
det gar att spara upp till sju ar, dd ddmpas fruktigheten nagot.

Han ger sitt personliga tips nér det giller dricktemperaturen:

-Jag brukar kyla vinet lite innan servering sa det blir svalare dn



REPORTAGE KALIFORNIEN

ENTREN TILL LODI

Joe Lange tog den hér bilden vid porten
till vinregionen Lodi en tidig morgon i
september. Bilden ovan: Skérdemogna
Syrah-druvor i LangeTwins odlingar.

de 15 grader vi rekommenderar. Niar du hiller upp vinet i glaset
och det blir lite varmare utvecklas smaken betydligt och far stérre
djup. Vin dr en levande organism som forédndras hela tiden, det
tycker jag dr riktigt intressant!

JOE LANGE BORJADE ARBETA | LANGETWINS WINERY 2007 efter flera ars
studier i USA och Australien. Han tog forst examen i affarsinrik-
tad vinodling och vinproduktion pa hemmaplan och liste dar-
efter oenologi (vinlira) pd universitetet i Adelaide i Australien.
I dag har han titeln exportchef och ansvarar bland annat for
kontakterna med Sverige. =

RED BLEND

LODI, CALIFORNIA
VINTAGE 2018

= |vory & Burt
Red Blend 2018

Rott fylligt vin med angendm doft av
mogna morka bar och inslag av kryddiga
fattoner. Smakrikt med toner av mogna
bar och ett friskt avslut med avrundade
tanniner. Vinet ar en blend av druvorna
Syrah, Petit Sirah, Cabernet Sauvignon
och en liten del av den gréna Viognier.
Det har lagrats fyra ménader i 225-liters
ekfat och passar utmarkt att dricka till
kottratter av gris, nét och vildsvin, lag-
rade hardostar samt till bufféer. Passar
aven bra till vegetariska ratter med exem-
pelvis bonor som bas. Lamplig serve-
ringstemperatur: 13—16 grader.

Nr 2497, pris 139 kr i Systembolagets
fasta sortiment.

VINFO% DECEMBER 2019 7



REPORTAGE KALIFORNIEN

,,Som familjeforetag

maste vi satsa pa kommande
generationer.

I ménadsskiftet september-oktober hade LangeTwins bargat
drygt hilften av arets skord.

-Totalt odlar vi 29 olika druvsorter med skilda mognadstider,
siger Joe Lange. Arets skord kommer att ge bra viner. Viren var
mild, sommaren kom relativt tidigt med stigande temperaturer
efter hand. Liget i Lodidalen, tva timmars bilfard 6ster om San
Fransisco, dr perfekt for vinodling.

-Vi har alltid en svalkande bris pa eftermiddagen &ven om det
har varit en varm dag, den 4r bra bade for druvor och ménniskor,
sédger Joe Lange. Men i resten av dalen mérks brisen inte alls.

FAMILIEN LANGE AR SEDAN LANGE Vil rotad i bygden och redan 1916
planterades de forsta druvorna. Sedan 1970-talet drivs vineriet
av tvillingarna Randall och Bradford Lange. De &r gifta med
Charlene respektive Susan och har fem barn: Marissa, Aaron,
Philip, Kendra och Joe (Joseph).

Miljo och omsorg om naturen dr viktigt for famljen, som varit
drivande i skapandet av Lodireglerna, de kaliforniska vinodlar-
nas hallbarhetsprogram.

-Som familjeforetag maste vi satsa pa kommande generatio-
ner, konstaterar Joe Lange.

TEXT KARINA VON BROMSEN FOTO LANGETWINS WINERY

DET HAR INNEBAR LODIREGLERNA

LangeTwins Winery har varit drivande i arbetet med att skapa Lodi-
reglerna, de kaliforniska vinproducenternas hallbarhetsprogram.
Reglerna innebér bland annat satsningar pa 6kad biologisk mangfald,
minimerad vattenférbrukning, solel, sdkra och miljévénliga arbetsplat-
ser samt aktivt samhallsengagemang. De innebar ocksa att kemiska
bekdmpningsmedel ersatts av biologiska och att vinmakarna arbetar
aktivt for att utveckla mer smakrika druvor som ska géra vinerna annu
battre. Detaljerad information hittar du pa lodirules.org.

PERFEKT
TILLVILT-

CHATEAT

val till véllagrade hardostar.
SAUMUR

UATION SAUMUR CONTROLEE
AU PAR SCEA BEAULIEV A VAF

Vineriet kom till under 1700-talet.
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Chateau d'Eternes 4r ett slott i Loire-
dalen i centrala Frankrike. Det ligger utanfor
staden Saumur och har anor fran 800-talet.

a
-
-

TAMILY WINERY A

IVory 6

ZINFANDEL
Loo1 | VINTAGE 2015

_shrare anown
CABERNET VIGNON

Lodl Ap;

VINER FRAN LANGETWINS |
BESTALLNINGSSORTIMENTET

= lvory & Burt Zinfandel 2015. R6tt fylligt vin med
toner av morka bér. Passar fint till de flesta kottratter och
kraftigare pastaratter. Nr 78002, pris 179 kr. F6r mer
info och bestéllning, se granqvistbev.se/78002

= Caricature Red Wine 2015. Medelfylligt, smakrikt
rédvin med inslag av bjornbér, kérsbéar och plommon.
En blend som bestar av druvorna Cabernet Sauvignon,
Zinfandel, Petite Sirah, Sangiovese och Tannat. Servera
vinet till rostbiff, gouadost och mjélkchokladdesserter.
Nr 72925, pris 199 kr. F6r mer information och bestall-
ning, se granqvistbev.se/72925

= Cabernet Sauvignon 2014. Medelfylligt, valbalanse-
rat rodvin som lagrats 16 manader pa fat. Det har milda
tanniner med angenédma toner av kdrsbar och passar

fint till de flesta kottratter, kraftigare pastaratter samt
lagrade hardostar. Nr 75010, pris 199 kr. F6r mer infor-
mation och bestéllning, se granqvistbev.se/75010

UNDERBART RODVIN FRAN LOIREDALEN

Chateau d’Eternes 2016 ar ett fylligt, fruk-
tigt och smakrikt rédvin som passar fint till
vinterns mustiga viltratter, men dven till kott
av not, gris och lamm. Vinet, som gors av
Cabernet Franc-druvor, dr ocksé ett utmérkt

Vinet bjuder pé en fruktig doft med inslag
av svarta vinbar, skogshallon, muskot, farska
orter och blabar. Smaken ar fruktigt ungdom-
lig med inslag av svarta vinbér, skogshallon,
muskot, blabar och lingon. Det kommer bést
till sin ratt nar det haller en serveringstempe-
ratur p& 15-18 grader.

Nr 2273, pris 119 kr i Systembolagets
bestéllningssortiment. Du bestéller vinet
enklast pa granqvistbev.se/2273
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Startsida Inldgg Recensioner  Videoklipp F

Granqvist Beverage House
sondag kl. 10:00 - &
TILL DEN GRILLADE KOTTBITEN
First Edition Valle Secreto Cabernet Sauvignon

Har har du det perfekta rédvinet till sommarens
grillade k&ttbitar! First Edition Valle Secreto Carbernet
Sauvignon har en myceket fruktig, nyanserad smak
med fatkaraktar, inslag av svarta vinbar, ort... Visa mer

®QV
57 gilla-marke Prenumerel’a

granqvist_be' Vaue

e | digitalt pa Vinfo, S8 |
Se sista sidan, /3 B TR

#' Registrera dig L 5

FOLJ 0SS | SOCIALA
MEDIER FOR VARA
SENASTE NYHETER

Du f6]jer vil Granqvist Beverage House i sociala medier?
Vi finns pa Facebook sedan 2010 och sedan ett drygt ar
tillbaka ocksa pa fotoappen Instagram.

Dér berittar vi om viner fran oss som lanseras pa Sys-
temet, tipsar om viner som passar for sisongen och till
festen. Vi berittar ocksd om vara spdnnande producenter
runt om i virlden - fran vinmakare i Italien och Chile till
whiskydestillatorer i Skottland och Irland.

Du hittar ocksa tips pa recept som passar till vara olika
drycker. Recepten finns i var samling pa granqvistbev.se,
maénga av dem har publicerats i Vinfo genom aren. Kan-
ske dags att leta fram nagon gammal favoritratt?

Pa Facebook och Instagram berittar vi ocksa om vilka
regionala dryckesméssor vi deltar i. Sjéalvklart gor vi
inldgg under missornas gang sa du kan spana in i forviag
vad som hinder i vir monter.

SER DU OSS INTE? GILLA ETT INLAGG!

Gillar du oss pa Facebook men tycker att det verkar vara
glest mellan inldggen? Da kan du aktivt soka efter var sida
och gilla nagra aktuella inlagg sa kommer vi hogre upp i
ditt nyhetsflode. Sa missar du inget fran oss!

INSTAGRAM

. °
granqvist_beverage_house
FACEBOOK

fb.com/granqvistbev

Lordag 7 december
kl. 10-16

pa Turbinhuson

Besok Turbinhuson i Tidaholm och fa kanslan
av svensk traditionell jul. For en dag oppnar
vi upp 1800-tals stugorna som ar fyllda med
hantverk och julstamning.

% Julmarknad

# Tidaholms Lucia
K. 10.30

# Tomten
% Fika & lunch
% Mormor lda

% Julmusik med
Karl Adamz

kl. 12.30 & 14.30

% Julpyssel




REPORTAGE MADEIRA

adeiravinerna ar varldsberom-
da for sin koncentrerade smak
med angendm sotma och toner
av notter, russin och honung.
De finns i flera stilar - fran
torra till s6ta — och gors pa
savil grona som bla druvor.

Tillverkningsprocessen Estufagem &r unik:

95-procentig druvsprit tillsitts i den inledande
vinifieringen och sedan viarms vinet upp till 45 gra-
der under 90 dagar. Detta bidrar ocksa till att Ma-
deiraviner kan lagras riktigt linge.

Henriques & Henriques ar ett av de mest anrika
vinerierna pa den naturskona, bergiga vulkanon
i Atlanten som tillhor Portugal och ligger cirka 40
landmil norr om Kanariebarna. Vinhuset dr ocksa
den storsta sjilvstdndiga producenten pa on.

—Det var ar 1850 som Jodo Joaquim Gongalves
Henriques grundade foretaget for att kunna sélja
familjens viner till vinhandlare pa 6n som sedan
skeppade dem ut i virlden med egna etiketter,
berdttar Humberto Jardim.

Men familjen Henriques historia stricker sig
mycket langre tillbaka. Enligt legenden planterade
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Infante Dom Henriques (Henrik Sjéfararen) de forsta vinstockar-
na pa Madeira sa tidigt som 1425. Vinodlingen blev grunden for
en av de forsta bosittningarna pa 6n, som hade aterupptickts av
Jodo Gongalves Zarco 1419. Han klev i land i Camara de Lobos, déir
Henriques & Henriques har sitt site. On uppticktes redan av sjo-
vana fenicier under romartiden, men f6ll senare i glomska.

NAR JOAO JoAQUIM GRUNDADE vinhandelsforetaget var familjen
Henriques sedan sekler en av de storsta markdgarna pa 6n och i
vinkillarna lagrades stora partier argangsviner. En del rariteter
finns fortfarande och ibland siljs mindre kvantiteter avdem:

-Vi har fyra viner fran slutet av 1700-talet som vi kallar for
”Heavenly Quartet”, siger Humberto Jardim. Att fa provsmaka
dem &r att dricka en del av var historia och man kan fornimma
hela familjens samlade visdom i vinerna!

I efterspelet till den oblodiga nejlikerevolutionen 1974 (nér mi-
litardiktaturen stortades och soldaterna satte nejlikor i sina ge-
vérspipor) tvingades Henriques & Henriques silja nistan alla sina
vinodlingar till bonderna som brukade dem. Foretaget fick endast
behalla en dryg hektar ndra vineriet i Cimara de Lobos. Tack vare
de goda relationerna med bonderna kunde H & H néstan direkt
borja kopa druvor av de som tagit 6ver familjens odlingar.

I borjan pa 1990-talet fick Henriques & Henriques mojlighet
att kopa mark vid Quinta Grande pa hojderna ovanfor CAmara



REPORTAGE MADEIRA

BOAL AR _
TYPISK FOR
MADEIRA

Det nya, tiodriga vinet fran
Henriques & Henriques
gors till 100 procent av
gréna Boal-druvor.

—Druvan &r ar typisk for
Madeira och ger halvséta,
smakrika viner av riktig hég
kvalitet, sager Humberto
Jardim, chef fér det anrika
vinhuset Henriques &
Henriques.

de Lobos och kunde aterigen plantera druvor pa egna dgor - tio
hektar uteslutande med Verdelho. I dag ar detta den storsta
enskilda vinodlingen pa Madeira. H & H har ocksé en 1,3 hektar
stor odling i Preces med druvan Terrantez.

-Det dr mycket viktigt for oss att bevara ons vintraditioner
och klassiska druvsorter som Boal, Malvasia, Sercial, Verdelho,
Negramoll och Terrantez, siger Humberto Jardim.

HAN BORIADE PA VINERIETS EKONOMIAVDELNING fOr 26 ar sedan och dr i
dag VD, delédgare och foretagets ansikte utat.

-Maderiavinerna dr min passion, konstaterar han stolt.

Boal 10 YO som nu finns pa Systembolaget blir det tredje vinet
fran H & H i Granqvists sortiment.

-Det nya vinet gar inte att motsta, siger Humberto Jardin. Jag
tycker det passar allra bast till ananas i olika former men &ven
till annan farsk frukt, desserter som tiramisu, chokladkaka och
dappelpaj. Man kan gora en drink med hilften vin och hilften soda
med is, men det smakar allra bést utan blandning!

Humberto Jardim tycker det dr hog tid att svenska vinvinner
ateruppticker vinerna fran den grona o6n i Atlanten. I borjan av
1900-talet var Madeira ndmligen det mest salda vinet i Sverige.
Mellan de bada virldskrigen var Sverige till och med vérldens
storsta importor av Maderia.

TEXT PER-OLOF VON BROMSEN FOTO HENRIQUES & HENRIQUES

YEIGA
MADIEIRA

BE I GA
MADKIRA
MALVAZIA
RIS

3 MADEIRAVINER

> H&H Boal 10 YO

Ett s6tt starkvin som gérs av den Madeiratypiska,
gréna Boal-druvan. Det har en rik, fyllig smak med
inslag av valnétter, russin och torkade frukter. Lang
eftersmak. Stor och komplex doft med inslag av
honung och torkad frukt. Efter inledande jasning pa
staltank tillsétts 95-procentig vinsprit for att behalla
sGthetsgraden. Darefter hettas det upp till 45 grader
under 90 dagar. Processen kallas Estufagem och har
sitt ursprung fran den tid vinfaten transporterades till
sjoss och utsattes for sol, varme och vagrullning.

H & H Boal 10 YO passar perfekt som digestif, till
fruktig moérk choklad, farsk frukt, sorbet, jordgubbar,
kaffekryddade desserter som tiramisu och till kaffet.
Alkoholhalt: 20 volymprocent.

Nr 92057, pris 329 kr i Systembolagets tillfalliga
sortiment (750 ml).

=>Veiga Madeira 5 YO Finest Full Rich

Gors pa den bla druvan Negramoll. S6t och fyllig
smak med inslag av nétter och torkade frukter. Nr
76178, pris 115 kr i bestillningssortimentet (375 ml).
Bestall vinet enklast pa granqvistbev.se/76178

=>-Veiga Madeira Malvazia 15 YO

Gors pa den gréna druvan Malvasia. Rik och fyllig
smak med inslag av russin och torkade frukter. Nr
76175, pris 219 kr i bestéllningssortimentet (375 ml).
Bestall vinet enklast pa granqvistbev.se/76175

LAS MER OM STARKVIN PA SIDAN 12
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AKTUELLT STARKVIN

Porten lyfter osten

Sedan gammalt dr den kalla arstiden
hégsasong for virmande starkviner.
Egentligen kan de avnjutas aret runt
— exempelvis till ostbrickan. Det &r fa
drycker som passar sa bra till lagrade
hardostar som valgjorda portviner.
Héar &r tre viner som lyfter osten!

ar Granqvist stiller ut pa
dryckesmaissor landet runt
ar det inte ovanligt med
besokare som dr tveksamma
till klassiska starkviner
som portvin och madeira.

-Da brukar jag beritta att
de passar extremt bra till ost, speciellt hard-
ostar med silta, sdger Johan Granqvist, VD for
Granqvist Beverage House. Portvin klarar av att
matcha den kraftiga ostsmaken pa ett mycket
béttre sétt dn vanligt rédvin.

-Om du inte brukar dricka starkviner eller om
det var lange sedan du provade tycker jag det ar
hog tid att ge dem en chans. Vaga prova!l

Granqvist har ett tiotal portviner i System-
bolagets bestédllningssortiment och tre Madeira-
viner (se féregdende sidor).

MADEIRAVIN FRAMSTALLS GENOM att 95-procentig
druvsprit tillsétts i den inledande vinifieringen.
Vinet virms sedan upp till 45 grader under 90
dagar enligt den klassiska metoden Estufagem.
Portvin tillverkas pa ett snarlikt séitt, men virms
inte upp: Nér hilften av det naturliga sockret i
druvmusten omvandlats till alkkohol avbryts jas-
ningsprocessen genom att 77-procentig druv-
sprit tillsdtts. Darefter far vinet mogna i vinkal-
laren pa fat eller flaskor under lang tid.
Tack vare de unika tillverk-
ningsprocesserna dr de bada
vintyperna mycket lagrings-
dugliga och kan sparas
lange, dven efter att flas-
kan 6ppnats.
-Det klassiska ar
att servera portvin till
desserter med exempel-
vis choklad, sédger Johan
Grangvist. Men vinet pas-
sar ocksa mycket bra till ju-
lens olika nétter och frukter.

12 VINFO%DECEMBER 2019

KRO

PORT SHIPPERS SIN

PORT
COLHEIT
1996

ENYELHEEIDD EM €A SCO

Krohn Porto Colheita 1996 bjuder pa en rik smak med
inslag av mandel och chokladdoppade russin. Doften &r
rikt fruktig med inslag av karamell och toffee. Vinet produ-
ceras av Krohn, som grundades ar 1865 av tva norrman.
Du serverar det med férdel till ostbrickan, julens nétter,
paté, gaslever och desserter. Vinet, som &r fottrampat
och till viss del har lagrats i ppna granitkar, butel-
jerades 2018. Nr 73597, pris 399 kr. Bestill pa
granqvistbev.se/73597

Barros Vintage Port Quinta
da Galeira 2009 har en kom-
plex, mogen fruktig doft med
inslag av 6rter. Smaken ar
intensivt fruktig med milda
och avrundade tanniner.
Det tioariga vinet, som
fatlagrats tva ar i stora
ekfat innan flasktappning, [l
passar fint att servera till RROS
smakrika ostar, choklad PORTO
och sétare desserter. Bar-
ros grundades 1913 och
ar i dag valbekant for sina
dldre argangar av Tawny DUINTA
Port och Colheitas, det SALEIRA
vill saga Tawnys med NTAGE
argangsbeteckning.
Nr 81870, pris 479 kr. 009
Bestall vinet enklast pa
granqvistbev.se/81870

Dalva Porto Tawny Reserva Organic lockar
med en angené@m doft av vilda bar, russin, nétter
och mandel. Stor, koncentrerad smak med mogen
frukt och morka bar. Det ekologiskt certifierade vi-
net avnjuts med fordel till ostbrickan, créme brilée
och andra bakverk, nétter, frukt och choklad. Leve-
rant6r &r det anrika portvinshuset C. da Silva med
anor fran 1862. Alla viner saljs under varumérket
Dalva. Nr 72745, pris 125 kr (375 ml). Bestill
enklast pa var hemsida granqvistbev.se/72745
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AKTUELLT JUL

Utvalda kvalitetsviner i eleganta trélador ar en populédr present. Nar vinerna ar

urdruckna kan ladorna anvandas till nAgot annat, kanske for att lagra nya vinflaskor.
Har tipsar vi om tva lddor som innehdller réda viner fran Scriani i Valpolicella.

PERFEKTA JULKLAPPAR:
TOPPVINER | TRALADOR

CLASSICO,
RIPASSO OCH
AMARONE

Den lilla traladan fran familjevineriet Scriani

i Veneto blir en perfekt present till dig sjalv
eller till vinnerna som alskar kraftiga, fruktiga
rédviner fran Norditalien.

Den innehaller en flaska vardera av Valpo-
licella DOC Classico Superiore "Rosso
de Laura” 2016, Valpolicella Classico
DOC Ripasso 2016 samt Amarone della
Valpolicella Classico DOC ”l Scriani”
2014. Saval Ripasso som Amarone framstélls
av druvor som far torka en tid — ofta upp till tre
méanader — innan pressning. Till skillnad mot
andra vinmakare i Veneto torkar Scriani sina
druvor i egen regi.

Nr 76019, pris 750 kr f6r 3 flaskor. F6r
detaljerad information och bestélining, se
granqvistbev.se/76019

e L

,,”

oAy GRS

VALPOLICELLA ——
CLASSICO AV
BASTA SORT

Den stora traladan fran Scriani innehaller
sex flaskor rédvin i klassisk Valpolicella-stil:
Valpolicella DOC Classico Superiore
”Rosso de Laura” 2016 framstalls av de re-
giontypiska bla druvorna Corvina, Corvinone,
Rondinella, Croatina och Osoleta. Efter skérd
far druvorna jasa med skalet p& i 15 dagar
innan vinmusten pumpas 6ver i stora franska
ekfat for att mogna i 12 manader innan det &r
dags for flasktappning och ytterligare lagring.

Vinet har en finstdmd doft med inslag av
plommon, mérka bar och kérsbar. Smaken
ar fruktig med inslag av mérka bar och orter.
Vinet passar fint att dricka till grillade och
stekta kottratter av nét, gris och lamm samt
lagrad hardost, matiga sallader och kryddade
pastarétter.

Nr 78759, pris 1.098 kr for 6 flaskor.
For detaljerad information och bestéllning,
se granqvistbev.se/78759

= Fler tips
pa kluckande
klappar hittar
du pa sidorna
17 och 19.

CEMBER 201




VIN & MAT VINTER

Halvsju hos oss

Finns det ndgot mysigare an att bjuda hem nagra goda véanner pa middag? Kom vid
halvsju i morgon s bjuder vi pa nagot gott! Det blir raraka med laxr6ra som forratt och

mustig kalops som huvudratt. Och en smarrig, jlummen chokladbakelse som efterratt!

Klassisk kalops
med pressad potatis

4 PORTIONER

500 g hégrev, ryggbiff eller bog
2 gula I6kar

3 lagerblad

3 morétter

1 palsternacka

10 kryddpepparkorn

5 nejlikor

2 dl vatten

33 ¢l mustig &/

1 msk honung

2 msk tomatpuré

svartpeppar efter smak

1 msk soja

salt

0,5 msk vetemjél att sikta Gver om grytan
behéver redas

TILL SERVERING
potatis till pressning
klyftade eller skivade rédbetor

Skala rotsakerna och I6ken. Skér det
rumstempererade kottet i lagom stora bi-
tar, cirka 3 x 3 cm, och bryn dem hastigt i
smor pa hog véarme. Anvénd jarngryta eller
panna med hég kant. Finhacka 2 morétter,
palsternacka och 16k och lagg i grytan.
Tillsatt 6l, vatten, honung, pepparkorn
och tomatpuré. Sjud under lock i cirka
1,5 timme eller tills kottet &r mort. Slanta
och tillsatt den kvarvarande moroten. Lat
koka i ytterligare cirka 30 minuter. Smaka
av med svartpeppar, salt och soja. Red
eventuellt kalopsen med en halv matsked
siktat vetemjol.

Servera med pressad potatis, klyftade
eller skivade rédbetor och lite kryddgront.

TIPS: Hackad, farsk libbsticka (eller
torkad) ger kalopsen en dnnu mer djup
och angendam smak. Kan dock vara svart
att hitta libbsticka i mataffaren, be dem
bestélla hem om du inte hittar nagon.
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Varm chokladbakelse med Madeira

4 PORTIONER

60 g mérk choklad
50 g smér

30 g rasocker

1-2 msk Madeira

(t ex Veiga Maderia

5 YO, Nr 76178)

ca 100 g dgg (2 sma)
farska béar

Sitt ugnen pa 180 grader. Lagg rumstempererat
smor och rasocker i en kastrull och varm upp for-
siktigt sa smoret borjar smélta. Tillsatt den hackade
chokladen och rér om med slickepott tills det blir
en jamn smet.

Ta av fran varmen, tillsatt Maderia och agget.
Vispa till fluffig smet med elvisp. Fyll i valfria, sma
ugnsfasta formar, cirka 6 cm i diameter eller bak-
elseringar. Gradda i mitten av ugnen i cirka 12-15
minuter eller tills bakelserna nastan stelnat. Kolla
noga sista minuterna — de ska vara lite |6sa i mitten.
Lat dem svalna 5 minuter innan servering.

Pudra med florsocker och toppa med bér. Ser-
vera garna med lite glass och ett glas Madeira.

|6jrom — recept pa
grangvistbev.se

Forratt: Laxrora pa
raraka toppad med

FOTO: PER-OLOF VON BROMSEN

MANGA RECEPT
| VART STORA
RECEPTARKIV

Recept pa savél klassiska som modernare
matratter hittar du i vart digitala receptarkiv
pa granqvistbev.se. Manga av recepten har
varit publicerade i Vinfo under aren men kan
anvandas pa nytt beroende péa sésong —
eller ocksa kan du ha dem som grund och
komplettera enligt eget tycke och smak!

Du hittar receptarkivet under rubriken
"Inspiration” pa granqvistbev.se.

X\lLE@

SECRETQO!

DRYCKESTIPS

KALOPS

Ivory & Burt Red Blend 2018. R5tt
fylligt vin fran Kalifornien med angenam
doft och smak av mogna mérka bér och
inslag av kryddiga fattoner. Nr 2497, pris
139 kr i Systembolagets fasta sortiment
frdn och med den 2 december.

First Edition Cabernet Sauvignon
2017. Fylligt rédvin fran Chile med fruktig
och nyanserad doft och smak av blabar,
ceder, hallon och peppar. Nr 2278, pris
169 kr pa Systembolaget.

VARM CHOKLADBAKELSE

H & H Boal 10 YO. Sétt fylligt starkvin
fran Maderia med inslag av valnétter, rus-
sin och torkade frukter. Stor och komplex
doft med inslag av honung och torkad
frukt. Nr 92057, pris 329 kr i System-
bolagets tillfélliga sortiment (750 ml).

Veiga Madeira 5 YO Finest Full Rich.
Sétt och fylligt starkvin med inslag av
nétter och torkade frukter. Nr 76178,
pris 115 kr i bestallningssortimentet
(375 ml). Bestill vinet enklast pa
granqvistbev.se/76178
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CHAMPAGNE
J e é I

AKTUELLT NYAR

Haton Brut Classic 4r en torr champagne av
allra bésta marke. Den har beteckningen "blanc
de noirs” och bestar av de bla druvorna Pinot
Meuiner (60 procent) och Pinot Noir (40 pro-
cent). Blandningen ger champagnen en rik,
fyllig doft och smak med lagom syra. Druvsor-
terna skordas var for sig och vinifieras sepa-
rat innan de blandas infér flasktappningen
och den slutliga jasningen. Passar lika bra
till buffén som apéritif pa festen. Och for
att skala in ett nytt decennium!
Nr 77637, pris 249 kr i bestallnings-
sortimentet. Bestéll vinet enklast pa
granqvistbev.se/77637

Crémant d’Alsace Comeéte &r ett
torrt mousserande vin fran Alsace i
Frankrike. Crémant &r beteckningen
pa mousserande franska viner som
inte kommer fran Champagne.

Comeéte produceras av det lilla
familjevineriet Vignoble des 2
lunes och bestar till 100 procent
av Pinot Blanc-druvor. Det har
en angenam blommig doft och
fruktigt delikat smak. Avnjut
det som apéritif, till sushi, rokt
lax, skaldjursratter och ostron
men &ven till milda dessertos-
tar. Vinet ar savél ekologiskt
som biodynamiskt certifierat.

Nr 730438, pris 179 kr i be-
stéllningssortimentet. For mer
information och bestillning, se
granqvistbev.se/73043

Vigroblods 2L
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TJUGOTA

Vi ndrmar oss ett nytt decennium och pa nyarsafton utbringar vi en skal for
2020-talet! Vill du skala lite lyxigare i akta champagne®? Eller féredrar du
lite enklare "bubbel”? Granqvist Beverage House har mousserande viner i
olika prisklasser. Har tipsar vi om fyra av dem. Skal for tjugotalet!

T!

| —

——

Premiere Sekt ar ett mycket prisvart . '
tyskt mousserande vin. Det produceras
av Sektkellerei Josef Drahten i Mosel-
dalen och bjuder pa en fruktig doft med
latta mineraltoner. Smaken &r angenamt
fruktig med lagom mousse. Vinet &r en
blend av flera olika gréna druvsorter,
bland annat Riesling, den klassiska
tyska druvan. Du serverar Premiere
Sekt val kylt som apéritif pA somma-
rens fester samt till buffératter och
skaldjur.
Nr 87077, pris 95 kr i bestallnings-
sortimentet. Du bestaller det enklast
via granqvistbev.se/87077

Charles Eliner Cuvée de
Femme Brut &r en dkta cham-
pagne till bra pris: Brédig,
spritsig doft och relativt lang
smak med perfekt balans och
angenam mousse! Passar ut-
omordentligt bra att avnjuta
till ostron, skaldjur, fisk och
som apéritif. Cuvée de Fem-
me bestar av druvorna Pinot
Noir (40 procent), Pinot
Meunier (30 procent) och
Chardonnay (30 procent).

Nr 7395, pris 249 kr i
bestallningssortimentet.
F6r mer information och
bestallning, se hemsidan
granqvistbev.se/7395

FO’T‘O: STOCP!(FOOD OCH MIKAEL LJUNGSTROM



AKTUELLT JUL

GODBITAR ATT GE BORT

Systembolagets bestéllningssortiment innehaller ett unikt stort utbud av vin- och
spritdrycker. Men det géller att hitta godbitarna. Hér tipsar vi om tre fina viner fran
Granqvist Beverage House som du kan bestalla for att ge bort i julklapp!

ROD RARITET
TILL KOMPISEN SOM
GILLAR SPANIEN

Laudum Nature Monastrell Old
Vines &r julklappen till kompisen
som gillar r6da, smakrika viner fran
Spanien. Det gors uteslutande pa
Monastrell, den bla druvan som
har sitt ursprung i Alicante i
s6der. Druvorna kommer fran
ekologiskt certifierade odlingar
som inte konstbevattnas, vilket
gor att de nar hégsta méjliga
mognad pa naturlig vdg. Rot-
stockarna har en genomsnittlig
alder pa minst 30 ar — i manga

fall betydligt dldre. S& det &r

med ratta vinet har fatt beteck-
ningen "Old Vines”.

Smaken &r rik och vélbalan-
serad med inslag av séta orter, |
tobak, kakao och vanilj. Det
passar perfekt att dricka till
ratter av lamm, gris, n6t och vilt ke . aues
samt lagrade hardostar.

Nr 72825, priset dr endast
129 kr i bestéllningssortimen-
tet. Du bestéller enklast pa
granqvistbev.se/72825

Fler godbitar pa
granqvistbev.se

Vart kompletta sortiment med detaljerad pro-
duktinformation finns pa granqvistbev.se. Avsatt
garna en stund for att botanisera bland alla vara
drycker fran manga olika lander som
finns i bestéllningssortimentet! P&
varje produkts presentationssida
finns en lank till produktens sida
pa systembolaget.se. Dar kan du
bestalla 6nskat antal flaskor.

MONASTRELL

S ——

SHIRAZ TILL BAROSSAFANTASTEN

Schild Estate Shiraz 2015 produceras av familjen Schild i Barossa
Valley i s6dra Australien. Deras fina Shiraz blir en uppskattad gava till
vénnen som helst dricker fylligt rétt! Vinet bjuder pa en stor doft och
intensiv smak med toner av mérka bar med inslag av plommon, choklad
och vanilj. Drick som det é&r eller till kraftiga kéttratter och lagrade hard-
ostar. Nr 75398, pris 199 kr. Bestéll pa granqvistbev.se/75398

aoh

WINITLTIA B3Ny
Nojji0?

USIWaYH)

Ruazny

KLASSIKER TILL VITVINSALSKAREN

Edition Chremisa Griiner Veltliner 2017 fran Krems i Osterrike ar

en perfekt julklapp till slaktingen som helst dricker klassiska vita, torra
viner. Smaken &r frisk med inslag av mineral, frukt, bar och ett |4tt pepp-
rigt avslut. Passar fint till kraftigare fiskratter, lattare kéttratter, husmans-
kost och lattkryddade pastaratter. Nr 721086, pris 189 kr i bestéllnings-
sortimentet. Bestéll det enklast pa granqvistbev.se/72106

JULIG DRYCK:
APPLE & KANEL

Juldrycken Apple & Kanel ar vart alternativ till
glogg. Basen &r sddessprit som blandas med
dppeljuice och kanel. Resultatet &r en gléggstark
dryck (20 volymprocent) med stor doft av dpple
och kanel. Smaken &r len och mjuk med tydliga
drag av just kanel och apple. Passar perfekt att
dricka varm — eller kall till de flesta desserter.

Apple & Kanel fungerar ocksa fint att anvinda
som smaksattare i bakverk. Du hittar flera recept
pa granquistbev.se. S6k pa "Apple & Kanel".

Apple & Kanel finns i bestallningssortimentet.
Nr 88364, pris 199 kr (700 ml). Du bestéller den
enklast pa granqvistbev.se/88364

VINFOs* DECEMBER 2019 17



AKTUELLT SPRITDRYCKER

Nr 8004 L B Nr 70121 L Nr 293
Pris 269 kr : . Pris269 kr '}

(bestallnings- (bestallnings-
sortimentet) sortimentet) /

VASTKUST

Pris 249 kr
(ordinarie
sortiment)

Bérnstens-
fargad snaps
som gors

pa torkade nypon, slan-
bar och bjérnbar. Kom-
plex och intressant smak
med karaktar av japan-
ska plommon/aprikoser.
Dricks med fordel efter
middagen som avec i
rumstemperatur.

DAGENS NYHETERS ALF TUMBLE
OM VASTKUSTSNAPS

LYCKAD SNAPSIDE
FYLLER 20 AR | AR

| &r fyller Vastgotasnaps 20 ar! Den lanserades pa Systembolaget lagom till
midsommarhelgen 1999. Och i bérjan av ar 2000 kom Smalandssnaps och strax
darefter Vastkustsnaps. Nagra ar senare tillkom ocksa de populdra backarna.

dstgotasnaps togs fram i samband med en re-
cepttivling som utlystes av Lansstyrelsen i Vds-
tra Gotaland. Den kom pa tredje plats i klassen
Kryddat briannvin och fick dran att vara med i
Regionens kokbok som gavs ut hosten 1999.
-Det var Stefan Grynge, i dag kock pa Vin-
Contoret. som tipsade oss om att vara med i tiv-
lingen, sdger Lennart Granqvist pa Granqvist Beverage House.
-Sjalva hade vi inte sa stor erfarenhet av snaps pa den tiden,
men vi fick god hjilp av Per Gavertsson, make till var mangariga
medarbetare Leine Gavertsson. Han brukade experimentera med
smaksatta snapsar och tog fram nagra olika forslag till oss.

EFTER NOGGRANN PROVSMAKNING VALDES ETT av hans recept ut, doptes
till Vastgotasnaps och skickades in till tivlingen. Den friska
smaken med ton av korsbir och vita vinbir gick hem hos juryn
som valde ut de snapsar som fick vara med i kokboken.

-Vi tyckte det hir var riktigt inspirerande och bestdmde oss for
att ocksa borja tillverka snapsen och silja den pa Systembolaget,
sdger Lennart Granqvist. Och nir vi 4nda var igdng passade vi
pa att ta fram ytterligare nagra snapsar och da foddes Smalands-
snaps och Vistkustsnaps.

Smalandssnaps dr smaksatt med flader, timjan, anis och fankal.
Vastkustsnaps smakar nypon, slanbir och bjornbér.

1999 fanns det inga sméaskaliga hantverksbrinnerier i Sverige
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EN BACK SNAPS

Koy ey
Koy b i GranquistBeverage House AB

STALL EN BACK PA JULBORDET!

Backarna innehéller 12 snapsflaskor 4 50 ml vardera.
Den réda finns i ordinarie sortiment. Nr 141, pris 299 kr.
Den svarta ingar i bestallningssortimentet. Nr 85808,
pris 299 kr. Bestéll enklast p4 granqvistbev.se/85808

och tillverkningen lades ut hos Brennerei Back i
Tyskland, dir de fortfarande destilleras.

-Back kom ocksa med forslag pa olika flaskor och
vi foll direkt for den speciella gammaldags, runda
formen, sdger Lennart Granqvist.

Totalt har Granqvist tolv olika snapsar i savil
halvlitersflaskor som i smaflaskor 4 50 ml i de bada
snapsbackarna. Du hittar detaljerad information om
samtliga pa granqvistbev.se. Sok pa “snaps”.
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AKTUELLT SPRITDRYCKER

Overraska
med whisky

Onskar sig dina vanner whisky i julklapp?
Har &r nagra tips pa vad du kan képa till
nybdrjaren, konnassdren och den som tror sig

SINGLE MALT

1rR1SH WHISKEyY

N by @15@5

redan ha provat allt som ar vart att proval

SKOTSK DYRGRIP

- TILL DIG SJALV?

Glenrothes 1988 27YO
Single Malt Cask Strenght
ar en fin julklapp till den som
redan tror sig ha provat det
mesta. Kanske &r det du sjalv?
Den har parlan — som tappa-
des pé flaska 2015 efter 27 ar
i bourbon- och sherryfat — har
en len, latt rokig smak med in-

slag av frukt, vanilj och kryddor.

Alkoholhalten dr 50,6 %, det
vill sdga Cask Strenght.

Nr 82475, pris 4999 kri
bestallningssortimentet. For
detaljerad info och bestéllning,
se granqvistbev.se/82475

STILLA VATTEN
TILL NYBORJAREN

Staile Uisge The Drum Single
Highland Malt ar en mild och
rund dryck till vinnen som &r
nyfiken pa whisky — men som inte
provat mer &n nagra fa ganger!
Staile Uisge passar som apéritif,
digestif, pa egen hand, till en bit
mork choklad eller kanske en
cigarr. Det spannande namnet
Staile Uisge &r gaeliska for "stilla
vatten” och uttalas "stajl oschk”.
Nr 86666, pris 299 kr i bestall-
ningssortimentet. Bestall Staile
Uisge via granqvistbev.se/
86666 och hamta ut den i valfri

SINGLE MALT
g w57

SHERRYFATLAGRAD
IRLANDARE TILL

KONNASSOREN

Jack Ryan Single Malt 15YO
Bourdega Bourbon & Sherry Cask
ar ett bra val till vinnen som géarna
upptécker en extraordinédr whiskey fran
Irland. Den har lagrats 15 &r i gamla
bourbonfat och slutligen 6 manader

i fat som innehallit Oloroso-sherry!
Smaken &r rund och mjuk med inslag
av ananas, citrus, aprikos och honung.
Avnjut till kaffet och mérk choklad.

Systembutik.

Nr 89459, pris 999 kr i bestallnings-
sortimentet. Du bestaller enklast pa
granqvistbev.se/89459

..eller rom!

TILL CHOKLADALSKAREN

Rhum Extra Premium Selection Guyana

12 YO bjuder pa en rund och fruktig smak
med lagom s6tma, lite kryddighet och lang
avslutning. Kompletterar du flaskan med en
mork choklad av god kvalitet blir choklad-
dlskaren garanterat riktigt glad! For det
finns val ingen béttre kompis till rom &n
mork choklad? Méjligen en cigarr...

Nr 87054, pris 699 kr i bestéllnings-

sortimentet. Bestéll enklast pa
granqvistbev.se/87054




VINCONTORET TIDAHOLM

P& gang i vinter och var

For anmélan och mer information, besdk var hemsida www.vincontoret.se/tidaholm

Du kan ocksa ringa oss pa4 0502-25 00 00 eller mejla till tidaholm @vincontoret.se

Kalendariet uppdateras |[6pande. For aktuell version, se hemsidan. Vi reserverar oss for eventuella &ndringar.

Eventuell specialkost (vegetarisk, glutenfri eller liknande) meddelar du vid bokningen.

Né&r du bokar ett evenemang hos oss galler vara allménna bokningsvillkor. En fullstdndig version av dessa hittar du pa var hemsida.
Avbokning som gors senare an tio arbetsdagar innan evenemang debiteras 50 procent av priset. Vid avbestéllning senare an fem
arbetsdagar fére evenemang debiteras fullpris.

JULSTAMNING - JULENS x
SMAKER PA VART VIS .
30 NOV, 7, 13 OCH 14 DECEMBER

Vi valkomnar dig till Julstimning pa VinContoret. En afton av smakmassig
njutning, dar vi tolkar julens smaker pa vart vis. Du véljer sjalv om du 6nskar
fyra- eller sexréattersmiddag.

Nar du tar steget in i den varma julstdmningen hélsas du valkommen med ett
glas varmande &pple- och kaneldryck. Darefter serveras du en beromd klassiker,
VinContorets sill- och snapsplanka. Nasta ratt pa menyn ar en fisk- och skaldjurstallrik,
med det basta som hav och sj6 har att erbjuda. Julplankan ar var tolkning av ett julbord
i miniatyrformat. Den varma tallriken hamtar inspiration fran julens klassiska smaker.
Femte njutningen &r gardsmejeristens utvalda osttallrik, med smakrika ostar och val
valda tillbehor. Kvallen avslutas pa bésta satt med julens ljuvliga s6tsaker, en dessert-
tallrik med oemotstandliga lackerheter.

Till dig som 6nskar lyfta smakerna ytterligare rekommenderar vi vara vinpaket med
noga utvalda drycker. Tillsammans har vi i restaurangen provat fram 61 och vin speciellt
till de olika ratterna — allt fér att ge dig en smakupplevelse utéver det vanliga!l

Foér yngre géaster (upp till 12 &r) finns en barnmeny — varm tallrik, dessert och dryck.
Koket erbjuder savél vegetariska alternativ som rétter anpassade till olika allergier.

For utforlig information och priser, se vincontoret.se/tidaholm

AR NI 15 PERSONER ELLER FLER?

Pa vardagar under perioden 25 november—20 december valkomnar vi grupper om
minst 15 personer till VinContorets jularrangemang. Ring oss pa 0502-25 00 00 f6r
information, prisuppgifter och bokning.

ITALIENSK DRYCKESPROVARKVALL
LORDAG 25 JANUARI

o
Viva ltalia! Viinleder med en djupdykning i italiensk dryckes- AHETS
kunskap. En sittande vinprovning med provningsledare, dér vi
provar nagra av ltaliens storheter! De italienska smakerna ater- JULKLAPPS'
kommer sedan i matsalen, dar vi serverar en italiensk buffé. Priset TIFS'
fér den sittande vinprovningen inklusive buffé med ett glas vin '
eller en 6l ar 695 kr per person. Vi startar med provning i gards-
huset kl 16.00. Darefter serveras kvallens buffé i matsalen.

Kl 18.30 6ppnar del tva av dryckesprovarkvallen — en miniméssa med vin, 6l, bubbel
och kvalitetssprit fran hela vérlden. | var kallare kan du prova klassiker och smaka dig
fram till nya favoriter. Vara kunniga provningsledare finns pa plats for att guida dig bland
produkterna. Provningsstationerna ar 6ppna 18.30-23.00. | priset, 695 kr per person,
ingér tio kuponger som du anvénder till provning. KI 20.00 serverar vi var italienska buffé
med ett glas vin eller 6l. Du kan képa fler kuponger om du vill prova fler drycker!

Om du 6nskar starta med den sittande provningen av vin och sedan fortsatta med var
dryckesprovarkvall dr priset 995 kr per person inklusive buffé och dryck till maten.

Boka evenemanget via var hemsida eller telefon 0502-25 00 00.
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Karibisk romprovning
och whiskyprovarkvall
Lérdag 22 februari kl 16.00

Helt pl6tsligt pratar alla om rom! Tag
chansen att ldra dig mer om "upp-
stickaren” bland kvalitetsdrycker. En
sittande provning som bland annat ger
dig svar pa hur Rhum agricole skiljer
sig fran Rhum industrielle och vad som
hénder med smak och doft vid fatlag-
ring. Vi smakar ocksa tva olika whisky-
sorter — en lite "enklare” och en rokig.
Priset for den sittande provningen
inklusive kvéllens karibiska buffé med
ett glas vin eller 61 ar 695 kr per per-
son. Vi startar med provning kl 16.00.

Kl 18.30 &ppnar var whiskyprovar-
kvall i kallaren. En whiskyméssa i mini-
format dar du smakar dig fram bland
Skottlands whiskystoltheter och Irlands
whiskeystorheter. Vi har ocksa plockat
fram nagra riktigt fina romsorter. |
priset, 695 kr per person, ingar tio
provningskuponger samt kvallens
karibiska buffé med ett glas vin eller
6l. Du som endast &r med pa Whisky-
provarkvallen &ter kl 20.00. Provnings-
stationerna &ar 6ppna kl 18.30-23.00.
Sjalvklart kan du képa till fler kuponger
om du vill prova mer!

Om du vill vara med oss hela kvallen
och starta med sittande provning for
att sedan fortsatta med whiskyprovar-
kvéllens stora utbud &r priset 995 kr
per person. Inklusive kvéllens buffé
med ett glas vin eller en 6l. Boka via
hemsidan eller p4 0502-25 00 00.
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Gourmetkvall:
Robusta réda - smaker
som vagar ta plats!
Lérdag 21 mars kl 18.00

Viner med kraft krédver smakrikedom pa
tallriken! Den hér kvéllen tillagnar vi robusta
rédviner och rustik mat. Var provningsledare
har plockat fram nagra av vara kraftigaste
roda. Forst provar vi dem var for sig, utan
mat. Vi far kanna varme, rundhet, fattoner,
morka bar och annat som ar typiskt fér

de mustiga rédvinerna. Dérefter flyttar vi

till matsalen dar vi dricker nagra av dessa
viner till en treratters gourmetmiddag. Vi lar
kanna kombinationer som lyfter savél vinet
som smakerna pa tallriken till helt nya nivaer!
Priset for middag med sittande vinprovning
ar 1.395 kr per person. Du bokar via var
hemsida eller pa telefon 0502-25 00 00.

Mirko Martini fran VoerzioMartini i Piemonte
tar ett fatprov pa ett vin som snart kommer
att tappas upp i flaskor. Den 4 april far du
m&jlighet att prova nagot av hans viner!

Gourmetkvall:
Italiens basta vinmakare!
Lérdag 4 april kl 18.00

Fran vilket omrade kommer ltaliens basta
smaker? Gar det ens att utse en vinnare i
slaget om landet med den fantastiska maten
och de suverdna vinerna? Vi har den stora
aran att samarbeta med ett antal riktigt
skickliga italienska producenter: Marco
Bonfante och VoerzioMartini i Piemonte och
Scriani i Veneto — for att ndmna nagra. Den
har kvallen far vi njuta deras viner till en
femrétters italiensk gourmetmiddag. Till
varje ratt provar vi tva viner och ditt glas far
pafylining av det vin du féredrog till rétten.
Under hela middagen finns var provnings-
ledare med och guidar dig genom de ita-
lienska vingardarna. Buon appetito!

Pris 1.695 kr per person inklusive prov-
ning och dryck till maten. Du bokar plats via
var hemsida eller genom att ringa oss pa
telefon 0502-25 00 00.

VINCONTORET TIDAHOLM

Varens ljusa kvallar
Lérdag 9 maj kl 18.00

Antligen var och vi halsar ljuset och viarmen
med en sittande provning av rosa viner av
hogsta kvalitet! Tillsammans provar vi bland
annat en roséchampagne och ett magnifikt,
torrt rosévin fran det rosa vinets hembygd
- Provence! Efter provningen forflyttar

vi oss till matsalen for att njuta av varens
fina smaker pa tallrik. Till férrétt serverar vi
nyskdrdad sparris med klassiska tillbehor.
Varmratten tar tillvara pa nagra av den ljusa
arstidens kanske finaste ravaror — varkyck-
ling och varlamm med primé&rer. Du som
onskar nagot sott efter maten har méjlighet
att kdpa till dessert.

Pris 995 kr per person inklusive prov-
ning samt ett glas noga utvalt vin eller 6l till
maten. Boka plats via hemsidan eller ring
0502-25 00 00.

Det basta fran hav och sjo!
Lérdag 30 maj kl 18.00

Champagne och skaldjur. Behover vi sdga
s& mycket mer for att fanga ditt intresse?
Denna lyxiga kvéll inleds med en sittande

Champagneprovning tillsammans med prov-

ningsledare. Njut av den mjuka kittlingen
som uppstar nér bubblorna sprider sig i
munnen och smakerna som véxer fram i takt
med att vinet blir mer stilla. Efter provningen
serveras du en skaldjurstallrik med det
basta fran hav och sj6 samt ett glas noga
utvalt skaldjursvin dartill. Vi dukar ocksa
fram en valkomponerad buffé med tillbehor
som passar de vattenlevande delikatesser-
na. Elegant sa det forslar!

Pris 1.095 kr per person inklusive prov-
ning samt ett glas vin till maten. Boka via
hemsidan eller ring 0502-25 00 00.

=-Boka in
lordagen den
13 juni 2020!

Efter 13 &r med VinCon-
torets Sommarfest ar
det dags fér nagot nytt.
Exakt vad det blir &r &n
sa lange en hemlighet,
men sjélvklart kommer
det att handla om det

vi kan allra bést — goda

drycker och mat!

TIDIGT

SOMMAR-

TIPS!

Sensommarens hojdpunkt:
KRAFTFISKEHELG
LORDAG 22 AUGUSTI

Kréftfiske i insjo ar verkligen en upp-
levelse utéver det vanliga! Lérdag den
22 augusti agnar vi havar och mjérdar
och ger oss ut for att fiska signalkraftor
i an Tidan, som flyter fram precis utan-
for VinContoret. Upplev den njutfulla
véntan och gladjen nér vi drar upp en
vélfylld kréftmjérde. Eller det spannande
passandet pa havarna, for att se nér en
krafta kryper pa och attackerar sitt byte.
Precis da ar det dags att dra upp! Vi
fiskar tillsammans mellan klockan 15.00
och 18.00. Darefter har du méjlighet att
byta om inf6r kvallens aktiviteter. Klockan
18.30 Sppnar vi dérrarna till vart gards-
hus och en provning av skaldjursviner.
Nar glasen &r tomma hélsas ni valkomna
till ett vackert dukat bord med nyfangade
svenska kréftor och tillbeh6r som hér en
klassisk kréftskiva till.

| kraftfiskepaketet ingar, om du vill, en
natt i dubbelrum inklusive frukostbuffé
pa anrika Tidaholms Stadshotell — ett
familjeagt hotell med stor trivselfaktor —
som ligger ett stenkast fran VinContoret.

PRISER OCH BOKNING

1.775 kr per person. | priset ingar
kraftfiske med guide, kaffe och smérgas,
provning av fyra viner, kraftskiva med ett
glas vin eller en 6l och en snaps. Om du
6nskar boende pa Tidaholms Stadshotell
(del i dubbelrum) &r priset 2.400 kr per
person (enkelrumstilligg 200 kronor
ger ett totalpris pa 2.700 kr).

Praktisk information: tag med lite mer
robusta klader och skor. Vi star for alla
redskap som kan tankas behévas i sam-
band med fisket. Alla kréftor som fangas
slapps tillbaka i Tidan vid kvallens slut.

Boka din kraftupplevelse via var hem-
sida eller pa telefon 05602-25 00 00.

Halltider: 15.00 Fika och genomgang
av fisket. 15.30 Fiskestart! 18.30 Prov-
ning. Cirka 19.30 Kraftskiva.
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VI RESER TILL VERONA
OCH VALPOLICELLA...
12-16 MAJ 2020

Fo6lj med till Verona och Valpolicella i var! Vi bor pa fyrstjarningt hotell
i centrala Verona och besoker utvalda producenter i det vackra land-
skapet 6ster om Gardasjon. Som alltid &ter vi pa bra restauranger
eller hos vinproducenterna. Vi flyger fran Arlanda och Landvetter till
Verona och har chartrad buss for alla vara transporter.

Pris per person i dubbelrum: 18.995 kr inkl moms. Flyg, hotell,
busstransporter, intrdden, provningar, maltider (inklusive vin till lunch
och middag). Antal platser &r begrénsat till 26 personer.

Fullstandigt reseprogram pa www.vincontoret.se

...OCH PIEMONTE
29-26 SEPTEMBER 2020

| host aker vi till Piemonte! Vi bor pa det exklusiva hotellet Villa

{ Dan- Al Eloch:
L)

"LAGRAD RIESLING
AR MIN FAVORIT”

Dan-Axel Flach arbetar som inkdpare och logistiker pa
Granqvist Beverage House i Tidaholm. Han bérjade i
mars 2001 och ar ddrmed den medarbetare som varit

anstalld langst tid i féretaget.

Ink6p och logistik, vad innebér det?

- Jag ser till att de varor som vi salt in till System-
bolaget samt monopolen i Finland och Norge finns i
lager. Jag jobbar ocksa med att svara pa frdgor som
monopolen vidarebefordrar fran sina kunder.

Dan-Axel Flach &r f6dd 1964 och har en gedigen
erfarenhet fran restaurangbranschen - bland annat
Billingehus och Knistad Herrgard — och har ocksa
jobbat som larare pa Restaurangskolan Lyon i Skévde.

Vilka &r dina favoritviner?

— Far jag bara sédga ett? F6r min absoluta favorit
ar tysk Riesling som &r mellan 10 och 30 ar gammal.
Men jag &r ocksa intresserad av att ldra mig mer om
dkta Zinfandel-viner fran Kalifornien och det faktum att
italienska Primitivo-viner far saluféras som Zinfandel i
Europa. Manga Zinfandel-viner ar inte Zinfandel!

Vad gor du pa fritiden?

- Jag lagar gédrna mat med sa fa ingredienser som
majligt, gérna allt i en panna. Min paradrétt ar helstekt
flaskfilé med svampsas och rostad potatis. Den kan
jag nog géra bade baklanges och i sémnen!

aut O\ RO VINCONTORET OREBRO
INGAR |

PRISET 28 NOVEMBER: HUSMANSKOST OCH VIN

Det s&gs att vinet lyfter matupplevelsen och tvartom. Den hér kvéllen provar
vi pa det med utgangspunkt fran kokt rimmad oxbringa med rotfruktsstomp,
pepparrot och persiljesas. Torsdag 28 november kl. 19.00. VinContoret,
Fabriksgatan 54 E. Pris 450 kr/person (400 kr/medlem).

11 DECEMBER: LITEN NOBELMIDDAG MED NOBELVINER

Liten Nobelmiddag pé vart sétt med vita dukar och kandelabrar. Vi har valt
ut nagra viner som serverats pa Nobelmiddagar under &rens lopp. Vinerna
serveras i samband med middagen. P4 menyn bland annat viltstek, romtarta
och moussetarta. Onsdag 11 december kl. 19.00. VinContoret Fabriksgatan
54 E. Pris 640 kr/person (590 kr/medlem).

d'Amelia utanfor Alba och beséker producenter i Barbaresco och
Barolo. Bland annat blir det tryffelsafari i samarbete med Tryffel-
institutet i Alba. | detta omrade som &r kant fér "Slow Food” bestker
vi de basta restaurangerna for att f& njuta av matkulturen.

Pris per person i dubbelrum: 19.995 kr inkl moms. Flyg, hotell,
busstransporter, intrdden, provningar, méltider (inklusive vin till lunch
och middag). Antal platser dr begrénsat till 26 personer.

Fullstandigt reseprogram pa www.vincontoret.se

\

Fér info och anmélan: 019-23 21 45 eller bengt.knutsson@vincontoret.se

FOTO: HANS ALM, ERIKA ORLANDI OCH PER-OLOF VON BROMSEN
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Vulcanén, Vulcans vag 1, 522 30 Tidaholm.
Telefon 0502-148 88.
E-post:info@wghh.se

.................................................................................................................................

Vulcanén, Vulcans vag 1,522 30 Tidaholm. HAR FINNS
G R A N Qv I s I Telefon 0502-148 88 o VARA MARKNADER

www.granqvistbev.com info@granqvistbev.com

BEVERAGE HOUSE Gra.nqvist Beveorage Hoqse impo[ter"a‘rqch sa'\jer.t')\, cider, kvﬂalitetsvmeroch
spritdrycker fran hela varlden. Forsaljning sker till kunder pa svenska, norska,
— GRUNDAT 1983 islandska och finska marknaderna samt Duty-Free. Forsaljning till privatkon-

sument sker i Sverige via Systembolaget, i Norge via Vinmonopolet, i Island via
Vinbudin och i Finland via Alko. Forsaljning till restaurang och grossist sker via
Granquist direkt. | Norge sker forsdljning via Vectura. Foretaget samarbetar
med Grimsholmens Vin HB och ags av Wastergdthlands Handelshus AB.

Vulcanén, Vulcans vag 1,522 30 Tidaholm.
Telefon 010-490 27 90
www.vincontoret.se sverige@vincontoret.se

VinContoret drivs av entreprendrer runt om i Sverige som ar inriktade pa att anvanda drycken som en
( O N TO R E T kommunikator. Drycken spelar en central roll i vart arbete, saval i vara kundaktiviteter, resor, provningar
somivaralounger/vinkallare. Vi erbjuder lustfyllda provningar av bland annat drycker, cigarrer,
~ GRUNDAT 2006— choklad, ost och delikatesser. VinContoret anordnar gourmetresor till Europa och skraddarsydda

resor for foretag och organisationer. Foretaget ags av Wastergothlands Handelshus AB.
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Johan Granqvist Lennart Granquist Lennart Grimsholm Lena Petersson Rikard Wallander
VD Sverige samt Duty Free, resor och Ekonomiansvarig Finland, Norge samt
produktbeddmning produktbeddmning produktbedomning

Py

Dan-Axel Flach Ing-Marie M Persson Amalia Djurberg Tord Norman
Inkapare, produkt- Ekonomi Marknadskoordinator, ~ Saljare Stockholm
bedémning och bokningskoordinator och Mélardalen
restaurangkontakter VinContoret

HAR FINNS VINCONTORET

Allt om utbudet pa de olika orterna hittar du p4 www.vincontoret.se

BORAS JONKOPING TIDAHOLM OREBRO
vincontoret.se/boras vincontoret.se/jonkoping  Amalia Djurberg Bengt Knutsson
Tel033-1809813 Tel036-4421113 vincontoret.se/tidaholm  vincontoret.se/orebro

Tel 0502-250000 Tel019-232145
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ABONNERA PA VINFO
OCH VARA NYHETSBREV

Vill du ldsa Vinfo regelbundet? Vill du fa vara e-nyhetsbrev? Vill du att dina goda vinner
eller kollegor som uppskattar vin ocksa ska fa mojlighet att ldsa Vinfo digitalt?

Meddela oss din och dina vdnners e-postadresser sa far ni besked nir det kommer ut
ett nytt nummer av Vinfo. E-posta adresserna till oss pa vinfo@granqvistbev.no

Pa granqvistbev.se samt pa granqvistbev.no hittar du savil det har numret och alla
tidigare utgavor av Vinfo sedan starten 1995.

VAROR PA POLET

Féljande varor fran Granqvist Beverage House finns pa Vinmonopolet.

Mer information pa granqvistbev.no

MEZCAL
APRENDIZ
BLEND

NR 8347801 (700 ML)
PRIS 699,90 NOK

Denna Mezcal produceras av
Destileria Santasabia i Oaxa-
ca i Mexiko. En del av inkom-
sterna fran forsaljningen av
den har produkten gér till en
sammanslutning som har till
uppgift att bevara ursprunget
av destillatet Mezcal och dess

traditioner. i
Mescal extraheras fran " "

kdrnan i Agavevaxten som I

skordas exakt i det gonblick M E R

som den &r mogen. Kérnan
kokas i minst tre dagar i en
vedeldad lerugn. Hjartat av
agaven strimlas, blandas med
kéllvatten och jdses i kar.
Tiden for jasningen beror pa
klimat och méngden agave.
Den jasta vatskan destilleras
sedan tva ganger i koppar-
panna. Aprendiz bestar av 70
% Espadin och 30 % Te-
peztate.

Doften &r lite rokig med
fruktinslag, smaken bjuder
pa silkeslena angor av kokt
agave med frukttoner.

EGRI
MERLOT
2015

NR 6289 (750 ML)
PRIS 109,90 NOK

Ett riktigt klassiskt rédvin
som kommer fran det expan-
siva Egriomrédet Oster om
Budapest i Ungern. Produ-
centen heter Tarkanybor — ett
ambitidst privatagt vinhus
som har sina odlingsmarker
runt omkring byn Felstarkany
strax utanfor staden Egri.
Vinet — som férr ofta be-
namndes "tjurblodet fran
Eger” gors som sig bor av
Merlotdruvor fran relativt
unga plantor, ungefér 5-10
ar gamla. Det resulterar i ett
vin med god fruktighet och
en behaglig rondér i smaken.
En viss rests6tma gor att vi-
net passar utmarkt att dricka
till kalla buffératter. Egri
Merlot &r &ven ett umarkt sall-
skapsvin som bor serveras
vid 18-20 grader. Det kan
sparas nagra ar men vinner ej

pa lagring.
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