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Armagnac Nismes
Declou 1967.
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Har hittar du inte mindre
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18MAL 2017 "Jack Ryan dr riktigt bra grejor”

! alla utgavor sedan starten
1995 finns i digitala
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lackra recept som passar
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Vinfo fyller 80
nummer — och
blir helt digital

Det hir dr Vinfo nummer 80! Redan
hosten 1995 kom forsta numret och
sedan dess har tidningen varit en av
vara viktigaste informationskanaler
och en stéindig killa till kunskap och
inspiration for alla trogna ldsare.

Men nu &dr det dags for nésta steg
dér vi later Vinfo bli helt digital. Vin-
ternumret, som kommer i november,
blir det sista vi trycker och skickar
ut med posten. Fran arsskiftet far
du besked via e-post nir digitala
Vinfo kommer och du kan da borja
lasa tidningen direkt pa din skdrm.
Snabbt, enkelt och miljovinligt.

Hur det blir i sommar vet vi inte
riktigt, men vi hoppas alla pa en
ljusning. Trots all osékerhet vill jag
tillonska alla en riktigt skon som-
mar. Hoppas att du far méjlighet till
skona sommardagar och kvillar med
nagot gott i glaset (frn oss!) i goda
vinners séllskap.

Trevlig ldsning - och skal!

JOHAN GRANQVIST
VD GRANQVIST BEVERAGE HOUSE

vinfo

AKTUELLT SOMMAR

‘CASTILLO DE ALICANTE

APPELLATION D'ORIGINE

- CONTROLEE ALICANTE
VINO DE ESPARA

| ESTATE BOTTLED

Tempranillo
Cabernet Sauvignon
Merlot

Ekospanjor
med ton av
sol och hav

Det ekologiska spanska rodvinet Castillo
de Alicante har fatt ny design och finns
nu i argang 2019 i Systembolagets bestall-
ningssortiment. Vinet passar utmarkt till
sommarens grillade kottritter av gris, not
och lamm. Det smakar ockséa fortraffligt till
fagel, smavilt, pasta och milda ostar.

Castillo de Alicante produceras av
Bodegas Bocopa i Alicante pa den spanska
solkusten. Bodegan &r en pionjar nér det
giller ekologisk vinproduktion - det hir
vinet hade premiir redan 1997.

Castillo de Alicante &r ett medelfylligt,
fruktigt rodvin som gors pa druvorna Tem-
pranillo (60 procent), Cabernet Sauvignon
(20 procent) och Merlot (20 procent). Mo-
nastrell ger vinet tydlig medelhavskaraktéir
samtidigt som Cabernet Sauvignon tillfor
en viss kryddighet och Merlot ger det en
mjukare och rundare kénsla. Doften ar
fruktig med ton av hallon och plommon.
Smaken #r stor och rund med inslag av bla-
bér, bjornbar, kanel och lakrits.

Castillo de Alicante klarnas med ben-
tonitlera och kan ddrmed ocksa drickas
av dig som foredrar vegansk kosthallning.
Klarning gors for att undvika grumlighet
och i manga viner anvinds dggvita till
denna process.

Nr 6709, pris 95 kr. Bestill vinet enklast
pa granqvistbev.se/6709

Ekologiska vinodlingar i Alicante.

Tidskrift fran Wastergothlands Handelshus AB, Vulcanon, Vulcans vag 1, 522 34 Tidaholm. Argéng 26.
Utgivning 2020: Maj och november. Ansvarig utgivare: Johan Granqvist, e-post: info@wghh.se.
Redaktér och formgivare: Per-Olof von Bromsen, telefon 0704-44 66 82, e-post: povb@mediagram.nu.
Annonsbokning: Karina von Bromsen, telefon 0704-13 26 26, e-post: kvb@mediagram.nu.
Produktion: Mediagram AB, Skévde. Tryck: Printagon Graphics, Helsingborg, 2020.

Vill du adresséandra? Far du dubbla exemplar? Ring 0502-148 88 eller e-posta pren@vinfo.se (ange prenumerationsnr)
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AKTUELLT SOMMAR

4 GRILLVI

| &r har vi langtat mer &n nagonsin efter
var och vdrme — och att fa grilla! Nu nér '
utesdsongen ar hér pa allvar tipsar vi om

fyra réda viner som passar bra till den |
fina kéttbiten och goda hamburgaren.
- 4
-
1. IVORY & BURT RED BLEND Fettet | bufgaren &
Fruktigt och smakrikt rédvin som passar perfekt till grillat . 2
men &ven till lagrade hardostar och vegetariskt. onierar sa

—Jag dricker det allra helst till hamburgare eftersom det ' d Vl N et /.
feta i kottet harmonierar sa fint med vinet, sédger Joe Lange P e
pa LangeTwins Winery i Lodi i Kalifornien. Han arbetar som
exportchef pa det familjedgda vineriet som producerar Ivory
& Burt Red Blend.

Ivory & Burt Red Blend 2018 har en angenam doft av
mogna morka bar med inslag av kryddiga fattoner. Det ar
runt och smakrikt i kombination med ett friskt avslut och
avrundade tanniner.

Vinet &r en blandning av de bla druvorna Syrah, Petit

Sirah, Cabernet Sauvignon och en liten del av den gréna
Viognier. Det har lagrats fyra manader i 225-liters ekfat.

Lamplig serveringstemperatur &r 16-18 grader. ; ‘ ' ' e mee
Nr 2497, pris 139 kr i Systembolagets fasta sortiment. . s 4 VNTAGE 2018

2. FIRST EDITION
CABERNET SAUVIGNON

Ett fylligt och fruktigt rédvin fran Chile som &r
utmarkt till grillat av nét och vilt. Det passar
aven fint till charkuterier och lagrad hardost.
First Edition Cabernet Sauvignon 2017
har en fruktig, nyanserad doft med inslag av
orter, blabar, choklad och peppar. Fruktig
smak med toner av 6rter, blabar, ceder,
hallon, choklad och peppar. Det produ-
ceras av Vifia Valle Secreto i den soliga
Cachapoaldalen och har lagrats 12 ma-
nader i 225-liters franska ekfat. Lamplig

‘ Receptet pa hamburgaren‘

" finns [oF:! gran_g\xi\s{k:

4.CHATEAU
D’HAUTPOUL

Kryddigt och mustigt
rédvin fran sédra

3.SCRIANI
RIPASSO

Mustigt rédvin fran
Valpolicella i ltalien

serveringstemperatur: 16—18 grader. med stor smak Frankrike med inslag

Vinet har fatt fina omdémen av flera N”QLE@ och doft av plom- av lakrits, bjérnbéar
vinskribenter, exempelvis Hakan Larsson StLP{'iFO mon, Grter och och svarta vinbar. Du
i Expressen: "Chile-Cabernet med klass. F | fat. Fortraffligt till dricker det till grillat = or b
Traditionell med mycket god doft av vin- s zw grillade kottratter av vilt och fagel, men
bér och ek. Fruktig, saftig och gener&st W - med pasta. Ocksa aven till pastarétter 5:3511
fatig, vél uppstramad smak i klassisk chi- 3 gott till lagrade och lagrad hardost. Jsufpon

sors

Argéng 2017. Nr
75392, pris 139 kr.
Bestall det vinet pa
granqvistbev.se/
75392

lestil. Till rostbiff med gratang”.

Nr 2278, pris 169 kr i bestéllningssorti-
mentet. Vinet kan finnas i en del System-
butiker, men du bestaller det enklast pa
granqvistbev.se/2278

hardostar. Argang
2015. Nr 73779,
pris 179 kr. Bestill
det pa granqvist-
bev.se/73779

MINERVOIS

4 VINFO*%JUNI 2020
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AKTUELLT SOMMAR

F‘

-

Skaldjurs-
favoriter

Sommarkvall pa uteplatsen, bryggan eller
vid stranden — d& smakar det riktigt gott
med en flaska vitt vin och skaldjur! Har

ar nagra tips pa fina viner som passar till
rakor, hummer, krabbor med mera.

Deidesheimer Herrgottsacker
Riesling Spatlese 2018

Halvtorrt vin frdn Tyskland som &r ett utomordentligt bra val till
det klassiska I6rdags- och sommarmyset skaldjur och vitt vin.

Den angenama, friska syran gor att vinet gifter sig fint med
den silta, s6tma och umami som finns i rakor och kréaftor.
Vinet passar ocksa bra till sushi, fiskratter med sota saser, kra-
miga soppor och milda ostar. Det &r smakrikt med fin balans,
doften ar druvig med inslag av mandarin, kvitten och pé&ron.

Nr 5042, pris 100 kronor pa Systembolaget. Skulle
Deidesheimer Herrgottsacker saknas i din systembutik, be
att personalen bestéller hem det.

FM Riesling

Vitt halvtorrt smakrikt vin fran Tyskland med fin ba-
lans och toner av mandel, citrus och gréna applen.
Utéver skaldjur passar det till kalvkétt, pasta och
sallad. FM Riesling QbA 2017/2019, Nr 5844,
pris 89 kr. Bestéll pa granqvistbev.se/5844

Friskt
fruktigt

Tokaji Furmint

Torrt med frisk och fyllig smak. Fina toner av mog-
na dpplen och paron. Perfekt till fisk och skaldjur,
ljust k6tt och matigare sallader. Tokaji Furmint
2017 fran Ungern finns att kdpa i flera System-
butiker. Nr 6214, pris 99 kr. Om vinet saknas i din
butik, be personalen att bestélla hem det.

Friskt
fylligt

Kahurangi Sauvignon Blanc

Torrt med fin fruktighet och tydlig syra, vilket gér
det perfekt till skaldjur. Det gifter sig fint dven
med fetare fisksorter som lax, réding och makrill.
Kahurangi Estate Sauvignon Blanc 2018

kommer fran Nya Zeeland och finns i bestallnings- k‘:{;‘%t
sortimentet. Nr 75026, pris 149 kr. Bestall pa
granqvistbev.se/75026 -

TIPS: Vi har dven en torr Riesling fran samma
vineri: Nr 70416, pris 149 kr. Bestall Kahurangi
Dry Riesling pa granqvistbev.se/70416

il's.\u

SKAPA DIN EGEN
INKOPSLISTA PA
GRANQVISTBEV.SE

Nér du vill bestélla vin och sprit fran Granqvist som ingar i
Systembolagets bestillningssortiment gar du enklast in
pa respektive produkts egen sida pa granqvistbev.se.
Langst ner pa varje sida finns en lank till produkten pa
systembolaget.se, dir du gor din bestallning.

For att snabbt hitta den produkt du ar intresserad av
skriver du in den webbhénvisning som avslutar alla
produktpresentationer i Vinfo.

Vi har ocksa en funktion pa granqvistbev.se som ger
dig mojlighet att skapa en egen inkdpslista. Perfekt néar du
provar drycker i var monter pa en dryckesméassa: Ha var
webbsida uppe i mobilen och fyll pa listan allt efter hand.

Pa granqvistbev.se hittar du detaljerad information
om alla de varor vi berattar om i Vinfo och aven utférliga
presentationer av vara leverantorer.

VINFO%JUNI 2020 5
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Scott Hazeldine ar chefsvinmakare h.o‘erchiI-d‘_'

Estate i Barossa Valley i Australien och har

varit med och byggt upp vineriet fran grurideh‘_r _: 7
”De viner jag gor allra minst med blir de béstg;' i

Druvorna ska tala for sig sjalva”, séger,han';f{ ;

child Estate dr ett av de ledande vinerierna i Barossa
Valley i South Australia, ndgon timmes bilresa norr
om Adelaide. I Systembolagets bestdllningssortiment
finns det tva fylliga roda viner och ett torrt vitt vin
fran Schild (se nista sida).

I Europa skordas druvorna fran mitten av augusti
till en bit in i oktober, men i Australien plockas de

vanligtvis fran slutet av januari till borjan av april.

-Den sista mars blev vi klara i ar, sédger Scott Hazeldine. Argéng
2020 visade sig vara en ovanligt liten skord, faktiskt en av de
minsta vi haft pa Schild Estate. Men kvaliteten dr det inget fel pa!

-Det var vildigt torrt i sodra Australien vid arsskiftet och under
blomningstiden i hostas var viadret vildigt varierande, omvéxlan-
de varmt och kallt. Det gjorde att fruktséttningen ocksa variera-
de, vilket resulterade i sma druvklasar med lag vikt.

I borjan av 2020 hirjades - som du kanske minns - Australien
av forodande brinder. Aven ménga vinerier drabbades svart, men
Barossa Valley kom undan med blotta forskriackelsen.

-Vi ar lyckligt lottade och mycket tacksamma for det, sdger
Scott Hazeldine. Vira nirmaste grannar i Adelaide Hills rakade
riktigt illa ut. En tredjedel av odlingarna i regionen forstordes,
manga vinerier blev r6kskadade och nagra brann ner till grunden.

Pandemin paverkar ocksa vinbranschen och nir detta skrivs i
slutet av april 4dr restauranger och barer stingda i Australien.

6 VINFO3*JUNI 2020

-Som tur var hann vi med skoérden innan restrik-
tionerna kom, sidger Scott Hazeldine. Vi uppmunt-
rade vara vinerimedarbetare fran Georgien att aka
hem sa fort vi var fardiga, det var i sista minuten.

SCHILD ESTATE GRUNDADES 1952 av makarna Ben och
Alma Schild. De hade tidnkt satsa pa blandat lant-
bruk med allt fran farskotsel till vinodling pa de tolv
hektar stora dgorna. Men efter bara fyra ar avled
Ben Schild i en hjértattack och den sextonarige
sonen Ed fick ta 6ver ansvaret.

Som tjugoaring gifte sig Ed med Lorraine och
tillsammans utvecklade de garden och kopte ocksa
till flera andra vingardar. I bérjan av1980-talet fick
de chansen att ta 6ver Moorooroo, en vingard som
anlades redan 1847 mellan floderna North Para Ri-
ver och Jacob Creek. Den anses vara en av virldens
idldsta och fortfarande finns det nagra rader kvar av
de ursprungliga vinrankorna. Sverige fick ett litet
parti av det exklusiva Moorooroo-vinet i vintras.

I dag drivs Schild Estate av den tredje generatio-
nen: Michael Schild dr ansvarig fér vinodlingarna
medan hans systrar Judy Watson och Leanne Chap-
man skoter ekonomi och administration. =



REPORTAGE AUSTRALIEN

TRE FINA VINER FRAN
SCHILD SOM FINNS
PA SYSTEMBOLAGET

=>-Schild Estate Shiraz 2015

Ett klassiskt rédvin som gors pé Shiraz, den druva
som forknippas allra mest med Barossa Valley. Fylligt
och kryddigt. Stor doft och intensiv smak med inslag
av plommon, choklad och vanilj. Perfekt till grillad
stek med pommes frites, tycker Scott Hazeldine. Nr
75398, pris 199 kr. For detaljerad information och
bestéllning, se granqvistbev.se/75398

=>-Schild Estate
Cabernet Sauvignon 2015

Ett fylligt, kryddigt och mustigt rétt vin. Stor doft och
smak med toner av mérka bar och sandeltra. Mjuka
tanniner och fantastisk eftersmak. Du dricker det
med fordel till ratter med lamm och annat grillat kott,
pastaratter samt lagrade hardostar. Nr 75924, pris
199 kr. For detaljerad information och bestallning, se
granqvistbev.se/75924

=>-Schild Estate Chardonnay 2017

Ett torrt, fylligt och smakrikt vitt vin. Harlig doft och
mjuk smak med inslag av vita persikor, farsk citrus,
nétter och en touch av badsalt. Avnjut det till fisk,
skaldjur och sommarens buffératter. Nr 72225, pris
169 kr. F6r mer information och bestallning, se
granqvistbev.se/72225

Farsk vinmust pumpas 6ver till en ny tank i samband med skérdearbetet
i mars 2020 (6verst). Stérre delen av vinodlingarna bestér av den bla
druvan Shiraz (mitten). Familjen Schilds Valley of Hope Winery utmed
Barossa Valley Way stod klart 2010 (nederst).

VINFO % JUNI 2020 7
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Dagens vinnjutare

ar mer kunniga och

de flesta fragar efter
balanserade viner med
lagre alkoholhalt. Just
sadana viner som vi
producerar.

& & ,orooroo Vineyard

shiraz Vines
—

planted 1847

NY LEVERANS
KOMMER 2021

Moorooroo Shiraz ar ett mycket
speciellt vin — det gérs av druvor
fran de ursprungliga vinrankorna

i odlingen Moorooroo fran 1847.
Vi fick en leverans om 30 flaskor
som lanserades och salde slut pa
Systembolaget i mars. Men hall ut
— i borjan av 2021 kommer argang
2017 och da har du chansen att
férvarva en flaska av vinet som fatt
99 poéng i vinguiden Halliday.

Du far besked i vart e-nyhetsbrev
nar rariteten kommer. Du har vl
anmalt dig? Om inte, gor det direkt
pa granqvistbev.se.

8 VINFO3*JUNI 2020

REPORTAGE AUSTRALIEN

SCHILD

-Estate-

[DOROORO

SHIRAZ

Familjen Schild salde under manga ar sina druvor till andra
vinforetag i trakten. Men nir efterfragan pa australiska viner 6ka-
de pa 1990-talet gick manga 6ver till att odla druvor i egen regi.
Da borjade Schild producera vin i sitt eget namn och 6ppnade
1998 en butik i centrala Lyndoch i Barossa Valley.

- I och med att vinerna salde allt battre blev det naturligt att
ocksa bygga ett eget vineri, berittar Scott Hazeldine. Nar familjen
letade efter en vinmakare fick de hora talas om mig och jag fick
fragan om jag ville hjilpa till att bygga upp anldggningen. Sa blev
det och nu har jag jobbat hir i mer 4n tio ar!

VALLEY OF HOPE WINERY UTMED Barossa Valley Way stod klart 2010.
De forsta fem aren var fokus helt inriktat pa att fa igdng sjdlva
tillverkningsprocessen.

-Nir det var klart koncentrerade vi oss pa vinodlingarna for att
fa fram béasta mojliga druvravara, siger Scott Hazeldine.

Arbetet i de elva olika vinodlingarna leds av Michael Schild som
arbetar tétt tillsammans med Scott Hazeldine.

-Ramaterialet dr det viktigaste och det som péverkar slutresul-
tatet mest. Det dr viktigt att fa fram de basta vinrankorna och
att virda dem pa bésta sitt, sdger Scott Hazeldine. Vi kan gora
mycket i vineriet men utan bra ravara star vi oss slétt.

Schild Estate dr med sina 200 hektar odlingsmark det storsta
privatidgda vinhuset i Barossa Valley.

-Vi haller pa med utvecklingsarbete pa flera stéillen och for
nérvarande odlar vi pa cirka 140 hektar, sdger Scott Hazeldine.
Hilften av druvorna anvinder vi sjilva, resten siljer vi till andra
vinforetag.

70 PROCENT AV AREALEN UPPTAS Av Shiraz, den bl druva som blivit
synonym med Barossa Valley. Resten dr vilkinda sorter som
Grenache, Cabernet Sauvignon, Merlot, Chardonnay och Riesling.
Druvorna ska “tala” for sig sjdlva, sdger Scott Hazeldine:

- Arligt talat blir de viner jag gér minst med allra bist. Med bra
druvor gér mitt jobb ut pa att med l4tt hand styra upp vinet i
vinifieringen. Kraft och koncentration ar aldrig nagra problem f6r
oss, skickligheten ligger i att 1ata vinet vara sig sjilvt med uts6kt
smak och friasch friskhet. Det 4r vart fokus.

Scott Hazeldine har noterat en tydlig forandring i kundernas
smakpreferenser under det senaste decenniet:

-Dagens vinnjutare dr helt enkelt mer kunniga och de flesta
fragar efter balanserade och frischa viner med ligre alkoholhalt
och inte s mycket eksmak. Det dr positivt fér oss eftersom vi
producerar just sddana viner.

TEXT KARINA VON BROMSEN FOTO SCHILD ESTATE

MYCKET ERFAREN VINMAKARE

Scott Hazeldine &r 46 &r och har arbetat i vin-
branschen sedan 20-arsaldern. Han véaxte upp
i Malawi i syd6stra Afrika och gick pa inter-
natskola i Storbritannien. Scott Hazeldines

fru Rebecca kommer fran en vinodlarfamilj i
Barossa Valley som under en tid dgde vérlds-
berémda Jacob's Creek.

—Men jag borjade med att ldsa marinbiologi
och fick sedan arbete pa ett féretag som ger
rdd om oljebekampning i havet. Jobbet blev lite for
tufft for mig och jag flyttade tillbaka till familjen i Australien. Efter ett
tillfalligt inhopp i skérden pa en vingard i Barossa Valley blev jag "fast”
och bérjade plugga vinkunskap pa universitetet!




NYHETER VINTIPS

UDDA DRUVA GER
SMAKRIKT FISKVIN

V Malcorta Singular Verdejo 2017 &r
ett torrt vitt vin fran Javier Sanz i Rueda
i nordvistra Spanien. Det lockar
med en angendm doft av blom-
mor, citrus och plommon.
Smaken dr vilbalanserad med
fin syra och toner av citrus och
exotiska frukter. Du dricker
det med fordel till grillade och
rokta fiskritter, fiskgrytor och
kalla soppor. Servera vinet vil kylt, det
bor halla mellan 8 och 10 grader.
Vinet gors av Verdejo Malcorta, en
druva som var pa vig att forsvinna
men som riddats av vineriet. Vin-
rankan dr svarskott och besvirlig
att skérda pa grund av ovanligt téita
och sma druvklasar, vilket gjorde
att ménga helt enkelt 6vergav den.
Namnet Mal-corta betyder ”svar att
klippa” i 6versittning. Dessutom
mognar den senare én andra druvor.
Nr 703886, pris 199 kr i bestall-

i oo bocitienkio o
LYXIGT SLOTTSVIN
MED LAKRITSTON

La Falaise 2018 ir ett fylligt och smak-
rikt r6dvin fran Chateau La Négly i Fleury
d’Aude i Languedoc i sodra Frank-
rike. Det bestér av druvorna
Grenache (35 procent), Mour-
vedre (20 procent) och Syrah
(45 procent) fran odlingar i
det bergiga La Clape-omrédet.
Innan flasktappning lagrades vi-
net 12 manader i 300-liters ekfat.
La Falaise - klippan - har en ange-
niamt fruktig doft med toner av hallon,
bjornbir, choklad och svarta oliver.
Koncentrerad, vilbalanserad smak
med inslag av lakrits, nyrostat kaffe,
choklad och mérka bér med mogna
tanniner. Slottets vinmakare rekom-
menderar vinet till ratter av not, vilt
och vildsvin samt charkuterier och
lagrade hardostar. Det bor dekan-
teras tre timmar innan servering.
Nr 95099, pris 239 kronor i Sys-
tembolagets tillfilliga exklusiva
sortiment fran och med den 12 juni.
Det finns totalt 1200 flaskor.

VMalcorta

AU
NEGLY
LA FALAISE

D S

Hitta Gventyreéti«

i-Tidaholm

HbékensAs

Ett norrland i miniatyr med sjéar,
skog och ett rikt djurliv. Ett paradis
for fiskaren, naturélskaren och
familjen.

Turbinhuson

En sommaroas centralt i Tidaholm
vid &n Tidan. Upplev levande kultur
i fantastisk omgivning.

Vandringsleder

Mdanga alternativ for vandring

och promenad. Hér kan du vandra
i stadsmiljo, i téit skog eller Iéngs
landsbygdens slingrande végar.

Naturomrdden

Natur med fantastisk variation dér
urskog méter bokskog och mjuka
&sar blir till bréda stup. Ratt for

dig som vill vara aktiv, vill uppleva
utmaning eller bara kénna lugnet.

Fiske

Mitt i strommen, frén bat eller
pd trygga land. | Tidaholm finns
mdénga majligheter till ett bra
fiske. | sjdarna pd Hokensds och
i &n Tidan bdade i Baltak och inne
centrum.

tidaholm.sefturist

—_ TIDAHOLM



AKTUELLT SOMMAR

Den ljusa

arstidens
drycker

Champagne, crémant och sekt &r den ljusa
arstidens favoriter. Harligt skummande viner
ar sedan lange sjélvklara inslag pd somma-
rens fester — bdde som vélkomstdrink och till
maten. Men de passar ocksd bra i maten!
6da och vita viner kan ofta vara perfekta smak-

forstarkare i manga matrétter. Det dr dven mous-
serande viner —- men det kanske vi inte tinker

pa lika ofta:

Prova med att byta det vanliga vinet i en lyxig
risotto mot ett mousserande, det fungerar utmarkt. For att
inte tala om Créme Ninon, den franska grona drtsoppan som
dr utmaérkt till lunch en varm sommardag - i den ska det
vara en skvitt champagne. Pa granqvistbev.se finns recept
pa gron drtsoppa med champagne. Sok p

”Bubbel” passar ocksa bra i klassiska vita saser till fisk-
réitter och i desserter som exempelvis pannacotta eller

chokladmousse gjord pa vit choklad.

Mousserande dr ocksa utmérkt maltidsdryck och passar
fint dven till ostbrickan. Har du till exempel provat hus-
hallsost till champagne eller crémant? Det blir riktigt gott!

Torr champagne dr annars en klassiker till ostron, skal-
djur och manga fiskritter. Vir crémant fran Alsace (se niista
sida) passar fint till sushi, rokt lax, skaldjur, ostron och
milda ostar. Och ett utmirkt val till buffén ar var tyska sekt.

= BUBBEL TILL BUFFEN

Premiere Sekt ar ett mycket prisvart
tyskt mousserande vin fran Sektkellerei
Josef Drahten i Moseldalen.

Premiere har en fruktig doft med latta
mineraltoner. Smaken &r fruktig med
lagom mousse. Vinet &r en blend av
flera olika gréna druvsorter, bland annat
Riesling, den klassiska tyska druvan. Du
serverar Premiere val kylt som apéritif
pa sommarens fester samt till bufférétter
och skaldjur.

Nr 87077, pris 95 kr i bestéallnings-
sortimentet. Du bestéller enklast via
granqvistbev.se/87077

10 VINFO%JUNI 2020
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Artsoppa”.

= OSTRONFAVORIT

Charles Ellner Cuvée de Femme Brut
ar en dkta champagne till riktigt bra pris:
Brédig, spritsig doft och relativt lang
smak med perfekt balans och angendm
mousse! Den passar utomordentligt bra
att avnjuta till ostron, skaldjur, fisk och
som apéritif.

Cuvée de Femme Brut bestar av
druvorna Pinot Noir (40 procent), Pinot
Meunier (30 procent) och Chardonnay
(80 procent).

Nr 7395, pris 249 kr i bestillnings-
sortimentet. Du bestéller vinet enklast
via granqvistbev.se/7395

CHAMPAGNE

HATON

> FESTENS HOJDPUKT

Haton Brut Classic 4r en torr champag-
ne av basta marke. Den framstélls enligt
den traditionella metoden som anvands i
Frankrike och nagra andra EU-lénder.

Haton Brut Classic &r en "blanc de
noirs” och bestar av de bla druvorna
Pinot Meuiner (60 procent) och Pinot
Noir (40 procent). Druvsorterna skérdas
var for sig och vinifieras separat innan
de blandas infor flasktappningen och
den slutliga jasningen. Passar lika bra till
buffén som apéritif pa festen.

Nr 77637, pris 249 kr. Bestéll vinet pa
granqvistbev.se/77637



FOTO: MIKAEL LUUNGSTROM, DWI OCH DOMAINE AMELIE & CHARLES SPARR

AKTUELLT SOMMAR

BIODYNAMISKT
BUBBEL FRAN ALSACE

Crémant d'Alsace Comete gor verkligen skl for sitt namn — smakupplevelsen
slar ner som en komet i munhélan: Blommor, kryddor, kola och frukt med
perfekt balanserad mousse och riktigt lang, angendm eftersmak.

omete ir ett torrt mousserande vin fran
Domanie Amélie & Charles Sparr i Alsace i
Ostra Frankrike, pa grinsen till Tyskland. Det
passar utmérkt att dricka som séllskapsvin,
apéritif och till de flesta skaldjursritter,
rokt lax, sushi och ostron. Det passar dven till hardos-
tar som Kvibille Cheddar och dessertostar som brie.
Domaine Amélie & Charles Sparr i Wettolsheim &r ett
nytt lysande namn i Alsace. Vineriet drivs av @kta paret
Charles och Amelie, vars familjer sedan linge &r djupt
rotade i den nordostfranska vinmyllan. Ambitionerna
dr hogt stdllda och vinproduktionen dr savil ekolo-

giskt som biodynamiskt certifierad (Demeter).

BIODYNAMISKT KAN ENKELT forklaras med att det &r
mer eko dn ekologiskt. Biodynamiska vinmakare
betraktar sina odlingar som ett helt ekosystem
och stravar efter mangfald bade vad giller vaxt-
lighet och nyttoinsekter. Arbetet anpassas till
stor del efter arstiderna och det brukar séigas att
biodynamiska vinodlare dr foljeslagare till sina
vinrankor och stottar dem endast nir det be-
hovs - i 6vrigt ska de vixa och klara sig av egen
kraft. Det anses att biodynamiska viner bjuder
pa en stor smakrikedom.

Crémant d’Alsace Cométe produceras enligt
den traditionella metoden, vilket innebir att
vinet forst jdser i staltankar. Vid buteljeringen
tillsétts jast och socker innan flaskorna for-
sluts med en enkel kapsyl och stélls i 45 gra-
ders vinkel. De vrids sedan sakta tills de star
helt upp och ned. D4 fryses flaskhalsen, kap-
sylen tas av och den frysta jastfdllningen av-
lagsnas. Flaskorna fylls pd med vin sa de blir
helt fyllda och slutligen forses de med den
traditionella korken och en metallgrimma.

Nr 73043, pris 179 kronor i Systembolagets
bestillningssortiment. Du bestéller Cométe
enklast pa granqvistbev.se/73043.

Biodynamiska vinmakare betraktar
sina odlingar som ett ekosystem

igroblods 2bua

Col

Gt o

Vinodlingarna vid Wettolsheim i Alsace,

och stravar efter méngfa|d bade strax utanfér Colmar, ligger vackert utmed

vad galler vaxtlighet och nyttoinsekter.

bergskedjan Vogesernas sluttningar.
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AKTUELLT SOMMAR

uorodalen &r inte bara Portu-
gals portvinscentrum. I byn
Favaios produceras ocksa det
barnstensfargade muscat-
vinet Favaito. Framstillningen
ar i stort sett lika reglerad

° :
som for portvin och druvsor-
ten som anvinds till Favaito dr den gyllengula,

smakrika Moscatel Galego Branco.

Favaito — som finns i vart sortiment sedan
lang tid tillbaka - dr liksom portvin ett starkvin

V' som forstarkts med druvsprit. Efter skorden
far druvorna fermentera tre, fyra dagar innan
77-procentig druvsprit tillsatts och avbryter
jasningen. Da har maximalt med smak och firg

dragits ur druvorna och druvskalen.

Har du provat Favaito? Inte — da &r det h6
tid nu! Upptack det fruktiga muscatvy

e och ldgre alkoholhalt. Bara en liten del av al-
harllga toner av CItI’US mandel honung! dadlar koholen kommer fran fermenteringen, resten
aprlkos pomerans och karame Vi lovar att fran den tillsatta druvspriten. Efter att spriten

tillsatts lagras Favaito i upp till tre ar innan
Favaito blir en uppskattad ap t|tr ete olika &rg&ngar blandas till ett perfekt vin med
drinkbas i sommar. _—

JAMFORT MED PORTVIN AVBRYTs fermenteringen
tidigare, vilket ger en mer koncentrerad sotma

M (DRUVKLASE)

stor sommarkansla.

Avnjut Favaito som den dr - med is och lime!
I Portugal serverar man den gérna med tonic.
Varma sommardagar dr det dessutom manga
som foredrar att blanda muscatvinet med ljust
0], exempelvis pilsner. Kanske nagot att testa?

Eller varfor inte prova Favaito som smakf6r-
stiarkare i godsaker som pannacotta, choklad-
mousse, dessertsaser eller mardng?

Favaito Moscatel do Douro siljs i multipack
med 10 sméflaskor 4 55 ml. Nr 78464 i System-
bolagets bestédllningssortiment, pris 139 kr.
Bestill enklast pd granqvistbev.se/78464

Favaito gors pa
druvan Moscatel
Galego Branco.

MOSCATEL DO DOURO

DENOMINACAQ DE ORIGEM CONTROLADA £
Produzido e engarrafado por:

ADEGA COOPERATIVA DE FAVAIOS, CR.L

| . Favaios-Portugal @

iis dePortugal-Product of Portugal - Prod ugal

§
i
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AKTUELLT SOMMAR

ROSA BUKET
SKONA KVAL

Ett glas rosé ar underbart att avnjuta

varma dagar och ljumma kvéllar! Vi

har fyra rosa godbitar — fran Frankrike

och Tyskland — som passar riktigt L
bra i sommar. Skal!

an det bli mer sommarkinsla
an att servera ett glas rosa-
skimrande rosé pa terrassen?
Vara fyra fina roséviner ir olika
personligheter som passar bra vid

olika tillfallen. Bestill hem hela
kvartetten sa du dr férberedd for ﬁ
kommande lata sommardagar! DOMAINE DES
=< Domaine des Féraud Cuvée Prestige 2018 FERAUD
ar sommarens rosényhet. Det dr ett ekologiskt, torrt, ol
fruktigt och smakrikt vin som gors pa fem blé druv-
sorter: Cabernet Sauvignon, Cinsault, Grenache, LUVEE PRESTIGE
Rolle samt Syrah. Doften &r elegant blommigt med ’ T8
inslag av persika och hallon. Smaken ér fyllig med R Wins
toner av persika och hallon. Passar utomordentligt DEIDESHEIM

bra till fisk, kyckling, bufféritter och ostar samt som
apéritif och séllskapsvin.

Nr 71251, pris 149 kr. Du bestiller vinet enklast pa
granqvistbev.se/71251

= Rosalie Rosé Dry 2017 fran kooperativet i Dei-
desheim i Tyskland gors av sex druvsorter, vilket dr
ovanligt manga nir det géller rosé. Fem av sorterna
- som kan variera fran ar till ar - pressas och fer- - .
menteras tillsammans. Det vackert hallonréda vinet | SANKT PRIS FRAN 1 JUNI
far sedan sin slutliga smak- och fargbalans med en
val avva.gd an@el et Sauv1gnon-“druvc').r. Rosé 2017 ar ett ekologiskt, torrt rosévin. Det

Rosalie Rosé Dry har en fin doft av réda bar, stor I ” N bla druvor — Grenache. Cinsault. Syrah \
fruktighet med ldng avslutning. Perfekt att dricka | = gorr]sl\jv . d . S ef " B S i -
som apéritif, till sommarens goda sallader, skaldjur I ;c; d d?:jvr;/lfalgen i fgr;n?m: plgzssl?rlr:j%{a;f;riskt
e.ller G hz:.nd. Nr 72.;406’ Bl aoubestiller vin med inslag av grapefruki, fankal och torkade
sy enklas.t pa gran.qv1stbev.se/78406 orter. Lackert som apéritif, till milda ostar, risotto

= Portugieser Weissherbst QbA 2018/2019 samt grillage koH: ool )
kommer ocksa fran Deidesheim och gors enbart pa Nr 71474, pris 149 kr (tidigaré PP A
den bla druvan Portugieser som fir jasa i en knapp b enklas,t oA grarquistbev. se/7147;1 Y. 7
vecka innan filtrering och buteljering. Weissherbst y o
ska enligt den tyska vinlagen goras av en enda bla
druv-sort och druvorna ska komma fran samma ort.
Vinet dr halvtorrt och saftigt liattdrucket med fina
toner av jordgubb och hallon. Utmérkt som apéritif
och pa terrassen, till de flesta sallader, kallskuret,
lattare kottratter och stekt fisk. Nr 73763, pris 99 kr.
Bestill pa granqvistbev.se/73763

Chateau Les Valentines Cotes de Provence

VINFO % JUNI 2020 13



VIN & MAT SOMMAR

LAGA MATEN | UTEKOKET

Antligen sommar och tid for uteliv! Varfér inte ocksé laga all mat ute nar du har

mojlighet? Det tycker kocken och odlaren Mauritz Larsson Stormgaard som nu delar

med sig av sina favoritrecept fér utematlagning i boken "Utekoket” (Natur & Kultur).

Langsamt
grillad oxbringa

4 PORTIONER

1 bit oxbringa (ca 1 1/2 kg)

2 dl spiskummin

2 dI mixade fdnkalsfrén

Y2 dl paprikapulver

4 mjélksyrade gurkor, fardigképta,
till exempel Ubsola eller Tistelvind
ca 1 dl neutral olja till pensling

Blanda kryddorna och gnid in i kottet
med dem. Pabérja grillningen genom
att ge kottet ordentligt med varme pa
gallret néra glédbadden sa det far lite
yta och for att hjalpa kryddorna att
tréanga in. Flytta runt kéttet for att fa en
jamn grillning. Lagg det garna att vila
pa lite avstand fran elden men danda med
varmekontakt. Tack med lock och sléng
pa torkade orter (timjan, rosmarin,
oregano eller salvia) fér att skapa rék-
utveckling under tiden. Pensla med vat-
ten da och da for att halla kéttet fuktigt
och dven med lite olja. Fortsatt grilla
aktivt under lang tid men &nda lang-
samt. Utnyttja de varmekéllor och det
material du har. Nar kottet &r klart ska
det nastan falla sénder.

Det ar fascinerande hur det kan se
brant ut men &nda inte smaka brént. Det
ar den langsamma karamelliseringen
som far fram fantastiska smaker, och
burnt ends (kantbitarna) ar fantastiskt
goda, skriver Mauritz Larsson Storm-
gaard i boken.

Servera med mj6lksyrad gurka, réd-
kalssallad och réd bbg-sés.

RODKALSSALLAD

Y2 huvud rédkal

1/2 dl olivolja

1 msk dppelcidervindger
1 tsk strésocker

1 tsk salt

Hyvla rédkélen tunt p& mandolin. Blanda
med olja, vindger, socker och salt.
Massera kal och kryddor med handerna.
Smaka av med salt och vinger.

14 VINFO % JUNI 2020

Anvénd valfri bbg-sas eller
g6r den fran grunden. Du

hittar ett recept ur boken
pa granqvistbev.se. Sok pa
"bbgsas”.

Gd
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|
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‘. delk%yrad gurka‘éir“
ett perfekt tillbehor.,




4 PORTIONER

2 gula I6kar, finhackade

50 g smér

1 + 2 liter vatten

500 g svamp, t ex kantareller
1 liter vatten

1 skvétt dppelcidervinédger
4499

1 dl &ttiksprit, 12 %

100 g bladpersilja, hackad
salt

VIN & MAT SOMMAR

Fras I6ken i sm6r med halften av kantarellerna.
Sla pa 1 liter vatten och sjud cirka 20 minuter.
Stall av koket fran varmen och lat vila med lock
minst 1 timme. Sila ifrdn buljongen och smaksitt
den med salt och vinédger, stéll at sidan.

Knéck aggen i varsin kopp och férdela 0,5 dl
attika s& det kommer lite i varje kopp. Koka upp
2 liter vatten och resten av attikan. Nar vattnet
kokar tar du en slev och virvlar runt vattnet ordent-
ligt. Tillsatt ett &gg i taget medan vattnet fortfaran-
de arirorelse. Pochera dggen cirka 4 minuter och
lyft sen upp dem med en halslev. Aggen ska fort-
farande vara l6sa i mitten.

Stek resten av kantarellerna krispiga och
servera i en djup skal tillsammans med buljong,
pocherat 4gg och rikligt med persilja.

Dessert: Grillat apple
med misokaramell

— receptet finns pa
granqvistbev.se

MANGA RECEPT
| VART STORA
RECEPTARKIV

Recept pa savil klassiska som modernare
matratter hittar du i vart digitala receptarkiv
pa granqvistbev.se. Manga av recepten har
varit publicerade i Vinfo under &ren men kan
anvandas pa nytt beroende pa sésong —
eller ocksa kan du ha dem som grund och
komplettera enligt eget tycke och smak!

Du hittar receptarkivet under rubriken
"Inspiration” pa granqvistbev.se.

DRYCKESTIPS

GRILLAD OXBRINGA

Ivory & Burt Red Blend 2018. R5tt
fylligt vin fran Kalifornien med angenam
doft och smak av mogna mérka bér och
inslag av kryddiga fattoner. Nr 2497, pris
139 kr i Systembolagets fasta sortiment.

First Edition Cabernet Sauvignon
2017. Fylligt rédvin fran Chile med fruktig
och nyanserad doft och smak av blabar,
ceder, hallon och peppar. Nr 2278, pris
169 kr pa Systembolaget.

STEKT SVAMP MED BULJONG
Deidesheimer Herrgottsacker
Riesling Spatlese 2018. Halvtorrt vitt
vin fran Pfalz i Tyskland med fin balans.
Druvig doft med toner av mandarin,
kvitten och paron. Nr 5042, pris 100 kr
i Systembolagets ordinarie sortiment.

Crémant d’Alsace Cométe. Torrt
mousserande vin fran Frankrike med
blommig doft och rik, fruktig smak.
Nr 73043, pris 179 kr i bestéllnings-
sortimentet. Bestéll vinet enklast pa
granqvistbev.se/73043
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AKTUELLT VINKUNSKAP

Friskt och fruktigt
—vad betyder det?

Vad betyder det egentligen nér ett vitt vin beskrivs som friskt
och fruktigt? Eller nér ett rétt ar fylligt och smakrikt? Vinfo
forklarar hur du kan tolka de begreppen.

et finns manga sétt att for-
klara hur ett vin smakar. Har w9 ad

ar négTa av mest‘vanliga L 4 ot ) A DELT TILL
beskrivningarna: ) D E s s E RT E N

Frisk och fruktigt brukar
betyda att det &r ett vitt vin med frisk Chateau Dereszla Tokaji
Aszu 5 Puttonyos 2016 ar

smak och tydlig syrlighet, kanske stra-

mar det lite grand i munhélan vid foérsta ett klassiskt ddelsott vin fran

klunken. Du kan fornimma smaktoner Tokaj i Ungern. Det 4r perfekt att

av dpple, citrus och k'I'USbﬁf'- Vinet &r dricka som avslutning p& en god

torrt men kan h'a en liten sootma. middag — till desserten, frukten

Tokaji Furmint 2017 fran Ungern eller bla- och grénmégelostar.

ar ett utméarkt exempel pa ett friskt Vinet lockar med en frisk doft

av aprikos, mandel och honung.

och fruktigt vin. Det har den typiska
Smaken &r s6t och frisk med ton

tonen av dpple men dven inslag av
honung, mineral och apelsinskal. av fat, aprikos, apelsin, kokos,
saffran och honung.

Vinet passar utmairkt att dricka till
fisk, skaldjur, sallader, bufféritter Nr 2901, pris 189 kronor i
samt som apéritif. Nr 6214, pris 99 Systembolagets ordinarie sor-
kr p& Systembolaget. Bestill det pa timent. Om vinet saknas i din
granqvistbev.se/6214 butik, be personalen bestélla.

Druvigt och blommigt signalerar ett
vitt vin med tydlig smak av den druva
det gors av. Det har ofta ocksa doft- och
smaktoner som padminner om hur blommor
doftar. Milda toner av kryddor férekommer
ocksa och det dr vanligt att vinet har viss s6tma.
Du kan kiéinna aromer av fliderblom, mango, som-
marblommor och kanske rosor.

Deidesheimer Herrgottsacker Riesling Spit-

MANTRA |
NY ARGANG

Mantra Pinot Noir
fran Argentina finns
nu som argang 2017.

lese 2018 ir ett bra exempel pa ett druvigt och Vinet. som fAtt fina
blommigt vin. Det har bade doft och smak av gréna d (_j’ e
druvor men &ven inslag av persikor, honungsmelon ck);nvinkri tiker. har on
och lime. I smaken kan det ocksa fornimmas lite N It
apelsinton. Vinet &r perfekt som apéritif, till fisk och Citrus, dpplen, Al fon 5 Plicy
skaldjur med heta och asiatiska inslag, milda ostar honung och gubll)(ar, korskl)(ar O_,Ch
samt desserter. Nr 5042, pris 100 kr i Systembola- aprikos brukar ;nus .Ot' Smg kol
gets ordinarie sortiment. vara vanliga doft- rUk.t.Ig me:d inslag
Fylligt, fruktigt och smakrikt brukar avse ett rott och smaktoner i & rod:a ba'r et

vin med tydlig smak av frukt, syrlighet och fyllighet. friska, fruktiga korsbzir, fiish yra
Det har toner av morka bir som exempelvis bldbar, N viner. pec va.I balangerad
svarta vinbar, moreller och bjornbar. Ofta kan N avslutnlng". DHCI.(

A det med fordel till

du ocksa fornimma toner av mjolkchoklad,

mork choklad, lakrits, kaffe och vanilj. // i @il ey
N

lattare vilt- och svampratter samt

ratter med tomatbaserade séser.
Nr 2668, pris 149 kr. Bestall

det pa granqvistbev.se/2668

Ivory & Burt Red Blend 2018 ir ett
bra exempel. Nr 2497, pris 139 kr i
Systembolagets fasta sortiment. ‘\;\h

FOTO: DWI OCH MIKAEL LUUNGSTROM
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AKTUELLT WHISKY

BRIST PA ALDRE WHISKY

Intresset for kvalitetswhisky &r stort — och det
finns egentligen inget som tyder pé att det
skulle komma att minska framéver.

Boomen har fatt till f61jd att de lager med
dldre argangar som funnits framfoér allt i Skott-
land borjar sina. I framtiden kommer det att
bli bade svart och kostsamt att fa tag pa #dldre
godbitar.

Som tur &r har Granqvist Beverage House
ett stort urval av dldre sorter. Tack vare goda
kontakter kunde vi for atskilliga ar sedan kopa
in en lang rad pérlor och rariteter som nu finns
i Systembolagets bestillningssortiment.

I och med att de &ldre sorterna dr svara att
fa tag pa har trenden att blanda olika argangar
blivit allt mer populér.

En annan trend &r intresset fér sorter med
olika typer av finish: Whisky som lagrats pa fat
av ett visst ursprung och sedan flyttats Gver
till fat av nytt ursprung. I vart sortiment finns
Jack Ryan Single Malt 15 YO The Bourdega
som forst legat 15 ar i gamla bourbonfat och
sedan sex manader i sherryfat. For information
och bestillning, se granqvistbev.se/89459

Prinls

OF SCOTLAND
RARE CASK SELECTION

NORTH OF ScOTLAND

# CASK STRENGTH ~
SINGLE GRAIN SCOTCH WHISKY

Distilled December 1971 - Bottled June 2016
BOTTLE No: 001 of 266

70c1e 43.3% Ale./Vol
PRODUCT OF SCOTLAND
GORDON & COMPANY (DISTILLERS) LTD

GLASGOW G77 6YB Fozr

EN PARLA ATT
LANGTA EFTER

North of Scotland 1971 ingar
i var raritetsserie "Pearls of
Scotland”. Whiskyn destillera-
des i slutet av 1971, alltsa f6r
nastan 50 &r sedan. Efter 44
ar i fat tappades den pa flaska
sommaren 2016. Stor doft av
choklad och vanilj samt liten
rokighet. Smaken &r stor och
len med ton av ek och en
aning s6tma. Avnjut den som
apéritif eller till mérk choklad,
en god cigarr eller till kaffet
efter maten. Nr 82479, pris
2.499 kr. Bestéll enklast pa
granqvistbev.se/82479

= Vart stora whiskysortiment hittar du
pa granqvistbev.se. Sok pa "whisky”.

Skara Ostm

Konferencier

Per Ottosson
_iv

Vin &
Ostprovning

dSSd
25-27 september

® Fredag Branchdag 14-18
e Barnaktiviteter hela helgen

e Ostlotteri

e Osttrav -

e Matlagningstips m

® Provsmakning av sven
ost fran norr till séder

o Ak tag tur & retur till ost

e Intrade 100 kr

NARg

—

OSTMAS
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NYHETER SPRITDRYCKER

VI FYLLER PA MED MER
HANTVERKSWHISKEY

Nu utdkar vi vart sortiment av irlandsk whiskey med tva riktigt fina nyheter fran

Glendalough Distillery. Destilleriet ligger i en dalgang vid 6stkusten och producerar
whiskey och gin enligt gamla hantverkstraditioner — med ett stort matt nytankande.

Destilleriet menar att Glendalough
Pot Still Virgin Irish Oak Finish
43 % &r nagot av en milstolpe for
den irlandska whiskeyn: De har
némligen lagrat denna Pot Still ett
ar i fat av irlandsk ek. Faten har till-
verkats av 140-ariga ekar som vuxit i
omradet runt destilleriet.

Whiskeyn &r mycket valbalanse-
rad och fruktig. Den bjuder pa ange-
nam doft och smak av rostad ek och
vanilj samt den latta kryddighet som
kannetecknar Pot Still.

Pot Still, som &r vanligt pa Irland,
innebér att man kombinerar méltat
och oméltat korn. Annars brukar
endast maltat korn anvéndas.

Nr 83335, pris 599 kr i bestall-
ningssortimentet. For detaljerad
information och bestallning, se
granqvistbev.se/83335

=

Q35¥ 13¥¥Y4 318000
NIVED 310NIS HSI¥I

Glendalough Double Barrel Single Grain
dr nagot av destilleriets stolthet och har fatt
ny design. (Under kort tid séljs den med bade (

EMDACGUEN
> FILEERY

gammal och ny design). Grain blandas tradi-
tionellt med annan whiskey men har handlar
det om single grain. Den har forst fatt vila i %
gamla bourbonfat f6r att fa sin slutliga finish
i fat som tidigare innehallit Oloroso-sherry.

Resultatet &r en blommig whiskey med
doft av kérsbar, fikon och kastanj. Smaken
ar mild och rund med inslag av smérkola,
honung, fikon och karamell samt ton av
brunt socker fran sherryfaten.

Nr 85800, pris 449 kr i bestallningssorti-
mentet. F6r mer detaljerad information och
bestéllning, se granqvistbev.se/85800

GLENDALOUG

IBLE BARREL

__IRISH WHISKEY %
1 i
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GLEN DALOUGH

SINGLE CAS
IRISH WHISK

GLENDALOUGH

Glendalough Single Cask
Madeira Finish 42 % ar en spe-
cialversion av destilleriets Double
Barrel (nedan till vinster). Den far
sin slutliga finish i fat som anvénts
fér canteirolagrad Madeira.

2017 fick den utmarkelsen "Best
Irish Single Grain” och nar en kva-
litetsniva som enligt destilleriet &r
nastan omdjlig att dvertréffa!

"Madeiran” lockar med en doft
av exotisk frukt, apelsinzest och
marmelad. Smaken &r komplex, men
lattillganglig, och har tydliga inslag
av russin, morka korsbér, vanilj och
plommon med lite pepprighet i av-
slutningen.

Nr 80360, pris 499 kr i bestall-
ningssortimentet. F6r detaljerad
information och bestallning, se
granqvistbev.se/80360

Glendalough Wild Botanical Gin
ersdtter Summer Botanical Gin som vi
tidigare haft i sortimentet. Smaken — och
namnet — kommer fran vilda véaxter som
nastan dagligen plockas i bergstrakterna
runt destilleriet. Sa fort plockningen &r
klar hamnar de farska vaxterna i destilla-
tionspannan. De torkas inte forst, vilket &r
det vanligaste tillvdgagangsséttet.

Den vilda ginen har en frasch doft med
toner av enbdér, citrus och tall. Smaken ar
angendm med inslag av sommarblommor
och en touch av mogen héstfrukt.

Nr 85466, pris 495 kr i bestallnings-
sortimentet. F6r mer information och
bestillning, se granqvistbev.se/85466



R AKTUELLT SPRITDRYCKER

Kryddad skal
smakar bast!

Kryddat brénnvin &r en svensk dryck med stolta traditioner.
Forr kryddades bréannvinet av medicinska skal — i dag gor vi
det for smakens skull. Vara kryddade snapsar ar ett givet
inslag p4 midsommar och sommarens 6vriga fester.

ranqvists snapsbackar
passar bra att stdlla
fram pa festbordet.
D4 kan dina gis-
terna provsmaka
och hitta sin egen
favorit.

En back snaps ”Réda Backen”
finns i de flesta Systembutiker. Den
innehaller tva miniflaskor 4 50 ml
av vardera Vistkustsnaps, Smé-
landssnaps, Vistgotasnaps, Hir-
kum Pirkum, Fibodsnaps, och
Annebergs Kornbrianvin. Roda
backen (Nr 141) kostar 299 kr.
Saknas den i din butik, be att
personalen bestiller hem den.

Samtliga snapsar - i bade roda
och svarta backen - finns ockséa
att kopa i 500 ml-flaskor. For de-
taljerad info om respektive snaps,

= SOM EN LYSBOJ pris och artikelnummer, sok pa ”snaps”

VASTKUST

| opi e it Réda backen

Kryddad spritdryck

GRAN
= i Kryddat brannvin fran Grangist Beverage Hous

Vastkustsnaps i halvlitersflaska finns pa grangvistbev.se. = BESTALL DEN SVARTA

i de flesta Systembutiker. Snapsen ar Vistkustsnaps, som brukar fa fina En back snaps "Svarta backen” finns i
tappad pa en liten, rund, glasklar flaska omdomen i provningar, séljs i 500 ml- bestéllningssortimentet. Den innehéll-
med riktig kork som med lite fantasi flaska i de flesta Systembutiker. Den er tv miniflaskor 4 50 ml av vardera
faktiskt kan liknas vid en lysboj. Flaskan bjuder pa en angendam smak av nypon, Sunnanvind, Dylletuting, Hjartans Fréjd,
pryds dessutom av en stilig etikett som slanbir och bjornbir. Perfekt till mid- Gyllenkréken, Bastergdken och Fjéril
illustrerats av véstkustkonstniren Kaya sommarens ritter - och dven till kraf- Vingad. Nr 85808, pris 299 kr. Bestall
Hansson. torna i augusti! Nr 293, pris 249 kr. pa granqvistbev.se/85808

TOPPBETYG FOR JACK RYAN

Nar tidskriften Allt om Whisky testar irldndsk whiskey far vara bada Jack Ryan toppbetyg:
Jack Ryan Single Malt 12 YO. "Doft: L&tt, maltig, citron, vanilj och julkryddor som kanel.
Smak: Elegant med latta toner av péron, vanilj och kanske lite ananas. Kramig, mjuk och
rund. Medellang finish med kryddiga toner som kommer pa slutet. Elegant”. Betyg: 8,4.
Nr 84120 i bestéllningssortimentet, pris 799 kr. Bestéll pa granqvistbev.se/84120
Jack Ryan Single Malt 15 YO The Bourdega. "Stilig elegant doft av malt, melon,
honung, fikon, vanilj och citrus. Smak: En smakexplosion av sé6ta frukter, solmogna péron,
farska aprikoser, notter och latt pepprighet fran faten. Ektoner och det kryddiga ligger
kvar i eftersmaken. Véldigt stilig!” Betyg: 8,9. Nr 89459, pris 999 kr. Du bestéller den
enklast pa granqvistbev.se/89459

FOTO: MIKAEL LUUNGSTROM OCH ARKIVBILDER
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VINCONTORET TIDAHOLM

P& gang i sommar och host

Fo6r anmalan och mer information, besék var hemsida www.vincontoret.se/tidaholm

Du kan ocksa ringa oss pa 0502-25 00 00 eller mejla till tidaholm@vincontoret.se

Kalendariet uppdateras I[6pande. For aktuell version, se hemsidan. Vi reserverar oss f6r eventuella &ndringar.
Eventuell specialkost (vegetarisk, glutenfri eller liknande) meddelar du vid bokningen.

Nar du bokar ett evenemang hos oss galler vara allménna bokningsvillkor. En fullstdndig version av dessa hittar du pa var hemsida.
Avbokning som gors senare an tio arbetsdagar innan evenemang debiteras 50 procent av priset. Vid avbestéllning senare an fem
arbetsdagar fére evenemang debiteras fullpris.

VinContorets

6, 27 JUNI, 4 JULI, 8, 15 AUGUSTI
SOMMARKVALL PA VINCONTORET

Sommaren smakar bast i kvéllssolen
pa var terrass! Under fem kvallar i
sommar har du méjlighet att avnjuta
vélsmakande mat och dryck i vacker
miljé pa var uteservering. Vi erbjuder
forratt (139 kr), varmritt (289 kr)

och dessert (99 kr). Vi erbjuder

dven barnmeny. Menyn hittar du pa
vincontoret.se/tidaholm. Vi har
ocksa satt ihop ett fint dryckespaket
som lyfter smakerna i de olika ratterna.
Pris 319 kr for tre drycker eller 239 kr
for tvé drycker.

Vill du prova vin eller whisky fére
eller efter maten? Testa vart koncept
"prova pa egen hand": Ett provnings-
paket dar du provar vin eller whisky tillsammans med din bordskamrat. Ni far in en
bricka med fyra drycker, tips om hur ni provar samt en kort presentation av drycker-
na. Pris 149 kr/person for vin eller 179 kr/person fér whisky.

Ange vid bokningen om du vill dta tvarétters eller treratters samt vilka rétter du
6nskar (det finns flera att vilja mellan) samt om du énskar nagon form av special-
kost. Vi ppnar restaurangen klockan 18.00. Varmt vdlkommen att boka bord via var
hemsida eller pa telefon 0502-25 00 00!

gardsfesti juni
flyttas till 2021.

INFORMATION MED
ANLEDNING AV PANDEMIN

Pandemin slar hart mot restaurangbranschen.
Pa VinContoret gor vi vart bésta for att du

ska kdnna dig sédker nar du bescker oss. Har
haller vi avstand i savél matsal som provnings-
lokal och uteservering (pa var hemsida kan du
lasa mer om alla de atgérder vi har vidtagit).

Vi foljer sjalvklart rddande rekommendationer
for restaurang. Hur sommaren och hdsten ser
ut i frdga om restriktioner vet vi inte. Vi har for
avsikt att kéra de evenemang som finns i vart
kalendarium. Men om villkoren &ndras, vi far for
f& bokningar eller fér manga avbokningar kan vi
komma att behéva stélla in. | vérsta fall med kort
varsel. Vi hoppas att ni har forstéelse f6r den
osékra situation vi befinner oss i. Var ambition
ar anda en host full av smakfulla evenemang.

Varmt vialkommen!
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LORDAG 5 SEPTEMBER
OLBRYGGNINGSSKOLA...

| samarbete med Hembryggningskurs Hjo far du chansen att ldra dig
hur du brygger 6l. Kursen leds av Erkki Rautio, som har gedigen er-
farenhet av att lara ut 6lbryggning. Under den cirka fem timmar langa
kursen far du lara dig grunderna i helmaltsbryggning, teoretiskt och
praktiskt. Under eftermiddagen serveras en matig smorgas och ett
glas 6l. Dagen avslutas med sittande 6lprovning av fyra 6lsorter, till-
sammans med provningsledare. Darefter serveras lacker grillbuffé!

Pris utan boende: 1.775 kr/person. | priset ingar bryggningskurs,
matig smoérgas och 6l under eftermiddagen, 6lprovning samt grill-
buffé med ett glas vin eller 61 pa kvéllen.

Pris med boende pa Tidaholms Stadshotell: 2.400 kr/person

for del i dubbelrum, inkl frukost, pa Tidaholms Stadshotell. (Enkelrums-

tillagg 200 kr ger ett totalpris p& 2.700 kr). | priset ingar dven brygg-
ningskurs, matig smorgas och 6l under eftermiddagen, 6lprovning
samt grillbuffé med ett glas vin eller 6l pa kvallen.

Du bokar din plats via var hemsida eller pa telefon 0502-25 00 00.

Tre veckor efter kursen har vi frivillig atertréff for flasktappning.

..OCH
GLPROVNING

Vill du smaka, men inte brygga?
| samband med 6lbryggnings-
skolan arrangerar vi en sittande
6lprovning, tillsammans med
provningsledare. Lar dig mer om
6lets smakhemligheter och unika
egenskaper! Tillsammans provar
vi fyra 6lsorter. En kvall som blir
mer skummande an skum! Efter
provningen serveras du en lacker
grillbuffé.

Pris 695 kr/person inklusive
ett glas vin eller &l till maten.
Varmt valkommen klockan 18.30!
Boka plats via var hemsida eller
pa telefon 0502-25 00 00
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Lérdag 12 september
Gourmetkvall: Den hemliga
dalens magnifika viner - ett mote
med Jefry Pitronello Baeza fran
Vifa y Cava Valle Secreto

Chile. Hela 420 mil langt, men med en
medelvidd pa blott 18 mil. | Centrala Zonen,
i norra delen av distriktet Rapel, ligger
Cachapoal. Omradet &r med sin karga jord
och ett klimat med stora temperaturvax-
lingar mellan dag och natt ursprung fér
nagra av Chiles mest berémda premium-
viner. Hér hittar du producenten Vifiay
Cava Valle Secreto. Vineriet ligger i en
undanskymd del av Cachapoaldalen. Darav
namnet Valle Secreto, som betyder Hemliga
Dalen.
Den hér kvéllen har du
mojlighet att bekanta
dig med Cachapo-
als absolut basta
viner, nar VinCon-
toret far besok av

Jefry Pitronello

Baeza (bilden)

fran Vifay Cava
Valle Secreto. Den
har producentens

réda viner ber inte om ur-
sékt for sin existens. Tvartom.

De tar plats och bjuder pa kraft och stor
smakrikedom. Ett maste for alla som gillar
kraftiga rédviner!

Efter en sittande provning (p4 engelska,
kan tolkas vid behov) under ledning av Jefry
Pitronello Baeza forflyttar vi oss till mat-
salen for att njuta av en trerétters chilensk
gourmetmiddag. Till varje rétt njuter vi sjélv-
klart ett glas vin fran kvéllens producent!

Priset fér denna gourmetkvall med Vifia
y Cava Valle Secreto ar 1.295 kr/person.
Varmt valkommen klockan 18.00! Du bokar
din plats via var hemsida eller pa telefon
0502-25 00 00.

VINCONTORET TIDAHOLM

Lérdag 10 oktober
Gourmetkvall:
Den torkade druvans magi!

Lérdag 7 november
Whiskyprovning samt
Whisky- och romprovarkvall

Amarone, Ripasso och Appassimento.
Ténk vilka under torkade druvor kan géra for
smaken! Druvsaften blir mer koncentrerad
och skapar ett kraftigt vin med karaktaristisk
s6tma och hog alkoholhalt, som dlskas 6ver
hela varlden! Den nagot udda tillverknings-
metoden, som har en lang och djup tradi-
tion, kallas appassimento. Stilarna skiljer sig
at. Vissa producenter satsar pa det traditio-
nella, andra pa en mer modern variant. Men
en sak tummar man aldrig pa — kvaliteten!

Den hér kvéllen later vi dig avnjuta dessa
suveréna viner tillsammans med en femrét-
ters gourmetmiddag. Mat och dryck i en
nara oslagbar kombination. Till varje ratt
provar vi tvd noga utvalda viner och ditt glas
far pafylining av det vin du féredrar till just
den matratten. Under hela middagen finns
var provningsledare med och vagleder dig
genom de italienska vingérdarna.

Priset fér denna gourmetkvall &r 1.695
kr/person. Varmt valkommen kl 18.00!
Du bokar din plats via var hemsida eller pa
telefon 0502-25 00 00.

Loérdag 24 oktober
Italiensk Dryckesprovarkvall

Viva ltalia! Kvéllen inleds med en djupdyk-
ning i italiensk dryckeskunskap. En sittande
vinprovning, tillsammans med provnings-
ledare, dér vi provar nagra av ltaliens stor-
heter! De italienska smakerna adterkommer
sedan i matsalen, dar vi serverar en buffé.

Priset fér den sittande vinprovningen
inklusive buffé med ett glas vin eller en 6l
&r 695 kr. Vi startar med provning i Gards-
huset klockan 16.00. Darefter serveras
kvallens italienska buffé i var matsal.

Klockan 18.30 6ppnar del tva av var
Dryckesprovarkvéll — en miniméssa med vin,
6l, bubbel och kvalitetssprit fran hela vérl-
den! | var kéllare kan du prova sékra klassi-
ker och smaka dig fram till nya favoriter. Du
véljer sjalv vilka drycker du vill ha i glaset.
Véra kunniga provningsledare finns pa plats
for att guida dig bland produkterna. Prov-
ningsstationerna ar 6ppna 18.30-23.00.

| priset, 695 Kr, ingar tio kuponger som
du anvénder till provning. Klockan 20.00
serveras du var italienska buffé med ett glas
vin eller 6l. Sjalvklart kan du képa till fler
kuponger om du vill prova fler drycker!

Om du 6nskar starta med den sittande
provningen av vin och sedan fortsatta med
var Dryckesprovarkvall &r priset 995 Kr in-
klusive buffé och dryck till maten.

Du bokar din plats via var hemsida eller
pa telefon 0502-25 00 00.

Smaskaligt, unikt, exklusivt. | whiskyns vérld
finns inget brattom. Dar far doft och smak
sakta men sdkert mogna fram till perfek-
tion. Ett genuint hantverk som kréver stor
kunskap och omsorg, med ett resultat som
oftast &r vél vart att véanta pa!

Inled aftonen med en sittande whisky-
provning, dar du far lara kdnna savél skotsk
whisky som irlandsk whiskey. Vi smakar
ocksa tvéa lite mer exklusiva rom, for att se
vad som hdnder med smak och doft vid
fatlagring. Provning samt kvéllens buffé
inklusive ett glas vin eller 61 kostar 695 kr.
Start klockan 16.00.

Var Whisky- och romprovarkvall startar
klockan 18.30. En minimassa dar du provar
de rom- och whiskysorter du sjélv finner
intressanta. Upplev rom i vérldsklass och
smaka dig fram bland Skotlands och Irlands
whiskystoltheter. | priset, 695 kr, ingar tio
provningskuponger samt kvéllens buffé med
ett glas vin eller 6I. Du som endast &r med
pa Whiskyprovarkvallen ater klockan 20.00.
Provningsstationerna &r 6ppna klockan
18.830-23.00. Sjilvklart kan du képa till fler
kuponger om du vill prova fler whiskies eller
romsorter.

Om du 6nskar starta med en sittande
provning och sedan fortsatta med whisky-
provarkviéllens stora utbud ar priset 995 kr,
inklusive buffé.

OBS! Begransat antal deltagare — boka
redan idag via var hemsida eller pa telefon
0502-25 00 00.

Lérdag 21 november
Gourmetkvall: Ostron,
I6jrom och Champagne!

Ska det vara sa ska det vara! Den har kval-
len andas lyx fran barjan till slut. Vi korkar
upp Champagnen och bjuder in till en prov-
ning av dkta varal

Valkommen till en treratters gourmetmid-
dag med provning till férratten. Vi serverar
en smaktallrik med det mousserande vinets
basta kompisar. De finaste smakerna fran
hav och sj6, sdsom ostron och [6jrom. Till
dessa delikatesser provar vi fyra Champag-
ner. Efter avklarad provning serveras du
utsokt varmratt och dessert med vél utvalda
viner. Kan du motsté frestelsen?

Priset for denna gourmetkvall ar 1.495
kr/person inklusive provning och vin till
maten. Varmt vélkomna klockan 18.00!

Du bokar din plats via var hemsida eller
pa telefon 0502-25 00 00.

= Kraftfiskehelg och Konstnatten
pa VinContoret. Se nasta sida.
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VINCONTORET TIDAHOLM

LORDAG 22 AUGUST!
KRAFTFISKEHELG

Loérdag den 22 augusti agnar vi havar och mjéardar och ger oss ut
for att fiska signalkraftor i an Tidan, som flyter fram precis utanfér
VinContoret. Upplev den njutfulla véntan och glddjen nér vi drar
upp en vélfylld kraftmjérde. Eller det spdnnande passandet pa
havarna, for att se nér en kréfta kryper pa och attackerar sitt byte.
Precis da &r det dags att dra upp! Vi fiskar mellan klockan 15.00
och 18.00. Dérefter har du méjlighet att byta om inf6r kvallens
aktiviteter. Klockan 18.30 6ppnar vi d6rrarna till vart gardshus
och en provning av
skaldjursviner. Nar gla-
sen dr tomma hélsas ni
valkomna till ett vackert
dukat bord med nyfang-
ade svenska kréftor och
tillbehér som hér en
klassisk kréftskiva till.

| kraftfiskepaketet
ingér, om du vill, en natt
i dubbelrum inklusive
frukostbuffé pa anrika
Tidaholms Stadshotell -
ett familjeagt hotell med
stor trivselfaktor — som
ligger ett stenkast fran
VinContoret.

PRISER OCH BOKNING

1.775 kr per person. | priset ingar kraftfiske med guide, kaffe
och smorgas, provning av fyra viner, kréaftskiva med ett glas vin
eller en 6l och en snaps. Om du 6nskar boende pa Tidaholms
Stadshotell (del i dubbelrum) &r priset 2.400 kr/person (enkel-
rumstillagg 200 kronor ger ett totalpris pa 2.700 kr).

Praktisk information: tag med lite mer robusta klédder och skor.
Vi star for alla redskap som kan tankas behévas i samband med
fisket. Alla kréftor som fangas slapps tillbaka i Tidan vid kvéllens
slut. Boka din kraftupplevelse via var hemsida eller pa telefon
0502-25 00 00.

Halltider: 15.00 Fika och genomgéang av fisket. 15.30 Fiske-
start! 18.30 Provning. Cirka 19.30 Kréftskiva.

25-26 SEPTEMBER
KONSTNATTEN

Mat och konst har mycket gemensamt. Bada vécker kénslor och
skapar njutning for vara sinnen. | ar kan ni ater beréras av verk
skapade av de skickliga tidaholmskonstnérerna Maria Alloh,
Maria Falk Larsson och Torbjérn Samuelsson.

| restaurangen serveras en vdarmande meny med smaker
hamtade fran den svenska hosten. Du kan vélja att &ta tvaratters
(forratt och varmrétt eller varmritt och dessert) eller trerétters.
Vi erbjuder tva alternativ av forratt (139 kr), varmrétt (289 kr) och
dessert (99 kr). Vid bokning anger du vilka ratter du 6nskar. Vi
|6ser aven specialkost for vegetarianer, veganer och allergiker.
Till vara yngre géster erbjuds en barnmeny som kan fas som
tvaratters (120 kr) eller trerdtters (160 kr).

Vi har ocksa 6ppet for enbart dryckesservering.

Boka bord via var hemsida eller telefon 0502-25 00 00. Drop in
i man av plats. Valkommen fran klockan 18.00!

FREDAG: Restaurangen och utstillningen har 6ppet ki
18.00-23.00.

LORDAG: Utstillningen 6ppen kl 14.00-01.00. Restaurangen
oppen fran kl 17.00 till kl 24.00. Kéket stéanger kl 22.00.
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Karin och
Joakim
Werhahn.

DE HAR TAGIT OVER
VINCONTORET OREBRO

Karin och Joakim Werhahn har tagit 6ver driften av VinContoret
Orebro efter Bengt och Eva Knutsson.

—Vi har alltid varit intresserade av vin och andra drycker 6ver
lag, sdger Karin. Det &r spannande med alla smakkombinatio-
ner, mojligheterna &r oéandliga! Vi har gatt kurser och deltagit
i provningar och pa sa vis férdjupat var dryckeskunskap efter
hand.

Bengt och Eva Knutsson har haft sitt fokus framfér allt pa vin
och medlemsprovningar.

—Vi behaller den inriktningen och hoppas kunna vara en
fortsatt métesplats for alla i Orebro med omnejd som gillar
vin, sager Karin. Men vi siktar ocksé pa att bredda utbudet och
attrahera yngre malgrupper.

VinContoret Orebro stannar kvar i lokalerna pa Fabriksgatan
54 vid s6dra infartsleden.

—Det &r en lokal pa cirka 200 kvadratmeter med provnings-
rum fér 30 deltagare, gedigen vinkallare, gemenskapsyta,
kontor och tva mindre métesrum, sager Karin.

Karin och Joakim, som &r gifta sedan tio ar tillbaka, driver
VinContoret vid sidan om ordinarie arbeten. Karin arbetar som
personaladministratér pa ett studieférbund och Joakim med
digitaliseringsprojekt inom Ragnsells.

VINCONTORET OREBRO

Bubbelprovning 28 maj, kl 18-20
Pris: 549 kr (medlem 449 kr).

Olprovning 30 maij, kl 17-19
Pris: 395 kr (medlem 295 kr).

Olprovning 6 juni, kl 15-17
Pris: 395 kr (medlem 295 kr).

Whiskyprovning 12 juni, kl 17-19
Pris: 595 kr (medlem 495 kr).

Sommarprovning 26 juni, kl 18-20
495 kr (medlem 395 kr).

F6r mer information och platsbokning: vincontoret.se/orebro
Telefon 076-195 07 30
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Vulcanén, Vulcans vag 1,522 34 Tidaholm. HAR FINNS
G R A N QV I s I Telefon 0502-148 88 vong VARAMARKNADER

www.granqvistbev.com info@granqvistbev.com

BEVERAGE HOUSE Gralnqvist Beveorage Hog‘se impoiter“a.r Qch saljer‘(‘jl, cider, k\ialitetsviner och
spritdrycker fran hela vérlden. Forsaljning sker till kunder pa svenska, norska,
— GRUNDAT 1983 — islandska och finska marknaderna samt Duty-Free. Forsaljning till privatkon-

sument sker i Sverige via Systembolaget, i Norge via Vinmonopolet, iIsland via
Vinbudin och i Finland via Alko. Forsaljning till restaurang och grossist sker via
Granqvist direkt. I Norge sker forsaljning via Vectura. Foretaget samarbetar
med Grimsholmens Vin HB och ags av Wastergdthlands Handelshus AB.

Vulcanén, Vulcans vag 1,522 34 Tidaholm.
Telefon 010-490 27 90
www.vincontoret.se sverige@vincontoret.se

VinContoret drivs av entreprencrer runt om i Sverige som &r inriktade pd att anvanda drycken somen
( O N T O R E T kommunikator. Drycken spelar en central roll i vart arbete, saval i vara kundaktiviteter, resor, provningar
som ivaralounger/vinkallare. Vi erbjuder lustfyllda provningar av bland annat drycker, cigarrer,
~ GRUNDAT 2006~ choklad, ost och delikatesser. VinContoret anordnar gourmetresor till Europa och skraddarsydda
resor for foretag och organisationer. Foretaget ags av Wastergothlands Handelshus AB.

Johan Granquist Lennart Granquist Lennart Grimsholm Lena Petersson Rikard Wallander

VD Sverige samt Duty Free, resor och Ekonomiansvarig Finland, Norge samt
produktbedomning produktbedomning produktbedémning

S

Dan-Axel Flach Ing-Marie M Persson Amalia Djurberg Tord Norman Linda Fransén
Inkapare, produkt- Ekonomi Marknadskoordinator, ~ Saljare Stockholm Konferens och
bedémning och bokningskoordinator och Malardalen vaktmasteri
restaurangkontakter VinContoret

HAR FINNS VINCONTORET

Allt om utbudet pa de olika orterna hittar du p4 www.vincontoret.se

BORAS JONKOPING TIDAHOLM OREBRO
vincontoret.se/boras vincontoret.se/jonkoping  Amalia Djurberg Karin och Joakim Werhahn
Tel 033-1809813 Tel 036-4421113 vincontoret.se/tidaholm  vincontoret.se/orebro

Tel 0502-250000 0761950730
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ABONNERA PA VINFO
OCH VARA NYHETSBREV

Vill du ldsa Vinfo regelbundet? Vill du fa vara e-nyhetsbrev? Vill du att dina goda vinner
eller kollegor som uppskattar vin ocksa ska fa mojlighet att 1dsa Vinfo digitalt?

Meddela oss din och dina vinners e-postadresser sa far ni besked nar det kommer ut
ett nytt nummer av Vinfo. E-posta adresserna till oss pa vinfo@granqgvistbev.no

Pa granqvistbev.se samt pa granqvistbev.no hittar du savil det hir numret och alla
tidigare utgavor av Vinfo sedan starten 1995.

VAROR PA POLET

Féljande varor fran Granqvist Beverage House finns pa Vinmonopolet.

Mer information pa granqvistbev.no

MEZCAL
APRENDIZ
BLEND

NR 8347801 (700 ML)
PRIS 699,90 NOK

Denna Mezcal produceras av
Destileria Santasabia i Oaxa-
ca i Mexiko. En del av inkom-
sterna fran forsaljningen av
den har produkten gér till en
sammanslutning som har till
uppgift att bevara ursprunget
av destillatet Mezcal och dess
traditioner.

Mescal extraheras fran
kdrnan i Agavevaxten som
skordas exakt i det 6gonblick
som den dr mogen. Kérnan
kokas i minst tre dagar i en
vedeldad lerugn. Hjartat av
agaven strimlas, blandas med
kéllvatten och jases i kar.
Tiden for jasningen beror pa
klimat och méngden agave.
Den jasta vatskan destilleras
sedan tva ganger i koppar-
panna. Aprendiz bestar av
70 % Espadin och 30 %
Tepeztate.

Doften &r lite rokig med
fruktinslag, smaken bjuder
pa silkeslena angor av kokt
agave med frukttoner.

EGRI
MERLOT
2017

NR 6289 (750 ML)
PRIS 119,90 NOK

Ett riktigt klassiskt rédvin
som kommer fran det expan-
siva Egriomradet Oster om
Budapest i Ungern. Produ-
centen heter Tarkanybor — ett
ambitidst privatagt vinhus
som har sina odlingsmarker
runt omkring byn Felstarkany
strax utanfor staden Egri.
Vinet — som férr ofta be-
namndes "tjurblodet fran
Eger” gors som sig bor av
Merlotdruvor fran relativt
unga plantor, ungefér 5-10
ar gamla. Det resulterar i ett
vin med god fruktighet och
en behaglig rondér i smaken.
En viss rests6tma gor att vi-
net passar utmarkt att dricka
till kalla buffératter. Egri
Merlot &r &ven ett umarkt sall-
skapsvin som bor serveras
vid 18-20 grader. Det kan
sparas nagra ar men vinner ej

pa lagring.



