fter snart sjutton drs milmedve-
tet arbete med att skapa en mil-
joanpassad vinframstillning ir
kooperativet GWF 1 Franken
snart framme vid malet. Ar 2000 ska samt-
liga 2.600 medlemsbénder ha stillt om
sin verksambhet till ekologisk druvodling.

— Naturen ar vir partner och arbetet
med miljdanpassad vinframstillning bor-
jar redan ute i odlingarna, siger Helmut
Schdtzlein, ekologisk vinodlare och direk-
tor for GWF, Gebiets-Winzergenossen-
schaft Franken. Till exempel liter vi nu-
mera graset vixa mellan vinstockarnaistil-
let for att bespruta det med ogrismedel.

De vinbonder som redan nu odlar eko-
logiskt ir medlemmar i féreningen Okolo-
gischer Weinbau Franken och blir varje ir
kontrollerade av ett oberoende institut
enligt en miljoforordning frin EU.

Under varen har GWF kommit ut med
sin andra miljdarsredovisning, som i detalj
berittar om kooperativets miljdarbete. I
den 52-sidiga skriften framgar hur mycket
diskmedel som anvints vid skdljningen av
tomflaskor, hur mycket kork (1996 var
det 44,7 ton) som foridlats enligt det egna
miljovanliga patentet, hur mycket lim det
gatt it for att fasta etiketter, och si vidare.

» FORTSATTNING NASTA SIDA
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Moselparlor
till Granqvist

® Grangvist Vinagentur inleder
samarbete med tvd av de mest an-
sedda vinproducenterna i Mosel.
Det ar Karthduserhof 1 Eitelsbach
strax utanfoér Trier och Dr. Loosen
i Bernkastel-Kues.

Det anrika godset Karthiuser-
hof, grundat ar 1335, igs och drivs
av Christoph Tyrell, som forra dret
utsags till arets bista vinmakare av
Feinschmecker, Tysklands ledande
gourmettidskrift. I sin motivation
skrev tidningen bland annat att
"Karthiuserhofs Rieslingviner ir
karaktirsfulla, underbart vilbalan-
serade och oférvixlingsbara”.

Dr. Loosen, det ir Ernst Loosen,
en ung vinentusiast som genom att
g4 sina egna vigar ocksd anses vara
en av Tysklands bista vinmakare.
1989 fick han Feinschmeckers pris
for drets bista Rieslingvin och har
allt sedan dess fortsatt att produ-
ceravin av hogsta klass.

Vinfo dterkommer med en pre-
sentation av bida vingodsen.

Nya viner far
pressrosor

‘€ De viner Granqvist Vinagentur
lanserat pi Systembolaget under
varen har fitt fina omddmen av
tidningarnas vinskribenter.

Nr 5961, Franken Silvaner, ansag
Bengt-Giran Kronstam 1 Dagens
Nyheter vara bista kdp. "Doften ar
stor och god med fina jordtoner,
smaken nistan torr och lite aroma-
tisk med viss fetma”, skrev han.

Fyra flaskor av fem méjliga fick
Franken Silvaner av Anders Réttorp
iDagens Industrioch”Mer dn pris-
vard”, tyckte Allt om Mat, som dven
gillade Nr 12565, Ampelokipos Ret-
sina frin Grekland ("prisvard”).

Nr 16564, det medelfylliga roda
Camino Real frin Chile, har ocksi
fitt ber6ém, precis som Nr 5966,
det torra vita Baden Dry.




Frankens viner
torrast 1 Tyskland

» FORTS FRAN SIDAN 1
GWF:s miljdarbete vicker be-
rattigad uppmirksamhet i Tysk-
land. Eldsjalen Helmut Schitz-
lein har fatt flera utmarkelser,
bland annat ett miljépris frin
B.A.UM. Det ir en nirings-
livsorganisation, vars mal ar att
fi europeiska foretag att pa
frivillig vig miljdanpassa sin
verksamhet.

GWE, som ir det storsta koo-
perativet 1 Franken 1 nordvistra
Bayern, dger ingen mark. Alla
vinodlingar tillhér medlems-
bonderna, som pa hésten leve-
rerar de handplockade druvorna
till ndgon av kooperativets 18
filialer runt om 1 trakten. Med-
lemmarnas vinodlingar omfat-
tar cirka 1.400 hektar, omkring
en fjirdedel av Frankens totala
vinareal. De flesta vinodlingar-
na ir koncentrerade till slutt-
ningarna utmed floden Main.

Sedan femton ar tillbaka ir
Granqvist Vinagentur GWF:s
representant i Skandinavien.

EN SPECIALITET

Bland de tyska vinerna riknas
frankenvinet som en specialitet
med hog kvalitet. Det kinns
klart och tydligt igen pa sin na-
got jordiga smak och brukar
karaktiriseras som ett masku-
lint vin med styrka och kraft.
Forutom smaken har fran-
kenvinet ett sirpriglat kianne-
tecken — bocksbeutelflaskan. Det
ir bara hir (samt i nigra orter
i den angrinsande regionen
Wiirttemberg) som den kom-
pakta, platta och oftast grona
flaskan fir anvindas. Sedan
1989 har Franken, enligt ett be-

FRANKEN

TYSKLAND

slut 1 EG-domstolen, ensamritt
till denna flasktyp.

Utbudet av druvor i Franken
skiljer sig frin ovriga distrikt
pa grund av det nordliga liget.
Medan det i dvriga Tyskland
forekommer ett femtiotal druv-
sorter, trivs bara ungefir hilften
sa manga i Franken.

VANLIGASTE DRUVAN

Den vanligaste druvan ar Miil-
ler-Thurgau, som odlas pa hilf-
ten av arealen. Miiller-Thurgau
ir en korsning mellan Ries-
ling och Silvaner, tvd andra po-
puldra tyska druvor. Silvaner
var forr i tiden den viktigaste
druvan i Franken. I slutet av
1700-talet och under 1800-talet
sattes likhetstecken mellan Sil-
vaner och frankenvin; benim-
ningen var oftast Franke.

Franken har dessutom de tor-
raste vinerna i Tyskland. Medan
ett normalt torrt vin, Trocken,
innehaller hogst nio gram rest-
socker per liter ir motsvarande
andel i en Trocken frin Franken
inte mer dn fyra gram.

Skalden Johann Wolfgang von
Goethe ir en av de personer som
gjort frankenvinet vida beromt.
Med ledning avde bestallningar
Goethe gjorde hos sin vinhand-
lare Christian Heinrich Ramann
i Erfurt, har man kunnat kon-
statera att han ir 1816 — for att
ta ett exempel — bestillde drygt
60 liter frankenvin per manad!

Eschendorf @r en av de mest kédnda vinorterna i Franken. Skalden
Goethe drack helst av allt vin fran druvor som vuxit i just Eschendorf.
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Karin Persson, vinkypare pa Westra Piren.

Westra Piren valjer girna
sota tyskar till desserten

® Westra Piren i Goteborg ir en av de restauranger som
koper vin direkt frin Granqvist Vinagentur. Restaurangen,
som stitar med en stjarna i Guide Michelin, har en ling vin-
lista med fransk dominans, men erbjuder dven tyska viner
frin Grangqvists producenter i Pfalz, Franken och Rheingau.

— Vir avsmakningsmeny med sex eller sju ritter som
varierar efter arstiden har blivit mycket populir, siger hov-
mastare Karin Persson, som dven arbetar som vinkypare
och ansvarar for vininkdpen. Menyn kompletterar vi med ett
noga utvalt vinpaket som innehaller fyra forstklassiga viner.

— Vi satsar pé att byta meny si ofta som varje manad, vilket
innebir att vi stindigt provar viner for att hitta nya span-
nande kombinationer. Vinpaketen innehaller dven dessert-
viner och di ofta en tysk Beerenauselese eller Trockenbeeren-
auslese. En av mina favoriter just nu ir Kallstidter Stein-
acker Trockenbeerenauslese frin Weingut Unkrich i Pfalz,
siager Karin Persson.

Bland vinerna frin Granqvist Vinagentur finns for 6vrigt
1992 Wiirzburger Stein Riesling Spdtlese trocken och 1993 Ober-
eisenheimer Holl Silvaner Spdtlese trocken frin Franken samt
1992 Winkeler Jesuitengarten Riesling Spdtlese frin Rheingau.

Restaurant Westra Piren, som ir en av fem svenska med-
lemmar i den exklusiva restaurang- och hotellkedjan Relais
& Chateau, ags av syskonparet Annelie och Mikael Oster.

En hylining till Navarra

‘® Det medelfylliga réda Homenaje Crianza frin Bodega
Marco Real och Destillerias La Navarra i Navarradistriktet
ligger pa listan Over Spaniens 100 basta viner. Topplistan
sammanstills varje ir av den kommersiella radiostationen
Radio Turismo i Madrid. Homenaje Crianza (Nr 12719 pi
Systembolaget, pris 67 kronor) har lagrats i drygt ett ar
pa amerikanska ekfat och direfter ett halvir pa flaska.

Det bestar till 60 procent av Tempranillo-druvor, 20 pro-
cent Cabernet Sauvignon och 20 procent Garnacha. Home-
naje, som betyder hyllning, har en mycket frisk och generds
smak med inslag av mogna frukter.

Navarra ir en av Spaniens nordligaste regioner — i norr
gransar den mot Frankrike och i soder mot Rioja. Vinarea-
lerna omfattar drygt 23.000 hektar, av vilka tva tredjedelar
upptas av Garnacha-druvan.
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Frankrikes
hasta viner

Eric Magnant vet var de finns

ric Magnant vet var de

bista och mest pris-

virda franska vinerna

produceras. Han ar
vinexportgrossist och har ett
val upparbetat kontaktnit, spe-
ciellt i Bordeaux. Sedan nigra
ir tillbaka samarbetar hans f&-
retag Viniselections med Gran-
qvist Vinagentur.

— Det ir viktigt att ta sig tid
att hitta bra viner. Jag provar
vinerna frin blivande samar-
betspartners vid flera tillfillen
innan jag bestimmer mig for
att kopa nigot. Om vi kommer
Overens provar vi var relation
under en ettdrig testperiod, sd
att bida parter direfter kan
fundera dver fortsatt samarbete,
berittar Eric Magnant.

— Det allra viktigaste for mig
ir leverantdrernas seridsa in-

stillning. De ska ha ett affars-
missigt kunnande kombinerat
med en stor passion for vin,
vilket inte kortlivade uppstic-
kare eller prisdumpande pro-
ducenter klarar av i lingden.
I de flesta fall har jag lart kinna
igarna till de vingods och vin-
slott jag handlar med. De repre-
senterar var och en en unik del
av fransk vinkultur.

MEST FRAN BORDEAUX

— Jag handlar till storsta delen
med Bordeauxviner, men om
tillfalle ges, tar jag naturligtvis
in viner fran andra distrikt, som
till exempel Loire, Bourgogne,
Peit Chablis och Rhone.

— Vi sdljer det kunderna fra-
gar efter och verkligen vill ha.
Minga andra marknadsfor av
hivd bara det som de sjilva

gillar eller produkter
som de alltid salt tidi-
gare utan hinsyn till
indrade trender och
smakriktningar, fort-
sitter Eric Magnant.
Han ar en passione-
rad vinilskare, utbil-
dad i sdvil internatio-
nell ekonomi som ju-
ridik. Vigen till vin-
branschen kan tyckas
i vara avligsen for en

Comte Jean de Bernadotte, ett.vin meci att
kunglig glans! Nr 5533 pa Systemet.

jurist, men faktum ir
mainga ekonomer
och jurister viljer just

SRR BT

— Det ar viktigt att ta sig tid att hitta bra viner, sdger Eric Magnant,
fransk vinexportgrossist med Bordeauxviner som specialitet.

vinets bana. Med tanke pa alla
internationella affirskontakter
kommer dessutom dessa kun-
skaper val till pass.

Ett av Eric Magnants popu-
laraste viner pd Systembolaget
ar Nr 5533, Comte Jean de Berna-
dotte 1995 fran Peit Chablis.

— Nir jag inledde samarbetet
med Chateau Bernadotte uppen-
barade sig mojligheten att fi
en "dorroppnare” till Skandina-
vien. Comte Jean de Bernadotte

har ju en naturlig koppling till
Sverige och har hittat manga
képare, siger Eric Magnant.

Det finns sammanlagt 15 oli-
ka viner 1 serien, vars etiketter
ar illustrerade med stitliga offi-
cerare och skdona damer fran
1700-talets Frankrike. Forutom
i Sverige siljs Bernadotteviner-
na iven i flera europeiska lin-
der, USA och i delar av fore
detta Sovjetunionen.

Intervju: Catharina Bergsten-Pehrson

] £t d e

® Hir ir ett enkelt recept pa en somrig
broccolipaj, signerat Lennart Grimsholm,
matglad medarbetare hos Granqvist Vin-
agentur. Pajen ricker till sex personer.

Pajdeg:150 g smor, 3 dl vetemjdl, 2 msk
kallt vatten.

Fyllning 1: 3 st broccolihuvuden, 1 gul
16k, 75 g bacon (0,5 paket).

Fyllning 2: 4 dgg, 3 dl gridde, 3 dl
mjolk, 150 g ddelost.

Blanda ihop pajdegen i matberedare
eller for hand. Lat den vila cirka 1 timma
1 kylskap. Kavla sedan ut degen och ligg
den i en pajform (cirka 25 cm diameter).

Tryck fast degen over kanten pi for-
men och klim direfter fast remsor av alu-

minium &ver pajdegskanten. Det hindrar
degen att rasa ner frin kanten och skyd-
dar kanten si att den inte blir brind vid
forgraddningen.

Lit degen vila cirka 15 minuter. Sitt
sedan in den i mitten av ugnen i 225 gra-
der och foérgradda i cirka 15 minuter.

Forvill broccolin i saltat vatten i 5 mi-
nuter. Fordela den sedan i smd bitar pa
pajskalet. Fris den hackade l6ken med
bacon tills 16ken mjuknar. Hill sedan ok
och bacon pi broccolin.

Haill ingredienserna till fyllning 2 i en
mixer och kor tills smeten ar helt homo-
gen. Fordela den sedan over pajen och
sattin 1175 graders ugn i 50 minuter.

Sommarlatt broccollpaj med adelostfyllnlng

Lit pajen svalna fore servering, den
kan girna vara helt kall. Den gir dven
utmirkt att gora i forvag eller till och
med att frysa in.

Servera pajen forslagsvis med rokt lax
som forritt eller som en buffératt.

Vintips/Sverige: Nr 12459, San Nicola
(halvtorr), pris 52 kronor. Nr 5844,
Forster Mariengarten Riesling (halv-
torr), pris 59 kronor. Nr 12926, Donau-
prinzessin Rivaner (torr), pris 59 kronor.

Vintips/Norge: Nr 6355 Baden Ge-
wiirztraminer, 84,10 kronor. Nr 13059,
Deidesheimer Hofstiick Kerner, 88,60
kronor. Nr 11071 Steinberger Riesling,
111,20 kronor. Samtliga halvtorra.

?’
i
B
%
]
g
7
|
§
i
g:g
%



Nr 5975 Bacchus Kabinett

Pris 47 kr

Ettvitt, halvtorrt vin frin Nahe i Tyskland.
Arging 1996. Producent: Griflich von
Hohenthal'sche Weinkelleri. Vinet, som kan
lagras upp till fem ar, passar till kalvkott,
kyckling, sallader, fisk och skaldjur, som
apéritif eller till dessert. Bor drickas vid
10-12 grader. Nahe ligger 1 hjdrtat av del-
staten Rheinland-Pfalz, mellan Mosel och
Rhen. Druvodlingarna dr koncentrerade
till sluttningarna utmed floden Nahe.

Bacchus borjade siljas den 8 juni och
blev omedelbart populirt. Skulle det vara
slutsalt 1 din Systembutik, ha tilamod.
Nya leveranser dr pa vig!

Camino Real
antligen har!

® Nu har Camino Real Gran Reserva
1994 intligen kommit! Ursprung-
ligt lanseringsdatum var den 4 maj,
med pa grund av olyckliga omstin-
digheter fanns det roda vinet frin
Chile inte pa Systemet forran ijuni.

Nigra vinskribenter har provat
forhandsflaskor av Camino Real
och betyget dr mycket bra! Det lig-
ger 1 topp 1 Expressens sommartest
och Allt om Mat ger omdémet Mer
dn prisvdrt och skriver s hir: "Dov,
fatig doft. Striv, fruktig, bra smak”.

Skaraborgs-Bygdens Svein-Erik
Tronstad tycker att vinet ar ett fynd:
"Cabernet Sauvignon med mycken
sol, virme och mognad samt bi-
rig smak invivd 1 fat. Mogen doft,
sammansatt med ceder, rok, bar och
lader. Prisvirt s det forslar”.

Camino Real (artikelnr 16564) ir
Granqvist Vinagenturs forsta vin
frin Chile. Pris: 63 kronor.

Nr 5974 Schloss Crailsheim

Nr 5977 Riidesheimer Berg

Silvaner Kahinett
Pris 59 kr

Ett vitt, torrt vin fran Franken i Tyskland.
Arging 1996. Sjilvklart har det tappats
upp i distriktets sirpriglade flaska; den
sa kallade Bocksbeuteln. Producent ir
kooperativet GWF, som presenteras nir-
mare pa forsta sidan. Schloss Crailsheim ir
GWF:s anliggningiden idylliskavinorten
Rodelsee. Vinet, som jist och lagrats i
staltankar 1 GWF:s centralanliggning i
Kitzingen utanfor Wiirzburg, kan lagras
tre dr och boér drickas vid 10-12 grader.
Det passar utmarkt till sparris, skaldjur
och lax (ej rokt).
Saljstart: 6 juli.

] Fyller du snart ar? Ar det dags for
bréllop eller inflyttningsfest? Kanske
fest med sommargrannarna pa 6n?

Ring eller faxa girna till Granqvist
Vinagentur. Vi hjilper dig — givetvis
utan kostnad — med att stilla samman
en for indamalet passande dryckes-
lista! Telefonnumret ir 0502-148 88
och faxnumret 4ar 0502-158 88.

Men tink pd att vi behover litet tid
pa oss — kontakta oss ndgra veckor in-
nan festen, helst annu tidigare!

Lit oss komma med ett tips infor
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Rottland Riesling Spatlese
Pris 79 kr

Ett vitt, halvtorrt vin frin Rheingau i Tysk-
land. Arging 1990. Producent: Verwaltung
der Staatsweingiiter/Kloster Eberbach.Vinet
har jist atta manader i stiltankar innan
det tappades pa flaska. Det kan lagras upp
till tvd dr, bor drickas vid 10-12 grader och
passar utmarkt till pasta, kyckling, milda
ostar och sallad.

Producenten ar delstaten Hessens vin-
gods med centralférvaltning i Eltville vid
Rhen. Det vilkinda klostret Eberbach,
vars munkar framstillde vin redan pi
1200-talet, ingir ocksd i godset.

Saljstart: 3 augusti.

| \-IfiII du ha goda vinrad till festen?

sommarfesten: Vi har ett flertal viner,
sdvil roda som vita, i praktisk stor-
pack, sa kallad Bag-in-Box. Om ni r
manga, ir det smidigt med Bag-in-
Box - enkelt att hantera och inget
slipande pa flaskor.

En lista 6ver vdra viner i storpack
hittar du lingst ner pa nista sida. De
flesta finns 1 bestdllningssortimentet,
sd nir som det vita, halvtorra Riides-
heimer Rosengarten, som finns i ordi-
narie sortimentet. Tre liter kostar 199
kronor, artikelnumret ir 6559-08.

En bukett svalkande sommarviner

‘® Antligen sommar och semester — och férhoppningsvis sol. Nu finns det tid att
laga god mat och att njuta av goda viner. Hir dr ndgra tips pi sommarviner:

[15923 "Dr Faust” Miiller-Thurgau (Vitt halvtorrt, Nahe|Tyskland) ........... 53:—
015966 Baden Dry (Vitt torrt, Baden|Tyskland) ...........cc.cccccovvieiiicncne, 56:-
[1 6559 Riidesheimer Rosengarten (Vitt halvtorrt, Nahe/Tyskland) ............. 59:—
[1 5844 Forster Mariengarten Riesling (Vitt halvtorrt, Pfalz|Tyskland) ......59:—
[15961 Franken Silvaner 1995 (Vitt halvtorrt, Franken|Tyskland) ................. 64:—
[J 12565 Ampelokipos Retsina 1996 (Vitt torrt, Grekland, 0,5 liter) ... ..36:—
[1 2856 Visontai Cabernet Franc 1995 (Ratt ldtt, Ungern) ..................... .59:-
[ 16564 Camino Real Gran Reserva 1994 (Medelfylligt ritt, Chile) ...........63:—

[1 12719 Homanje Crianza 1995 (Medelfylligt ritt, Navarra/Spanien) .... 67:—




Granqvist Vinagentur, 522 31 Tidaholm

BEGRANSAD
EFTERSANDNING

Vid definitiv eftersindning atersinds
forsindelsen med nya adressen p baksidan
(ej adressidan).

Silvaner;

en fyllig’

matfavorit

ilvaner ir en druva som litt hamnari

skuggan av trendigare tyska sorter. Nar

man laser om Silvaner 1 vinlitteraturen

far man ofta en trakig bild av druvan.

Det ir nog sant att Silvaner har en

relativt neutral karaktir, men i1 Franken
framstills utsdkta matviner av druvan. Detsam-
ma giller for Nierstein i Rheinhessen

I Franken vixer Silvaner i de basta ligena, som
till exempel Teufelskeller i Randersacker, dir den
behandlas med respekt och dgnas stor omsorg.
Silvaner uppnir hdoga mustvikter, vilket ger rela-
tivt fylliga viner med mattlig syra som elegant av-
speglar jordmdanens karaktir i det enskilda laget.

Det ar intressant att prova Silvanerviner — frin
de enklare till de mer hogklassiga: Att uppleva
deras olika karaktir och uppticka deras anvind-
ningsmojligheter 1 kombination med mat utdver
de slentrianmaissiga rekommendationerna om
fisk och milt kryddade ritter. Silvaner ir exempel-
vis ett utmarke vin till svamp!

Det ir darfor ett ndje for mig att fi presentera
harmoniska kombinationer mellan mat och tvd av
Grangpvists Silvaner-viner.

Nr 6058, Stettener Stein Silvaner Kabinett Trocken
1994. Denna drging av en trotjinare i System-
bolagets sortiment dr ett medelfylligt, smakrikt
vin med bide doft och smak av vild blomstering.
Smaken dr rund med relativt 1ag syra.

Prova girna vinet till trattkantarellsoppa! Tratt-
kantareller (frysta eller torkade) tillreds med
vatten, gronsaksbuljongtirning, tomatpuré,
adelost och créme fraiche.

Ytterligare en matritt med svamp: Smordegs-
inbakad kycklingfilé med champinjoncréme och
champinjonsis pa firska champinjoner, schalot-
tenlok, vitt vin, gridde och parmesanost. Kyck-
lingfiléerna bor ligga en stund med salt och pep-
par. Avsluta girna med en god, krimig, rums-
tempererad fransk lantbrie!

Nr 5930, Wipfelder Zehntgraf Silvaner Spatlese
Trocken 1993. En fylligare, oljigare och eldigare
Silvaner med doft av klévering och inslag av
mineral. Smakrikt, med ganska ling eftersmak.

Silvaner och schweizerschnitzel 4r allmint sett
en utmirkt kombination.Varfor inte provaen
annan variant: kalkonrulle med lagrad grevéost
och lattrokt kalkon eller kycklingbrést som du skiir
itu. Salta och peppra pa en plastfolie, lagg grevé
och rokt kalkon pd den kryddade schnitzeln.
Rulla och knyt plastfolien. Gradda 25-30 minuter
1125 grader i vattenbad. Sa har langt kan du for-
bereda. Strax fore serveringen tar du av folien och
steker kalkonrullarna gyllenbruna i stekpannan.

Arrangera girna en provning med de hir viner-
na, laga ndgra av ritterna, kdp nigra av ostarna
och ge Silvaner en ny dimension! Guten Appetit!

Liisa Salminen
liisasalminen@ hotmail.com

Liisa Salminen &r
medlem i Munské&n-
karna, har skrivit en
40-poangs uppsats
i konstvetenskap om
Chateau Mouton
Rothschilds etiketter
genom tiderna och
gar mer an gérna pa
strovtag i Franken.

‘@ Vistsvenska krogare har numera mojlighet
att gora sina inkdp direkt frin det cashlager
som Granqgvist Vinagentur har i Tidaholm.
Detta giller samtliga varor i Granqvists omfat-
tande sortiment av vin.

I samarbete med branschkollegor lagerfors
dven ett mycket stort urval av mirkessprit, till
exempel Absolut Vodka, Cinzano, Johnnie Walker
Black Label, Campari och Drambuie.

De krogkunder som inte har majlighet att
handla direkt i Tidaholm kan gora sin bestill-
ning till Grangvist Vinagentur, telefon 0502-
148 88, fax 0502-158 88. Prata med Lise-Lotte
Larsson. Rikna med en leveranstid pd cirka

ST

Cashlager ger krgare snabb service

tvd, tre dagar. Frakten ar fri vid kdp av minst
60 flaskor (blandade sorter).

HAR AR GODA RAD INTE DYRA

— Vi hjilper girna till med val av viner till
sdvil ordinarie vinlista som specialarrange-
mang, siger Lennart Granqvist. Krdgare som
sd onskar kan fi vir hjilp med att ta fram en
komplett vinlista, givetvis utan kostnad.

— Vi kan iven arrangera vinprovningar med
olika inriktningar for bide restaurangperso-
nal, gister och vinklubbar, tilligger Lennart
Grangvist. Ring oss, vi ska nog kunna hjilpa
till med det mesta!
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Det har ar
Granquvist
Vinagentur

Grangqvist Vinagentur AB,
grundad 1983, importerar
kvalitetsviner frin ledande
vinhus i Tyskland, Italien,
Frankrike, Spanien, Ungern,
Portugal och Osterrike.
Foretaget 4gs av Lena och
Lennart Grangvist.
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