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St. Jacob visar
vagen till vinet

%k Pilgrimen St. Jacob pryder etiket-
terna pa vinet fran Vereinigte Hos-
pitien i Trier i Tyskland. Vingodset,
som ocksd driver ett sjukhus, lagrar
sitt vin i varldens formodligen aldsta
vinkdllare. Grunden lades av kejsar
Konstantin redan pd 330-talet.
Sesidan 4

Hostens viner
fran Granquist

* 12 nya viner presenterar Granqvist
Vinagentur pa Systembolaget under
hosten: fyra roda och étta vita fran
fem lander, bland annat Sydafrika.
Sesidorna 6—7
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fran mager mark

% I den hdr karga jorden, som mest bestar
av kalkrik kisel, trivs ndstan inga andra
vaxter an vinrankor. Marken tillhor Cha-
teau Larrivet-Haut-Brion 1 Bordeaux. Det
ar slottet som fick fortroendet att leverera

det roda vinet till fjolarets Nobelmiddag.
Familjen Gervoson har gjort Larrivet-
Haut-Brion till ett av de mest intressanta
vinslotten i distriktet Pessac-Léognan.
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* AKTUELLT

Drumguish finns |
alla Systembutiker

% Nu finns

| Drumguish

. Highland Single
Malt att kopa i
samtliga system-
butiker. Whiskyn
har blivit mycket
populdr under de
senaste manader-
na och drnu den
nést mest sdlda
maltwhiskyn pa
Systembolaget.
Drumguish, som
kommer fran
Speyside Distillery,
har en elegant,
fruktig smak med
viss rokighet,
liten fatton och
inslag av honung.
Artikelnumret ar
278, priset 249
kronor.

Bocksbeuteln
markesskyddad

sk Bocksbeutelflaskan fortsétter att
vara markesskyddad, enligt beslut
av EU-kommissionen. Det innebar
att den platta och runda flaskan kan
anvandas endast av vinproducenter
i Franken och vissa delar av Baden
(bada distrikten i sodraTyskland).
Det hittills tioariga skyddet var pa
vag att upphdvas men dr nu forldngt.

Ett trevligt torrt vitt vin i bocks-
beutelflaska dr Stettener Stein Sil-
vaner Kabinett, Nr 6058, pris 69 kr.
Det har en generds och fruktig smak
med inslag av mineral.

Nya viner fick
berom i pressen

%k Australiensiska Kelly’s Promise,
en av Granqvists vinnyheter i juni,
fick bra kritik av vinskribenterna.
Sabra att det sdldes slut pd ndgra
veckor. Nu ska vinet, avargiang 1999,
finnas pa plats igen hos Systembola-
get. Nr 16347, pris 69 kronor.

Berdm fick dven det vita torra
Gentle Hills (Nr 6274, pris 59 kro-
nor), fran Tyskland och det halvtorra
Elfenhof Nova (Nr 12997, pris 59
kronor) fran Osterrike. Rieslingvinet
Gentle Hills passar bra till fisk- och
skaldjur och lattare kottratter. Elfen-
hofNova, gjort av druvan Rivaner,
kan avnjutas pd egen hand eller till
latta sallader, skaldjur samt fisk i
sdser med viss sOtma.
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Camino Real
blir Portal Real

*k Portal Real Gran Reserva
ar det nya namnet pd Camino
Real. Namnbytet pa det popu-
lara, medelfylliga réda vinet
frdn Cachapoal Valley i Chile,
sker successivt under hosten.
Bortsett fran namnet dr det
samma vin, som vanligt fram-
stallt pd Cabernet Sauvignon.
Det har en morkrod farg, doft
av svarta vinbdr, vanilj och
korsbar. Smaken dr generos, fruktig fatkaraktdr med inslag av lader
och tobak. Det passar utmarkt till kottratter, pasta och som apéritif.
Aktuell argang: 1999. Nr 16564, pris 69 kr.

Det har ar Granqvist Vinagentur

*k Samtliga medarbetare vid Gran-
qvist Vinagentur samlades i Tidaholm
iaugusti i samband med en provning
av nya viner. Staende fr v: Lennart
Grangqvist, Jan Crafoord, Dan-Axel
Flach och Lennart Grimsholm. Sit-
tande fr v: Lise-Lotte Larsson, Johan
Grangqvist, Leine Gavertsson och
Ing-Marie Mildton Persson.

Ivanlig ordning medverkar Gran-
qvist Vinagentur vid flera av hostens
maéssor. Forst ut ar Dagens Hushall 1
Goteborg 27-30 september. Sedan
foljer Chateau Grand Crui Sundsvall
20-21 oktober och Det goda kdket i
Stockholm 9-11 november. P4 samt-
liga massor far besokarna tillfalle att
prova ett urval av Granqvists viner.

BILDER: MIKAEL LJUNGSTROM
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Larrivet-Haut-Brion

“Nobelslottet” fick nytt liv efter lang dvala

hristine och Philippe Gervoson
har pa drygt ett decennium gjort
Chateau Larrivet-Haut-Brion till
ett av de mest intressanta vinslot-
ten i Pessac-Léognan i Bordeaux.
Vid fjolarets Nobelmiddag i Stadshuset
i Stockholm var det deras rdda vin, drgang
1996, som serverades till huvudritten;
vildand med kantarellstuvning. Vinet
blev mycket uppskattat, inte minst av
kung Carl Gustaf som efterat bestdllde
hem fyralador till Drottningholms Slott.
Chateau Larrivet-Haut-Brion hade sin
forsta storhetstid i slutet av 1800-talet.
Da omfattade godset 125 hektar mark, av
vilka 50 anvédndes for vinodling. Vinpro-
duktionen minskades kraftigt under de-
pressionsdren pa 1930-talet och bedrevs
sedaniliten skala.

PERFEKT MARK FOR DRUVOR

Regionen Pessac-Léognan, strax sdder om
staden Bordeaux, ingari Gravesdistriktet,
vars jordar mest bestér av filtrerande flod-
kisel. Markfoérhallandena ar perfekta for
vinodling och den kalkrika kiseln gor att
jorden drdneras pa ett sdtt som passar
vinrankorna mycket bra. Faktum ar att
det endast dr vinrankor som trivs bra pa
de ofruktsamma jordarna.

Graves anses ha mycket aromatiska
och smakrikarddaviner och de bésta torra
vita vinerna i Bordeaux. Kommunerna i
norra Pessac-Léognan dr egen appellation,
det vill sdga ett vinomrade i hogsta kva-
litetsklassen, sedan 1986.

Efter att i flera ar ha letat efter en pas-
sande egendom i trakten kunde Philippe
Gervosons far i slutet av 1980-talet kopa

Christine Gervoson driver Larrivet-Haut-
Brion tillsammans med maken Philippe.

16 hektar av Larrivet-Haut-Brion. Men
det var endast vinodlingar, slottet ingick
inte i kopet. Efter ndgot ar blev saval slott
som ekonomibyggnader till salu och da
tog familjen Gervoson 6ver och kunde
starta arbetet med att férvandla Larrivet-
Haut-Brion till ett vinslott av hogsta klass.

I dag omfattar druvodlingarna ater-
igen cirka 50 hektar och drligen produce-
ras cirka 200.000 flaskor r6tt och 50.000
flaskor vitt vin. De viktigaste druvorna
ar Sauvignon, Cabernet Sauvignon, Merlot
och Sémillon.

Malet dr nu att slottet ater ska klassas
som Grand Cru, det vill sdga den hogsta
kvalitetsklassen enligt den franska vinla-
gen. For familjen Gervoson har det hela
tiden varit viktigt att arbeta strikt enligt
de metoder som de Grand Cru-klassade
vinhusen maéste f6lja. Bland annat halls
skordeuttaget nere, druvorna tillats mog-
na fullt ut, de plockas och sorteras for
hand sa sent som mojligt pa aret.

Sedan 1995 &r den kdnde vinmakaren
och 6nologen Michel Rolland engage-
rad i kvalitetsutvecklingen. Under hans
overinseende leder makarna Gervoson
arbetet pa slottet i ndra samarbete med
produktionschefen Patrick Grenet och
kéllarméastaren Patrick Méraz.

TRADITIONELLA METODER

Vinodlingarna skots pa traditionellt satt
och fornyas med varsam hand, samti-
digt som produktionslokalerna moderni-
serats och lagringsutrymmena komplet-
terats med saval nya ekfat som moderna,
rostfria stéltankar.

Som bekant tar det tid att fa fram vin 1
toppklass — upp till fem ar kan ga innan
ett vitt vin provsmakas péd Larrivet-Haut-
Brion. De roda vinerna kan, beroende pa
skordekvaliteten, lagras i upp till dtta ar
innan de sldpps till forsdljning.

Nobelvinet, som importeras av Gran-
qvist Vinagentur, ingar i Systembolagets
ordinarie sortiment. Nu sdljs argang 1998
(Nr 3358, pris 309 kr). Enligt Anders Rot-
torp, vinskribent i Dagens Industri, dr vi-
net ett av de absolut bésta i prisklassen
300-1.000 kronor, inte minst for dig som
soker viner till vinkéllaren.
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Korenade sjukhus
1 aldsta vinkallaren

tt dricka vin mar man bra av,

det kdnner de flesta till. Vill

man md dnnu béttre kan man

dricka viner fran Vereinigte
Hospitien 1 Trier 1 Tyskland. Dér gar alla
intdkter till vdlgorande andamal!

Detvar Napoleon som iborjan av 1800-
talet samlade det dé franskaTriers spridda
vilgorenhetsinrdttningar under en orga-
nisation. Tidigare var det kloster som drev
vilgorenheten men de hade sekulariserats
och forstatligats. Nu bestamdes att inratt-
ningarna skulle samlas i en gemensam
stiftelse med det gamla klostret St. Irminen
som samlingspunkt.

St. Irminen blev ett gratis sjukhus med
600 bdddar, finansierat av Stiftelsen. Be-
tydande vinarealer ingick ocksd i dgorna,
sd Vereinigte Hospitien (Forenade sjuk-
husen) blev ddrmed en av de storre vin-
producenterna i Mosel-Saar-Ruwer. De
i dag aterstdende 25 hektaren vinfilt
ligger spridda fran Piesport i norr ner till
Serriger Schloss Saarfelser vid grdansen
till Luxemburg. Tillsammans producerar
de arligen cirka 150.000 liter vin.

En stor del av produktionen, omkring
40 procent, exporteras. Forutom Sverige
dr USA och Japan betydande marknader.

Vinet, huvudsakligen Riesling, lagras
i ekfat 1 Tysklands dldsta vinkallare, som
har anor dnda fran romartiden. Pa platsen
byggde kejsar Konstantin ar 330 e.Kr.

den storsta lagerbyggnaden norr om
alperna, dédr viner soderifran lagrades i
amforor och det lokala vinet i trafat.

Sedan 1998 ér Joachim Arns produk-
tionsansvarig tillsammans med vinmaka-
ren Klaus Schneider, som kom fran
Luxemburg 1999. Nu gors en storsatsning
och det unga teamet ska hgja kvaliteten
ytterligare.

Det finns fler stiftelser av det hir slaget
i Europa, den mest kdnda antagligen
Hospices de Beaune 1 Bourgogne, Juliusspi-
tal och Biirgerspital 1 Wirzburg samt
Nicolausspital 1 Kues. De triffas en gang
om dret, senast i borjan av sommaren, be-
rdttar Joachim Arns, ndr vi senare provar
vinerna i deras tranga kundmottagning.

Nar vi kor ut genom porten ser vi
St. Jacob, pilgrimen som gick till Com-
postella norra i Spanien. I dag finns hans
bild pa Vereinigte Hospitiens etiketter.

Grangvist Vinagentur samarbetar se-
dan borjan av aret med Vereinigte Hospi-
tien. I Systembolagets ordinarie sorti-
ment finns Jacobus Riesling Auslese
1990 (Nr 7260, pris 89 kr). Det ar halv-
torrt/halvsott, har en skimrande gyllengul
farg, stor doft av aprikos och petroleum.
Smaken ar rik och vidlbalanserad med
finstdimd avslutning. Vinet passar bra
som aperitif, till desserter, bla- och gron-
mogelostar, patéer och bakverk.

TEXTOCH BILD: CLAES LOFGREN

Joachim Arns ar produktionsansvarig hos Vereinigte Hospitien i Trier. Deras Riesling-
viner lagras i stora ekfat i Tysklands &ldsta vinkéllare, med anor fran romartiden.
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Dr. Faust fran Nahe

*k Nahe ar ett av Tysklands mindre
vinomraden. Distriktet ligger mel-
lan Mosel och Rhen i hjartat av for-
bundslandet Rheinland-Pfalz.

Druvodlingarna ligger pa slutt-
ningarna utmed floden Nahe, som
forenar sig med Rhen vid Binger-
briick, och sidodalarna Alsenz, Glan,
Gréfen- och Guldenbach.

Med en arsnederbord pa 500 mm
ar Nahe ett av Tysklands regnfatti-
gaste omraden. Antalet soltimmar
brukar vara omkring 1.750 per ar —
ett utmarkt klimat for druvor.

Druvodlingarna omfattar cirka
4.600 hektar pa de mest skiftande
jordtyper. Har finns saval gronskif-
fer- och porfyrsteniga sluttningar
som plana sand- och lerjordar.
Odlingarna borjar vid utloppet i
Rhen och f6ljer Nahe omkring fyra
mil i sydvastlig riktning.

Riesling &r dominerande druva,
foljd av Miiller- Thurgau, Kerner,
Silvaner och Sheurebe. Nagra odlare
satsar numera dven pa rodvinsdru-
vor som Spdtburgunder, Portugieser
och Auxerrois.

Grangqvist Vinagentur samarbetar
sedan flera &r med Weinkellerei Nahe-
tal 1 Bretzenheim. Darifran kommer
den populdra Dr. Faust Rivaner
Qba, (Nr 5923, pris 59 kronor) som
finns i Systembolagets ordinarie sor-
timent. Vinet, vars namn lanats fran
skalden Goethes figur, har en blom-
mig doft med tydlig mineralkaraktér,
medelfyllig, frisk smak med inslag
av skiffer och grona dpplen. Ett idea-
liskt bordsvin som passar utmarkt
till de flesta lattare ratter.



Adelséta viner
far pressrosor

% Nér Dagens Nyheters vinskribent
Bengt-Goran Kronstam provade
sota viner ur Systembolagets ordina-
rie sortiment fick tre viner fran Gran-
qvist Vinagentur mycket bra betyg.

Bast betyg, 4,5 podang av 5 mojliga,
fick Chateau Raymond-Lafon 1994
(Nr 4150, pris 211 kronor). Det hdr
vinet serverades till vaniljglass och
blébarssorbet med mandelbakelser
vid forra drets Nobelfest.

Ovriga viner fran Granqvist som
fick berom av Dagens Nyheter var
Chateau Fontebride 1998 (Nr 4113,
pris 199 kronor) och Les Graves
Supérieures de Chateau Haut-
Bergeron 1998, (Nr4133-01, pris
199 kr, resp. 4133-02, pris 64 kr).

S:1 Peter tar
over efter Petrus

*k Petrus Spatlese, det halvtorra vita
vinet frain Mosel, (Nr 5838, pris 66 kr)
byter namn till S:t Peter Spétlese
under hosten. Bytet sker efter att det
valkdnda Chateau Pétrus i Pomerol
i Bordeaux protesterat mot att mosel-
vinet har haft ett snarlikt namn.

Ny medarbetare
hos Granqvist

*k Ing-Marie Mildton Persson
(bilden) &r ny medarbetare hos
Granqvist Vinagentur i Tida-
holm. Hon haller i kontakten
med grossister inom Sverige,
men arbetar dven med ekono-
mi och administration.
Ing-Marie dr 37 ar och tva-
barnsmor. Hon hari flera ar
arbetat pa ett grossistforetag i
Skovde, men har de senaste
aren drivit servicebutik i Tida-
holm. Favoriti glaset dr halv-
torrt vin fran Tyskland, till
exempel Dr. Faust Rivaner.

Jatbec

blir-soin Bisti Argentina

Bodegas Alta Vistas vinodlingar i
Mendoza i Argentina d4r Malbec
den vanligaste druvan. Malbec —
som anses vara en av de bdsta
rodvinsdruvorna — dr ocksa en av de tre
mest odlade druvorna i hela landet och
tacker i dag omkring 30.000 hektar.

Enligt den vélrenommerade franske
onologen Michel Rolland finns det inget
land som far fram sa bra Malbecviner
som just Argentina. Kombinationen av
rétt jordman och klimat gor att vinet blir
mycket béttre dir &n nagon annanstans.

Malbec finns dven i1 Ovriga Latin-
amerika, Nordamerika, Australien och 1
Europa, men da under andra namn. I
Bordeaux heter den beroende pa omrade
Cot, Noir de Pressac, Médoc Noir eller
Auxerrois. I andra franska vinomraden
kan den dyka upp som Cahors, Pied
Rouge, Jacobain eller Grifforin.

Den vackert morkbléd druvan ger ett in-
tensivt vin med en mycket mork farg som
padminner om svart vinbadrssaft. Doften
ar oftast stor och fruktig med inslag av lak-
rits, cedertrd, choklad och just svarta
vinbdr, ibland dven bjornbar, morka kors-
bér, bldbar och tobak. Smaken dr ung och
oftastlite eldigmed braldngd ochlagsyra.

Ofta blandas Malbec med andra viner,
mest Merlot och Cabernet Sauvignon.

Ett Malbecvin, som aldras utméarkt och

*DRUVKUNSKAP
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kanlagrasiflera dr, passar utomordentligt
bra till de flesta kottrétter, anka/gas, star-
ka hdrdostar och mustiga hostgrytor.

Bodegas Alta Vista levererar for néar-
varande tva Malbecviner till Sverige.
Alta Vista Malbec 1999, pris 69 kronor
(Nr 6518) och Alta Vista Alto 1998, pris
348 kronor (Nr 6598). Det sistndmda
bestér till 80 procent av Malbec och till
20 procent av Cabernet Sauvignon.

Forslag till vinprovning:
Fyra viner fran fyra lander

% Prova gdrna foljande fyra roda viner,
som paminner om varandra men som vid
ndrmare bekantskap visar sig vara myc-
ket olika . De &r framstéllda av fyra olika
druvor (varav en dr Malbec) och kommer
fran fyra olika lander. Alla finns 1 Sys-
tembolagets ordinarie sortiment.

Alta Vista Malbec 1999. Nr 6518, pris
69 kr. Redan presenterad i texten ovan.

Castillo de Almansa Reserva, 1996.
Nr 22692, pris 69 kr. Druva: Tempranillo.
Land: Spanien.

Portal Real Gran Reserva 1999. Nr
16564, pris 69 kr. Druva: Cabernet Sau-
vignon. Land: Chile.

Kelly’s Promise 2000. Nr 16347, pris
69 kr. Druvor: 57 procent Grenache, 43
procent Mourvedre. Land: Australien.
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Nyheter 1 din Systembultils

*k Har ar hostens nyheter pa Systembolaget fran Granqvist Vinagentur. Vinerna finns 1
det ordinarie sortimentet. Saknas ndgot vin i din butik, be personalen bestdlla hem det.
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Chasse-Spleen Edonia Syrah
Nr 3383
Chateau Chasse-Spleen

Haut-Medoc, Frankrike 1998
Pris 245 kronor/Saljstart 3 september
Fyllighet W) Stravhet § Fruktsyra B

k) Ett rott medelfylligt vin fran Chateau
Chasse-Spleen 1 Haut-Médoc i1 Bordeaux i
Frankrike. Det har en djupt rod férg, fin-
stimd doft med inslag av bar och vanilj.
Vélbalanserad, lang smak med friska tan-
niner. Passar bra till kraftiga kottratter,
de flesta viltratter samt starka hardostar.
Lamplig dricktemperatur: 18 grader. Vi-
net dr framstéllt av 70 procent Cabernet
Sauvignon och 30 procent Merlot.
Chasse-Spleen dr det ledande vinslottet
i Moulis-en-Médoc. Tillverkningen sker
enligt gamla metoder, bland annat klaras
vinet med &dggvitor. Vinet var berdmt
redan i borjan av 1800-talet och var den
engelske skalden Lord Byrons favoritvin.

Nr22093

Edonia Syrah
Stellenbosch, Sydafrika 2000

Pris 138 kronor/Séljstart 3 september
Fyllighet &) Striavhet J Fruktsyra &

% Rott medelfylligt vin fran Hoopenburg
Winery 1 Stellenbosch i Sydafrika. Fargen
ar djupt rod, doften finstdmd och fruk-
tig med inslag av fatkaraktdr. Smaken dr
koncentrerad, fruktig, lang och harmo-
nisk med viss kryddighet. Passar bra till
vilt, kraftiga kottrdtter, grillat samt starka
ostar. Dricktemperatur: 18-20 grader.

T omradet runt staden Stellenbosch lig-
ger de flesta av Sydafrikas bédsta vingardar.
Namnet kommer fran Simon van der Stel,
den holldndske guvernér som upptdckte
den bordiga dalen ar 1679.
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Rhapsody in Blue Gregorius Bianco

Nr 7268

Rhapsody in Blue
Rheinhessen, Tyskland 1999

Pris 59 kronor/Séljstart 3 september
Fyllighet P Sotma P Fruktsyra D

*kEtt halvtorrt vitt vin frdn Weinkellerei
Geschwister Immig. Det har en ljusgul farg,
doft av mineral med inslag av petroleum.
Litt, fruktig smak med inslag av citrus-
frukter. Passar bra till fisk och skaldjur,
lattare kottratter, sallader samt pasta.
Lamplig dricktemperatur: 10-12 grader.
Vinet, som har framstallts pd Kerner-
druvor som vuxit i Rheinhessen men som
sedan tappats pa flaska i Zell vid Mosel,
heter egentligen S:t Johanner QbA. Allt
fler tyska viner far fantasinamn och séljs
ifargglada flaskor med poppiga etiketter.

Nr22460

Gregorius Bianco
Sardinien, Italien 2000

Pris 69 kronor/Séljstart 3 september
Fyllighet D S6tma ® Fruktsyra D

*k Torrt vitt vin fran Cantina il Nuraghe 1
Mogoro pa Sardinien. Ljusgul farg, frisk
doft med inslag av frukt. Ungdomlig, frisk
smak med viss ldngd. Passar bra till fisk
och skaldjur, ljust kott, sallader samt som
apéritif. Dricktemperatur: 6—8 grader.
Vinet framstélls av Nuragis, en druva
som vuxit i drhundraden pd Sardinien.
Nuragerna, det folkslag som levde pd 6n
under bronsdldern, har givit druvan sitt
namn. Deras efterlamnade Nuraghi, stora
stenmonument, finns fortfarande kvar.
Det finns 60.000 vinodlare pa Sardi-
nien. Vanliga vita druvor ar, forutom Nur-
agis, Vernaccia, Vermentino och Moscato.
Roda: Cannonau, Giri och Monica.

Blue River This One

Nr2926

Blue River Griiner Veltliner
Kremstal, Osterrike 2000

Pris 59 kronor/Siljstart 3 september
Fyllighet » S6tma ® Fruktsyra D

*Ett torrt vitt vin fran Winzer Krems 1
Osterrike. Det har en gul firg med grona
inslag, frisk och aromatisk doft. Smaken
ar fruktig och frasch med inslag av mine-
ral och frukt. Passar bra till lattare kott-
rétter, skaldjur, fisk samt sallader. Lamp-
lig dricktemperatur: 10-12 grader.

Winzer Krems 4r Osterrikes stérsta och
dldsta vinkooperativ. Foregangaren till
dagens kooperativ — Hauerinnung Krems
und Stein — grundades redan 1447.

Griiner Veltliner dr Osterrikes ledande
vitvinsdruva. Den tdcker omkring 65 pro-
cent av den totala odlingsarealen.

Nr 6278

This One (white)
Nahe/Tyskland 1999

Pris 49 kronor/Séljstart 1 oktober
Fyllighet B So6tma 8 Fruktsyra D

*k Ett halvtorrt vitt vin fran Gridflich von
Hohenthal’sche Weinkellerei 1 Odernheim i
Tyskland. Det har en ljusgul firg, fin-
stimd doft med inslag av exotiska frukter
och petroleum. Frisk smak med fin syra
och inslag av citrus. Passar fint till kryd-
diga, latta matrétter, sallader, fisk och
skaldjur. Lamplig dricktemperatur: 10—
12 grader.

Vinet, vars namn egentligen ar Kirschr-
other Wildgrafenberg, foljer trenden med
tyska viner som ges fantasinamn och vars
flaskor forses med klatschiga etiketter. Ett
annat vin fran samma vinhus dr Gentle
Hills (Nr 6274, pris 59 kronor).
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Muscadet Ciao Rosso

Nr 22162

Muscadet Armand Laforet
Muscadet/Loire, Frankrike 1999

Pris 66 kronor/Séljstart 1 oktober
Fyllighet & S6tma ® Fruktsyra §

*kEtt torrt vitt vin fran Armand Laforet 1
Vallet i Loiredalen i Frankrike. Fargen ar
gul med grona inslag, doften frisk och
aromatisk, smaken finstimd och ren med
inslag av citrusfrukter och grona dpplen.
Passar mycket bra till kryddiga, exotiska
ratter, men aven till fisk, skaldjur och sal-
lader. Dricktemperatur: 7-9 grader.
Vinet framstalls av Melon de Bourgogne,
den vanligaste druvan i Muscadet, eller
Pays Nantais, som omrddet sydost om
staden Nantes egentligen heter. Vinerna i
Muscadet dr den enda vintyp i1 Frankrike
som far buteljeras sur lie, det vill sdga de
filtreras inte innan de tappas pa flaska.

Silver Slate Klostor Liebfraumilch

Nr 5870

Silver Slate Riesling
Mosel-Saar-Ruwer, Tyskland 1999
Pris 59 kronor/Saljstart 1 oktober
Fyllighet D Sotma » Fruktsyra D

sk Halvtorrt vitt vin fran Moselgoldkellerei
i Zell i Moseldalen. Det har en ljusgul
farg, frisk doft med inslag av citrusfrukter
och petroleum. Smaken dr frisch och
fruktig med viss ldngd. Passar bra som
pratvin, till fisk- och skaldjursratter samt
pastasallader. Lamplig dricktemperatur:
10—12 grader.

Pa den fantasifullt utstansade etiketten
avbildas Devonskiffer, som bokstavligen
utgor grunden till vinodlingen vid Ovre
delen av Mosel. De flesta vinodlingarna
ligger pd mark som bestar av skiffer.

Moselgoldkellerei ar ett dotterbolag till
Friederich Weingiiter.

Gewurztraminer Honoré de Berticot

Nr 22168

Gewurztraminer

Alsace, Frankrike 1999

Pris 87 kronor/Siljstart 5 november
Fyllighet & Sotma N Fruktsyra D

*k Halvtorrt vitt vin, pa grdnsen till torrt,
fran Les Vignerons Reunis 1 Kientzheim i
Alsace. Det har en fin gul farg med grons-
kimrande ton. Doften dr blommig, kryd-
dig och aromatisk. Fruktig och frisk smak
med finstimd avslutning. Passar bra som
apéeritif, till kryddiga och asiatiska ratter,
starka hard- och mjukostar. Lamplig
dricktemperatur: 10-12 grader.
LesVignerons Reunis ér ett dotterbolag
till Cave Vinicole Kientzheim-Kaysersberg,
det ledande vinkooperativet i Haut-Rhin,
hjartat av Alsace. De 150 medlemsbon-
dernas vinodlingar finns i Ammerschwir,
Kientzheim och Kaysersberg.

Nr 32421

Ciao Rosso

Piemonte, Italien 2000

Pris 56 kronor/Saljstart 1 oktober
Fyllighet B Stravhet D Fruktsyra §

%k Rott medelfylligt vin fran San Orsola/
Fratelli Martini Secondo Luigi 1 Cossano
Belbo i norra Italien. Det har en glim-
rande, korsbarsrod farg och en fruktig doft
med inslag av bdar. Smaken ar fruktig och
védlbalanserad med viss ldngd. Passar ut-
markt till pasta, grillat kott och sallader.
Léamplig dricktemperatur: 16—18 grader.
San Orsola/Fratelli Martini dr en av de
storsta vinproducenterna i [talien — deras
lagringskapacitet dr hédpnadsvickande
35.000.000 liter. Foretaget grundades i
slutet av 1940-talet av broderna Secondo
och Luigi Martini. I dag drivs verksam-
heten av deras soner Gianno och Piero.

Harmonisk Riesling fran Pfalz

* Fran védlkdnda Winzerverein Deidesheim i Pfalz 1 Tyskland
kommer den torravita Riesling Spatlese Harmonie Dry. Vinet,
som har en elegant Rieslingdoft och en lang, finstimd smak
med brabalans, passar utmarkt till fisk- och skaldjursratter, kalv,
fagel, pasta och gronsallad. (Nr 6255, pris 68 kr).

Nr 5829

Klostor Liebfraumilch
Nahe, Tyskland 2000

Pris 49 kronor/Séljstart 5 november
Fyllighet B S6tma D Fruktsyra D

*k Halvtorrt vitt vin fran Kloster Rupperts-
berg Kellerei 1 Nahe 1 Tyskland. Det har
en frasch och fruktig doft, relativt lang
smak med bra syra. Passar bra som sall-
skapsvin, till kryddiga, exotiska rétter
samt skaldjur och sallader. Lamplig
dricktemperatur: 10-12 grader.

Den klassiska tyska vintypen, som fran
borjan framstélldes pa druvor som vuxit
1 ndrheten av Liebfrauenkirche i Worms,
bestdr traditionsenligt av fyra druvsorter:
Riesling, Kerner, Miiller-Thurgau och Sil-
vaner. Namnet Liebfraumilch far endast
anvandas pd viner fran distrikten Rhein-
hessen, Nahe, Pfalz och Rheingau.

Nr 3492

Honoré de Berticot Rouge
Cotes de Duras, Frankrike 1999

Pris 68 kronor/Saljstart 5 november
Fyllighet B Stravhet §

* Rott medelfylligt vin fran Honoré de Ber-
ticor 1 distriktet Planté an Lot-et-Garonne
i Cotes de Duras i sydvastra Frankrike.
Det har en rubinr6d farg, doften ar barig
och oOrtig med inslag av morka bar. Sma-
ken dr fruktig och mjuk med mjuka tanni-
ner och bra avslutning. Passar bra till
morkt kott, viltrtter, exotiska kryddstar-
ka ratter samt lagrade hdrdostar. Lamplig
dricktemperatur: 16—18 grader.

Vinet bestdr till 60 procent av Merlot
och 40 procent av Cabernet Sauvignon/Ca-
bernet Franc. Det ar speciellt utvalt av vin-
handlaren Eric Magnant, en av Granqvists
samarbetspartner i Bordeaux.

Torrt vitt vin fran Rioja

* Joda, visst finns det vita Rioja-viner. Ett bra exempel dr Vifia
Armentina Blanco 1999/2000 fran Armentia y Madrazo i Haro,
Riojadistriktets centralort. Vinet framstélls av druvorna Viura
och Malvasia och passar bra till fisk- och skaldjur, pasta, sallad
samt vitmogelostar. (Nr 12794, pris 59 kr).
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*MAT OCH VIN

Med
smak
framn |

Alrika

*k Johan Lindqvist, koks-
mastare pa nystartade Res-
taurang Spring i Stockholm,
svarar for receptet i Vinfo
den har gdngen. Spring ser-
verar utomeuropeiska rat-
ter, med tyngdpunkten pd
nordafrikanskt, sydameri-
kanskt och asiatiskt kok.
Vinlistan har samma inrikt-
ning, vinerna som serveras
kommer till exempel fran
Sydafrika, USA, Argentina,
Chile och Nya Zeeland.
Den rétt som Vinfo pre-
senterar finns pa menyn
hos Spring under hosten.

Mandel- och russin-

glacerad lammytterfilé

LAMM
600 gram

GLASYR

1 finhackad schalottenlok,
1 finhackad vitloksklyfta,
3 urkdrnade och hackade

dadlar, I msk finhackade
russin, 2 msk finhackade
rostade mandlar, 2 dl torrt
vitt vin (till exempel Gentle
Hills, Nr 6274, pris 59 kr),
1 msk olivolja, 1 msk
finhackad bladpersilja

TILLAGNING
Frés schalottenlok och vit-
16k mjuka i olja. Tillsatt dad-
lar, russin och vin. Koka
ihop till marmeladkonsis-
tens. Smaka av med salt.
Bryn lammytterfilén snabbt
ihet stekpanna. Lagg den
sedan i ugnsfast form och
pensla 6ver glasyren i ett
tjockt lager. Stek fardigt i
ugn, cirka 6 minuter i 175
grader. Lat filén vila cirka
5 minuter, rulla den sedan i
rostad mandel och persilja.
Skér darefter upp deni 3
centimeter stora bitar.
Servera garna med Cous-
Cous och sallad gjord av
apelsin och fankal.

BEGRANSAD

SRANQVIST | | EFTERSANDNING
BETALAR Vid definitiv eftersandning
PORTOT atersdands forsandelsen

med den nya adressen.

Avséndare: Granqvist Vinagentur, GamlaTorget 6, 522 31 Tidaholm

Viner som passar

Smakrika r6da viner passar
bra till den har ratten. Har
foljer nagra forslag. Samt-
liga viner ingér i Systembo-
lagets ordinarie sortiment.

Alta Vista Malbec 1999.
Nr 6518, pris 69 kr. (Lds mer
om Malbec pé sidan 5.)

Kelly’s Promise 2000.
Land: Australien. Druvor:
Grenache och Mourvedre.
Nr 16347, pris 69 kr.

Vasco da Gama Garra-
feira 1992. Land: Portugal.
Druvor: Touriga Nacional,
Alfrocheiro Preto m fl. Nr
2546, pris 69 kr.

Portal Real Gran Reser-
va 1999. Land: Chile. Dru-
va: Cabernet Sauvignon.
Nr 16564, pris 69 kr.

Ett torrt vitt vin fran
Tyskland passar ocksd bra:
Riesling Spétlese Harmo-
nie Dry. Nr 6255, pris 68 kr.

Smaklig maltid!
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