BILDER: BALDUR BRAGASON/GETTY IMAGES, HARTMANN/DWI OCH KARINA NOORK

vinfo.+#%

NYHETER OCH NOTISER FRAN GRANQVIST VINAGENTUR s NR 26 = JANUARI 2003

Bra argang trots
liten vinskord

* Vindret 2002 blev tufft for manga
vinodlare i Europa. Hagel och dver-
svaimningar forstorde stora arealer
vinodlingar, bland annat i Italien.
Aven om skérden blev mindre dn
normalt rdknar de flesta med att vin-
kvaliteten blir god. Sesidan 14

Vin i sack bland
manga nyheter

*kEtt 20-tal nyheter lanserar Gran-
qvist Vinagentur pa Systembolaget
under vintern och tidigt i var. Bland
annat en serie chilenska viner med
flaskorna forpackade i jutesdckar i
olika farger. Sesidorna 12—13

Prova vin
pa egen hand

% Det stadigt 6kande intresset for vin
gOr att manga vill battra pa sina kun-
skaper pd omradet. Basta sittet att ldra
sig mer om vin dr praktisk traning —
det vill sdga att prova olika slags viner.
Krangligt? Inte alls! Bjud in goda van-
ner eller arbetskamrater, vélj ut nagra
viner och arrangera en provning.

Vinfo ger forslag pd viner att prova.
> SE SIDORNA 8-9




* AKTUELLT

Rott fran Portugal
som ar gott till kott

%k Fran omradet Pal-
mela i distriktet Ter-
ras do Sado i Portu-
gal kommer det me-
delfylliga roda Val-
monte Palmela 2000.
Det har en vacker
rubinrdd farg, ung,
fruktig doft med ton
av morka och roda
bar, Orter och svart-
peppar. Smaken &r
ung, mycket frisk och
bérig med ton av Or-
ter, korsbar och hal-
lon. Passar utméarkt
att dricka till stekt och
grillat kott, hardost,
mustiga sallader och
pasta. Nr 2581, pris
66 kr. Vinet produce-
ras av Adega Coop. de Palmela och tap-
pas pa flaska av Caves Arcos do Rei.

Appellikor lika
god varm som Kall

k Appellikdren Pomona ir ett bra
alternativ till glogg och glithwein.
Védrm den i micron eller i en kastrull
pé spisen — och du kommer att fa
den allra ljuvligaste dppel- och kanel-
doftikoket. Vill du dricka den kall ar
den perfekt som avsvalkning under
ljumma varkvallar.

Pomona, som tillverkas av Likor-
manufaktur Wajos/Weingut Friederich
i Moseldalen i Tyskland, finns i Sys-
tembolagets bestédllningssortiment.
Den klotformade flaskan med lang
hals gor ocksd Pomona till en trevlig
gava. Nr80606-02, pris 149 kronor.

Bestallda viner
levereras snabbare

*k Systembolaget har numera béttre
service vad giller leverans av varor
som ingar i det ordinarie sortimentet
men som av ndgon anledning inte
finns hemma i just din Systembutik.

Varor som bestalls fore klockan
15.45 mandag—torsdag levereras till
butiken senast klockan 16.00 dagen
darpd. Bestéllningar pa fredagar och
lérdag levereras pa mdndag respek-
tive tisdag. For butiker norr om
Sundsvall samt pa Gotland ér leve-
ranstiden tva dagar.

Snabbheten har blivit mojlig tack
vare en nybyggd varudepd i Orebro
och att posten skoter transporterna av
de bestédllda varorna 6ver hela landet.
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Granqvist satsar
stort pa Vinordic

*k Den 17 mars ar det dags for Vinordic —
Skandinaviens storsta massa for vin, sprit
och cider. Stockholmsmissan i Alvsjo
arrangerar fOor sjitte gangen sedan 1994
och rdknar med minst 25.000 besokare
fran Skandinavien, Baltikum och Ryss-
land. Parallellt med Vinordic arrangeras
GastroNord, Skandinaviens ledande mas-
sa for hotell, restaurang och storkok.
Granqvist Vinagentur har medverkat
pd samtliga Vinordic och gor den har
gangen en riktig storsatsning. Ett 30-tal
av foretagets producenter fran hela varl-
den kommer att medverka pa méssan.

Manga vilkanda producenter

Fran Tyskland kommer representanter
fran bland andra Winzerverein Deides-
heim, Badischer Winzerkeller, GWF
Franken, Weingut Friederich, Weingut
Hubertushof och Weingut Christmann.
Frin Osterrike kommer Winzer Krems
och Weingut Elfenhof, fran Frankrike
Gam Audy, Armand Laforet, Maurel
Vedau, Cave Vinicole Kientzheim-Kay-
sersberg, Doudet-Naudin med flera.
Ttalien representeras av Marco Bon-
fante, Ca’Rome, Primosic och Malgra,
Spanien av Bodegas Carlos Serres och
Vitialba Vitivinicola de Albacete. Fran
Portugal kommer portvinshuset Wiese &
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Krohn, vinhusen Caves Arcos do Rei och
Caves dom Teodosio. Fran Ungern Vino-
téka och fran Australien Austwine.

Spritproducenterna representeras av
skotska Speyside Distillery, irlindska
Robert A. Merry och svenska Lodhian
Distillery fran Ludvika.

Massan pdgar under fyra dagar. De tva
forsta dagarna dr endast for branschfolk
medan onsdagen den 19 och torsdagen
den 20 mars blir konsumentdagar.

Chateau Grand Cru i Orebro

I vanlig ordning medverkar Granqvist
Vinagentur p& vinméssan i Orebro i slu-
tet av april. Den 25-26 april arrangeras
Chateau Grand Cru 2003. Varméssan
har ront sa stor uppskattning att den fran
och med i dr kompletteras med en host-
maéssa den 24-25 oktober.

Tre landskapssnapsar och en gardssnaps

*k Granqvist Vinagentur saljer
fyra olika landskapssnapsar pa
Systembolaget. Ndja, den fjarde,
Annebergs Korn Branvin, kan-
ske passar béttre under rubriken
gardssnaps. Den hiarstammar fran
branneriet pa Annebergs gard
utanfor Tidaholm. De sista drop-
parnaien mer dn 50 &r gammal
flaska har analyserats och ligger
till grund for den nygamla snap-
sen, som passar bra till sill, smor-
gasbord och traditionell svensk
mat. (Nr80138-02, pris 209 kr).
Kornbrannvinet ingdr i bestall-
ningssortimentet, precis som
Smalandssnapsen, som har smak
av timjan, flader, fankal och anis.
Nr 70121-02, pris 189 kr. I samma
sortiment finns ocksa Vastgota-
snaps med smak av korsbar och
vita vinbar. Nr 80004-02, 189 kr.
Viastkustsnaps, som dr kryddad
med nypon, bjornbéar och sldnbdr,
finns ddremot i det ordinarie sor-
timentet. Nr 293-02, pris 189 kr.
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* VIN OCH MAT

Yannick Karim pa restaurang Vin och Pimpinella I1agger sista handen vid den rosmarinkryddade lammkotletten med résti och rédvinssas.

Lamm a la Arn
a Kinnekulles topp

Rosmarinkryddad lammbkotlett
med rodvinssas och résti. Dartill
ett glas Arn de Gothia Rouge.Till
efterratt kryddig kaka, smaksatt
med kanel, nejlikor och ingefara
— med ens har den morka vinter-
kvallen blivit betydligt ljusare!

Or recepten i det hdr numret

av Vinfo svarar Yannick Karim

och Gerald Schira, franska

kockar pd restaurang Vin och
Pimpinella pd Kinnekulle vid Vanern.

Vin och Pimpinella & mest bekant

som sommarrestaurangen pa Hellekis

Sateri vid foten av Kinnekulle. Under

dret som gatt har dgarparet Kristina och

Bjorn Lindbergh utdkat verksamheten

och tagit 6ver den fore detta utflykts-

restaurangen hogst upp pa berget. Den
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har nu forvandlats till en krog i toppklass.

— Vi brukar sédga att vi egentligen inte
vill servera mat, vi vill servera en maltid
och ge vara géster en helhetsupplevelse,
sdger Bjorn Lindbergh. Hog kvalitet ar
mycket viktigt for oss och vi forsoker sa
langt det dr mojligt att anvanda ravaror
fran trakten, helst Krav-markta. Kottet
som vi serverar kommer fran gardsslak-
terier i ndrheten och fisken fran Vénern.

Filosofin har gett resultat. P4 viggen
i vestibulen hdnger diplom fran savil
tidningen Gourmets guide 199 Bord som
kvalitetsprojektet Vistsvensk Mersmak.

Men hur har tva franska kockar ham-
nat i Vastergotland?

— Nar jag arbetade pa en krog i Cour-
chevel i alperna triffade jag en svensk
flicka som ocksad arbetade i byn, berit-
tar Yannick Karim. Hon visade sig kom-
ma fran Kinnekulletrakten. Nar skidsa-
songen var slut foljde jag med henne
hem till Sverige och pa den vigen dr det.

Efter ett kortare géstspel hos Vin och
Pimpinella tillbringade Yannick Karim
nagra manader pa en restaurang i Oxford
for att battra pd sin engelska. Dar traf-
fade han Gerald Schira, som ocksa hade
kommit till England for att battra pa
sina sprakkunskaper. Nar sommaren kom
flyttade han ocksa till Kinnekulle — jobb
fanns i koket hos Vin och Pimpinella.

Yannick Karim har arbetat pa stjarn-
krogar runt om i Europa bland annat i
Paris, Bourdeaux, Bryssel och London,
medan Gerald Schira har jobbat pa
L’Hotellerie des Chdteau 1 Ottrot — en av
de mest kdnda krogarna i norra Alsace.

Kinnekulle ligger mitt i Arn-land i Vés-
tergdtland. Jan Guillous medeltida kors-
riddarhjélte har gett landskapet ett rejalt
uppsving och Arnturismen slog rekord
under dret som gick. Vin och Pimpinella
serverar givetvis ocksd en speciell Arn-
meny med tidstypiska rdtter som lamm-
stek, kdlrotsldda och kottgryta.



Lamm & la Arn avnjutes sjalvklart med ett rétt Arnvin. En kryddig kaka med frukter och apelsinsas vantar som dessert.

Rosmarinkryddad lammkotlett
med rosti och rodvinssas

LAMM

2 kotlettrader av lamm, ndgra kvistar
rosmarin, salt, peppar, 0,5 dl olivolja
(Tips: Be gdrna om hjalp i butiken med
finputsningen av kotlettraderna.)

TILLAGNING

Rulla lammkotlettraden i hackad rosma-
rin, salt och peppar. Stek i olivolja. Tag
darefter kottet ur stekpannan och 1at det
véanta under tiden du tillreder rosti och
sas. Ugnsbaka sedan kotlettraden cirka
12—-15 minuter i 220 grader. Dekorera
med rosmarin och timjan pd upplagg-
ningsfatet eller direkt pa tallrikarna.

RODVINSSAS MED BONOR

1,2 dl kalvfond (kan kdpas fardig i butik),

2 dlvatten, 10 gram smor, 1,5 dl medelfylligt
rodvin (till exempel Cecilia Rosa, Nr 85230,
69 kr eller Losares Reserva, Nr 32700, pris

69 kr), 1 finhackad schalottenlok, hackad
rosmarin, peppar, 0,5 dl roda bonor, 0,5 dI
vita bonor, 0,5 dl bondbdnor, purjolok, rédlok

TILLAGNING

Blotlagg de vita och roéda bonorna i 12
timmar och koka dem sedan tills de blir
lagom mjuka. Tillsatt darefter 6vriga
ingredienser, 1dt koka och smaka av
med salt och peppar.

ROSTI (RARAKA)

3 stora potatisar (helst bakpotatisar som

som tas ur ugnen efter halva tiden), 1 gul Iok,
2 kvistar persilja, 2 klyftor vitlok, 100 g smdlt
smér, matolja till stekningen

TILLAGNING

Hacka eller rivsamtliga ingredienser och
ror ihop till tjock smet. Forma sedan fyra
rosti sd de blir ndgra centimeter tjocka
och stora som en handflata. Stek i matolja
ndgra minuter. Baka dem fardiga i ugnen.

Kryddig kaka med apelsinsas

300 g honung, 125 g vetemjol, 125 g fint rag-
mjol, 50 g socker, 0,1 dl mjolk, 2 dgg, 1 tesked
bakpulver, 5 g malen kanel, 5 g ingefira,

1 stjgrnanis, 1 nejlika, dpplen, pdron
TILLAGNING

Varm honung och mjolk i en kastrull och
lat sedan vdtskan svalna. Mét upp rag-
mjolet i en bunke, tillsdtt bakpulver. Stot
anis, nejlika, ingefara och kanel i en
mortel. Blanda kryddorna i mjo6let och
tillsatt socker. Gor en grop i mjolbland-
ningen och hélli honung och d4ggen. Vispa
ihop alltsammans. Hall 6verien pas-
sande bakform, gradda cirka 50 minuter
i 170 grader. Skala och dela dpplen och
péron, fras halvorna i smor och socker i
stekpanna eller ugn 5-10 minuter. Stro
sedan kardemumma Over frukterna.

APELSINSAS

Vérm 5 dl apelsinjuice, kryddad med
kardemumma, och 50 gram kallt smorien
kastrull. Nar sdsen far sirapskonsistens ar
den fardig — servera direkt.

Jan Guillou valde ut Arnvinerna

* Till den rosmarinkryddade lammkotletten
rekommenderar vi Arn de Gothia Rouge
(Nr 85231, pris 118 kr) eller Cecilia Rosa (Nr
85230, pris 69 kr). Dessa medelfylliga réda
viner, som finns i bestallningssortimentet,
ar tva av fyra Arnviner som Grangqvist tagit
fram i samarbete med Jan Guillou.

Till den kryddiga kakan féreslar vi Jaco-
bus Riesling Auslese (Nr 7260, pris 89 kr),
ett halvtorrt vitt vin fran Tysklands aldsta
vinkallare — grundad redan pa Arns tid.
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* PORTRATT

Marta
salyer
Ungerns
viner

ngerska viner blir allt mer po-

puldra i Sverige och har pa

bara ett par ar avancerat till

femte plats pa listan Gver de
mest sdlda vinerna péd Systembolaget. Det
ar en 6kning med hela 60 procent.

Bra viner till konkurrenskraftiga priser
ligger bakom succén och en av aktorerna
pad den ungerska vinscenen dr Marta
Elekes, som Granqvist Vinagentur sam-
arbetar med sedan Gver tio ar.

Efter kommunismens fall 1990 stod
Marta Elekes utan jobb. Det statliga han-
delshuset ddar hon arbetade hade ingen
framtid langre och fick ldggas ned. Allt
skulle nu privatiseras, och det snabbt.

Det var naturligt for Marta att fortsdtta
med det hon var bést pa, formedla vin till
utldndska kopare. Kontakterna hade hon
inarbetade sedan lainge.

— Jag ville fortsétta att vara ndra méan-
niskorna och producenterna var ju sa
sympatiska, berattar Marta Elekes.

Exportforetaget Vinotéka startade 1991
och inriktningen har hela tiden varit att
hitta bra viner for utlandet. Japan dar
storsta marknad, framst for Tokajviner
och Marta har lite daligt samvete att hon
inte hinner resa dit sa ofta som hon borde.

Tyskland och Grekland dr andra mark-
nader som vixer — medan den gamla stor-
kunden Ryssland sviker. Med Sverige
och Granqvist Vinagentur gjorde Marta
Elekes affarer redan innan avregleringen,
sd det var bara att fortsdtta pa det inslagna
sparet till dmsesidig beldtenhet.

Odlarnas sjalvfortroende dkar

Sjalvfortroendet vixer mer och mer hos
de ungerska vinodlarna. De producerar
nya, spannande viner, ofta pd inhemska
druvsorter med namn som Kekfrankos,
Keknelu, Kadarka och Furmint. Vinhu-
sen drar sig inte for att blanda inhemska
druvor med de internationella druvsorter
som trots allt dominerar exporten.

— Vi ska ifran Oststatsstimpeln dér pri-
set dr enda riktmarke. Kvaliteten har for-
béttrats sd mycket pa tio ar tack vare alla
utldndska och inhemska investeringar.

Ungerns troliga intrdde 1 EU 2004 kom-
mer att &ndra mycket i landet.

6 VINFO %k JANUARI 2003

Marta Elekes pa vingardsbesok. De flesta av hennes leverantérer finns i Tokaj och runt
vinstaden Eger. Totalt finns det 150 000 hektar vinodlingar och 22 vindistrikt i Ungern.

— Vi maste snabbt plantera sd mycket
vinstockar som mgjligt, som medlemmar
i EU far vi lika svart att plantera har som
i resten av Europa. Dessutom blir vi en
marknad och inte bara en leverantor, vi
serredan italienska viner i butikerna.

En hel del resor blir det for att beso-
ka producenterna. Aven om de flesta av
hennes leverantdrer finns i Tokaj och
kring vinstaden Eger, s& dr det klimat-
madssigt medelhavsliknande Villany-Sik-
16s och Szekszardi i sydvast samt omra-
det vid Balatonsjon i nordvdst som &r
mest intressant ur vinsynpunkt.

Vinfo foljde med Marta pd ett besok
hos producenten Figula Mihaly, berdomd
for torra vita viner fran omréddet kring
norra Balatonsjon. Vi hamnade mitt i en
vinprovning med ett team fran ungerska
Playboy. Kanske ett tecken sa gott som
ndgot om de férdndringarnas vindar som
harblast 6ver Ungern...

TEXT OCH BILD: CLAES LOFGREN

*k Szekszardi Merlot 1997 levererar Marta
Elekes till Sverige. Vinet finns i ordinarie
sortiment (Nr 2916, pris 69 kr). Egri Merlot
2000 ingar i bestallningssortimentet (Nr
85333, pris 66 kr). Det finns dven pa Vinmo-
nopolet i Norge (Nr 6289, pris 75,30 NOK).



* VINKUNSKAP

Sa har arrangerar du en egen

VINprovning

Bjud in dina vanner, grannar
eller arbetskamrater till en egen
vinprovning! Det behover inte
vara sa svart som du kanske tror.
Det som behdvs ar nagra utvalda
viner och vissa elementara kun-
skaper om hur du ska géra.

et 0kade intresset for vin har

gjort att manga vill férdjupa

sig inom dmnet och bygga pa

sina kunskaper. Och bésta
séttet att ldra sig mer om vin 4r genom
praktisk traning, det vill sdga genom att
systematiskt prova olika slags viner. Ju fler
viner man provar, desto béttre utvecklas
det egna doft- och smakminnet.

Visst kan det vara en fordel om prov-
ningen leds av en kunnig vinexpert. Men
det dr inte nddvdndigt, menar Lennart
Grangqvist pd Granqgvist Vinagentur:

— Att ordna en vinprovning behover
inte vara s& komplicerat. Det viktiga ar
att provningen gors pa ett metodiskt satt.
Sedan ar det upp till varje deltagare att ge
sitt personliga omddme om vinerna uti-
fran sina egna referensramar. Vid en vin-
provning finns inget som ar réatt eller fel.

Det forsta som behovs for att genom-
fora en egen provning ar givetvis ett urval
viner. Fyra till sex viner kan vara lampligt
att prova per tillfalle. Rdkna med att en
butelj racker till 12—14 personer.

Hitta pa ett eget tema

— Det ar alltid kul om man kan hitta ett
tema for provningen, som till exempel
en speciell druvsort, land, distrikt, pro-
ducent eller tillverkningsmetod. Har ar
det bara fantasin som sétter grdnserna,
konstaterar Lennart Granqvist.

Som nyborjare dr det enklast att borja
med en 6ppen vinprovning, det vill sédga
att deltagarna ser vilka viner som provas.
Men ju duktigare man blir, desto svarare
kan man gora det. Nasta steg blir att gora
en halvblind provning, det vill sdga att
man vet vilka viner som provas, fast inte
i vilken ordning de kommer, eller en
heltblind provning, da deltagarna inte har
en aning om vilka viner som provas.

Duka upp for provningen pa vitt
underlag for att kunna bedéma fargen.
Se ocksa till att det finns friskt vatten och
brodtarningar till hands for att rensa
munnen mellan provningarna.
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Har &r det uppdukat fér en blind vinprovning: deltagarna vet inte vilka viner som ska provas.

— Undvik r6kning nédgra timmar fore
provningen och anvind inte starkt dof-
tande parfymer och rakvatten for att inte
stora doft- och smaksinnena.

Léagg fram papper och penna sd att del-
tagarna kan anteckna sina upplevelser.
Glasen ska vara ofargade och helst tul-
panformade for att bevara doft och smak.

Var ocksa noga med i vilken ordning
som vinerna provas. Grundregeln &r vitt
fore rott och torrt fore sott.

De tre stegen i provningen

1) Titta. Studera fargen pd vinet. Nyan-
sen ger ofta en fingervisning om vinets
mognadsgrad. Unga roda viner ar ofta
blitonade, medan mognare viner har
nyanser av terrakotta. Unga vita viner har
en ljusare, gronare firg dn de mognare
som dr mer gyllengula — dven om det
naturligtvis finns massor med undantag.

2) Dofta. Doften ar en viktig del av
smakupplevelsen. Lyft glaset och snurra
vinet for att frigéra doftdmnena. Stick

ned ndsan i glaset och andas in langsamt.
Forsok att associera doften till nagot
du kdnner igen sedan tidigare och ldgg
den pd minnet. Anteckna dina person-
liga doftupplevelser.

3. Smaka. Ta en klunk av vinet genom
att sorpla. Da tillsdtts syre och smak-
dmnena i vinet frigérs. Lat vinet skolja
runt i munhalan sa att du har mojlighet
att kdnna alla smaker — sott, salt, surt och
beskt. Analysera smaken. Ar det sott eller
torrt? Innehaller vinet tanniner (garv-
syra)? Fruktsyra? Hur dr eftersmaken?

Om man ska spotta ut eller svélja vinet
beror pa hur mycket vin som ska provas,
enligt Lennart Granqvist:

— Vid storre provningar bor man spot-
ta ut vinet. Efter cirka 30 centiliter bor-
jar sinnena trubbas av och man dr inte
langre lika kénslig for dofter och smaker.
Det dr ocksa anledningen till att man vid
en god maltid ska borja med det basta
vinet for att fa storst behallning av det.

TEXT: LEO OLSSON/BILD: HARTMANN, DWI



Lennart Granquists forslag till provningsviner:

RODA VINER

Fyraviner fran fyra lander med fyra olika druv-
sammansdttningar. Fran latt, fruktigt till kraftigt.
Det forsta dr lagrat i staltank, de 6vriga pa ekfat.

Prieuré St-Julien Cotes du Rhone

Rhone, Frankrike 2000. Nr 12856, pris 75 kr.

% Korsbarsrod farg. Finstamd doft med inslag av
morka bér. Ung, fruktig smak med kryddig ton och
inslag av plommon. Lagrat i staltankar. Druvor:
Grenache (75 procent) och Syrah (25 procent).

Barbera d’Asti Marco Bonfante
Asti/Piemonte, Italien 1999. Nr 42348, pris 89 kr.

*k Rubinrod farg, harmonisk doft med inslag av
korsbar och morka bar. Ung, fruktig och frisk smak
med liten angendm bitterhet. Ett drs ekfatslagring
innan tappning pé flaska. Druva: Barbera.

Losares Reserva

Castilla-La Mancha/Almansa, Spanien 1996.Nr 32700, 69 kr.
*k Tegelrod farg. Stor doft av Orter, vanilj och lite
ek. Fruktig, vdlbalanserad, rund och mogen smak,
fin avslutning. Ekfatslagrat. Druvor: Tempranillo
(70 procent) och Monastrell (30 procent).

San Fransisco Reserva Especial
Cachapoal Valley, Chile 1999. Nr 26526, pris 75 kr.

*k Morkrod farg. Stor, fruktig doft med inslag av
Orter, ton av fat, morka bar och lader. Lang och
fruktig, ndgot eldig smak, fatton med inslag av
morka bar. Druva: Cabernet Sauvignon.

VITAVINER

Fyraviner fran Tyskland, i féljdordning frén torrt
till sott. Jamfor samma druva (Riesling) i tre olika
torrhetsgrader och kvalitetsklasser.

Stettener Stein Silvaner

Franken, Tyskland 2000. Nr 6058, pris 69 kr.

% Ljus, gul fairg. Ung doft med inslag av aprikos.
Torr, ren, druvig smak med inslag av mineral.
Vinet dr tappat i en bocksbeutel — flaskan som &r
Frankens speciella kinnemarke. Druva: Silvaner.

Forster Mariengarten Riesling

Pfalz, Tyskland 1999. Nr 5844, pris 59 kr.

%k Ljus, gul farg. Frisk doft med aromatisk druv-
karaktér och inslag av mandel. Ungt, smakrikt
vin med aromatisk ton av mandel och fldder.
Druva: Riesling.

Deidesheimer Herrgottsacker Riesling
Pfalz, Tyskland 2001. Nr 5042, pris 69 kr.

* Fin gul farg. Stor frisk doft med druvkaraktér,
inslag av mineral och honung. Stor och fruktig
smak, bra knorr pd slutet. Intressant att jaimfora
med foregdende vin fran samma producent.

Jacobus Riesling Auslese

Mosel, Tyskland 1995. Nr 7260, pris 89 kr.

% Skimrande, gyllengul farg. Stor doft av honung,
aprikos och petroleum. Rik, ldng vdlbalanserad
smak. Ytterligare ett Rieslingvin, det hdr 4r halv-
sott medan de tva foregdende dr halvtorra.

— Vill du ha hjalp med férbere-
delserna infér en vinprovning
ar du valkommen att kontakta
oss pa telefon 0502-148 88,
sédger Lennart Granqvist. Av
oss kan du fa forslag pa viner,
faktamaterial om vinerna och
andra praktiska tips for att din
vinprovning ska bli lyckad.

VINFO % JANUARI 2003 9



* AKTUELLT

Tioarig nyhet fran Speyside

peyside dr den region i skotska

hoglinderna som sedan hundra-

tals ar ar varldsberomd for sina

manga whiskysorter av hog kva-
litet. Over hilften av alla producenter av
skotsk maltwhisky finns i omradet.

Speyside dr 4ven namnet pa ett av de
valkdnda whiskyforetagen i omradet —
Speyside Distillery. Foretaget ar en respek-
terad whiskygrossist, men har pa senare
ar ocksa gjort sig kédnt for sin egen sma-
skaliga produktion av kvalitetswhiskies
i den lilla byn Drumguish, nagra mil soder
om Inverness.

Granqvist Vinagentur, som samarbe-
tar med Speyside Distillery, har tidigare
lanserat Drumguish, whiskyn som upp-
kallats efter den skotska byn, pa den
svenska marknaden. Pad bara ett par ar
har den blivit den nédst mest salda malt-
whiskyn pa Systembolaget och den finns i
dag pa bade hel- och halvflaska. Nu ar det
dags for énnu en whisky fran Speyside
Distillery — en tioarig single malt med
namnet Speyside Single Highland Malt.

Whiskyn séljs redan i ett 40-tal ldnder
och har blivit mycket populdr, konstaterar
Jim Gordon, exportchef pa Speyside:

—1 USA ar Speyside Single Highland
Malt den maltwhisky som for ndrvarande
Okar mest pd marknaden.

Speyside Single Highland Malt tillver-
kas av maéltat korn i kopparpannorna pa
destilleriet i Drumguish samt lagras i
ekfat och tappas pa flaska vid foretagets
anldggning i Glasgow.

"Passar vid alla tillfallen”

"Tiodringen” har en rund och mjuk smak,
dar ekfaten och rokigheten finns kvar
utan att helt dominera smaken.

— Speyside Single Highland Malt dr en
sofistikerad whisky som passar vid alla
tillfillen, savdl som apéritif som avslut-
ning pa en god maltid, gdrna i kombina-
tion med en god cigarr, sdger Jim Gordon.

Sjalv foredrar han att avnjuta sin whis-
ky helt outspadd. Men det som ar sé fas-
cinerande med whisky ar att det finns
nédstan lika ménga &sikter om hur den
ska drickas som det finns whiskyalskare,
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Speyside Single Highland Malt passar bade som apéritif eller som avslutning pa maltiden.

menar han. Manga anser till exempel
att en gnutta vatten hojer smak- och doft-
upplevelsen ytterligare.

— Den skotska whiskyindustrin gjorde
tidigare felet att forsoka diktera hur folk
skulle dricka sin whisky. Nu har vi insett
att det inte finns nagot som dar rdtt eller
fel. Hur whiskyn ska avnjutas dr en hogst
privat angeldgenhet, sdger Jim Gordon.

Speyside Single Higland Malt ingar i
bestdllningssortimentet (rdkna med cirka
en veckas leveranstid). Whiskyn finns
bade som helflaska i en exklusiv present-
forpackning (70205-01) samt som multi-
box med 12 stycken 5-centiliters flaskor
(70205-04). For bada alternativen ar pri-
set 375 kronor.

TEXT: LEO OLSSON/BILD: KARINA NOORK

Dr. Loosen 1 Mosel skordar nya framgangar

%k Ernst Loosen (bilden), som 2001 blev
utsedd till drets vinmakare i Tyskland,
fortsdtter att skorda nya framgangar.
Nir den ansedda tidskriften Alles Uber
Wein nyligen provade Moselviner av
argang 2001, hamnade Ernst Loosens
viner (som vanligt) i topp.

Ett av de viner som fick bast betyg
ar Wehlener Sonnenuhr Riesling Spdtlese,

som Grangvist lanserar i Systembola-
gets ordinarie sortiment den 3 februari.
(Nr 7277, pris 189 kr).

Weingut Dr. Loosen omfattar endast
ett tiotal hektar vinodlingar i de absolut
bédsta ldgena i Moseldalen. Loosens
ddelsota viner gar oftast inte att kopa
pa vanligt satt. Efterfrdgan dr sd stor att
de istéllet séljs pd auktion.



Granqvist lanserar
whiskyrariteter

Or alla whiskyélskare vintar en
riktig hogtidsstund i mitten av
mars. I samband med Vinordic
pé Stockholmsmassan lanse-
rar Granqvist Vinagentur ett antal hog-
klassiga argangswhiskies fran Speyside
Distillerys mest exklusiva sortiment Pri-
vate Cellars. Whiskyn kommer frdn noga
utvalda destillerier i de skotska hog- och
laglanderna samt Islay och har lagrats
av Speyside Distillery i decennier.

— Intresset for exklusiv whisky bara
Okar. Det dr naturligtvis gladjande att
vinu kan erbjuda de svenska whisky-
dlskarna dessa rariteter, sdger Lennart
Grangqvist pa Granqvist Vinagentur.

Sex olika whiskies ingér hittills 1
Speyside Distillery Private Cellars — fem single malt (malt-
whisky) och en single grain (omaltad whisky). Men fore-
taget, som har eget destilleri utanfér Kingussie och lager i
Glasgow, har ambitionen att successivt utvidga sortimentet.

— Smaskaligheten dr vart signum. Men med tanke pd den
stora efterfrigan kommer varumaérket sakta men sékert att
utvecklas. Forhoppningsvis kommer vi att inom ndgot ar
kunna erbjuda kunderna dtminstone ett tiotal hogkvalitativa
whiskies fran Private Cellars, sdger Jim Gordon, export-
chef'pd Speyside.

De whiskysorter som ingdr i Speyside Distillery Private
Cellars — och som alltsd lanseras 1 mars — presenteras
nedan. De ingér i Systembolagets bestdllningssortiment
och levereras i exklusiva presentforpackningar. Samtliga
har en alkoholhalt pa 43 volymprocent.

NORTH OF SCOTLAND 1971

En single grain fran hégléanderna, producerad av ett destilleri
som ar nedlagt sedan drygt 20 ar tillbaka. Gyllenbrun farg.
Rik doft av ekfat och choklad med viss rokighet och inslag av
vanilj. Fyllig smak. Nr 70277, pris 885 kr.

MACALLAN 1979

En single malt fran hoglanderna. Fulldndad doft. Aromrik och
mjuk smak med ton av vanilj. Eftersmak som ger mersmak.
Nr 70279, pris 1106 kr.

LONGMORN-GLENLIVET 1983

En single malt fran hoglanderna. Kraftfull och vélbalanserad.
Rund och mjuk smak, utan att vara fér s6t. Harmonisk avslut-
ning med en aning rokighet. Nr 70275, pris 925 kr.

HIGHLAND PARK 1985

En single malt fran héglanderna. Karaktaristisk, rékig doft.
Rik smak med inslag av torv. Nr 70276, pris 904 kr.

BLADNOCH 1987

En single malt fran laglanderna. Latt kopparfargad. Frisk doft
med inslag av citrus. Valbalanserad, |att sGtaktig arom.
Nr 70280, pris 698 kr.

BUNNAHABHAIN 1988

En single malt fran Islay. Latt rékaktig doft. Valbalanserad,
men anda den subtila smak som kannetecknar en akta Islay
Malt. Nr 70278, pris 958 kr.
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* AKTUELLT

Nyheter 1 din Systembultils

*k Har ar vinterns och varens nyheter pa Systembolaget fran Granqvist Vinagentur.
Vinerna finns 1 det ordinarie sortimentet. Saknas ndgot vin i din butik, bestdll hem det.

Framboise Reserve Apple Ice Wine Akers

Nr2921-04

Framboise Reserve
Sormland/Sverige 2001

Pris 159 kronor/Séljstart 2 december
Fyllighet @ Sotma P Fruktsyra B

*k Ett halvsott fruktvin fran Blaxsta Vin-
gdrd utanfor Flen. Vinet, som ar gjort av
svenska skogshallon, har en ljuvligt djup-
rod farg. Stor, frisk och fruktig hallondoft.
Smaken ar rund, mjuk och syrlig med vil-
balanserad sétma. Det passar bra som
apéritif, till desserter med féarska frukter
och mork choklad eller som sds pa frukt-
desserter. Dricktemperatur: 16—18 grader.
Framboise Reserve och Apple Ice Wine
Akerd (nedan) produceras av entusiasten
Goran Amnegard, som dragit igang vin-
produktion i en ombyggd ladugard och
anvénder sig av traktens frukter och bér.

Wehlener Sonnenuhr Ruppertsherger

Nr 7277

Wehlener Sonnenuhr
Riesling Spatlese
Mosel-Saar-Ruwer, Tyskland 2001

Pris 189 kronor/Séljstart 3 februari
Fyllighet & Sotma J» Fruktsyra B

% Ett halvtorrt vitt vin fran Weingut Dr.
Loosen 1 Bernkastel-Kues vid Mosel. Det
har en vackert ljusgul firg med grona in-
slag, doften dr ndgot aromatisk med ton
av krusbdr, aprikos och grona dpplen. Me-
delfyllig, frisk, ung och fruktig smak med
inslag av krusbér och grona dpplen. Pas-
sar bra till fisk och skaldjur, sallader, ljust
kott, bla- och gronmogelostar samt som
apéritif. Dricktemperatur: 10—12 grader.

Vingdrden drivs av Ernst Loosen, som
2001 utsags till Arets Vinmakarei Tyskland
av tidskriften Gault Millau.

Elfenhof Aushruch Locorotondo Bianco

Nr 12901-02 (500 mi)

Elfenhof Ausbruch Cuvée
Neusiedlersse, Osterrike 1998

Pris 169 kronor/Séljstart 3 februari
Fyllighet @ Sotmawd Fruktsyra <

% Ett halvsott/sott vitt vin fran Weingut
Elfenhof i Rust i sydostra Osterrike. Det
har en gyllengul farg och doft av citrus,
honung och torkade frukter. Smaken ar
fyllig, intensiv och mycket frisk med
inslag av ddelrota. Passar bra att dricka
som apéritif, till bla- och gronmogelostar,
patéer, gaslever, desserter och bakverk.
Dricktemperatur: 8 —10 grader.

Vinet dr framstéllt av druvorna Sau-
vignon Blanc och Pinot Blanc. Ausbruch ar
enregional, kraftigare variant av Trocken-
beerenauslese — alltsd viner som gors av
druvor som angripits av ddelrota.

Nr2957-02

Apple Ice Wine Akerd
Sérmland/Sverige 2001

Pris 219 kronor/Séljstart 2 december
Fyllighet @ Sotma J Fruktsyra B

%k Ett halvsott fruktvin fran Blaxsta Vin-
gdrd utanfor Flen. Vinet ar framstéllt av
Akers, som anses vara det fraimsta bland
klassiska svenska dpplen. Det har en fin
barnstensfirg med gyllene inslag, stor
dppeldoft med ton av Calvados. Lang,
védlbalanserad smak med frisk syra. Pas-
sar bra som apéritif, till desserter med
farsk frukt, bakverk och mork choklad.
Lamplig dricktemperatur: 16—18 grader.
Kanlagrasiytterligare fyra ar.

Applena plockades hésten 2001 och
har sedan fatt frysa utomhus. De pressa-
des en dag i borjan av 2002 ndr tempe-
raturen var drygt sju minusgrader.
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Nr 5927

Ruppertsberger Reiterpfad
Riesling Spatlese
Mittelhardt/Pfalz, Tyskland 1994

Pris 79 kronor/Séljstart 3 februari
Fyllighet & S6tma B Fruktsyra o

*k Halvtorrt vitt vin frdn vdlbekanta Win-
zerverein Deidesheim 1 Pfalz. Det har en fin
gyllengul farg, stor och friskt doft med
inslag av aprikos och petroleum. Smaken
ar stor och mogen med lang, vdlbalanse-
rad avslutning. Passar bra att dricka som
apéeritif, till milda ostar, soppor, fiskratter
isota saser samt desserter. Lamplig drick-
temperatur 10-12 grader.

Kooperativet i Deidesheim levererar
flera populédra viner till Systembolaget,
exempelvis Forster Mariengarten, Deides-
heimer Herrgottsacker och Symphony.

Nr 12340

Locorotondo Bianco
Locorotondo/Puglia, Italien 2001
Pris 69 kronor/Séljstart 3 februari
Fyllighet ) Sotma " Fruktsyra P

* Ett torrt vitt vin fran Cantina del Locoro-
tondo 1 Apulien i sodra Italien. Det har en
ljusgul farg med grona inslag, frisk doft
med inslag av exotiska frukter. Smaken
ar mjuk och vélbalanserad med mycket
frukt och behaglig syra. Passar utméarkt
till fisk och skaldjur, vegetariska rétter,
pasta, sallader eller som apéritif. Drick-
temperatur: 10—12 grader.

Vinet dr framstallt av druvorna Verdeca
(65 procent), Bianco dAlessano (30 pro-
cent) och Fiano (5 procent). Dessa har
vuxit i odlingar som ligger pa cirka 400
meters hojd, vilket ger hog kvalitet och
ett vin med bra syra.



* AKTUKLLT

Petit Chablis Red Rock

Nr 5609
Petit Chablis

Domaine Bernard Defaix
Chablis/Bourgogne, Frankrike 2000
Pris 99 kronor/Séljstart 3 mars
Fyllighet & S6tma ® Fruktsyra B

% Ett torrt vitt vin frdn Domaine Bernard
Defaix i Milly i Chablis. Det har en fin gul
farg med grona stank och toner av mine-
ral, citrus och grona dpplen i doften. Frisk
och fruktig smak med viss smorighet.
Passar bra som entrédrink och till fisk och
skaldjur, kraftigare sallader samt fagel-
kott. Dricktemperatur: 10—12 grader.
Domaine Defaix, som grundades 1959,
omfattar 25 hektar vinodlingar i Chablis
Preimer Cru, Chablis och Petit Chablis.

Nr 7281

Red Rock

Nahe, Tyskland 2001

Pris 49 kronor/Séljstart 3 mars
Fyllighet D Soétma P Fruktsyra P

%k Ett halvtorrt vitt vin fran Weinkellerei
Nabhetal 1 sydvéastra Tyskland. Det har en
ljusgul farg, fruktig doft med inslag av
blommor. Littsam smak med nyans av
exotiska frukter. Passar bra som apéritif,
till sallader, asiatiska rdtter, kryddiga och
litta matrétter eller som séllskapsvin.
Léamplig dricktemperatur: 8—10 grader.

Nr 12883

Valsarte Crianza

Rioja Alta, Spanien 1998

Pris 89 kronor/Séljstart 7 april
Fyllighetwd Strivhet W Fruktsyra D

% Ett medelfylligt rédvin fran Bodegas So-
lana de Ramirez Ruiz 1 Abalos i Rioja. Det
har en tegelrod farg, finstimd doft med
inslag av frukt, blommor, vanilj och mor-
ka bar. Smaken ar rund, mogen, vilbalan-
serad med inslag av svarta vinbar. Passar
bra att dricka till stekt och grillat kott,
stekt fisk, lagrad hardost, kryddiga pasta-
ratter och tapas (spanska smaritter).
Dricktemperatur: 18—20 grader.

Valsarte Crianza

Nr 3684
Chateau de ’Aumerade

Cuvée Marie Christine
Provence, Frankrike 2001

Pris 89 kronor/Séljstart 7 april
Fyllighet B Sotma ® Fruktsyra D

k Ett torrt rosévin fran Fabre-Cordier 1
Pierrefeu i hjértat av Provence. Det har
en vacker ljusrod farg, finstimd doft av
frukt och roda bar. Frisk och ung smak
med stort aromatiskt inslag. Passar till
stekt och grillad fisk, matiga sallader, l4t-
tare kottrétter, kall buffé, vitmogelostar
eller som sallskapsvin. Lamplig drick-
temperatur: 10-12 grader.

Vinet ar framstallt till lika delar av dru-
vorna Grenache, Syrah och Cinsault.

Chateau de I'’Aumerade dr en 400 ar
gammal vingdrd pa hogplatan Pierrefeu i
Provence i sodra Frankrike. Mdnga frans-
ka kungar har njutit av de goda viner som
producerats pa slottet dnda sedan slutet
av 1600-talet. 1932 tog Henri Fabre Over
egendomen och 1950 blev den Cru Classé.
Idag produceras cirka tre miljoner flaskor
vin per ar pd godset. Vinerna lagras i 250
ar gamla ekfat innan flasktappning.

Nr 12881

Raices Crianza

Castilla—La Mancha, Spanien 1997
Pris 60 kronor/Séljstart 7 april
Fyllighet & Strivhet ¥ Fruktsyra D

* Ett medelfylligt rodvin fran Bodegas
Fernando Castro 1 Santa Cruz de Mudela.
Det har en tegelrod farg, harmonisk doft
med inslag av frukt, morka bar och ceder-
trd. Smaken dr rund, mogen och vil-
balanserad med inslag av mork choklad.
Passar utmarkt till stekt och grillat kott,
stekt fisk, hdrdostar, pastarétter och tapas
(spanska smarétter). Dricktemperatur:
16-18 grader.

Castilla—La Mancha, cirka tio mil so-
der om Madrid, ar ett gammalt vinom-
rade. Forr var det mest kdnt for bordsvin
av medelmattig karaktdr. Under senare
ar har kvaliteten hojts avsevart, vilket det
hér vinet dr ett bra exempel pa.

De 'Aumerade Rosé

Raices Crianza

Sackvin fran Chile
bestallningsnyhet

% Granqvist Vinagentur lanserar
atta nya viner fran Chile i System-
bolagets bestdllningssortiment.

Sedan tidigare finns San Francisco
de Mostazal Reserva Especial Caber-
net Sauvignon 1 det ordinarie sorti-
mentet. Det kdnns latt igen pd att
flaskan paketerats i en jutesack.
Nu kommer ytterligare fyra viner i
samma "sdckserie” — framstallda
pa druvorna, Merlot, Syrah, Carme-
nererespektive Chardonnay. De tre
forsta ar medelfylliga roda, det
sistndmnda ar torrt vitt.

Bakom sédckvinerna star Topwine,
vars vingardar finns i Colchagua
Valley i centrala Chile. Dérifran
kommer dven en serie viner med
namnet La Playa, som ocksa lanse-
ras i bestdllningssortimentet.

La Playa-vinerna dr framstdllda
av druvorna Sauvignon Blanc, Char-
donnay, Carmenere och Cabernet
Sauvignon. De tva forsta ar torra
vita, de tva sista medelfylliga roda.

Artikelnummer och priser —
se baksidan i sortimentsfoldern.

Reserva Especial Syrah och La Playa
Chardonnay ar tva av nyheterna fran Chile.
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* AKTUELLT

Tufft ar for manga vinodlare

s Ar 2002 vill minga europeiska vin-
odlare helst glomma. Enligt prelimindra
berdkningar uppgick den sammanlagda
druvskorden till cirka 160 miljoner hek-
toliter, atta miljoner hektoliter firre dn
aret fore. Da ska tilliggas att inte heller
2001 var ett toppar.

Storst problem har det varit i norra
Italien, som haft en av de magraste vin-
skordarna pa 60 ar. Sammanlagt for Ita-
lien blev skdrden 20 procent ldgre dn
normalt. I Veneto, som drabbades av sku-
rar med hagel i storlek som tennisbollar
1 borjan av augusti, blev mangden skor-
dade druvor hela 30 procent lagre 4n nor-
malt. Vissa vinproducenter har till och
med valt att helt hoppa 6ver argang 2002
och inte producera nagot vin alls.

Detta far till foljd att grossistpriserna
O6kar med upp emot 30 procent, forut-
spar Italienska Statens Utrikeshandelsbyra.
For forsta gdngen pé flera ar lar priserna
saval for bordsvin som vitt vin 6ka.

I oOvriga vinldnder har véddret spelat
manga spratt, men skorderesultatet blev
till slut riktigt bra.

—IRiojahar vi en normal argédng, sdger
Maria Casado pa Bodegas Carlos Serres 1
Haro. Trots en ovanligt kall sommar med

Nyskérdade druvor i Baden i Tyskland.

temperaturer pd 25 grader mot normalt
35 grader viaxte druvorna bra.

I grannlandet Portugal blev skorden
daremot betydligt mindre dn aret innan.
I distrikt som Dao och Minho har vin-

odlarna fatt uppemot 40 procent mindre
skord 4n normalt.

I Bordeaux i Frankrike sken solen hela
sommaren, men skorden blev mindre dn
normalt pd grund av héftiga, mycket lo-
kala hagelskurar i slutet av september. I
Champagne jamfors drgang 2002 redan
med den utomordentliga argangen 1961.

Tyskland 6ver genomsnittet

I Tyskland pekar det mesta pd en drgang
med kvalitet Gver genomsnittet, enligt
Tyska Vininstitutet 1 Mainz. Vddret har
varit mycket regnigt med katastrofala
Oversvimningar, men dessa har mest fore-
kommit i omrdden utanfor vindistrikten.

I Moseldalen avslutades skorden i vac-
kert hostvader den andra helgen i novem-
ber. Detta efter en regnig oktober som
helt kunde spolierat skorden. I skrivan-
de stund (i borjan av december) véntar
vinodlarna pd den forsta kylan for att
kunna plocka frusna druvor som kan
pressas till 4delsott Eiswein.

Osterrike var precis som Tyskland ocksa
drabbat av vadret med bade Oversvim-
ningar och hagel, men kvaliteten pa de
kommande vinerna berdknas trots allt
bli 6ver genomsnittet.
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Manga vinvanner akte till Deidesheim

s Deidesheim i Pfalz i Tyskland lockade under det gdngna aret
ett rekordstort antal svenska vinturister. Det beror forstas pé att
den idylliska orten utsags till Arets Vinby 2002 av Munskinkarna.

— Utmarkelsen har verkligen satt Deidesheim pa kartan.
Massor av svenskregistrerade bilar och bussar har synts i trak-
terna under aret, konstaterar Stig Toftling hos Munskédnkarna.

Munskankarna har ocksd genomfort flera arrangemang i
egen regi med anledning av utmérkelsen. Bland annat anordna-
des fyra resor med vardera 35 deltagare, alltsa totalt 140 perso-
ner. Deltagarna fardades till Deidesheim i egna bilar och fick
sedan vara med om ett veckolangt program med guidade rund-
vandringar, studiebesok, vinprovningar med mera.

— Varje morgon gav vi oss ivdg pa en vandring i vinbergen for
att sedan stanna till fér provningar hos de olika vinhusen. Under
en vecka besoktes 12 vinproducenter i trakten, bland dem Win-
zerverein Deidesheim, berdttar han.

Stettener Stein basta vin under 70 kr

sk ”"Det dr inte bara pa grund av de gulliga flaskorna som vi gillar
tyska viner fran Franken. Innehallet brukar ocksa vara bra — lika
torrt, elegant och uppfriskande som bra engelsk humor”. S&
skriver Aftonbladet om Stettener Stein Silvaner Kabinettien
bed6mning av de basta vinerna under 70 kronor. Stettener Stein
passar bra till milda fisk- och skaldjursratter. Nr 6058, pris 69 kr.

Pressherom for Blaxstas fruktviner

sk Fruktvinerna fran Blaxsta Vingdrd utanfor Flen fér fin kritik
avsaval Dagens Industri som Dagens Nyheter.”Lite av Sverige
nér det 4r som bast”, skriver DI om 2001 Apple Ice Wine Akerd
(Nr 2957-02 pris 219 kr). ”Mycket stor, kdrnbitter doft av vilda
skogshallon och en god, likorlik smak med fin stringens”, skriver
DN om 2002 Framboise Reserve (Nr 2921-04, pris 159 kr).



* AKTUELLT

Portvin

varmer gott 1 vinter

%k Ett glas portvin varmer gott i vinterkylan. Njut det
rumstempererat tillsammans med en bit stiltonost,
dppelkaka eller lite notter.

Den soéta, purpurrdda drycken fran Douro i Por-
tugal har gamla anor och tillverkas fortfarande pd
samma sdtt som man gjort i hundratals ar. Efter att
druvorna plockats och pressats — fortfarande fore-
kommer det att druvorna fottrampas — hélls druv-
saften i stora tankar for jdsning. Men till skillnad
frdn annan vintillverkning tillsdtts d&ven starksprit
till vinsaften — dels fOr att stoppa jdsningen, dels for
att bevara s6tman i vinet.

Portvinerna kan, grovt forenklat, delas initva
huvudgrupper — de som lagrats pa fat och de som
lagrats pa flaska. Den som dr ute efter den maximala
smakupplevelsen véljer naturligtvis en exklusiv
Colheita fran Wiese & Krohn, som efter minst sju ars
lagring pa ekfat fatt en spinnande och annorlunda
smak. En Colheita behdver inte dekanteras och kan
sparas Oppnad i flera mdnader.

Ett alternativ dr Vintage Port, som ilugn och ro
utvecklats och mognat bade vad géller arom och farg.
Kom bara ihag att en vintage alltid maste dekanteras
for att avlagsna den fiallning som uppstatt under lag-
ringstiden samt forbrukas inom ungefar ett dygn.

Grangvist Vinagentur har ett stort urval av port-
viner pa Systembolaget, i savdl ordinarie sortiment
som bestdllningssortiment. Rariteten dr en Porto
Krohn Colheita frdn 1958 (Nr 84733, pris 688 kr).
Samtliga portviner hittar du i sortimentsfoldern.
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Avséndare: Granqvist Vinagentur, Gamla Torget 6, 522 31 Tidaholm
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Prova prisvard Dr. Faust

k Weinkellerei Nahetal i Bretzenheim i
Nahe 1 sydvastraTyskland levererar det
populédra Dr. Faust Rivaner Qba (Nr
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5923, pris 59 kronor), som finns i System-
bolagets ordinarie sortiment. Vinet, vars
namn lanats frdn skalden Goethes varlds-
berémda karaktar, har en blommig doft
med tydlig mineral, medelfyllig frisk
smak med inslag av skiffer, persika och
graparon. Ett idealiskt bordsvin som
passar bra till de flesta létta ratter.

Lennart Grimsholm och Lise-Lotte Larsson
representerade Granqvist Vinagentur pa "Det goda
koket” i Stockholm i bdrjan av november. Massan
lockade drygt 26 000 besckare som kunde prova
vin och mat och medverka i olika tavlingar.

Granqvist Vinagentur ar medlem i
Sprit- & Vinleverantorsforeningen






