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Arns viner

ny lappning

% I jul har den forsta filmen om Jan Guillous medeltida
romanhjilte Arn Magnusson biopremiir. Lit oss gissa att

intresset for Arn och de platser i Vistergotland dir filmen

utspelas kommer att nd nya hojder framover!

Infor premidren nylanserar Granqvist Vinagentur de
tva speciella Arnviner som ursprungligen kom 2002. Arn
de Gothia Rouge och Arn de Gothia Blanc finns nu som

arging 2006 i Systembolagets bestillningssortiment. Bida

produceras av det familjedgda vinslottet Chiteau Le Faure
i Bordeaux i sydvistra Frankrike.

Arn de Gothia Rouge har blirod firg med violetta in-
slag, frisk doft med pétaglig ton av svarta vinbir. Smaken
ar fruktig och frisk med inslag av svarta vinbar, slanbér
och orter. Passar bra till stekt och grillat kétt, pasta, kraf-
tiga sallader och medelstark hdrdost. Vinet bestér till 50
procent av Merlot samt 40 procent Cabernet Sauvignon
och 10 procent Cabernet Franc. Nr 88701, pris 88 kronor.

Arn de Gothia Blanc har en ljusgul firg med gront
inslag, fruktig doft med ton av citrus, krusbéir och piaron.
Vilbalanserad och aromatisk smak med bra struktur.
Serveras med fordel till skaldjur, fisk, sallader eller som
apéritif. Vinet bestar till 70 procent av Sémillon, 20
procent Sauvignon Blanc samt 10 procent Muscadelle.

Nr 88083, pris 88 kronor.

VinContoret tar hand
om foretagsresan

% Funderar ditt féretag pa en resa? Kanske en
konferens- eller inspirationsresa? VinContoret
har goda kontakter pa livets goda platser runt
om i Europa och skréaddarsyr resan!

Nagra tips: konferera pa flodbat i Rhen eller
Mosel i Tyskland och kombinera med besk
pa vingard och slott. Eller gér en kombinerad
golf- och whiskyresa till Skottland. Féredrar ni
Italien sa kan var kunnige guide Piero Hamrin
forgylla resan och dessutom ge insidertips nar
det géller saval fotboll som vin.

Ring VinContoret pa telefon 0502-25 00 00
eller skriv en rad till info@vincontoret.se fér
nadrmare information och prisforslag.

Premiere Sekt
nuiny deS|gn

*k De flesta vinlander
och vinregioner goér
egen “champagne”,
det vill séga mousse-
rande viner. Men det
ar bara de viner som
tillverkas i det franska
landskapet som far
heta Champagne.

| Tyskland kallas
de mousserande
vinerna for Sekt.
Fran Riidesheim i
Rhendalen kom-
mer den prisvarda
Premiere Sekt,
som sedan en tid
fatt ny design av
flaska och etikett.

Premiere, som
ar en cuvée pa dru-
vor fran flera distrikt, har en fruktig
och mineralrik doft och smak.

Pris endast 59 kronor. Nr 87077
i bestallningssortimentet.

* AKTUELLT

15-arig whisky
blir god julklapp

s Arets stora whisky-
nyhet fran Granqvist
Vinagentur &r Speysi-
de Single Highland
Malt 15 ar. Den har
en latt rékig doft med
inslag av frukt, malt
och fat. Smaken

ar rund, mjuk och
behaglig med lang
och elegant avslut-
ning. Whiskyn pas-
sar utmarkt som
drink saval fére
som efter midda-
gen, men aven till
mork choklad.

Den 15-ariga
whiskyn, som vi
tycker kan vara en
perfekt julklapp till
whiskyvanner, finns att képa i alla
de drygt 400 Systembutikerna éver
hela Sverige. Nr 10478-01, pris
383 kronor.
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terroiur

Druvans viixtplats avgor vinets personlighet
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BILDER: CLAES LOFGREN, KARINA VON BROMSEN

Hur kommer det sig att ett vin som ar gjort av samma
druva och med samma tillverkningsmetoder anda kan
smaka olika? Svaret ar terroiren — vaxtplatsens speciella
forutsattningar som aterspeglas i det fardiga vinet.

Rhonedalen i s6dra Frankrike &ar
jordmdanen mager och stenig. I vissa
omraden, som till exempel Chateau-
neuf-du-Pape, dr marken tickt med
ett sd djupt lager av knytnivsstora
stenar, sd kallade galets, att knappast na-
gon vixtlighet trivs — utom vinrankor.

Chéateauneuf-du-Pape ir ett exempel pa
en vildigt speciell terroir. Men sa ar de
fylliga och aromrika vinerna fran omradet
ocksd vildigt speciella och virlsberémda
for sin hoga kvalitet — mycket tack vare
de speciella forutsittningarna pa vixt-
platsen.

Terroir 4r fran borjan ett franskt ut-
tryck som anvinds for att beskriva vixt-
platsens inflytande pd det firdiga vinet.
Det dr skillnaden pa terroir som gor att
tva viner kan smaka helt olika — trots att
producenterna anvint samma sorts druva
och samma vinifikation.

— Terroir ir ett kvalitetsbegrepp. Ett bra
vin ska ha en tydlig terroirkaraktir och
priglas av sitt geografiska ursprung, kon-
staterar Lennart Grimsholm pa Granqvist
Vinagentur.

MANGA TERROIR | CHAMPAGNE

sk Champagne Ellnér producerar champagne sedan bérjan av
1900-talet och har drygt 50 hektar egna vinodlingar férdelat
pa ett 15-tal olika distrikt i regionen, som till exempel Cote des

Terroir anvdnds numera allt oftare i
marknadsforingen av vin, men ir ett vil-
kidnt faktum bland vinproducenterna se-
dan lang tid tillbaka. Det franska klas-
sificeringssystemet med bland annat vil
avgrinsade geografiska appellationer, som
skapades pa 1930-talet, bygger pa att det
ar ursprunget och inte druvsorten som
har storst betydelse for vinets karaktir
och kvalitet. Pa franska viner anges som
regel heller inte druvsorten pa etiketten,
utan bara appellationen.

Alla faktorer i vaxtmiljon

Néigon exakt definition av terroir finns
dock inte. Det finns de som menar att
det bara handlar om jordmanen. Men den
gingse uppfattningen dr dnda att det av-
ser alla faktorer som paverkar vixtmiljon
i omradet.

En av de viktigaste terroirfaktorerna
ir klimatet. Férhallandet mellan tempe-
ratur, antalet soltimmar och nederbord
madste vara ritt for att druvorna ska mog-
na ilagom takt.

— De grona druvorna, som anvinds for

KLSTER EBERBACH VAR FORST

% Kloster Eberbach i Rheingau i sydvastra Tyskland, grundat av
cisterciensermunkar ar 1135, har i alla tider utnyttjat den unika
terroiren i sin vinframstallning.

vita viner, trivs bist i ett svalare klimat.
Ju ligre medeltemperatur, desto mera
syra utvecklar de — pd samma sitt som
ett svenskt dpple smakar mer dn ett dpple
fran Italien, sidger Lennart Grimsholm.

Men dven jordménen har en stor bety-
delse for kvaliteten pa vinet. Generellt ut-
vecklas vinrankorna bittre i mager dn i
kraftig jord. Om jorden &r alltfor ndrings-
rik inriktar sig vinrankan frimst pa att
producera bladverk och sticklingar istillet
for druvor med en koncentrerad arom.

Marken maste dessutom ha en god
drineringsférméiga. En jord som snabbt
torkar upp efter nederbord tvingar druv-
rankans rotter att soka vatten och ni-
ring langt ned i jordlagren. Diarmed blir
den inte lika kinslig for torrperioder och
beroende av regn for att overleva.

De bista vingdrdarna brukar ligga i
sluttningar. Det ger god drinering, bitt-
re solexponering och ett mer varierande
mikroklimat genom att den kalla luften
sjunker ned till dalgidngen.

Terroirfaktorerna viger tyngst i Euro-
pa, dir klimatet 4r mer vixlingsrikt och
ger storre effekter pa kvaliteten 4n druv-
sorten. I den si kallade Nya Virlden, med
linder som Australien, Sydafrika, Chile
och Argentina, dr klimatet si stabilt att
druvsorten har storre betydelse dn terroi-
ren, idven om man ibland talar om kombi-
nationen av druvsort och terroir, som till
exempel en Shiraz frdn Barossa Valley i
Australien. >

Blancs (bilden), Montagne de Reims och Cote de Sezanne.

— Varje lage har sin specifika terroir, vilket ger oss méjlighet
att producera manga av de olika cuvéer som ar typiska for
Champagne, sédger Christine Marono, som &r exportansvarig.

Den vanligast férekommande druvan i Champagne Ellnérs
vingardar & Chardonnay. Men man har dven mindre arealer med
Pinot Noir och Pinot Meunier.

— De basta Chardonnay-druvorna vaxer i Cote des Blancs och
ger latta, friska och eleganta viner, sdger Christine Marono.

De senaste aren har efterfragan pa champagne okat kraftigt i
hela varlden. Bland producenterna forekommer nu en diskussion
om appellationen ska utvidgas for att kunna 6ka produktionen.

— En produktionsdkning kan vara riskabel. Den kvalitetsfor-
béattring som skett under de senaste 10-15 aren i Champagne vill
vi absolut inte &ventyra, framhaller Christine Marono.

Nagra av distriktet Rheingaus basta vinodlingar finns fort-
farande i klostrets dgo och erbjuder idealiska férutsattningar for
Riesling och Pinot Noir.

— Redan pa 1500-talet borjade vi, som férsta vinproducent i
véarlden, ange terroiren pa vart vin fran Marcobrunn, konstaterar
Dieter Grainer, direktor for Kloster Eberbach.

Kloster Eberbach har i dag cirka 200 hektar med olika lagen.
De flesta vingardarna ligger i Rheingau, men man har dven
mindre arealer i Hessische Bergstrasse, narmare Frankfurt, nagra
mil darifran.

— Terroiren skiljer sig at mellan de olika ldgena och genom att
bade Riesling och Pinot Noir &r druvor som &r ytterst kénsliga for
terroiren kan vi producera viner med helt olika stilar och karaktar,
forklarar Dieter Grainer.
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% VINVARLDEN

I Europa finns ocksa flera omraden som
ar virldsberomda for sin terroir och sina
sirpriglade viner. Det mest kidnda exem-
plet dr naturligtvis Champagne i Frankri-
ke, som ar ett av de nordligaste vinomra-
dena, men som & andra sidan ger druvor
med en exceptionellt hog syra. Men dven i
Bourgogne, Chablis och Mosel finns ligen
som ger viner med specifika kvaliteter.

Ett av de mest extrema exemplen pi
terroir ir det omréde i sydvistra Spanien
med en kritvit, kalkrik jord, den sa kal-
lade albarizan, som ir vixtplats for dru-
vor som anvinds till sherry.

Olika druvsorter paverkas dock i olika
hog grad av sin terroir. Cabernet Sauvig-
non, Merlot, Chardonnay, Riesling och
Pinot Noir tillhor de som ir mer kinsliga
for vixtmiljon 4n andra.

— Det dr forklaringen till att en Ries-
ling fran Baden i s6dra Tyskland skiljer
sig markant frdn en Riesling frin Mosel i
vister, sidger Lennart Grimsholm.

De speciella férutsittningarna pa vixt-
platsen dr dock inte det enda som avgor
om ett vin fir terroirkaraktir eller inte.
Till syvende och sidst handlar det om
minniskans féormaga att utnyttja dem till
fullo. En duktig vinmakare kan framhiva
terroirfaktorerna, likavil som en mindre
bra kan dolja dem.

TEXT LEO OLSSON/FOTO MIKAEL LJUNGSTROM

TIPS PA TERROIRVINER FRAN GRANQVIST

% Granqvist Vinagentur har flera bra
"terroirviner” i sitt sortiment, alltsa viner
som &r specifika for sitt ursprung. Har ar
nagra exempel:

Domaine Martin Cotes du Rhone.
Rott medelfylligt vin fran Frankrike (bil-
den). Nr 22804, pris 89 kr.

Kloster Eberbach Riesling Kabinett.
Vitt halvtorrt fran anrikt vinkloster i Tysk-
land. Nr 5810, pris 93 kr.

Chateau Fontebride. So6tt vitt fran
Sauternes i Frankrike. Nr 4113, pris 219 kr.

Champagne de Pompadour. Torr
och prisvéard champagne. Nr 7395, pris
189 kr.

Barolo Cru’ La Serra. R6tt medelfyl-
ligt fran Italien. Nr 98201, pris 248 kr.

Chateau Larrivet Haut Brion. Rott
medelfylligt fran Frankrike, serverades
pa Nobelmiddagen ar 2000. Nr 82783,
pris 269 kr i bestéllningssortimentet.

Kahurangi Sauvignon Blanc. Vitt
torrt vin fran Nya Zeeland. Nr 74008, pris
105 kr i bestallningssortimentet.

Kremser Goldberg Griiner Veltliner
Kabinett. Vitt torrt vin fran Kremstal i
Osterrike. Nr 84748, pris 114 kr i bestall-
ningssortimentet.

BILDER: KARINA VON BROMSEN, THOMAS HARRYSSON
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Ost med smak
av Champagne

de Pompadour

% Champagne de Pompadour ger smak it en helt ny
svensk ost. Lagom till jul- och nyarshelgerna kommer
Falbygdens Ost med Bouquet, en stark cheddar som
mot slutet av den elva manader langa lagringstiden
smaksitts med champagne.

Osten har en mycket tydlig, angenim smak och
doft av champagnen och passar perfekt att avnjuta
tillsammans med ett glas champagne!

Champagne de Pompadour, som produceras av
champagnehuset Ellnér i Epernay, dr en av Systemets
mest prisvirda champagner. Den bjuder pé en rik doft
med vissa brodtoner, inslag av citrusfrukt, dpple och
notter. Smaken ir relativt lang med inslag av grape-
frukt, noétter och choklad. Druvorna som anvints
vid tillverkningen dr Pinot Noir, Pinot Meunier och
Chardonnay. Nr 7395, pris 189 kronor.

Ostarna frin Falbygden kan du képa i vilsorterade
livsmedelsbutiker. Saknar din butik champagneosten
kan du be personalen att de tar hem den.

* AKTUELLT
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VIN OCH MAT

Carl Almgren har manga jarn
i elden. Han driver egen cate-
ringfirma, haller matlagnings-
kurser, demonstre-
rar koksmaskiner
— och &r dessutom
ledare for militara
kocklandslaget.
Nyligen kamma-
de han och hans
varnpliktiga kockar
hem guldmedalj i
Military Grand Prix
2007 i London!

Nu &r siktet instéallt pa matlag-
nings-VM i Tyskland i novem-
ber nasta ar.

Speciellt for Vinfo har Carl
Almgren, eller Calle Kock som
han ocksa kallar sig, skapat en
meny som ger ett riktigt gott

slut pa det har aret.

RECEPT CARL ALMGREN
FOTOGRAF MIKAEL LJUNGSTROM
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HUMMERSOPPA MED

KARAMELLISERADE GRONSAKER

Hummer, 6—8 portioner

2 st 400-grams humrar, 4 msk dillfrd,
25 cl 6, 1 stort knippe krondill,

1—2 msk socker, 5 msk salt, 3 [ vatten

TILLAGNING:

1. Koka upp vattnet tillsammans med
Ovriga tillbehor. Ligg de levande humrar-
na i det kokande vattnet och lat det ticka
helt. Koka 8—10 minuter.

2. Tag av kastrullen och 1it humrarna
ligga i spadet tills det har svalnat.

3. Skala dem och spara skalen.

Soppa

1 palsternacka, 2 morétter, 2 gula I6kar,
2 vitloksklyftor, ¥ rotselleri, % rod chili,
3 msk tomatpuré, 11 grddde, 5 dl vitt vin,
1l vatten, skal frdn humrarna,

1 msk maizenamjol, salt, peppar

TILLAGNING:

1. Skir ner gronsakerna och vind runt
dem i tomatpurén. Krossa hummerskalen
och blanda dem med gronsakerna.

2. Virm i ugn, 10 minuter i 230 grader.

3. Hill upp gronsakerna, skal och vin i

en kastrull och tick med vatten. Koka
fonden i cirka 2 timmar pa svag virme.

4. Sila bort skalen och gronsakerna och
reducera tills cirka 4 dl aterstar.

5. Hill pa gridden, resterande av vinet
och koka ihop allt i 5 minuter. Smaka av
soppan med salt, peppar och red av den
med lite maizena.

Karamelliserade gronsaker
100 g sockerdrtor, 2 morétter, 1 persiljerot,
2 tsk socker, 1 krm salt, 1 msk smor

1. Skala morétterna och persiljeroten och
skir ner dem till smala

stickor. 3

2. Skar ner sockerirtor- ‘f

na i grova bitar. s

3. Fris gronsakerna i
smoret, hill over sock-
ret, saltet och vind runt
dem snabbt.

i

Servera soppan med lite
karamelliserade gron-
saker i mitten samt en
ljummen hummerklo
och hummerkoétt. Nyba-
kat br6d med anis och
fankal passar bra till.

A saprateiens :

VIN SOM PASSAR:
Champagne de
Pompadour Brut
Nr 7395, pris 189 kr.



GRILLAD OXFILE
& POTATISKAKA

Oxfilé &r for manga ett maste pa
nyarsafton. Carl Almgren har ocksa
tagit fram ett recept pa grillad oxfilé
och brynt potatiskaka, smaksatt
med s6tpotatis och vasterbottens-
ost samt madeirasas.

Fran och med fredagen den 14
december finns receptet att lasa pa
www.grangvist-vin.se.

PANNACOTTA MED
TRE CHOKLADER &
ISAD APELSINSOPPA

Pannacotta, 8 portioner

7,5 dl vispgrddde, 100 g mj6lkchoklad,
100 g vit choklad, 100 g mork choklad,
6 msk socker, 3 gelatinblad

TILLAGNING:

1. Ligg gelatinbladen i kallt vatten.

2. Koka gridde och socker cirka 20 minuter.
3. Hacka chokladen och ligg i tre skdlar.

4. Krama ur gelatinet och férdela det i varje
skdl med choklad.

5. Fordela graddkoket i chokladbunkarna och
ror om till en helt jimn smet.

6. Hall smeten i tre olika formar och frys in.
7. Innan servering, ligg bitarna pa tallrik
och 1t sta 20 minuter i rumstemperatur.

Lakritssis
1dl grddde, 3 dl muscovadosocker,
2 msk sirap, 4 msk coloritsoja, 2 msk vatten

TILLAGNING:
Blanda samtliga ingredienser och koka i
15—20 minuter eller tills sasen dr simmig.

Hallonkompott

60 g firska hallon, 1 apelsin, 1 dI socker,

1 msk honung, ¥ vaniljstdng, 2 tsk apelsinskal,
1dl vatten

TILLAGNING:

1. Skdra vaniljstangen och koka upp tillsam-
mans med socker, honung och vatten.

2. Skala apelsinen med en potatisskalare, se
till att inte fd med det vita innanfor skalet.
3. Strimla ner skalet fint och ligg ner det i
sockerkoket.

4. Dela apelsinen och pressa ner saften och lat
sedan blandningen koka i cirka 10 minuter.
5. Tag kastrullen fran virmen, plocka undan
vaniljstingen och vind ner hallonen.

Isad apelsinsoppa
2 apelsiner, 1 dl brunt farinsocker,
6 cl ljus rom, 2 dl is

TILLAGNING:

1. Skala och skir ner apelsinerna i sma bitar,
ligg dem i en kastrull tillsam-

mans med farinsocker, vatten

och rom.

2. Lat koka s minuter eller tills

apelsinen ir helt mosig.

3. Lat svalna ndgot och mixa !
det sedan vildigt fint, sila av. i
Stall svalt tills det dr kallt. r

4. Mixaiisen strax innan
servering och servera soppan
i shotglas.

TERNE

VIN SOM PASSAR:

Chateau Fontebride 2004, =
sott vitt frdn Sauternes. ‘ |
Nr 4113, pris 219 kr.
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* AKTUELLT

Fem nya whiskyrariteter

Svenska whiskyélskare kan
gladja sig at nagra verkliga
rariteter. Det ar fem nya
Private Cellars argangs-
whiskies som Granqvist Vin-
agentur nu har till férsaljning
via Systembolaget.

hiskyn kommer frin noga

utvalda destillerier i Skott-

land och har tagits om

hand och lagrats av Spey-

side Distillery i Glasgow
under decennier.

— Det dr unik whisky som erbjuds i yt-
terst begrinsade kvantiteter. Men redan
nu kan vi utlova fler whiskyspecialiteter
av samma klass framover. S hall 6gonen
Oppna, uppmanar Lennart Granqvist, VD
fér Granqvist Vinagentur.

Whiskyn siljs i Systemets specialbuti-
ker, men dr i mén av tillgdng bestillnings-
bar 6ver hela landet:

Aberlour 1990, 16 Years Old, Cask
Single Malt Caskstrength. Aberlour
Distillery grundades 1879 av filantropen
James Fleming, vars motto: “Let the deed
show” (14t girningarna tala) finns tryckt
pa etiketterna. Whiskyn har vunnit In-
ternational Wines and Spirit Competi-
tions guldmedalj flera ginger. Stor doft
av kryddor, skumgodis och piron. Fyllig
smak med inslag av honung, frukt, toffée
och lite r6k. Nr 30474, pris 799 kr.

Bruichladdich 1990, 15 Years Old,
Single Malt. Destilleriet uppfordes 1881

Nu kan du kopa ditt eget fat
hos Speyside Distillers

% Nu har du mojlighet att kopa ett eget fat whisky hos Speyside
Distillers i Glasgow! Du bestéller fatet hos Grangvist Vinagentur,
som sedan skoter de praktiska detaljerna med Speyside.

—Vihar precis borjat med detta och snart kommer de férsta
faten att vara sélda, berattar Lennart Granqvist pa Granqvist
Vinagentur. Men det géller att ha lite talamod eftersom faten
maste ligga i minst tre ar innan innehallet kan tappas pa flaskor.

Mojligheten att kopa eget whiskyfat har funnits sedan lange och
Lennart Granqvist har speciella erfarenheter av detta:

- En slékting képte nagra fat nar han jobbade i Skottland pa
1960-talet och i samband med att han avled fick vi reda pa att de
hér faten fanns. Det resulterade i ett tusental flaskor av en mycket
fin whisky, som fortfarande finns i Systembolagets bestéllnings-
sortiment: Crioch Aibhne 31 YO, Nr 80691. Den finns dven som
Cask Strength med 57 volymprocent, Nr 80252.

Du som éar intresserad av ett eget whiskyfat kan skriva en rad till
info@granqvist-vin.se eller ringa 0502-148 88.
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och betraktades da som ett av de moder-
naste destillerierna. Det byggdes till 1975
och producerar nu whisky som varken ir
fargad eller kylfiltrerad. Stor, fruktig doft
med lite silta och rok. Smaken dr medel-
torr med inslag av honung, citrus och ros-
tad malt. Nr 30434, pris 598 kr.

Glenlivet 1977, 29 Years Old, Sing-
le Malt Caskstrength. Glenlivet Distil-
lery grundades av Georg Smith och blev
licensierat 1824, aret efter att lagstift-
ningen inforts. Redan 1875 registrerades
”The Glenlivet” som varumairke och anses
dirmed vara virldens édldsta destilleri for
single malt. Blommig och mjuk doft. Gan-
ska s6t smak med toner av frukt, vanilj
och lite sherry. Nr 30453, pris 928 kr.

Glenrothes 1980, 25 Years Old, Single
Malt Caskstrength. Glenrothes Distillery
ligger vackert i dalgdngen Glen of Dounie
i utkanten av staden Rothes. Det grunda-
des 1879 och moderniserades 1980. Hu-
vuddelen av produktionen gir i dag till
olika blends, framforallt vilkinda Cutty
Sark. Rik och s6t doft med toner av ho-
nung, sherry, vanilj och malt. Smaken ar
latt rokig, men inslag av frukt, vanilj och
kryddor. Nr 30426, pris 979 kr.

Isle of Jura 1989, 17 Years Old, Single
Malt. Whisky har destillerats pa 6n Jura
sedan 1502 och Isle of Jura Distillery
grundades 1810. Destilleriet ligger i byn
Craighouse i skuggan av bergskedjan Paps
of Jura. Mellan dren 1918 och 1960 var
destilleriet stingt, men har efter dter6pp-
nandet utvidgat antalet pannor till fyra.
Aromatisk doft med lite rok. Salt, oljig
smak med toner av nétter, torv, ljung,
mandel och tall. Nr 30499, pris 598 kr.

TEXT LEO OLSSON/FOTO THOMAS HARRYSSON
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* AKTUELLT

Intenswt forsta ar
med VinContoret

% Téank vad tiden gar fort — drygt ett r har gatt sedan vi flyttade in i Vin-
Contoret pd Vulcano6n i Tidaholm. Det brukar ju sigas att tiden gar extra
fort nir man har roligt, och det stimmer verkligen!

VinContorets forsta ar har varit intensivt. Médnniskor fran nir och fjar-
ran har kommit hit, gatt husesyn, deltagit i vara olika provningar, itit en
bit mat och kanske ocksa tittat pa konst. En dag var Radio Skaraborg hir
och sinde direkt i tre timmar! Och i oktober hade jag ndjet att fa ta emot
priset som Arets Marknadsforare 2007 av Skaraborgs Marknadsfoérening.
”Att fa folk att njuta med alla sinnen och att sétta vinet samt Tidaholm pa
kartan”, skriver de bland annat i sin motivering.

Vi etablerar nu VinContoret pa andra orter i Sverige. Det ar klart med
franchisetagare bland annat i Halmstad, Goteborg, Uppsala och Linkoping.
Vi inleder ocksa samarbete med portvinsexperten och livsnjutaren Mats
Jonsson pa Hotellgatan4 i Ornskoldsvik, vilket du kan lisa om pa sidan 14.

Jag passar pa att 6nska dig God Jul och Gott Nytt Ar och hoppas att vi
ses pa VinContoret framover. Varmt vilkommen!

LENNART GRANQVIST
VD, Wiistergéthlands Handelshus AB

LENNARTS JULKLAPPSTIPS: Ge bort ett presentkort pa valfri provning
eller annat arrangemang hos VinContoret. Det blir en garanterat uppskattad
klapp. Hor av dig till oss for ndrmare information och prisalternativ.
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* REPORTAGE

Vinglaset ar inte bara till for att gora dukningen snygg och

trevlig. Ett vinglas med ratt form och utseende har ocksa

férmagan att lyfta vinupplevelsen, menar Erika Lagerbielke,

formgivare pa Orrefors som nyligen medverkade vid en unik

glasprovning pa VinContoret i Tidaholm.

dnk dig att du korkar upp ett

villagrat, exklusivt Bordeaux-

vin och serverar det i nigra

enkla dricksglas. Det dr visser-

ligen ingen fara for att vinet tar
skada. Men vinupplevelsen kommer for-
modligen att kinnas en smula medioker
pa grund av att glaset inte formar att gora
vinet rittvisa.

For de flesta dr det en sjidlvklarhet att
servera vinet i snygga och trevliga vinglas.
Men valet av vinglas ar inte bara en friaga
om utseende, utan dven om funktion. Ett
bra vinglas har féormagan att férhoja sjilva
vinupplevelsen genom att det stimulerar
vart smak- och luktsinne.

Vin dr en komplex dryck som bestar av
mer in 500 smakimnen och tillsammans
ger de vinet sin speciella karaktir. Men

I2 VINFO %k DECEMBER 2007

smaklokarna — som finns pd tungan och
som har till uppgift att skicka signaler-
na vidare till hjirnan — har sina begrins-
ningar och férmar bara att kinna de fem
grundsmakerna: salt, soétt, surt, bittert
och umami.

Fér att kunna wuppleva alla andra
smaknyanser dr vi tvungna att ocksa an-
vinda vart luktsinne. Och for att luktsin-
net ska stimuleras giller det att glaset har
en utformning som bidrar till syresitt-
ningen av vinet.

Pionjar bland glasdesigners

— Sverige har en lang glastradition. Under
lang tid har vi varit duktiga pa att tillver-
ka vackra glas som férhojer upplevelsen av
det dukade bordet. Men tyvirr har vi inte
alltid tinkt pa hur glasets form péverkar

vinets doft och smak, vilket férmodligen
har att goéra med att vi inte ar ett vinpro-
ducerande land, siger Erika Lagerbielke,
som sedan 25 ar tillbaka ir formgivare
pa Orrefors, tillika professor i design pa
Vixjo Universitet.

Erika Lagerbielke, som sjdlv har ett stort

vinintresse, tillhor pionjirerna bland
svenska glasdesigners nir det giller att
skapa servisglas som ir bade vackra och
funktionella. En av de forsta serviserna
var Merlot som fick utmarkelsen Utmairkt
Svensk Form nir den lanserades 1995.

— Merlot ir skapad med tanke pa vinets
smak och doft. Glaset har en relativt stor
kupa for att det ska bli en storre luftvolym
kvar i glaset. Det stimulerar syresittning-
en samtidigt som kupan smalnar av uppat
for att rikta doften mot nisan, siger hon.

Négra ar senare lanserades Difference,
som idr en serie “upplevelseglas” som
ytterligare ska forstirka och framhiva
vinets doft och smak. Serien har tagits
fram i samarbete med vinexperten Bengt-
Goran Kronstam.

Det som skiljer Difference fran andra
serviser dr att man utgatt frin smakupp-
levelsen. Det finns tva glas for roda viner
(unga och mogna), tva glas for vita viner



(friska och fruktiga), ett glas for champagne samt ett litet glas
for sota vintyper. Dessutom finns tva glas for fatlagrad sprit
och ofdrgad sprit.

Vid den unika vinprovningen pd VinContoret i mitten av
november, som leddes av Erika Lagerbielke, fick deltagarna
mojlighet att avnjuta dryckerna i olika Difference-glas for att
kunna uppleva skillnaden i smakupplevelse.

— Fér mig som formgivare dr det naturligtvis roligt att
komma ut och trdffa anvindarna av mina produkter. Det ger
mig nya impulser samtidigt som det férhoppningsvis dven ger
deltagarna nya insikter, séiger hon.

Trots att Difference-glasen ér skriddarsydda fér olika vin-
typer vill hon dndé avdramatisera anvindandet av dem.

— Det ir ingen katastrof om man tar fel glas i serien. Hu-
vudpoidngen ir att vinet blir bittre om man viljer ritt glas
— inte simre om man tar fel.

Det som ocksa skiljer Difference fran andra glas dr form-
spriaket. Kupan ir stor, benen ldnga och smala och foten stor
for att ge stadga it glaset. Alla glas har ockséa lika hoga ben for
att man ska kunna stélla fram dem pa bordet i vilken ordning
som helst och kunna avnjuta dryckerna i valfri ordning.

— Det finns inte ett vinglas som passar alla. Olika minnis-
kor har olika behov. Dirfor dr det viktigt att det finns val-
mojligheter — glas med olika utseende, men med samma hoga
funktionalitet, sdger hon.

"Ett glas for soffan och tofflorna”

Difference ligger dven till grund for hennes nya serie Friday,
ett informellt vinglas dir det klassiska benet och foten ir ut-
bytt mot en liten klack i botten pi glaset. Friday dr formgiven
for att ge en mer avslappnad kénsla samtidigt som det lyfter
fram vinets egenskaper.

— Jag brukar siga att Friday ir ett glas for soffan och toff-
lorna — nir man kryper upp i soffan med ett glas vin pa fre-
dagskvillen och inte kdnner sig sd jitteelegant, sdger hon.

Ett gemensamt drag for Erika Lagerbielkes serier dr den
klassiska enkelheten. Glasen ska vara tidlosa, vackra och
funktionella.

— Min utgdngspunkt ar att inte krangla till det i onodan. Jag
vill gora det enkelt och trevligt fér ménniskor och inte fastna
i en massa frdgor om vett och etikett.

Erika Lagerbielke idr i dag en av Sveriges mest kinda och
uppskattade glasformgivare med flera stora succéer bakom
sig. Just nu har hon flera nya produkter, bland annat vinglas,
pa ritbordet, men vill inte avsl6ja hur de kommer att vara ut-
formade eller nir de ska lanseras.

— Men sa mycket kan jag sidga som att det blir en tydlig
skillnad mot vad jag gjort tidigare, precis som Friday var en
motsats till Difference, siger hon.

TEXT LEO OLSSON/FOTO THOMAS ENGSTROM

Klassisk enkelhet &r utgangspunkt fér nya vinglasserien Friday.
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Portvin & Mats Jonssons specialintresse och han har under aren byggt upp en imponerande vinsamling som nu finns pa Hotellgatan4.

Hotellgatan4 i Ovik blir
VinContorets partner i norr

Mats Jonsson i Ornskdldsvik &r
sedan manga ar en passionerad
vinalskare. | den norrldndska
kuststaden har han byggt upp
Hotellgatan4, en anldggning som
ar oppen for alla likasinnade och
som nu blir VinContorets "bro-
huvud” mot Norrland.

— VinContorets och Hotellgatan4s verk-
samhet passar som hand i handske. Aven
var malgrupp dr manniskor som vill njuta
av livets goda pa ett littsamt, opretenti-
Ost sitt, sdger han.

Mats Jonsson ér till vardags VD for
Maskincentrum, ett féretag som arbetar
med maskinservice och maskinunderhall
bade i Sverige och utomlands.

Vid sidan om arbetet &r vin och vin-
samling ett av hans stora intressen. Och
ju fler som kan dela intresset, desto roli-
gare, resonerar Mats Jonsson, som i fjol

slog upp dorrarna till Hotellgatan4, en
anldggning som ligger granne med Hotell
Statt i centrala Ornskoldsvik, och som
vander sig till alla vindlskare.

Den 520 kvadratmeter stora killarloka-
len, som har anor sedan foérra sekelskif-
tet, har under de senaste dren genomgétt
en helrenovering och innehaller bland
annat en stor vinkillare som uppfyller
alla krav pa rdtt temperatur och luftfuk-
tighet. Totalt finns 110 vinfack och plats
for ytterligare ladférvaring, som nu hyrs
ut till vinsamlare som vill foérvara sina
viner under idealiska lagringsbetingelser.

— Intresset ir stort. Det drojde inte
linge forran alla platser var bokade och
nu har vi 86 hyresgister som foérvarar sitt
vin hos oss, forklarar Mats Jonsson.

Men Hotellgatan4 erbjuder inte bara
utrymme for vinlagring. Under de djupa
killarvalven anordnas dven diverse kur-
ser och provningar av bland annat vin,
whisky och cigarrer under ledning av
olika experter. Vissa av provningarna

leds av Mats Jonsson — inte minst de som
handlar om portvin som ir hans stora
specialintresse.

— Portvin kan avnjutas vid alla tillfal-
len aret runt. Sjilv ir jag fortjust i desser-
ter och da dr portvin en given foljeslaga-
re. Men det passar lika bra till ostbrickan,
en god choklad, ett urval farska frukter
eller pa egen hand, séger han.

Ska prova 100-arigt portvin
Mats Jonsson har med aren byggt upp en
imponerande samling portvin. Men hur
manga han har vill han inte avsléja:

— Det dr som att friga en reniigare om
hur ménga renar han har, skrattar han.

Ett portvin som ligger honom sirskilt
varmt om hjirtat 4r Wiese & Krohn, ett
av Portugals mest anrika portvinshus
som grundades ar 1865 av norrméinnen
Theodor Wiese och Dankert Krohn.

— Wiese & Krohn ir alltid ett sdkert
kort, bra kvalitet till ett bra pris, siger
Mats Jonsson. | 2

VinContoret Sverige — Halmstad — Goteborg — Linképing — Uppsala — Ornskoldsvik
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Nu finns VinContoret ocksa i
Halmstad och Link6ping

VinContoret Sverige vaxer — nu finns vi
aven i Halmstad och Linkdping. Sedan
tidigare finns VinContoret aven i Upp-
sala och Goteborg, déar Nina Forslund
sedan en tid haller i verksamheten:

— Det blev inte som jag vantat mig,
det blev faktiskt som jag hade hop-
pats! Otroligt spannande, roligt och
stort. Att fa arbeta med sina intressen
ar en dréom som gatt i uppfyllelse!

Aven Tommy Lennartsson i Upp-
sala har fatt en rivstart med ett flertal
provningar under hosten.

Att intresset &r stort marker ocksa
Jonas Sagner pa VinContoret:

- Vi har fatt ett mycket positivt gen-
svar pa rekryteringen av franchise-
tagare. Det &r fantastiskt roligt med ett
sa stort intresse bland entreprendrer
runt om i landet som ser stora moj-
ligheter med byggandet och utveck-
lingen av en rikstackande kedja.

- Flera orter &r pa gadng och nu soker
vi ocksa en representant i Jonkdping.

VinContoret Sverige vander sig till
dig som vill njuta av livets goda och
berika livet med kvalitativa upplevelser.

www.vincontoret.se

HALMSTAD

Donald Ribbentjarn ar
ansvarig for VinContoret
Halmstad. Han &r 49 ar
och gift med Magdalena.
Trebarnspappa, arbetar
med ledarskap i eget
foretag sedan 2003, har
tidigare jobbat som polis
och bitrddande sakerhets-
chef i Riksdagen samt
drivit egen vinagentur.
Alskar det goda i livet, det
vill sdga mat, dryck, teater,
litteratur. Tar sig dven

en god cigarr emellanat.
Tycker service i alla led &r
kvalitet i sin finaste form.

LINKOPING

Katarina Svartz-Saint
Cyr &r ansvarig for Vin-
Contoret Linképing. Hon
ar 42 ar, gift med Peter
och bor tillsammans med
familjen pa sin foraldra-
gard i Kinda séder om
Linkoping. Arbetar sedan
drygt tio ar som larare i
samhéllsorienterande dm-
nen. Mat och dryck i goda
vénners lag &r det stora
fritidsintresset. Uppskattar
opretentits nyfikenhet pa
mattrender och nya viner.
Njuter gérna av natur,
musik, historia och resor
nar tillfalle ges.

Hans personliga favorit dr Wiese &
Krohns Tawny Port, ett portvin som ir
fatlagrat minst sju ar pa sma ekfat och
som innehdller en blandning av viner av
olika argangar. En av de riktiga rariteter-
na i samlingen ir en Colheita, en exklusiv
variant av Tawny, frin ar 1900.

— I vinter ska jag korka upp den och av-
njuta den tillsammans med ndgra vinner.
Portvin ir extremt lagringsdugligt och
haller sig som regel 50—60 dr. Men om
det klarar drygt 100 &r dterstdar att se.

Nu tar Mats Jonsson och Hotellgatang

ytterligare ett steg genom att inleda sam-
arbete med VinContoret. Det kommer
bland annat att innebdra att Hotellgatan4
ska anvinda den modell fér dryckesprov-
ningar som utvecklats av VinContoret

— provningar som ir proffsiga och ini-
tierade, men samtidigt opretentiosa och
lustfyllda.

— VinContoret representerar ett unikt
koncept genom att det vinder sig till
vanligt folk som vill ldra sig mer om vin
under avspidnda former. Alla ir lika vil-
komna, oavsett kunskaper, betonar han.

Samarbetet innebdr ocksa att Hotell-
gatang blir VinContorets ”"brohuvud”
mot Norrland och kontaktlink mot de
norrlindska franchisetagarna.

— Hotellgatan4 kommer att profilera
sig som en stark samarbetspartner till
VinContoret och har ambitionen att
bygga upp ett nit av franchisetagare 6ver
hela Norrland. Vi har redan kontakt med
de fyra forsta och ytterligare fem, sex ir
pa gang, forklarar han.

TEXT LEO OLSSON/FOTO PER AGREN

VinContoret Sverige — Halmstad —- Goteborg — Linkdping — Uppsala — Ornskdldsvik
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januari-juni

2008

Gourmetkvall:
Mat och vin fran sédra halvklotet
Lérdag 12 januari (kl 16-22)

Vinter hdr och sommar dar, f6lj med pa en
resa till varmare breddgrader under var
gourmetkvall! Provning av fyra viner, tre-
ratters middag inklusive tre glas vin och
kaffe. Pris 1.195 kr per person.

Vin och ost
Lordag 19 januari (kI 16-19)

Vi provar oss fram till de mest perfekta
kombinationerna! Provning av fyra goda
viner kombinerade med ostbuffé fran
Falbygdens ost. Pris 499 kr per person.

Vernissage med Lotta Hellstrém
Lordag 26 januari (kI 12-16)

Lotta Hellstrém &r nya arets forsta konst-
nar pa VinContoret. Valkommen pa vernis-
sage. Las mer om henne hér intill.

Diné Vinicole
Lordag 26 januari (kI 19-23)

Valkomna pa en riktig Diné Vinicole-kvall!
Den ultimata kombinationsprovningen déar
vi med hjélp av provningsledaren testar
olika viner tilsammans med matrétterna.
Hérlig treratters middag med tva olika
viner till varje ratt. Kaffe pa maten. Pris
1.095 kr per person.

Fest- och bréllopsmassa
Lordag 2 februari

Klockan 11-17 arrangerar VinContoret en
massa for alla fest- och bréllopssugnal

Har hittar du allt for brollopet och den stora
festen. Klader, smycken, blommor, fotogra-
fer, konditorier och mycket mer! Massan
halls i Bibliotekshusets stora sal, strax intill
VinContoret. Pris 100 kronor. Se dven
www.festochbrollopsmassan.se.

Whiskyprovning med besdk
fran Speyside Distillery
Séndag 3 februari (kl 15-18)

En unik majlighet att komma pa en whisky-
provning ledd av ingen mindre &n Spey-
side Distillerys destillator Andrew Shand
och Pamela Robertson, exportassistent
hos Speyside Distillers. Provning av fem
maltwhiskies. Underhallningen skots av
Swelrish Fiddler Band. Provningen tolkas
till svenska. Pris: 425 kr per person.
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Premiar:

Lérdag den 2 februari ar det
premidr for VinContorets Fest-
och brollopsmaéassa i Tidaholm.
Du som planerar bréllop, dop
eller annan stor familjehog-

tid kommer hér att hitta allt

du dnskar - klader, smycken,
blommor, fotografer, kondito-
rier och mycket mer.

Méassan arrangeras i den
pampiga stora festsalen i
Bibliotekshuset, med anor fran
slutet av 1800-talet.

Méssan ar 6ppen kl. 11-17.
KI. 13 och 15 blir det visning
av festklader och festfrisyrer.
Dagen avslutas med brollops-
musik i kyrkan. Mer info pa
www.festochbrollopsmassan.se.

Fest- och

brollopsmassa

u%f och. fm’%ﬁs‘m&'&a‘dﬁ

VinContoret soker "ambassadorer”

VinContoret i Tidaholm soker “ambassadérer” i kommunerna i vart ndromrade.
Vi soker dig som &r intresserad av att hjédlpa oss med exempelvis affischering i din
lokala butik, pa anslagstavlor eller kanske i turistbyran pa den ort du bor.

Tanken &r att vi nagra ganger per ar skickar dver affischer med information om
provningar och andra arrangemang, som vi tror att manga i din bygd kan vara ny-
fikna pa. Bor du inom en timmas resa fran Tidaholm och &r intresserad av detta lilla
extraknack, hor av dig till oss pa telefon 0500-25 00 00. Som ett tack for hjalpen
kommer du att bli bjuden pa middag pa VinContoret under det kommande aret.

Vin- och chokladprovning med
besék fran Bremer Ratskeller
Fredag 8 februari (kl 19-21)

Gourmetkvill: Forza Italia!
Lordag 1 mars (kl 16-22)

H&éng med pa en spénnande, gastronomisk

Vi provar vin och choklad fran special-
sortimentet pa Bremer Ratskeller i Bremen
under ledning av deras duktiga provnings-
ledare! Provningen tolkas till svenska.
Pris: 495 kr per person.

Vin- och chokladprovning med
besdk fran Bremer Ratskeller
Lérdag 9 februari (kl 16-18)

resa genom ltaliens olika landskap och
vinomraden. Provning av fyra viner samt
treratters middag inklusive tre glas vin och
kaffe. Pris per person: 1.195 kr.

Lar dig mer om rom och cigarrer
Lérdag 8 mars (kl 16-20)

Tag chansen att lara dig mer om rom och
cigarrer. Historien borjar ar 1493 med

Nytt tillfalle! Vi provar vin och choklad fran
specialsortimentet pa Bremer Ratskeller

i Bremen under ledning av deras duktiga
provningsledare! Provningen tolkas till
svenska. Pris: 495 kr per person.

Christofer Columbus andra resa till Ame-
rika, da han hade med sig sockerrér fran
Kanariedarna till Karibien. Aven cigarren
har sitt ursprung i denna del av véarlden!

Vi lar oss allt om tillverkning, hantering och
myter. Provning av fem olika romsorter,

FOTO: KAJSA THOREN, M FL



karibisk buffé inklusive ett glas vin och
kaffe. For dig som vill “puffa” pa en god
cigarr tillkommer kostnad fér 6nskat njut-
ningsverktyg. Pris: 895 kr per person.

Musikalisk vinresa
i Evert Taubes fotspar
Fredag 28 mars (kl 19-21)

* VINCONTORET

Vi foljer i nationalskalden Evert Taubes
fotspar och provar viner fran hans favorit-
lander, till exempel Frankrike, Italien och
Argentina. Provning av fyra viner i kombina-
tion med ljuv musik & la Taube! Pris: 375 kr
per person.

Gourmetkvill: Osterrike
Lérdag 5 april (k1 16-22)

Efter den stora skandalen 1985, da nagra
vinodlare férbattrade sina viner med glykol,
blev det rafst och rattarting i Osterrikes
vinvarld. Det mesta av det gamla rensades
bort och alla visste att i fortsattningen
galler endast en mojlighet: kvalitet! Varl-
dens hardaste vinlag och en ny generation
vinmarkare tog éver. Osterrike producerar
i dag toppviner i de flesta smakriktningar
och sorter. Provning av fyra viner, trerat-
ters middag inklusive tre glas vin och kaffe.
Pris: 1.095 kr per person.

Ost och adla viner
Fredag 11 april (kI 19-21)

Vilka viner passar till vilken typ av ost?
Finns det udda men goda kombinationer?
Lat dig overraskas! Hér far du lara dig
tumreglerna. Provning av fyra viner och fyra
typer av ost. Pris: 399 kr per person.

Besdk av italiensk vinmakare
Lérdag 19 april (kI 16-21)

Uros Zorn och Marco Primosic fran
Azienda Agricola Primosic i norddstra lta-
lien besoker VinContoret. De beréttar om
sin anrika vingard och sina viner. Provning
av fyra viner, italiensk buffé inklusive ett
glas vin och kaffe. Provningen tolkas till
svenska. Pris: 795 kr per person.

Valborgsmaéssoafton:
Konst, mat och dryck
Onsdag 30 april (kl 16-22)

Vi startar med en vinprovning pa VinCon-
toret och aker darefter buss till Helliden
och konstmuséet for en VIP-vernissage
med konstnéren Lena Collin. Efter detta
kulturella stopp aker vi gemensamt med
bussen tillbaks till VinContoret dar en harlig
varbuffé har dukats upp! Provning av fyra
viner, vernissage, buffé inklusive ett glas
vin och kaffe samt bussresa. Pris: 795 kr
per person.

Gourmetkvall: Varens primérer
Lérdag 10 maj (kl 16-22)

Vi firar varens ankomst med harliga viner
och varens primorer! Provning av fyra viner,
treratters middag inklusive tre glas vin och
kaffe. Pris: 1.195 kr per person.

Lotta Hellstrém stéller ut pa VinContoret. Till hdger malningen Landskap i rétt.

Vinterns konstnar:
Lotta Hellstrom

Vinterns konstnar pa VinContoret i Tidaholm ar Lotta Hellstrém.
Hon &r fédd 1970, bor och arbetar i Stockholm. Sedan studierna vid
Gerlesborgskolan i Stockholm, Kunstakademiet i Trondheim samt
Konsthdgskolan Valand i Géteborg malar hon tidldsa 6ppna land-
skap som berattar sma historier. Naturen med méanniskan i den bil-
dar en scen for ett verkligt eller ett fiktivt berattande dar betraktaren
sjalv kan vélja sin historia. Nordiska landskap med vemodiga skogar
och vackra sjoar harmoniserar finstdmt med unika detaljer.
Valkommen pa vernissage lordag 26 januari klockan 12-16.
Om du 6nskar finns det mojlighet att for en liten slant njuta ett glas
vin under vernissagen. Vill du inte dricka vin? Da bjuder vi pa cider.

Gourmetkvill: Bubbel & sushi
Lordag 24 maj (kl 16-22)

Sa blir du kung i baren
Lordag 5 juni (kI 19-22)

Champagne ar en perfekt kombination till
sushil Det ar inte helt 14tt att hitta viner
som passar till det japanska koket — men
har far du nagra bra tips och vi provar viner
som passar utméarkt! Provning av fyra viner,
treratters middag inklusive tre glas vin och
kaffe. Pris: 1.195 kr per person.

Gardsmejerifest
Lérdag 31 maj, séndag 1 juni

Dags igen for férra varens succé! Traffa
duktiga gardsmejerister fran hela Sverige.
Utover manga goda ostar kan du dven
prova och kdpa brdd, harliga marmelader,
honung med mera. Kép med hem och njut!
Intrade: 100 kr per person.

Lar dig blanda sommarens godaste drinkar.
Bli hemmabartender och imponera péa dina
vanner! Pris: 250 kr per person.

Bes6k av vinmakarpar
fran Nya Zeeland
Lérdag 14 juni (kI 16-21)

Amanda och Greg Day fran Kahurangi
Estate i Nya Zeeland bestker VinContoret.
De berattar om sin vingard down under
och presenterar sina viner. Kahurangi ar
fér 6vrigt maorisprak och betyder “dyrbar
egendom” och “adel juvel”! Provning av
fyra viner, buffé inklusive ett glas vin och
kaffe. Provningen tolkas till svenska. Pris:
795 kr per person.

AN MAL D I G pa telefon 0502-25 00 00 eller info@vincontoret.se.

Hall dig uppdaterad och I4s mer om vara arrangemang pa www.vincontoret.se.

Kalendariet uppdateras kontinuerligt.

VinContoret samarbetar med: Brobergs Cigarrhandel, Konstlitografiska verkstaden
i Tidaholm, Galleri Thomassen, Orrefors och Kosta Boda, Amedei Choklad,
Valrhona Choklad, Screwpull, J.A. Sundqvist och SAJ Férmedlingsbyra.

VINFO % DECEMBER 2007 17



* VINCONTORET

F6lj med pa intressanta
och larorika resor dar
du far bestka Europas
framsta producenter av
exempelvis vin, whisky,
grappa och choklad.
Under 2008 arrangerar
VinContoret fyra resor.
De kraver inga som
helst forkunskaper

— men ett stort intresse
fér mat och dryck.

Du som &r trogen
Vinfolasare far har kort-
fattad férhandsinforma-
tion om resorna.

Utforliga program
kommer inom kort att
finnas pa var hemsida,
www.vincontoret.se.

VinContoret tillampar
naturligtvis Konsument-
verkets allmanna villkor
for paketresor.

VinContoret
skraddarsyr
foretagsresor

VinContoret arrangerar
resor for féretag och or-
ganisationer pa forfragan
— exempelvis konferenser
med gourmetupplevelser.
Vi skraddarsyr program-
met i samarbete med be-
stéllaren. Kontakta oss for
narmare information. Skriv
till info@vincontoret.se
eller ring 0502-25 00 00.
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© Whiskyresa
till vackra Skottland
15-19 maj 2008

F6lj med pa en resa till noga utvalda destille-
rier i Skottland. Njut av dryckerna och den
genuina atmosfaren, det otroligt vackra land-
skapet och den klingande skotska dialekten.

Vi flyger fran Stockholm/Géteborg till Glas-
gow/Edinburgh. Férsta dagen provning med
Speyside Distillerys whiskymakare Andrew
Shand. De foljande dagarna besoker vi Edra-
dour (Skottlands minsta destilleri), valbekanta
Glenlivet, Glenfiddich och Tullibardine. Det blir
aven tid fér andra sevardheter och ett flertal
goda luncher och middagar, bland annat pa
gourmetkrogen Ubiquitous Chip i Glasgow.

Pris per person i dubbelrum: 12 495 kr inkl
moms. Maltidsdrycker ingar ej i priset. 500 kr
i rabatt om du bokar senast den 31 decem-
ber 2007. Antal platser: 32. Reservation for
programéndringar.

@ Osterrike och
Tyskland i varskrud
3-10 maj 2008

En varresa till saval gamla som nya vindistrikt i
en skon blandning med kultur, god mat, vin-
safari, trevligt boende och nya intryck.

Vi aker buss fran Tidaholm och stannari
Celle i Tyskland forsta natten. Vi fortsatter till
Volkach i vindistriktet Franken, dar vi provar
viner ute i vinbergen och spisar diné vinicole
pa kvallen. Vireser sedan vidare till Krems vid
Donau i Osterrike. Dér stannar vi i ndgra dagar
och hinner bland annat med att bestka ett
kloster som producerar vin. Ar vadret bra blir
det middag pa bat i Donau. Hemresan gar via
Prag i Tjeckien, dar vi ater lunch.

Pris per person i dubbelrum: 11 995 kr inkl
moms. Maltidsdryck (férutom vid diné vinico-
le) ingér ej i priset. 500 kr rabatt om du bokar
senast 31 december 2007. Antal platser: 32.
Reservation for programandringar.

© Champagne
och Bourgogne
30 aug-6 sept 2008

F6lj med pa en resa till tva klassiska vindistrikt
i Frankrike. Lat oss fa skdmma bort dig med
goda viner, goda middagar, vackra vyer och
moten med intressanta ménniskor.

Vi aker buss fran Tidaholm och stannari
Osnabriick i Tyskland férsta natten. Darefter
till Reims i Champagne, dar det bland annat
blir bes6k hos Champagne Elinér. P& vagen till
Chablis stannar vi hos Pascal Caffet i Troyes,
en av Frankrikes framsta chokladmakare. Vi
besoker Caves Ropiteau Freres i Mersault,
aker Route de Vin du Bourgogne med mera. Pa
hemresan vingardsbesok i Moseldalen.

Pris per person i dubbelrum: 13 995 kr inkl
moms. Maltidsdryck (férutom vid diné vini-
cole) ingér ej i priset. 500 kr rabatt om du
bokar senast 31 december 2007. Antal plat-
ser: 32. Reservation fér programandringar.

O Gyllene host i
italienska Piemonte
1-5 oktober 2008

Fo6lj med oss pé en resa till norra ltaliens
framsta gastronomiska omrade. Reseledare ar
Piero Hamrin, fotbollspelarson som arbetar
med mat, vin och upplevelser sedan flera ar.
Han talar flytande svenska.

Flyg fran Goteborg/Stockholm till Milano
eller Turin, vi bor pa hotell i Pollenzo utanfor
Alba. Det blir besok hos valrenommerade vin-
producenter som Gianni Voerzio, Ca’Rome,
Marco Bonfante och Marenco. Det blir ocksa
tid for rundtur i Barolodistriktet, besok i idyllis-
ka stader och spannande enotek. Sista dagen
besdker vi grappadestilleriet Antica Bosso.

Pris per person i dubbelrum: 13 995 kr inkl
moms. Maltidsdryck (férutom vid diné vinico-
le) ingar ej i priset. 500 kr rabatt om du bokar
senast 31 december 2007. Antal platser: 32.
Reservation for programandringar.
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Langa Garnacha
Tinto Excellente
Varunummer: 99637-01.

Fonte das Mocas
Estremadura
Varunummer: 99762-01.

Domaine du Crampilh
Cuvée Vignes Vieilles
Varunummer: 99820-01.

Vintyp: Medelfylligt, fruktigt och smakrikt.

Vintyp: Medelfylligt, kryddigt och mustigt.

Vintyp: Medelfylligt, stramt och nyanserat.

Pris: 68 kronor. Saljstart: 1 december.

Pris: 79 kronor. Séljstart: 1 december.

Pris: 119 kronor. Séaljstart: 1 december.

Land: Spanien. Argang: 2005.

Land: Portugal. Argang: 2005.

Land: Frankrike. Argang: 2005.

Omrade: Aragon, Calatayud.

Omrade: Estremadura.

Omrade: Sydvast, Madiran.

Druva: Garnacha.

Druvor: Touriga Nacional, Aragones.

Druvor: Tannat, Cabernet Sauvignon.

Producent: Bodegas Langa Hermanos.

Producent: Agrovitis.

Producent: Domaine du Crampilh.

Passar till: 7 0" % = 2

Passar till: & 7 0" % = s2

Passar till: T “§* =

Fyllighet @ Stravhet @ Fruktsyra @

Fyllighet @ Stravhet @ Fruktsyra @

Fyllighet @ Stravhet @ Fruktsyra @

% Morkt korsbirsrod firg, stor doft med
inslag av réda bir, vanilj, choklad och litt
rokighet. Ling och fullmatad smak med
korsbirstoner och mjuka tanniner. Pas-
sar bra att servera till kraftiga kottritter
av not och vilt, grytor, morkt fagelkott,
lagrade ostar samt mork choklad. Limplig
serveringstemperatur: 16—18 grader. Kan
lagras ytterligare cirka fem é&r.

Bodegas Langa Hermanos grundades ar
1867 av Mariano Langa Gallego och drivs
i dag av fjirde generationen — broderna
Juan och Cesar Langa Gonzales.

Efter att tidigare ha legat i den lilla byn
Morata de Jiloca flyttade bodegan in till
centrala Calatayud pa 1940-talet. Men
1982 beslutade familjen att flytta verk-
samheten till sluttningarna vid Mount
Vicor nordost om staden. I samband med
flytten inleddes ocksa en inriktning mot
ekologisk odling pd de drygt 50 hektar
vinodlingar som tillhér bodegan. Dar
vixer, forutom Garnacha, dven druvor
som Syrah, Tempranillo, Cabernet Sau-
vignon och Macabeo.
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% Vackert r6d firg med morka inslag, stor
och fruktig doft med inslag av mogna,
roda bir. Rik och harmonisk smak med
toner av mogen frukt och vanilj. Passar
utmairkt att servera till kottritter av vilt,
not, lamm, gris, kraftiga pastaritter samt
villagrade ostar och mérk choklad. Limp-
lig serveringstemperatur: 16—18 grader.
Kan lagras ytterligare cirka fem &r.

Kooperativet Agrovitis grundades 1989
av fyra vinmakare som sdg samarbete
som det bista sittet att lyckas pa export-
marknaden. Huvudkontoret ligger i den
lilla vinorten Dois Portos, medan druv-
odlingarna ligger runt om i Estremadura,
sydvdst om huvudstaden Lissabon. Fonte
das Mocgas-vinerna, som lanserades 2002,
finns i sdvil rott som vitt.

Det hir vinet dr framstillt av druvorna
Touriga Nacional (50 procent) och Arago-
nes (50 procent).

Viner fran Estremadura har ofta en rund
och mjuk stil. De passar bra till minga
matritter men kan med fordel dven dric-
kas som sillskapsvin utan tilltugg.

% Vackert morkrod firg med violetta in-
slag, mogen doft med ton av morka bar,
vanilj och lider. Kraftig smak med inslag
av plommon, vanilj och mjuka tanniner.
Passar utmirkt att servera till kraftiga
viltriatter och villagrade ostar. Limplig
serveringstemperatur: 18—20 grader. Kan
lagras ytterligare minst tio ar.

Domaine du Crampilh dgs och drivs av
familjen Ouilé sedan fyra generationer
tillbaka. Druvodlingarna, som ligger i
den sodra delen av Madirandistriktet,
omfattar totalt 28 hektar.

En stor andel av vinstockarna dr gamla,
det vill siga Vignes Vieilles. Dessa stockar
ger viner med kraftiga tanniner, men for
att dimpa dem néigot tillimpar Domaine
du Crampilh sd kallad microoxidation,
vilket innebir att syre bubblas igenom
vinet under vinifieringen.

Detta vin bestér till 9o procent av Tan-
nat och till 10 procent av Cabernet Sau-
vignon. Tannatdruvan kommer ursprung-
ligen frin den franska delen av Baskien,
men ir numera vanlig dven i Sydamerika.
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Chateau
Ferran
Varunummer: 97058-01.

Idrias
Sevil
Varunummer: 98614-01.

Luzmillar
Crianza
Varunummer: 99221-01.

Vintyp: Fylligt, stramt och nyanserat.

Vintyp: Medelfylligt, kryddigt och mustigt.

Vintyp: Fylligt, stramt och nyanserat.

Pris: 79 kronor. Séljstart: 1 februari.

Pris: 78 kronor. Séljstart: 1 februari.

Pris: 208 kronor. Séljstart: 1 mars.

Land: Frankrike. Argang: 2006.

Land: Spanien. Argang: 2003.

Land: Spanien. Argang: 2004.

Omrade: Sydvast, Fronton.

Omrade: Aragon, Somontano.

Omrade: Castilla-Leon, Ribera del Duero.

Druvor: Négrette, Gamay, Cabernet Franc.

Druvor: Merlot, Cabernet Sauvignon.

Druva: Tempranillo.

Producent: Chateau Ferran.

Producent: Bodegas Sierra de Guara.

Producent: Bodegas y Vinedos Lleiroso.

Passar till: T 0" % = =2

Passar till: T 0" % = =2

Passartill: T 0" % = =2
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Fyllighet @ Stravhet @ Fruktsyra @

% Morkt korsbiarsrod firg, komplex och
intensiv doft med ton av 6rter och mogna
réda bir. Rik smak med inslag av mogna
bar och lakrits samt mjuka tanniner. Pas-
sar perfekt att dricka till stekt eller grillat
kott, kraftigare pastaritter, lagrade hard-
ostar och sallader. Limplig serverings-
temperatur: 18—20 grader. Kan lagras yt-
terligare minst sex ar.

Chdteau Ferran dr en anrik vingard i
omradet Fronton i sydvistra Frankrike.
1994 tog Nicolas Gelis ver vingdrden och
rustade upp béde vinkillare och odlingar.
Sedan nagra ar tillbaka produceras viner
med enastdende kvalitet.

Vinstockarna i de 25 hektar stora od-
lingarna har en medeldlder pa cirka 25 ar
och bestar till storsta delen av den loka-
la druvan Négrette. Darutéver odlas dven
druvor som Syrah, Cabernet Sauvignon,
Cabernet Franc och Gamay. Enligt fransk
vinlag maste vinerna fran Fronton inne-
héilla minst 50 procent Négrette. Detta
vin innehdller 60 procent samt 30 procent
Gamay och 10 procent Cabernet Franc.

% Rubinréd firg med violetta inslag, stor
och fruktig doft med inslag av svarta vin-
bér, mineral och vanilj. Ling och fruktig
smak med mycket bra balans. Passar ut-
mirkt till koéttriatter av not och vilt, kraf-
tiga pastardtter, lagrade hardostar samt
mork choklad. Limplig serveringstempe-
ratur: 16—18 grader. Kan lagras ytterligare
minst tio ar.

Bodegas Sierra de Guara, som grundades
sd sent som 1997, ir en kvalitetsmedveten
vinproducent i distriktet Aragon och del-
omradet Somontano i provinsen Huesca
strax Oster om Rioja och Navarra i nord-
Ostra Spanien.

Bodegan har 65 hektar vinodlingar be-
ligna pé cirka 550 meters hojd over havet.
Tack vare varma vindar fran Medelhavet
nér druvorna — Merlot, Cabernet Sauvig-
non, Tempranillo, Chardonnay och Mo-
ristel — fantastiska kvalitetsnivder och
perfekt mognad. De firdiga vinerna filt-
reras mycket sparsamt for att s mycket
som mojligt av druvornas ursprungliga
smakpalett ska bevaras.

% Morkt rod firg med topasbruna inslag,
stor doft med harliga inslag av rostade ek-
fat, 6rter, kanel och vanilj. Lang och fin-
stimd smak, fin balans mellan frukt och
fat. Passar utmarkt att servera till kraf-
tigare kottratter av nét och vilt, lagrade
hédrdostar, kraftiga pastardtter samt mork
choklad. Liamplig serveringstemperatur:
16—18 grader. Vinet kan lagras ytterligare
minst tio ar.

Bodegas y Vifiedos Lleiroso grundades sa
sent som for tvd ar sedan av 6nologerna
Pascual Herrera och Alberto Coboi i den
lilla staden Valbuena i vinomradet Ribera
del Duero. Tillsammans med grundarna
har arkitekten Elesio Gaté Gémes skapat
en modern och mycket genomtinkt vin-
anliggning. Ambitionsnivin adr hogsta
mojliga, vilket mirks pa vinernas enasta-
ende kvalitet. Den arliga produktionen ar
80.000 flaskor, varav en stor andel siljs
till utvalda topprestauranger.

Det hir vinet bestér till 100 procent av
Tempranillo, den druva som dr vanligast i
de spanska vingardarna.
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* AKTUELLT

DRAGON

ger sasen smak

% Utan dragon skulle bearnaisesisen och hollandaise-
sdsen inte smaka sd mycket.

Dragon ingar i vixtfamiljen korgblommiga vixter
och i samma slikte som till exempel malort och grabo.
Formodligen dr den en av fa kryddvixter som har euro-
peiskt ursprung — dragon anses hirstamma fran sédra
Ryssland, varifran den spreds visterut pd medeltiden.

Precis som de flesta andra kryddvixter har den en
ling historia. Den romerske forfattaren Gaius Plinius
Secundus (23—79 e.Kr.) beskrev i sin naturlira att den
som bir med sig dragon ir skyddad mot bett av ormar
och drakar. Pi latin heter dragon foljaktligen Artemisa
dracunculus, den lille draken.

Dragon ir populir i hela vistvirlden och mest kind
som smaksdttare av bearnaisesas. Allra bist smak far
sdsen, som mest brukar serveras till kott, om man
anvinder farska blad vid tillredningen. Det finns
manga olika recept pd bearnaisesds, men gemensamt
for samtliga dr att dragon ska ingd.

Under vintern kan dragon enklast forvaras inlagd i
viniger eller torkad pa burk. Sommartid dr den latt-
odlad och trivs till och med i balkonglédan.

Dragon kan med fordel ocksa anvindas i soppor och
buljonger. Anvind den dock sparsamt eftersom den
inte anses nyttig i stora miangder.

KALLOR: WIKIPEDIA OCH JAN-OJVIND SWAHNS KRYDDBOK.

Hur mycket innehaller en vinflaska?

% Hur stor méngd ska en vinflaska innehalla? Ett
nytt EG-direktiv har nyligen antagits som faststéller
kvantiteten i olika typer av fardigforpackade varor,
som till exempel vin. Fér vanligt vin i kvantiteter mel-
lan 100 och 1 500 ml tillats atta férpackningsstor-
lekar: 100, 187, 250, 375, 500, 750, 1000 och 1500
ml. Att sélja en vinflaska med till exempel 700 ml blir
alltsa inte langre tillatet. Direktivet ska tillampas av
medlemslénderna fran 11 april 2009.
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Svenska snapsar till julsillen

% Granqvist Vinagentur har sex snapsar pa Systembolaget. Vastkust-
snaps passar perfekt pa julbordet — saval till inlagd sill, Janssons fres-
telse, julskinka och kéttbullar. Smaken &r aromatisk med liten s6tma, ton
av bittermandel och mérka bar. Vastkustsnaps ingéar i ordinarie sortiment
och finns i de flesta Systembutiker. Nr 293-02, pris 212 kr.

Ovriga fem snapsar finns i bestallningssortimentet: Vastgdtasnaps,
Nr 80004-02, pris 215 kr, Smalandssnaps, Nr 70121-02, pris 215 kr,
Annebergs Kornbranvin, Nr 80138-02, pris 222 kr, Hirkum Pirkum,

Nr 70037-02, pris 239 kr, och Fabodsnaps Nr 70115-02, pris 239 kr.

%k FM Riesling fran Winzer-
verein Deidesheim i Pfalz i
sydvéstra Tyskland finns i
de flesta Systembutiker. Det
vita halvtorra vinet passar
som séllskapsvin eller till
fisk, skaldjur, kalvkott, flask-

kott i sdtsur sas och sushi.
FM Riesling, déar “FM”

star fér vinodlingen Forster
Mariengarten, finns i tre-
liters box for 219 kronor (Nr
5844-08) och i flaska for 69
kronor (Nr5844).

RIESLING

Sista chansen kopa reaviner

% Just nu har du mgjlighet att fynda ett spanskt
roétt vin och en klassisk italiensk vermouth pa

1 Systemetbolaget. Bada avlistas den 31 mars.

I Sond’Arene Tempranillo 2004 &r prisséankt
fran redan laga 64 kronor till 51 kronor. Det har
korsbarsrod farg, fruktig doft med inslag av
bjornbar och fruktig smak med latta tanniner.
Passar till grillat, pasta, kraftiga sallader och
tacos. Nr 22939.

Filipetti Vermouth Bianco &r sankt fran 59 till
47 kronor. Den framstalls efter ett familjerecept
fran 1922 och &r s6t med tydlig kryddig smak av
maldrt, vanilj samt kryddpeppar. Passar perfekt
som drinkingrediens. Nr 8603.

BILDER: MIKAEL LJUNGSTROM OCH STOCKFOOD



GRANQVIST
VINAGENTUR

— GRUNDAT 1983—

Vulcanén, Vulcans vag 1, 522 34 Tidaholm
Telefon 0502-148 88, fax 0502-158 88
www.grangvist-vin.se info@granqvist-vin.se

Granqvist Vinagentur importerar och saljer kvalitetsviner och spritdrycker fran hela varlden.
Forsaljning sker till kunder pa svenska och norska marknaden samt Duty-Free.
Forsaljning till privatkonsument sker i Sverige via Systembolaget och i Norge via
Vinmonopolet. Forsaljning till restaurang och grossist sker via Systembolaget eller
Granquist Vinagentur direkt. | Norge sker forsaljning via Vectura. Granqvist Vinagentur till-
handahéller dven detaljerad produktinformation samt dryckesforslag till menyer. Foretaget
samarbetar med Grimsholmens Vin HB och ags av Wastergothlands Handelshus AB.

Dan-Axel Flach

Lennart Granquist Jan Crafoord
Verkstallande Produktbedomning Inkdpare
direktor

Lennart Grimsholm
Duty Free, Norge och
produkthedémning

Johan Granqvist
Marknadschef

Lena Granqvist
Design och
produktbedomning

Lise-Lotte Larsson
Ekonomi, massoroch  Ekonomi samt
restaurangkontakter  grossistkontakter

Leine Gavertsson
Ekonomichef

Ing-Marie Mildton Persson

Granqvist Vinagentur &r medlem i
Sprit- och Vinleverantdrsféreningen.

CONTORET

— GRUNDAT 2006 —

Vulcanon, Vulcans vag 1, 522 34 Tidaholm
Telefon 0502-25 00 00, fax 0502-158 88
www.vincontoret.se info@vincontoret.se

VinContoret erbjuder ett brett och kvalitativt utbud inom den del av upplevelseindustrin
som beror drycker, maltid, kultur och turism. VinContoret verkar fran Vulcanén i Tidaholm
dar foretaget bland annat erbjuder vinlagringskallare for privatpersoner och foretag,
provningar av drycker, cigarrer, choklad, ost och delikatesser. Vidare erbjuds restaurang
for bokade sallskap, mojlighet till konferenser, kurser samt natur- och kulturupplevelser.
Under delar av aret erbjuds dven temahelger och gourmetresor till Europa. Féretaget sam-
arbetar med Handelshuset Sagner & Co AB och ags av Wastergothlands Handelshus AB.

Charlotta Granqvist ~ Camilla Sagner
Kultur Konferens-
och restaurangchef och event

Jonas Sagner
Konceptutveckling

Tobias Gothberg
Restaurangansvarig

VINFO

Tidskrift fran Wastergothlands Handelshus AB,
Vulcandén, Vulcans véag 1, 522 34 Tidaholm.

Vinfo utkommer i maj, september och december. Argang 13.
Ansvarig utgivare: Lennart Granqvist. E-post: info@wghh.se
Redaktor: Per-Olof von Bromsen. E-post: povb@koncis.se
Annonsbokning: Karina von Brémsen, Koncis Affarsinformation AB,
Telefon 0704-13 26 26, 0500-43 55 10. E-post: kvb@koncis.se
Produktion: Koncis Affarsinformation AB, telefon 0500-43 55 10.
Tryckning: Colorprint Sweden, Borléange, 2007.

VILL DU ANDRA ADRESS?
VILL DU BESTALLA PRENUMERATION?

Ring oss pa 0502-148 88, faxa 0502-158 88
eller skicka e-post till vinfo@wghh.se
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Luperfekt B
chokladvin E

*% Funderar du pa vilket vin som passar bra
att servera till choklad, praliner och choklad-
desserter? Vi foreslar det roda starkvinet
Commandaria S:t Nicholas frin Cypern!
Det framstills av de lokala druvorna Mav-
ro och Xynisteri, som sannolikt odlats pa
den populira semesterén sedan antikens
dagar. Efter plockningen torkas dru-
vorna i solen under minst en vecka
innan jisningen pdborjas.
Commandaria S:t Nicholas har
en fin honungsdoft med inslag
av russin, s6t och aningen brand
smak med inslag av russin och
mandel. Det passar perfekt till
de flesta sorters choklad, girna
med hog kakaohalt. Prova det
girna med Amedei Toscano Black
70 procent eller Valrhonas drgdngs-
choklad Gran Couva 2007.
Dessutom dr Commandaria gott
tillsammans med glassdesserter,
notter, farsk frukt, mellanlagrade
hérdostar och blamogelostar.
Nr 82275, pris 99 kronor i Sys-
tembolagets bestillningssortiment.

Julklapptips:
VinContorets
presentkort

% Har ar en perfekt julklapp
till finsmakare och livsnjutare
- presentkort pa en exklusiv
upplevelse hos VinContoret
i Tidaholm. Kontakta oss pa
telefon 0502-25 00 00 eller
skicka e-post till camilla.
sagner@vincontoret.se.

Du kan ocksa ge bort ett
medlemskap i Wastergoth-
lands Vinséllskap. | det ingar
ett vinfack i var nybyggda
vinkallare i Tidaholm samt
flera exklusiva férmaner som
exempelvis tillgang till prov-
ningsrum, inbjudningar till
vinprovningar, vinkurser, mat-
lagningskurser, géstspel, mu-
sikupplevelser och vinresor.

CONTORET

PORTO
BETALT

y 520407400

Avsandare: Wastergdthlands Handelshus, Vulcandn, Vulcans vag 1, 522 34 Tidaholm

TRAFFA 0SS PA
VARENS MASSOR

% | vinter och var har du mojlighet att traffa oss fran
Grangvist Vinagentur och VinContoret pa féljande
massor runt om i Sverige:
Whiskyexpo i Linkdping, 1-2 februari. Detaljerad
info hittar du pa http://linkoping.whiskyexpo.se.
TUR-méssan i Géteborg, 13-16 mars. Allt om
den ledande turistméssan hittar du pa www.tur.se.
Chateau Grand Cru i Orebro, 4-5 april. Detalje-
rad information finns pd www.conventum.se.
Vinordic i Stockholm, 23-26 april. Mer information
hittar du pa www.vinordic.se.

PRISVARD TYSK I
| FROSTIG FLASKA

%k Dr. Faust Rivaner ar ett vitt halvtorrt

vin med diskret doft och smak av paron.

Det passar som séllskapsvin samt till
wienerschnitzel, fisk, soppor, sallader

och pasta. Rivaner-druvan ar en kors-

ning mellan de tyska klassikerna Ries-

ling och Silvaner. Producent &r Weinkel-
lerei Nahethal, somingari Moselland, .
det ledande vinkooperativet i sydvastra
Tyskland. Nr5923, pris 69 kronor i
Systembolagets ordinarie sortiment. LS

Nyhet: Vitt portvin fran 1964

% Nu far de réda portvinerna pa
Systembolaget fran Wiese & Krohn
séllskap av en vit Colheita 1964.
Vinet har stor doft med inslag av
torkad frukt, fikon, houng och sylt.
Smaken &r rik med runda, mjuka
toner och fantastisk Iangd. Det pas-
sar perfekt till julens godsaker som
notter, fikon och choklad. Prova det
aven till ost, paté, gaslever, honung
och desserter med torkade frukter.
Nr 88109, pris 598 kronor.

José Falcao Carneiro (bilden) ar
tredje generationens dgare av det
_j anrika portvinhuset Wiese & Krohn.

Barolo Cru’ La Serra finns for bestallning

*k ltalienska Barolo Cru’ La Serra 2003, som var tillfallig nyhet pa
Systemet i november, finns nu i bestéliningssortimentet. Det har
lang och finstdmd smak med inslag av hallon, vanilj och torkad
frukt. Vinet, som har stor lagringspotential, passar bra bland annat
till kraftiga kottratter och hardostar. Nr 89361, pris 258 kr.

BILDER: CLAES LOFGREN OCH MIKAEL LJUNGSTROM





