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Nu finns det tva riktigt fina vita viner fran Sydtyrolen i av hans farfar, bestir av 65 hektar vinmark med i huvudsak gréna druvor
Systembolagets bestéllningssortiment. Sydtyrolen 4r den som ger vita viner. Har &r hans viner i bestéllningssortimentet:
nordligaste vinregionen i Italien och tillika ett av Europas Peter Zemmer Chardonnay 2010. Vilbalanserat torrt vin med fina
vackraste landskap. De manga vin- och fruktodlingarna toner av citrus, aprikos och honung. Passar perfekt till fisk- och skal-
inramas av fantastiska vyer 6ver skogskliadda berg med djursritter, pasta, fliskkétt och dven som apéritif. Nr 70291, pris 119 kr.
snoklddda alptoppar i fjarran. Peter Zemmer Pinot Grigio 2010. En av vinmakarens favoriter och

I den lilla vinorten som heter Cortina p italienska och det vin han provar pa bilden ovan. Torrt, fruktigt vin med fina mineral-
Kurtinig pé tyska - regionen &r tvasprakig - producerar toner och angendm syra. Passar perfekt till fliskkott samt fisk- och skal-
Peter Zemmer sina viner. Vingarden, som grundades 1928 djursritter. Nr 70730, pris 125 kr.

Tidrorettglas
Commandaria

Commandaria St. Nicholas 4r
ett utmaérkt vin till de allra flesta
sorters choklad. Vinet - som
gors pa Cypern - 4r ocksa ett
utmairkt val till desserter, nétter
och grénmdogelostar. Det har en
s6t, aningen brand smak med
inslag av russin och mandel och
fin doft med ton av honung och
russin. Nr 77120, pris 115 kronor
i bestéllningssortimentet.

= Manga godbitar att fynda i
bestallningssortimentet

Systembolagets bestdllningssortiment ar en guldgruva for vinvanner.

Hér finns ett stort utbud av viner som i princip inte gar att kdpa nagon
annanstans. | och med mojligheten att bestalla via systembolaget.se och
sedan hamta ut i valfri butik har det ocksa blivit enkelt att handla harifran.

Det gar ocksa att bestélla suenska viner, exempelvis de fran prisbelénade
Blaxsta Vingard i Sérmland. Dessa ar nu tillgangliga for kunder i hela landet
utan extra kostnad. Blaxstavinerna hittar du i sortimentsfoldern.

Granquist Vinagentur har flera hundra produkter i bestallningssortimen-
tet. Du hittar samtliga i den inh&ftade sortimentsfoldern. Ta dig tid att ga
igenom den och se om du hittar ndgra blivande favoriter. Onskar du utforlig
beskriuning av nagra produkter, kontakta oss pa telefon 0502-148 88 eller
skriv enrad till oss pa info@granquist-vin.se.

OMSLAGSBILD: ANDREAS SPANGENBERG. FOTO DENNA SIDA: HANS ALM

Tidskrift fran Wastergothlands Handelshus AB, Vulcandn, Vulcans udg 1,522 30 Tidaholm. Argdng 18.
Utgiuning i maj, september och december. Ansuvarig utgivare: Lennart Granquist, e-post: info@wghh.se.
Redaktor och formgivare: Per-Olof uvon Bromsen, telefon 0704-44 66 82, e-post: poub@koncis.se.
Annonsbokning: Karinavon Bromsen, telefon 0704-13 26 26, e-post: kub@koncis.se.

Produktion: Koncis Affarsinformation AB, Skdude. Tryck: Sormlands Grafiska, Katrineholm, 2012.

ri prenumeration? Ring 0502-148 88, faxa 0502-158 88 eller e-posta till pren@vinfo.se
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- Ekologisk vinproduktion
Krauver storre arbetsinsats
med mer manuellt arbete,
konstaterar Annette Droll,
exportansvarig pa koope-
rativet Divino Nordheim i

Franken i Tyskland.
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en som vill ha ndgot "grént” i gla-
set har numera en hel del att vil-
ja pa. I Systembolagets sortiment
finns nirmare 700 olika sorters
vin som uppfyller Krav eller mot-
svarande ekologisk mérkning.
Men inte nog med det - i prakti-
ken &r utbudet &nnu storre.

-Manga vinproducenter uppfyller kraven for
ekologisk odling, men véljer av kostnadsskal eller
andra anledningar att inte certifiera sin produk-
tion och mérka sina produkter, férklarar Lennart
Agén, presschef pa Systembolaget.

Fér manga vinodlare ar ekologisk produktion
heller ingenting nytt. Ekologisk produktion har
stora likheter med de odlingsmetoder som an-
vandes langt tillbaka i tiden - innan kemiska be-
kampningsmedel och konstgédsel pa allvar bor-
jade gora sitt intag i jordbruket.

Traditionellt har vinodlarna anvint koppar-
sulfat och svavel for att bekdmpa vissa svamp-
sjukdomar pa druvorna. Det dr preparat som
ocksa tillats inom ekologisk odling genom att de

Hons betar i Wéing ut Stift
Klosterneuburgs vinodlingar
» utanfor Wien i Osterrike.

klassas som s& kallade kontaktverkande bekdmp-
ningsmedel.

Det innebdr att medlet ldgger sig utanpa vix-
ten och skoéljs bort nér det regnar till skillnad fran
de penetrerande preparat som kom pa 1960- och
1970-talen och som trénger in i véxten och verkar
inifran.

-Den stora skillnaden mellan konventionell
och ekologisk vinproduktion &r just vixtskyd-
det. Inom ekologisk produktion krévs en stor-
re arbetsinsats och mer manuellt arbete for att
man ska kunna skérda friska och perfekt mogna
druvor, siger Annette Droll pa Divino Nordheim i
Franken i norra Bayern i Tyskland.

DIVINO NORDHEIM AR FRANKENS nist storsta vin-
kooperativ med cirka 220 anslutna odlare som
tillsammans &ger cirka 260 hektar mark. Cirka
85 procent av arealen anvénds for odling av grona
druvor som Silvaner, Miuller-Thurgau, Riesling,
Grauburgunder och Weisser Burgunder, medan
aterstoden anvénds fér blda druvor som exempel-
vis Merlot. =

FOTO: HANS ALM, KLOSTERNEUBURG, CLAES LOFGREN
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Ekologisk vinproduktion
Kraver betydligt mer
manuellt arbete dn
konuentionell produktion.

Allt fler handlar ekologiskt. I takt

med 6kad efterfrdgan har utbudet
av ekologiskaviner ocksa blivit

. allt storre - dven om det inte alltid
framgar av etiketten att druvorna
~ harodlats ekologiskt:

> NYA REGLER
FOR EKOVINER

Inom EU finns gemensam lagstiftning for
ekologiska livsmedel - men tidigare med
undantag for vin. Vin som producerats av
ekologiska druvor har visserligen formellt
fatt kallas "vin fran ekologiskt odlade
druvor”, men inte "ekologiskt vin” pa
grund av att regelverket endast omfattat
vinodling och inte vinberedning.

Men i varas beslutade EU-kommissio-
nenom ett regelverk som ska gdlla for
hela produktionen. Forutom att druvorna
ska vara ekologiska, galler duen vissa
restriktioner nar det galler metoderna
for vintilluerkningen. Bland annat ar
gransvardet for suvaveldioxid lagre an for
icke-ekologiska viner.

De nyareglerna tradde i kraft den forsta
augustiiar.
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ARTUELLT | VINTRENDER

Vi har producerat
vinisnart 9oo ar och
hoppas kunna gora

detigoo ar tﬂl.,’

Kooperativet grundades 1951 och har de senaste aren ge-
nomfort ett omfattande fornyelsearbete, bland annat
med sikte pa att hoja kvaliteten och inféra mer naturnéra
odlingsmetoder. 2005 resulterade arbetet i att foretaget
certifierades mot det regelverk som tagits fram av Bioland,
den tyska motsvarigheten till svenska Krav.

- Certifieringen omfattar &n sa lange cirka fem procent
av vara odlingar. Men efterfragan pa ekologiskt vin 6kar
stadigt och ambitionen &r att successivt utdka var ekolo-
giska produktion, forklarar Annette Droll.

MEN DIVINO NORDHEIM AR INTE DEN enda vinproducenten
Grangqvist samarbetar med som haller pa att stilla om till
en mer miljéanpassad produktion.

Weingut Stift Klosterneuburg, Osterrikes storsta vin-
producent med site ndgon mil norr om Wien, certifierades
i slutet av 2009 som Europas forsta helt koldioxidneutrala
vinproducent.

Certifieringen bygger pa en si kallad livscykelanalys
som genomforts i enlighet med de internationella standar-
derna ISO 14040 och ISO 14044, d4r man kartlagt den totala
miljopaverkan - hela végen fran druva till flaska.

Den klimatberékning som gjordes inledningsvis visade
att varje flaska producerat vin genererade cirka 1,7 kilo
koldioxid - ett varde som férhoppningsvis reducerats se-
dan dess.

- Vér klimatbelastning har tveklést minskat. I slutet av
aret planerar vi att géra en ny berdkning for att underso-
ka exakt hur mycket utslappsmangderna gatt ned, sager
verkstéllande direktéren Wolfgang Hamm.

=>-FINA VINER DU MASTE PROVA

Granquist Vinagentur ar suensk representant for Divino Nordheim och Weingut
Stift Klosterneuburg. Har dr nagra viner fran dem som finns pa Systembolaget:
Sommeracher Katzenkopf Silvaner Kabinett 2011. Ett klassiskt, torrt vitt vin

Det klimatarbete som Weingut Stift Klosterneuburg genomfor hand-
lar om en méngd olika atgérder - allt ifran installation av system fér
varmedtervinning och konvertering till biobrénsle i traktorerna till
anvindning av tréaribbor istéllet for staltrdd som stod for vinrankorna
och gédsling med egenproducerad kompost i vingardarna.

-For ndrvarande experimenterar vi med att lata hoéns och kycklingar
ga fritt i vingarden. Fordelen ar att de héller rent fran ogrds samtidigt
som de godslar marken pé naturlig vig, berattar Wolfgang Hamm.

Men att fullstindigt eliminera alla utslipp 4r givetvis oméjligt. Fér
att bli helt klimatneutral har Weingut Stift Klosterneuburg dérfér kom-
binerat klimatatgédrderna med klimatkompensation fér de aterstdende
utsldppen genom investering i ett vattenkraftverk som producerar for-
nybar el.

= Varfor gor ni allt det har?

- Svaret &r enkelt. Vi &r Osterrikes 4ldsta vinproducent med anor fran
ar 1114. Vi har producerat vin i snart 9oo ar och hoppas kunna gora det i
minst 900 ar till, sdger Wolfgang Hamm. TEXT LEO OLSSON

fran Divino i Franken i Tyskland. Smaken dr latt kryddig med inslag av mandarin,
pdron och grona marmeladkulor. Passar som apéritif samt till fisk, skaldjur, fagel
och vegetariska ratter. Nr 6762, pris 89 kr.

Weingut Stift Klosterneuburg Rosé. Torr, mousserande rose. Frisk smak med
inslag au hallon, krusbar och melon. Perfekt som apéritif samt till lattare kott-
ratter och rokt fisk. Nr 77356, pris 89 kronor i bestadllningssortimentet.

Kremser St. Laurent 2006 (bilden) &r ett rott vin fradn Winzer Krems i Osterrike
som vi ocksa rekommenderar. Det bjuder pa sidenmjuka toner au morka bar med
lang eftersmak. Passar fint att dricka till Carpaccio, fagel och milda hardostar.
Nr 84772, pris 148 kronor i bestadllningssortimentet.

FOTO: KLOSTERNEUBURG, MIKAEL LUUNGSTROM OCH VON BROMSEN
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ANNEBERGS
BRANNERI
AR NYTT LIV

1951 stingdes destilleringsutrustningen av for sista gangen i
branneriet pd Annebergs gard utanfér Tidaholm.

Men i bdrjan av 2000-talet tog Lennart Granqvist pa Gran-
qvist Vinagentur initiativet till att ateruppta produktionen av
Annebergs Kornbranvin. De sista dropparna i en sparad flaska
provsmakades och analyserades och fick bli grund till den nya
versionen av det klassiska brannvinet.

I ar har det funnits pa Systembolaget i tio &r och ingar dven i
Grangqvists populédra back med snapsar i miniflaskor.

Nu far det gamla branneriet nytt liv efter att ha varit nastan
helt forfallet. Familjen Hagman pa Annebergs gérd genom-
for sedan 2007 en varsam renovering med hjélp av byggnads-
vardsexperter knutna till Forsviks Bruk.

Du som &r nyfiken pa hur det ser ut i branneriet utmed den
gamla landsvigen mellan Dimbo och Folkabo har chansen pa
Konstnatten den 29 september. Da férvandlas det tillfzlligt till
konsthall. For detaljerat program om Konstnatten, dir dven
VinContoret i Tidaholm medverkar, se matokultur.se.

Annebergs Kornbrinvin i klassiskt stram halvlitersflaska
finns i bestallningssortimentet (Nr 80138, pris 228 kr). Det har
typisk doft av sid med inslag av honung, smaken &r rund och
mjuk med stark avslutning. Serveras med fordel till sill, smér-
gésbord och traditionella svenska matrétter.

Det ingér dven i En back snaps, som ocksa innehaller tva
flaskor a 50 ml vardera av Vastkustnaps, Smélandssnaps, Vést-
gotasnaps, Fabodsnaps och Hirkum Pirkum. Backen finns i
ordinarie sortiment (Nr 141, pris 259 kr).

N ™ OKTOBERFEST! Lordagen den

22 september drar den179:e Oktoberfesten
igdng i Mlinchen. | fjorton stora 6ltdlt och ett
tjugotal mindre talt kommer det bayerska dlet
att floda alla dagar till och med den 7 oktober.
Du som inte reser till Mlinchen kan aunjuta
Granquists bayerska 6l fran bryggeriet i
Memmingen pa hemmaplan. Artikelnummer
och priser finns i sortimentsfoldern.

AKTUELLT |HOST

An'nebergs brannerirenoveras
och har bland annat fatt nytt tak.

MORGON-
BRANSLE
ALAITALIA

Nar italienska vinbonder
borjade destillera sina
druvrester till grappa for
att fa fart pa vingardsar-
betarna kyliga morgnar
trodde de nog aldrig att
brdnnvinet sa smaningom
skulle bli en modedryck.
Grappa namns forsta
gangen pa 1400-talet

"fappa di
:I'..Innnay

'\-I| Iu‘f\l’PA g - :
e . men framstdlldes troligen
langt tidigare.
Hamrin Grappa fran

Fattoria Sant Appiano i
Toscana kan du bestalla
pa Systembolaget. Nr 87027, pris 339 kronor. Och - joda - det
ar fotbollslegendaren Kurre Hamrins "egen” grappa, gjord pa
rester au Sangiovesedruvor fran Chianti.

Enannan grappa monovitigno, det vill saga att den ar gjord
au rester fran en specifik druvsort, dr Grappa di Chardonnay
fran Piemonte. Den finns sedan flera ar i Systembolagets
ordinarie sortiment. Nr 371, pris 379 kronor.
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Granquist Vinagentur har nyligen
lanserat fem nya maltwhiskies fran
Speyside Distillers mest exklusiva
sortiment - Scotts Selection. De
kommer fran olika kvalitetsdestil-
lerier i Skottland och har lagrats i
Glasgow under flera decennier.

Tulliebardine 1989 har sitt ur-
sprung pa ett destilleri i Blackford
pa skotska dstkusten och dr en mjuk
och mild maltwhisky med nagot
torr finish. Tomintoul 1989 kommer
fran ett destilleri i Skottlands hogst
belagna by och ar en rejalt sot whisky
med toner au vanilj och kryddor.
Inchmurrin 1997 destilleras vid Loch
Lomond Distillery och har en mjuk,
komplex och fruktig smak. Bunna-
habhain 1991 ar en ovanligt latt och
elegant whisky med lag rokighet
for att komma fran Islay. Glen Grant
1993 kommer fran ett destilleri med
anor sedan 1840 och har en latt, torr
och fruktig karaktar.

Artikelnummer och priser hittar du
under rubriken Skotsk whisky i den
inhaftade sortimentsfoldern.

gth i det exklusiva
- sortimentet Scotts Selection
med ursprung pad olika skotska
kvalitetsdestillerier.




FOTO LILLA BILDEN: PER STROHM 2003

ntresset for maltwhisky fortsétter
oka och Sverige &r i dag en av varl-
dens storsta marknader f6r de skotska
destillerierna. Darfor &r det natur-
ligtvis glddjande att vi aterigen kan
erbjuda whisky#lskarna nagra riktiga
rariteter, séger Lennart Granqvist, VD
fér Granqvist Vinagentur.

Scotts Selection &r ett exklusivt
sortiment av single malt fran olika kvalitetsdestillerier.
I Skottland férekommer sedan urminnes tider en livlig
handel med whisky dar oberoende féretag koper upp atra-
virda fat f6r lagring, buteljering och férséljning.

En forgrundsfigur bland dessa sé kallade "independent
bottlers” var George Christie som i mitten av 1950-talet
startade Speyside Distillers i Glasgow och sedermera dven
etablerade ett eget smaskaligt destilleri utanfor Kingussie
i skotska hoglanderna.

Under &rens lopp képte han upp kvalitetswhisky fran
noga utvalda destillerier runt om i Skottland. Tusentals
sa kallade hogsheads, alltsd whiskyfat som rymmer cirka
250 liter, vilar nu i de morka och svala lagerlokalerna pa
Duchess Road i stadsdelen Rutherglen i Glasgow och tap-
pas allt emellanat pa sitt innehéll nér tiden &r mogen.

De riktiga rariteterna finns samlade i sortimentslinjer-
na Private Cellar och Scotts Selection.

-Gemensamt for bade Private Cellar och Scotts Selec-
tion &r att det handlar om maltwhisky av hogsta kvalitet.
Béda ar single cask, med den skillnaden att Scotts Selec-
tion &ven &r cask strength, séger Lennart Granqvist.

NYHETER |HOST

Single cask innebér att den buteljerade whis-
kyn kommer fran ett specifikt fat, medan cask
strength dessutom fatt bibehalla sin ursprungli-
ga alkoholstyrka. Nagot vatten har alltsa inte till-
satts for att reducera alkoholstyrkan.

Déremot dr det inget som hindrar att man sjélv
tillsétter lite vatten till en cask strength for att
frigéra aromer och forhéja smakupplevelsen.

- Vatten eller inte i whiskyn 4r ett hett diskus-
sionsédmne. Personligen féredrar jag att forst prova whiskyn helt out-
spadd for att direfter "vattna ned” den till en njutbar niva dér alkoholen
inte tar 6verhanden, férklarar Lennart Granqvist.

George
Christie

GEMENSAMT FOR DEN WHISKY sOM ingar i Scotts Selection 4r att den fatt
mogna under flera decennier, vilket ocksa forandrat karaktéren pa den.
Alkoholhalten reduceras genom avdunstning, sa kallad "angels share”,
samtidigt som doft och smak blir annorlunda.

- Whiskyn far en rund, mjuk och mer koncentrerad smak, samman-
fattar Lennart Granqvist.

Grangqvist Vinagentur har sedan tidigare ett trettiotal olika sorter fran
Scotts Selection med ursprung pa olika destillerier i olika skotska di-
strikt. Nyligen kompletterades sortimentet med ytterligare fem sorter.

-IScotts Selection finns nu whisky for alla smakriktningar - allt fran
den latta och milda Lowland-whiskyn till den kraftiga och rékiga Islay-
whiskyn, konstaterar han.

Intresset f6r whiskyn &r stort och Granqvist Vinagentur har ambitio-
nen att fortsétta utveckla sortimentet.

-Langre fram i host planerar vi att lansera ytterligare en handfull nya
sorter inom Scotts Selection, avsléjar Lennart Grangvist.

TEXT LEO OLSSON FOTO ANDREAS SPANGENBERG
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Nu kommer matskribenten Liselotte Forslin och vinexperten Jens Dolk

med en ny bok om hur vin och mat kan kombineras pd bdsta sdtt. Den

dr en uppfoljning pa deras forsta verk som kom for tre dr sedan. Hiér dr tvd smakprov ur
Kombinera Mat och Vin, som innehdller hela femton kapitel om vin och matchande recept.

10 VINFO % HOSTEN 2012




FOTO: ULRIKA EKBLOM/KAKAO FORLAG

Kyckling korma

Enindisk kycklingratt med milda smaker
som passar utmarkt med kall Riesling. Har
blandas sotma med hetta och dessutom
finns en hel del syra.

4 portioner

1% kg kycklingdelar med ben

2 msk olivolja

1burk ekologisk kokosmjolk, 400 ml
5dl stark ekologisk kycklingbuljong
2 dl matyoghurt, 10 %

Tnypa socker

salt och nymald svartpeppar

Kryddpasta

Tvitlok solo, alt. 3 vitloksklyftor
1tumstor bit fdrsk ingefdra
1chilifrukt

1tsk kardemummakdrnor
2 tsk korianderfro

1tsk kryddnejlikor

Tmsk flingsalt

% dlolivolja

1kanelstdng

2 tsk gurkmeja

2 msk garam masala

Till dekoration

50 g s6tmandel, skdllad och skalad
1chilifrukt

1kruka koriander

1lime

Till servering
Gdrna basmatiris och ldtt stekta
gronsaker, exempeluvis gréna bénor

Skala och riv vitlok och ingefara. Dela
chilifrukten pa langden och skrapa ur
karnor och frofasten med en liten sked.
Hacka chilin fint och stdll den at sidan.
Lagg kardemummakarnor, korianderfron
och nejlikor i en torr panna och rosta dem
ett par minuter tills det doftar underbart.
Lagg det sedan ien stor mortel tillsam-
mans med saltet och stot alltsammans
fint. Hetta upp oljan och fras vitlok, inge-
fara och chili hastigt utan att det branns.
Hall t kryddblandningen och fras thop allt
ett par minuter. ROr da och da och se till
att det inte brénns. Ldgg i kanelstangen,
gurkmejan och garam masalan och fras
ytterligare nagon minut. Tag upp och stall
at sidan. Bryn kycklingdelarnailite olja i
samma panna (du behover inte diska den)
sd att de far vacker farg. Salta och peppra.

Hall kryddblandningenienstor gryta
och hall i kokosmjolken och buljongen och
rOr om. Lagg i kycklingen och ldgg pa ett
lock. Lat sjuda i cirka 30 minuter. Tag upp
kycklingen och ldgg den at sidan. Lat sdsen
koka ner till hdlften pa hog vdarme utan
lock. Vispa i yoghurten och smaka av med
socker, salt och peppar.

Rosta mandlarnaien torr panna och
garnera med dem, tunt skivad chili och
massor av koriander. Skar limen i klyftor.

VIN & MAT |[HOST

>4 VINFORSLAG

Med inspiration fran Jens Dolks och
Liselotte Forslins nya bok rekommen-
derar Vinfo de hdr vinerna till de tuva
rdtterna pa detta uppslag:

Kyckling Korma: Hellstrom Villa
Tabernus Riesling Trocken 2010. Torr
Riesling, Nt 75703, pris 89 kr (ingar
i bestdllningssortimentet). Deides-
heimer Herrgottsacker Riesling
Spdtlese 2010. Halutorr Riesling, Nt
5042, pris 99 Kr.

Pot au chocolat: Krohn Heritage
Fine Tawny Port. NT 8026, pris 99 kr
(375 ml-flaska). Chateau Dereszla
Tokaji Aszu 5 Puttonyos 2007. Nt
2901, pris 169 kr (500 ml-flaska).

Pot au Chocolat
fleur de sel

Sma koppar chokladkrdm med flagor av
haussalt pa toppen dr den ultimata efter-
ratten for chocoholics. Bjud garna mer
flingsalt till. Till morka chokladdesserter
ar det gott med maffiga och smakrika
starkuiner, dessutom bidrar saltet till en
klassisk sott-salt-kombination.

4 portioner

200 g mork choklad av god kualitet,
60 % kakaohalt

Tuaniljstdng

2 dlvispgrddde

% dl strosocker

Tkrmsalt

2 dggulor

1tsk flingsalt

fdrska hallon till servering

Hacka chokladen, dela vaniljstangen pa
langden och skrapa ur frona. Hall gradden
ten kastrull tillsammans med socker, frona
fran vaniljstangen samt saltet och lat det
koka upp. Lagg i chokladen, sank varmen
ochror tills den smalter. Tag kastrullen
fran vdarmen. Vispa ihop dggulorna och
vispa ner demichokladsmeten. Hall upp i
fyra sma glas eller koppar och kyl i kylskap
ett par timmar eller duer natten. Stro pa
flingsaltet och seruera med farska hallon.
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ARTUELLT | MATHANTVERK

Korv har dter fdtt en hedersplats pd de svenska middagsborden. Men det dr inte vilken
grillkorv som helst - det mdste vara riktig kvalitetskorv med stort kottinnehdll. Tomasz
Proczkowski pd Hokensds Charkuteri tog steget fran finansbranschen i Polen till skogarna
i Sverige ddr han nu tillverkar kvalitetscharkuterier av ndrproducerade ravaror.

Tomasz Proczkowski lamnade
finansvarldeniPolgn och blev
charkuterist utanfor, Tidaholm.

orv har lange brottats med ett skamfilat rykte och
status som skrépmat - 4tminstone i Sverige.

-Problemet &r att charkindustrin inte alltid varit
sa noga med ravarorna. Korv har tillverkats for att
tillvarata resterna och smeten har drygats ut med
andra ingredienser som till exempel potatis och
majs, sdger Tomasz Proczkowski.

Men nu haller instéllningen pa att férandras. I
takt med att vi blir allt mer kvalitetsmedvetna och
intresserade av innehéllet i maten 6kar efterfragan pa kvalitetskorv, allt-
sa korv med stort kéttinnehall och utan frimmande tillsatser.

Nagra, som till exempel Tomasz Proczkowski, gar till och med s langt
att de borjar stoppa sin egen korv.

-Jag hittade inga bra produkter i butikshyllorna och bérjade darfér
experimentera med egen korvtillverkning tillsammans med mina vin-
ner, berittar han.

Tomasz Proczkowski har sina rétter i Wroclaw i sydvéstra Polen,
dér han i ett tjugotal ar arbetade som finanskonsult och forsikrings-
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miklare. Men fér drygt sex ar sedan gick flyttlasset till
Sverige efter att hustrun, som &r ldkare, fatt arbete i
Tidaholm.

DE FORSTA AREN I SVERIGE fortsatte han arbeta pé distans
for sina polska kunder. Men intresset for korvtillverkning
vixte och for tvé &r sedan tog han det avgorande beslutet
att helt och fullt satsa p4 sin charkuteriverksamhet i Hirja
mellan Tidaholm och Habo.

Ett grannhus koptes in och har nu férvandlats till ett
toppmodernt charkuteri med bade tillverkning och for-
sédljning. Men trots den moderna maskinparken &r hant-
verket ingenting som Tomasz Proczkowski ger avkall pa.

-Maskinerna &r enbart till for att underlétta vissa mo-
ment - inte for att automatisera och 6verta tillverkningen,
betonar han.

Tomasz Proczkowski har en mangd olika sorters korv i
sortimentet. De flesta av recepten har han tagit med fran



= PERFEKT DRYCK TILL
CHARK: BAYERSKT OL

Manga olika drycker passar bra till charkuterier - allt ifran 6l
till vin. Sjdlv foredrar Tomasz Proczkowski pa Hokensas
Charkuteri ett kraftigt och smakrikt rott vin som till exempel
Shiraz eller en smakrik Merlot till sin hemgjorda koru.

- Charkuterier som ar latt kallrokta eller lufttorkade kan
med fordel ocksa avnjutas tillsammans med ett aromatiskt
vitt vin, konstaterar han.

Allra bast tycker vi pa Granquist Vinagentur att riktigt fint
bayerskt Ol passar till charkuterier. Vilken variant av de tre
sorterna fran bryggeriet i Memmingen - mellan Alperna och
Mlnchen - som du vdljer ar en smaksak.

Memminger Hefeweizen WeiBbier. Klassiskt vetedol med
mild och fruktig smak och angendama citrustoner Nr 89456.

Memminger Premium Pils. Pilsner nar den ar som bast.
Bjuder pa fin skumkrona och typisk pilsbeska Nr 89172.

Memminger Gold Export. Mjukt underjast lagerol med dis-
kret sotma, inslag av malt och aurundad bitterhet Nr 89194.

De tre bayrarna ingar i Systembolagets bestallningssorti-
ment. Priset dar 24,90 per flaska. Sdljs endast ladvis, med 20
flaskor i varje lada.

b MEM!

Polen, medan kéttravaran kommer fran gardar i trakten i form av
bland annat karré, sida, skinka och bog.

- Min korv skiljer sig p4 flera sétt fran den massproducerade.
Dels dr smeten mera grovmalen, dels dr kéttinnehallet betydligt
hogre. 100 gram korv bestar av minst 95 procent kottravara, for-
klarar han.

Trots att han startade for bara ett par ar sedan har Hokensas
Charkuteri redan blivit ett begrepp bland ménga korvalskare.
Varje vecka gar leveranser till butiker och restauranger runt om i
Vistsverige och resten séljs i den egna gardsbutiken.

Tomasz Proczkowski producerar &ven en rad andra kallrgkta,
varmrokta, basturékta och lufttorkade charkuterier. Den bastu-
rokta skinkan vann for 6vrigt guld i SM i Mathantverk 2011.

-Jattekul att intresset for kvalitetsprodukter okar bland kon-
sumenterna. Det visar att manga har tréttnat pa industriprodu-
cerade livsmedel och vill ha mat som smakar mer och inte inne-
haller nagra onaturliga &mnen, séger han.

TEXT LEO OLSSON FOTO MIKAEL LJUNGSTROM
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Graacher Himmelreih
Riesling Sptlee

Urziger Wiirzgarten
Riesling Kabinett 2011

Varunummer: 96079.

Stift Klosterneuburg
Sparkling Rosé

Varunummer: 96067.

Graacher Himmelreich
Riesling Spatlese 2006

Varunummer: 90042.

Vintyp: Frisk & fruktigt, halutorrt.

Vintyp: Mousserande roséuvin.

Vintyp: Frisk & fruktigt, halutorrt.

Pris: 120 kronor. Sdljstart: 1september.

Pris: 85 kronor. Sdljstart: 15 nouember.

Pris: 99 kronor. Sdljstart: 1december.

Land: Tyskland.

Land: Osterrike.

Land: Tyskland.

Omrade: Mosel, Mittelmosel.

Oomrade: Niederosterrich/Donauland.

Omrade: Mosel, Mittelmosel.

Druva: Riesling.

Druva: Zweigelt.

Druva: Riesling.

Producent: Weingut Karl Erbes.

Producent: Stift Klosterneuburg.

Producent: Weingut Studert-Prum.

Passartil: ¥ ¥ o= & &

Passartill: ¥ ¥ v &=

Passartil: Tt =¥

Fyllighet (® S6tma (B Fruktsyra @

Fyllighet (B S6tma (® Fruktsyra @

Fyllighet (® S6tma @ Fruktsyra @

% Gyllengul farg, finstdmd doft av dpple,
persika och aprikos. Lang och vilbalanse-
rad smak med finstdimd avslutning. Per-
fekt att dricka som apéritif, till desserter,
gron- och blamogelostar samt fisk- och
skaldjursritter med sota saser. Lamplig
dricktemperatur: 8-11 grader. Kan sparas i
minst sju ar men smakar bast nu.

Karl Erbes och sonen Stefan driver ett
av de mest ansedda vinhusen i den vack-
ra Moseldalen i sydvéstra Tyskland. Det
grundades 1967 och dr i jamf6relse med
manga andra vinproducenter i omradet
ett ungt foretag.

Arealen omfattar fem hektar med rot-
dkta vinrankor, de flesta mellan 50 och
70 ar gamla. Druvorna plockas f6r hand -
inget annat ar praktiskt mojligt eftersom
odlingslotterna har en lutning p&4 omkring
70 grader ner mot Moselfloden. Wiirzgar-
ten (kryddtridgérden) i byn Urzig i mel-
lersta delen av Mosel dr sedan medeltiden
berémt for sina fina viner.
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% Vackert rosa farg, frisk och fruktig doft
med inslag av hallon, krusbar och melon.
Rik smak med bra balans och liten kréimig-
het. Passar bra att dricka som apéritif och
att servera till rokt fisk, lattare kottritter,
sallader och frukt. Lamplig dricktempe-
ratur: 6-8 grader. Kan sparas i cirka tre ar
men smakar bast nu.

Weingut Stift Klosterneuburg véster om
Wien grundades ar 1114 av munkar fran
Augustinerorden. Vinodlingarna omfattar
108 hektar i Klosterneuburg, Wien, Gum-
poldskirchen och Tattendorf, vilket gor
klostret till ett av de storsta vingodsen i
Osterrike.

Det hér vinet framstills enligt char-
mantmetoden och gors pa Zweigelt, den
bla druva som har sitt ursprung i Kloster-
neuburg. Klostret (som du kan ldsa mer
om pa sidorna 4-6) satsar malmedvetet pd
naturvinlig vinproduktion och har nyli-
gen certifierats som det férsta klimatneu-
trala vineriet i Osterrike.

% Vackert ljusgul farg med gréna inslag,
aromatisk doft med inslag av persikor och
honung. Medelfyllig, frisk, ung och fruk-
tig smak med inslag av krusbar och gréna
dpplen. Passar utmarkt till fisk, skaldjur,
sallader, ljust kott, bla- och gronmogel-
ostar samt som apéritif. Lamplig drick-
temperatur: 10-12 grader. Vinet kan lagras
ytterligare minst femton r.

Weingut Studert-Priim 4r en familjedgd
vingérd med riktigt lang historia. Redan
ar 1581 borjade familjen Studert med vin-
odling och i dag &r det den tolfte genera-
tionen som driver garden. 1805 inférliva-
des vinodlingar som omniamns f6r forsta
gangen redan ar 1258! I dag brukas 5 hek-
tar vinmark och den arliga produktionen
ar inte storre dn 40 0oo flaskor.

Detta vin &r en klassisk Moselriesling
av hogsta kvalitet, vars druvor vuxit i
Studert-Priims del av den vérldsbersmda
odlingen Himmelreich (himmelrike) i
vinorten Graach, nira Bernkastel-Kues.
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DAG
VINSKORDEN

Adelsott med
anrik nistoria

Ungerska Chateau Dereszla Tokaji
Aszu 5 Puttonyos dr en riktig favorit
bland alla som gillar naturligt sota
viner. Det framstalls av druvor som
angripits au adelrota (botrytis cinerea)
i det fuktiga klimatet vid floderna
Tisza och Bodrog. Det sags att den
storartade sotman i de mogelangripna
druvorna upptédcktes ar 1650, da
skorden forsenades till nouember pa
grund av forberedelserna infor en
vantad turkisk invasion.

Vinet bjuder pa en mycket frisk
smak med inslag av torkade aprikoser,
honung och pomerans. Det passar
utmarkt som sallskapsvin samt till
gaslever, blamdgelost och fruktdes-
serter. Nt 2901, pris 169 kr (500 ml).
Aktuell argang ar 2007.

.S#DR *

Deidesheimer Herrgo

AKTUELLT |HOST

eptember betyder skor-
detid i Europas vingar-
dar. Under nagra hek-
tiska veckor ska alla
druvor plockas ute i
odlingarna och frak-
tas till vinerierna for

rensning, pressning och jasning.

2011 startade vinskérden tidigare
4n nagonsin i exempelvis Tyskland.
De férsta druvorna plockades redan
den 8 augusti, vilket var nytt rekord.
Dessa forsta druvor anvands till
Federweisser, en riktigt laskande
druvmust med en férradisk alko-
holhalt p& 6 volymprocent.

I ar blir det inte rekordtidig
skoérdestart eftersom vadret
under sommaren visat sig fran
sin sdmre sida ocksé i Tysk-
land, 4ven om vdrmen kom i
mitten av augusti. I skrivande
stund tyder allt p4 att det blir
en normalskérd.

P4 kooperativet i Deides-
heim i Pfalz i Tyskland gar
det tunga arbetet i skérden
numera betydligt littare se-
dan en ny druvmottagning
installerats. Det gar snabbare
for odlarna att leverera sina
druvlaster och druvorna tas
om hand snabbare, vilket ger
annu béttre kvalitet.
Deidesheimer Herrgotts-
acker Riesling Spétlese 2010
ir ett av kooperativets halv-
torra viner. Finns i de flesta
Systembutiker. Passar fint som
apéritif, till fisk, asiatiskt och
pé buffén. Nr 5042, pris 99 kr.

Mosels etta
L tua storlekar

No1 Edition Riesling Kabinett 2011
ar ett riktigt prisvdrt vitt vin fran
Moseldalen i Tyskland. Precis om de
flesta andra viner iregionen ar vinet
relativt alkoholsvagt - styrkan ar
behagliga 8 volymprocent.

Det passar utmarkt att dricka som
sallskapsuin samt att servera till
asiatiska ratter samt fisk och skaldjur.
Doften ar ungdomlig med inslag av
paron, aprikos och honung. Mycket
frisk smak med inslag av paron, apri-
kos och mandarin.

No1finns i helflaska for 85 kronor
och haluflaska (375 ml) for 49 kronor.
Artikelnumret ar 6274.

Producent ar St Michael Weinkel-
lerei som ingar i Moselland, regionens
ledande vinkooperatiu.
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Nar kvdllarna borjar bli morkare och kyligare
kan det passa bra med ett fylligt och smakrikt rott
vin. Ett spdnnande och exotiskt alternativ dr en
Merlot eller Pinot Noir frdn Kahurangi Estate i
Nya Zeeland pd andra sidan jordklotet.

ahurangi Estate, som betyder "vardefullt innehav”
pa maori och som fétt sitt namn efter den narbelag-
na nationalparken, grundades 1973 och 6vertogs for
snart 15 ar sedan av makarna Greg och Amanda Day.

Sedan dess har de genomfort ett ambitidst arbete
for att gjuta nytt liv i den férut sa nedgédngna verk-
samheten. De gamla vingardarna har rustats upp
och ett nytt vineri har byggts upp.

-All utrustning representerar senaste teknik
inom omrédet, vilket garanterar en hog och jamn kvalitet p& véra viner,
séger Greg Day.

Huvuddelen av produktionen &r inriktad pa vita viner av vilkidnda
druvsorter som Sauvignon Blanc, Chardonnay, Gewurztraminer, Pinot
Gris och Riesling. Men i sortimentet finns dven flera hogklassiga roda
viner som blivit allt mer uppskattade av vinilskare inte bara i Nya Zee-
land och Australien, utan dven i Europa, USA och Kina.

- Forséljningen av véra roda viner okar ar fran ar. Fran till exempel
Kina ar efterfragan sa stor att vi fatt begrénsa vara leveranser dit for att
de inte ska l4gga beslag pé hela var produktion, forklarar Greg Day.

NYA ZEELAND BESTAR | HUVUDSAK av tva stora dar - nordén och sydén. Ka-
hurangi Estate ligger i Nelson ldngst upp pa nordvistra spetsen av sydon,
som av méanga anses ha det mest behagliga klimatet i Nya Zeeland.

Sommartid, det vill siga oktober-mars, brukar temperaturen ligga pé
20-25 grader, och vintertid p& 10-15 grader. Dessutom &r regionen om-
given av berg som skyddar vinodlingarna fran ovidren fran Antarktis.

- Forutséttningarna for vinodling 4r mycket goda. Somrarna 4r langa
och behagliga, vilket gor att druvorna far gott om tid att utveckla sin rika
arom, séger Greg Day.

De bla druvor som odlas i de egna vingardarna &r Pinot Noir och Mon-
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tepulciano. Men makarna Day har ocksa kontrakterat flera
andra vinbdnder i omrédet f6r odling av druvor som Mer-
lot, Syrah och Dolcetto exklusivt f6r Kahurangi.

- Skordeuttaget varierar mellan olika sorter, men for till
exempel Pinot Noir ligger det pa endast nio ton per hektar,
séger Greg Day.

All vinifiering sker i vinanldggningen som ligger nagra
mil utanfér staden Nelson. Efter att druvorna pressats gar
druvmusten vidare till temperaturkontrollerade staltan-
kar for jasning och de réda vinerna far sedan mogna pa fat
av fransk och amerikansk ek i minst nio manader for att
ytterligare utveckla sina smak- och aromémnen.

BADE DE VITA OCH DE RGDA VINERNA fran Kahurangi far fina
betyg och har tilldelats flera prestigefulla utmérkelser
genom &ren. Bland annat fick Pinot Noir guldmedalj vid
Spiegelau International Wine Competition 2011.

-Det handlar om en kombination av hantverksskicklig-
het och goda naturliga férutsittningar. Faktum &r att vi i
Nelson i néstan alla tavlingar kan gladja oss at fler utmér-
kelser &n vinproducenter fran andra stéllen pa Nya Zee-
land, konstaterar Greg Day. TEXT LEO OLSSON

> PINOT NOIR OCH
MERLOT SOM VARMER

Det finns elva viner fran Kahurangi Estate att bestélla
pa Systembolaget. Du hittar samtliga under rubriken
"Vin fran Nya Zeeland” i den inhdftade sortimentsfol-
dern. Har dr hostens tua roda favoriter:

Kahurangi Merlot 2006/2010. Druutypiskt vin med
inslag av plommon och choklad. Passar till stekt fisk,
lattare kottratter och mild ost. Nr 84933, pris 135 kr.

Kahurangi Pinot Noir 2011. Bjuder pa fina toner
och av svarta vinbar, kanel och en aning lakrits. Passar
fint att dricka till smakrika fiskratter, flaskkott och till
buffératter. Pris 84934, pris 155 Kkr.

FOTO: OLIVER WEBER
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Fori Merlot pa Polet

Merlot dr en av de klassiska bla druvor som
odlas i Eger i Ungern. Druvan ger smakrika
och fruktiga roda viner som passar utmadrkt
att avnjuta exempeluis till vinterhalvarets
viltgrytor och lagrad hardost. Egri Merlot
2007 kommer fran Vitavin/Vinoteka och
finns sedan flera ar att képa pa Vinmonpo-
let i Norge. Nt 6289, pris 89,90 NOK.

=> Halutorr favorithox
FRAN DEIDESHEIM

FM Riesling fran Deidesheim i Pfalz i Tyskland finns att kopaide
flesta Systembutiker. Finns den inte i din butik - fraga efter den.
FM Riesling dr ndgot au vinskribenternas boxfavorit och har
under de senaste aren fatt flera goda omddmen, till exempel au
Thomaz Grehn pa Goteborgs-Posten. "Kostar mest men ar ocksa

bast au de halutorra tyskarna” lyder en au hans recensioner.

"Trevlig druvighet, inslag au aprikoser och syrliga applen.
Fruktsyra som balanserar sdtman”, tycker Allt om Mat.

I somras rekommenderades FM Riesling till gravad oring och
lax au Meny i Sueriges Radio P1.

Vinet framstalls au Riesling- / \
druvor fran de vidstrackta — '
odlingarnarunt Deidesheim,
dar kooperativets omkring
440 medlemmar brukar om-
kring 170 hektar.

Det passar fint som sall-
skapsuin, till fisk, skaldjur,
flaskkott och asiatiskt kok
samt vegetariska ratter. Sma-
ken ar halutorr och druvig med
inslag av paron och limefrukt.

Treliters box kostar 229 kr
(N1 5844). Vinet finns aven i
flaska i bestallningssortimen-
tet: Nr 74820, pris 75 kr.

HOSTMASSOR: Granquist deltar pa Mitt Kok i Gote-
borg 6-9 september, Whiskyexpo i Stockholm 21-22 september,
Vin i Vasterds 21-22 september och Smaka pad Ahaga i Bords 19-20
oktober. Kom och prousmaka och prata vin och whisky med oss!
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VINCONTORET SVERIGE

= Mycket pa gang hos
VinContoren landet runt

Utforlig och detaljerad kalender hittar du pa
vincontoret.se, vdlj stad i rullistan uppe till
hoger pa sidan. Obseruera att foranmadlan
kraus for samtliga evenemang som listas har.
Vara kontaktuppgifter finns pa sidan 23.

GOTEBORG

Ost- och vinprouning

Torsdag 27 september k1 18.30

Sag densom inte uppskattar goda ostar och
ett harligt vin till. Rott vin och ostbricka ar
ofta ett sjaluklart val nar vivill mysa till det
nagon kvall. Vad finns det for ostsorter? Kan
man dricka vitt vin till? Hur ar det med alla
tillbehor? Passa pa att fordjupa dig i ostens
varld. Videlar upp ostarnaiolika familjer
och provar fyra passande viner till. Allt pa ett
trevligt och ldttsamt sdtt ddr vi far dta, dricka
och traffa nya manniskor. Plats: Ronnums
Herrgard, Vargon. Pris 500 kr per person.
Anmalan till nina.forslund@vuincontoret.se
eller 0733-126325. Begransat antal platser.
Ldas mer om oss vincontoret.se/goteborg

OREBRO

Lakrits och vin

Onsdag 19 september kl 19.00

En spdnnande prouningskudll med manga
nya smaksensationer. Lina Knutsson berattar
omsitt nyligen auslutade examensarbete om
lakrits ochvin. Vikommer bland annat att
prova fyraviner i kombination med lakrits,
choklad och ost. Efter prouningen kan du
kopa hemlagad lakrits. Plats: VinContoret,
Fabriksgatan 54E. Pris: 420 kr per person.

Whiskyskola

Torsdag 11 oktober k1 19.00

Se hit alla whiskyvanner! Nu har ni chansen
att lara er mer om whisky. Den har kual-

len blir det en kortare kurs om whiskyns
ursprung, tillverkning och olika typer av det
som pa skotska brukar kallas Livets vatten. Vi
kommer att prova 6 olika whiskysorter fran
Irland, Skottland och USA. Plats: VinContoret,
Fabriksgatan 54E. Pris: 390 kr per person. Las
mer om 0ss vincontoret.se/orebro

UPPSALA

Whiskyprouning:

Landskamp Skottland-Japan
Fredag 5 oktober kLl 19.00

Villa Anna bjuder in till Whiskyprouning med
tilltugg. Viprouar single malt-whiskies fran
Skottland och Japan. Tillsammans med prou-
ningen som leds au VinContoret serverar Villa
Anna en tallrik med lackra tilltugg. Plats: Villa
Anna, Odinslund 3. Pris: Prouning inklusive
tilltugg 695:-/person. Anmadl dig senast den
28 september till info@villaanna.se eller pa
telefon 018-580 20 00. Lds mer om 0ss pa
vincontoret.se/uppsala

Italienska favoriter

Fredag 23 november kL 19.00

Villa Anna bjuder in till vinprouning med en
prouningstallrik anpassad till kvallens tema.
Tillsammans med VinContoret provar vi fyra
hdrliga viner fran Italien och smakar pa nagra
lackratilltugg. Plats: Villa Anna, Odinslund 3.
Pris: 695 kr/person.Anmadl dig senast den

16 nouember till info@villaanna.se eller pa
telefon 018-58020 00.

KARLSTAD

| host erbjuder VinContoret bland annat Vin-
Jeopardy samt vinprouningar och whisky-
prouningar med olika teman. | utbudet finns
dven envinprouning for skrackslagna - ett
bra tillfalle for dig somvill kunna grunderna
forvinprouning. For mer information om pri-
ser fOr grupper, se vincontoret.se/karlstad

ANDREW SHAND

SPEYSIDE DISTILLERS
Sondag 21 oktober, Tidaholm

Dessvarre kan Andrew Shand, chefs-
destillerare pa Speyside Distillers,
inte komma till VinContoret i Tida-
holm i oktober. Han maste 6uervaka
installationen av nya kopparpannor i
destilleriet i Drumguish. Men visiktar
pa ett besok under tidiga varen 2013.
Vihoppas kunna aterkomma med
datum i nasta nummer av Vinfo.

WHISKY-
HELGI
TIDAHOLM

Helgen den 14-15 septem-
ber dr det dags igen for
VinContorets whisky-
provarhelg i Tidaholm.

Fredagenden 14 och ldrdagen den

15 september dr whiskybaren 6ppen
klockan 18.00-24.00. | priset far du
10 whiskykuponger som du anvander
till att prova de whiskysorter du sjaluv
onskar. Olika whiskies kostar olika
antal kuponger. Dessutom far du 1
matkupong till kvéallens buffé. Bufféen
serveras 18.30-20.00 samt 20.30~
22.00, dryck tillmaten koper du
separat. Sittningar klockan18.30 och
20.30. Duvdljer sjalu vilken sittning
duvill ha nar du bokar. Prounings-
stationernaar 6ppna18.00-23.00.
Sjdluklart kan du ocksa kopa till fler
kuponger om du vill prova fler whis-
kies. Begransat antal deltagare. Pris
425 Kr per person (for en kuall). Boka
bord pa 0502-25 00 00 och ange vil-
ken kvall du dnskar komma.

RESA FOR FATAGARE

Den 25-28 april ndsta ar finns det
mojlighet for dig som kopt ett eget
whiskyfat hos Speyside Distillery att
aka till Skottland och se hur fatet
har det. Det blir utover fatbesiktning
bland annat en tur till destilleriet i
Drumguish, dar destillatoren Andrew
Shand tar emot.

Dusom har kopt eget whiskyfat
kommer att fa detaljerad information
omresan inom Kkort.
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VINCONTORET TIDAHOLM

Pa gan
Host
Vinter

Féranmdlan och mer information,
ring 0502-25 00 00 eller mejla till
tidaholm@vincontoret.se. Vdrt
kalendarium uppdateras [6pande,
se vincontoret.se/tidaholm. Vireser-
verar oss for eventuella dndringar.
Aubokning som gors senare dn 4
vardagar innan evenemang debite-
ras fullt pris. Eventuell specialkost
(vegetarisk, glutenfri eller liknande)
ska meddelas vid bokning.

VinContorets After Work
(du behoverinte ha arbetat innan)
Fredag 21september kl16.00-22.00

Kom och njut av hostens solstralar, sitt vid
Tidans strandbrink och lat pulsen ga ned i
varvtal. Luta dig bakat, sippa pa ett glas vin
eller en god 6l och ta for dig av nagot latt
att dta. Ett enkelt och treuligt satt att starta
helgen pa. Skulle det mot all formodan regna
far du njuta av Tidan genom fonster istéllet.
Men allt annat &r som beskrivits ovan. Ett
glas uin eller en 6l samt nagot latt att dta.
Pris 199 Kr per person. Drop in, men boka
bord pa 0502-25 00 00 for att veta att ni
sdkert far plats!

Skordefest - hostens hojdpunkt!
Lordag 22 september kl17.00-24.00

HOst betyder skordetid och VinContoret pas-
sar darfor pa att bjuda in till en kuall i matens
ochvinets tecken! Kuvdllen inleds med prou-
ning av fyra hostglodande viner och auslutas
med en ldcker hostbuffé som far dig att 6nska
att detvar host - aret om! Bjud med néra och
kdra eller varfor inte kompisganget och njut
av hostens skafferi - en perfekt aurundning
pa enskdn sommar. Prouning av fyra viner,
buffé inkl. ett glas gott uin. Pris 895 kronor
per person. Boka bord pa 0502-25 00 00.

Vinkvdll - korken dr dragen!
Fredag 28 september k118.00-24.00

Vidukar upp ett stort antal godbitar fran hela
vdrlden! I priset far du 5 vinkuponger som du
anvander till att prova de viner du sjalu 6ns-
kar ausmaka samt 1 matkupong till kvallens
lattare buffé och 1vinkupong som gdller for
ett glasvin till maten. Buffén star framdukad
kl118.30-22.00 med sittningar k1 18.30 och
20.30. Du vdljer sjalu vilken sittning du vill ha
nar du bokar. Prouningsstationerna ar éppna
k118-23. Sjdluklart kan du ocksa kopa till fler
kuponger om du vill prova fler viner. OBS!
Begrdnsat antal deltagare - bokaredanidag!
Pris 425 Kr per person.
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Fredagen den 30 november borjarjulen
pa VinContoret. Viauslutar torsdagen den
20 december. Fredag-lordag samt tors-
dagarna den 13 och 20 december vdalkom-
nar vialla hungriga och matglada perso-
ner som onskar bli serverade vid bordet.
Vidppnar 18.00. Ouriga vardagar under
perioden haller vi 6ppet for bestallning
av sallskap (minimum 20 personer). Ring
0502-2500 00 och boka bord.

Njut av var uppskattade fyraritters
julmiddag. Efter gloggen inleder vimed
var egen specialkomponerade sill- och
snapsplanka (sex sillar + sex snapsar x 1cl)
och fortsatter med en fantastisk tallrik
fylld med kalla delikatesser. FOr att friska
upp smaklokarna blir det en kula italiensk
sorbet. Vifortsatter med en smakfull
varmratt med goda tillbehor och avslutar
med var ldckra dessertsymfoni. Till detta
vdljer du ett av vara specialkomponerade

Envinjournalists blotavardag!
Triffa Goteborgs-Postens
Thomaz Grehn

Lordag 29 september kl17.00-24.00

- SNART AR
. DETDAGS!

dryckespaket. Vi har sjaluklart vegetaris-
ka alternativ samt alternatiuv for dig som
har allergi. Lattél/julmust/vatten ingar

i priset. Pris (inklusive moms) 595 kr per
person (545 Kr utan snapsar).

Mer information med komplett meny
finns pa vincontoret.se/tidaholm i mit-
tenav oktober.

| ar har vidven en dryckesmeny med
vdra specialimporterade tyska olsorter
samt var populdra "en back snaps”’med
uara egna specialkomponerade snapsar.
Pris 85 Kr/snaps.

Fredagen den 21 december serverar
viavenvadlsmakande, treratters jullunch
k111.30-15.00. Pris 359 kr per person.
Lattol/julmust/vatten samt kaffe ingar i
priset. Alkoholhaltiga drycker finns som
tillval. Tua sittningar: kL 11.30-13.00 samt
kL13.30-15.00. Ring 0502-25 00 00 och
boka bord i god tid.

Konstnatta blir till Konstdan
Sondag 30 september kl11.00-16.00

Oppet klockan 11.00-16.00 for att titta pa
utstdllningen (och kanske handla nagot?).

Ar det s& enkelt som man tror att f4 fram vad
ettvin doftar och smakar? Varfor ar just det
dar vinet prisvart men inte det vid sidan? Hur
gar det egentligen till nar dessa journalister
provar och sedan lamnar duer sina beddém-
ningar till oss i sina olika vinspalter. Kom och
traffa Thomaz och lat honom leda dig igenom
en for honom normal arbetsdag. Vinprouning
(pa ett lite annorlunda satt) samt efterat en
god italieninspirerad buffé och ett glas gott
uin star pa programmet denna afton. OBS!
Begrdnsat antal deltagare. Pris 895 kr per
person. Boka bord pa 0502-25 00 00.

Konstnattai Tidaholmsbygden
Lordag 29 september kl16.00-01.00

Onskar du ndgot att dricka star vi till tjanst
med detta. Och naturligtuis serveras, liksom
under konstnatta, var goda "Soup des artes
avec pain”. Men, det gdller att hdlla siginom
ramarna. Manvilljuinte géra en tavla!

VinContorets After Work
Fredag 5 oktober kl16.00-24.00

Kom och njut och sld dig ned vid ett bord i var

mysiga kdllare! Luta dig bakat, sippa pa ett
glasvineller engod 6l och ta dessutom for
digau ndgot latt att dta. Ett enkelt och treu-
ligt satt att avsluta arbetsveckan och starta
helgen pa. Ett glas vin eller en 6l samt nagot
latt att dta. Pris 199 kr per person. Drop in,

men boka bord pa 0502-25 00 00 for att veta

"Konstnatta” ivar bygd gar duen den av sta-
peln denna kvadll. Mellan kl16.00 och 01.00 ar
duvdlkommen som bestkare for att tittapa
var konstutstallning i samarbete med Galleri
Thomassen i Goteborg. Lite gott och blandat
fran ett antal av Sueriges bdttre konstnarer.
Kanske du till och med vill handla nagot?
Viserverar en god soppa med tillbehor. Nagot
gottatt dricka - det har vi alltid!

att nisakert far plats!

Argentinsk afton med tango
Lordag 6 oktober kl17.00-24.00

Argentinas Gouchos har alltid varit padrivan-
de for att befolkningen skall fa ett toppenkott

till sin kvdllsuard. Att detta fantastiska kott
sedan serveras tillsammans med nagra av
varldens godaste viner gor inte det hela
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samre! Att till detta dven fa njutaav en upp-
visning av sensuell argentinsk dans - tango,
jakandetbli battre? Prouning av fyra goda
argentinskaviner, en god argentinsk buffé
och ett glas gott argentinskt vin samt kval-
lens hojdpunkt - tangomusik med dans av tua
imponerande tangodansare. En kvall att min-
nas! Pris 995 Kr per person.

Art After Work med vernissage
Fredag 12 oktober kl18.00-24.00

Kombinera konst med Art After Work! Vihar
dterupptagit det goda samarbetet med Galleri
Thomassen i Goteborg, ett gallerisom arbetar
med de bdsta namnen inom konstuarlden.
Kocken erbjuder nagot latt att dta samt ett
glasvineller ol. Villdu inte dta ar du valkom-
men in for att titta pa konsten. Och kanske
njuta av nagot gott att dricka? Pris 199 Kr.
Vihar drop in, men boka garna bord pa 0502-
2500 00 for att sdakert fa plats!

Solens mat - det basta av Italien
Lordag 13 oktober kl17.00-24.00

Vibesdker solens land, Italien, och bekantar
0ss med goda viner och fantastisk mat!
Kanner du doften? Hang med pa denna resa
genom Italiens vindistrikt och njut efter resan
av en harlig italiensk buffé. Prouning av fyra
godaviner, italiensk buffé inkl. ett glas gott
vin till maten. Pris 895 Kr per person.

Gistspel fran Restaurang
Barrique i Goteborg
Lordag 20 oktober kl17.00-24.00

MGt Rolf Olofsson, dgare och padrivare au
enav Goteborgs allra basta restauranger -
Barrique! Rolf inleder med en prouning auv
sagolikaviner som han sjalu valt ut under sina
manga resor i vinuarlden. Darefter serveras
entrerdtters meny som ganget pa Barrique
skapat. Sjaluklart serveras till dessa matrat-
ter viner som Rolf sjalu prouvat sig fram till och
han leder oss personligen in i en fantastisk
kombinationsprouning. Pris 1.295 Kr per per-
son. OBS! Begrdnsat antal personer pa denna
sittning. | priset ingar vinprouning, trerdtters
meny, ett glas vin till varje rdatt samt en fan-
tastisk Rolf! Boka bord pa 0502-25 00 00.

VinContorets After Work
Fredag 26 oktober kl16.00-24.00

Komoch njut och sla dig ned vid ett bord i var
mysiga kdllare! Luta dig bakat, sippa pa ett
glasvinellerengod 6l och ta dessutom for
digav nagot latt att dta. Ett enkelt och treu-
ligt satt att ausluta arbetsueckan och starta
helgen pa. Ett glasvin eller en 6l samt nagot
latt att dta. Pris 199 Kkr per person. Drop in,
men boka bord pa 0502-25 00 00 for att veta
att nisdkert far plats!

Gourmetkvall: Vilt och Vin
Lordag 27 oktober kl17.00-24.00

Nu kommer en favorit i repris! Hosten ar har
och skog och sjo lockar med manga delika-
tesser. VinContoret bjuder in till en gourmet-
kudll baserad pa skogens och sjons skafferi

VINCONTORET TIDAHOLM

-allt noggrant komponerat med var unika
dryckeslista. Prouning au fyra goda viner
avpassade for viltmenyer, treratters god
middag inklusive tre glas gott vin till maten.
Pris 1.295 kr per person.

Vinprovarkvill - uppkorkat!
Fredag 2 nouember kl18.00-24.00

Vidukar upp manga godbitar fran hela varl-
den! I priset far du 5 vinkuponger som du
anvander till att prova de viner du sjalu 6ns-
kar ausmaka samt 1 matkuponag till kvdllens
ldttare buffé och 1vinkupong som galler for
ett glasvin till maten. Buffén star framdukad
kl118.30-22.00 med sittningar k1 18.30 och
20.30. Duvdljer sjalu vilken sittning du vill ha
ndr du bokar. Prouningsstationerna ar 6ppna
k118-23. Sjaluklart kan du ocksa kopa till fler
kuponger om du vill prova fler viner. OBS!
Begrdnsat antal deltagare. Pris 425 Kr per
person. Boka bord pa 0502-25 00 00.

Candlelight dinner i hostmorkret
-enromantisk upplevelse
Lordag 3 november kl17.00-24.00

Fira Hallowen hos oss pa ett annorlunda satt!
Lat dig inte skrammas! Ta istéllet tillfallet i akt
att i stearinljusens sken njuta av varandra.
Innan den goda maten serueras inbjuder vi till
envinprouning med noga utvalda Amarone-
viner. Darefter foljer en trerdtters middag i
romantikens tecken. Till varje ratt ett au oss
noga utvalt vin. Viprovar Amaroneviner samt
njuter av en harlig middag i stearinljusens
sken med passande viner. Prouning au fyra
Amaroneviner, treratters middag inkl tre glas
vin till maten. Vistartar kL 17.00. Pris 1.295 kr
per person. Boka bord pa 0502-25 00 00 for
attvarasaker pa att fa plats.

Daninnandan:

Artsoppaistillet for svartsoppa!
(Ursdkta, Mdrten)

Fredag 9 nouember kl18.00-24.00

Vad ar det egentligen for skillnad pa malt-
whisky, armagnac, cognac och mork rom? Vi
inleder kudllen med en spannande och peda-
gogisk prouning av dessa fyra destillat. Kan
du letaredapavad du har i vilket glas? Kval-
len fortsatter med hemlagad artsoppa med
tillbehor och till denna provar vi dessutom
fyra olika punscher. Prouning och mat enligt
ovansamtendleller vatten. KL18.00 startar
Vi med prouningen. Pris 599 Kr per person.
Boka bord pa 0502-25 00 00.

Vin- och ostprouning:
Vinet far osten att sjunga
Lordag 10 nouember k1 17.00-24.00

Viinleder med en kombinationsprouning och
letar oss fram till de perfekta kombinatio-
nerna! Kann hur smaken forandras nar en sét
marmelad far toppa en salt ost eller hur olika
viner kompletterar (eller forstor) helheten.
Prouning av 4 goda viner och 4 fantastiska
ostar och ddrefter en harlig ostbuffé samt ett
glas gottuin. KL17.00 ar tiden. OBS! begransat
antal deltagare. Pris: 599 kr per person. Boka
bord pa 0502-25 00 00.

VinJeopardy med mat
Fredag 16 november kl18.00-24.00

Vvalkommen att prova goda viner, leka lite
med allmanbildande fragor och ausluta
kudllen med en stralande pajbuffé. Du kom-
mer vdl ihdg Jeopardy, fragetdulingen fran
TV? Vihar stdllt samman ett vinjeopardy dar
du far mojlighet att pa ett lekfullt och treuligt
sdtt fa lite nya vinkunskaper. Valkommen att
prova nagra goda viner, koppla au och njut
enstund efter en hektisk vecka. Prouning av
fyraviner. Darefter en god paj, sallad, smar,
brod och ost inklusive ett glas gott vin. Pris
395 kr per person. K1 18.00 drar viigang
leken. Boka bord pa 0502-25 00 00.

Under korkekens skugga
Lordag 17 nouember k1 17.00-24.00

Spanien ar kant for sinrika matkultur och
vanan att dta en bit mat mellan huvudmalti-
derna har spridit sig till alla regioner i Spanien.
Tapas ses i dag som en stor nationalkulinarisk
ratt. Viprovar fyra, goda spanska viner och
avslutar kvallen med en harlig tapasbuffé in-
spirerad au Spaniens sol och uarme. Prouning
au fyraviner, buffé inklusive ett glas vin. Pris
895 Kr per person. K1 17.00 sippar vi pa forsta
glaset. Boka bord pa 0502-25 00 00

Nostalgikvdll: Kinnvibbarna fran
1970- och1980-talenigen!
Fredag 23 nouvember kl118.00-24.00

Uppleu 1970- och 1980-talen igen hos oss.
Vidter maten somvar populdr da, lyssnar pa
musik som spelades pa listorna samt drom-
mer oss tillbaka till tider som flytt. Du behdver
inte drapa dig mysdress i plysch - men kom
garna itidstypiskaklader. Kuvéllen inleds med
envinprouning. Sedan trerdtters middag med
ett glasvin tillvarje ratt. Pris 995 kronor per
person. Boka bord pa 0502-25 00 00.

Lyxkvdll: Alla dlskar Amarone!
Lordag 24 nouember kl17.00-24.00

Detta trendiga kultuin fran Venetos boljande
kullar, med ndgot udda tilluerkningsmetod,
dlskas over hela vdrlden. Stilarna skiljer sig at,
vissa producenter satsar pa det traditionella,
andra pa en mer modernvariant men en sak
tummar man aldrig pa: Kvaliteten! Prouning
av fyra Amarone, treratters middag inklusive
tre glas vin till maten. Pris 1.295 Kr per per-
son. Boka bord pa 0502-25 00 00.

Julmarknad paVinContoret
Lordag 1december kL11-15

Viserverar glogg, god gulaschsoppa med
tillbehor samt kaffe. Dessutom hjdlper vidig
med att l6sa julklappsproblemen - VinConto-
rets presentkort i vacker paketering. Det finns
mycket att vdlja pa nar de ska l6sas in!
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VINCONTORET RESOR

2013 har du chans att resa med VinContoret
till Skottland och Portugal. Resorna krdver
inga forkunskaper, men ddremot ett stort
intresse for mat och dryck. Utférliga program
hittar du pd vincontoret.se.

Vitilldmpar naturligtuis Konsumentuerkets
allmanna villkor for paketresor.

Viarrangerar dven
resor for foretag och

oss pa 0200-120 320
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“Andrew Shand pa -
-

Speyside Distillers tar

'emot i Kinguissie.

Whiskyresa till
Speysidedistriket
8-12 maj

I hjartat av det skotska hoglandet ligger whiskydistriktet Spey-

side. Dit gar vara resvdgar varen 2013.
Med flyg till Aberdeen kommer vi snabbt till detta whiskyns
Klondyke. Den skotska naturen med de ljungkladda hedarna

och boljande dalgangarna bildar en vacker inramning till denna

unikaresa.

Vibor mitt i omradet pa hdgklassigt hotell inne i Elgin. Hari-
fran gor vi vara utflykter med bekudm buss till intressanta
destillerier som BenRiach, Glendronach, Glenfarclas, Baluenie,
Strathisla, Glen Moray, The Glenlivet och Benromach.

Enlangre utflykt till pittoreska Kingussie och Speyside
Distillery samt det intressanta Cairngorm Brewery i Aviemore
star duen pad programmet. | Kingussie far vi bland annat traffa
Andrew Shand, Speyside Distillerys chefsdestillerare.

Dufftown - som ar Speysides whiskyort nummer ett - kom-
mer vi att passera ett flertal ganger pa var jakt efter de gyllene
dropparna. Strax utanfor Dufftown ligger auen Speyside Coo-
perage som renoverar whiskyfat. Hantuerksskickligheten far
vibeundra pa ndra hall. | Dufftown lunchar vipa gemytliga
"A Taste of Speyside” och en kvéll njuter vi en god middag pa
"La Faisanderie”.

Antal platser: 20. Fullstandigt reseprogram och boknings-
anvisningar hittar du pa vincontoret.se. Pris: 15 995 kronor
inklusive moms per personidubbelrum. Vid bokning senast
den 31 oktober 2012 far du 500 kronor i rabatt.
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for att fa veta mer.

José Falcao Carneiro och hans
syster lolanda driver portvinshuset Krohn.

Vinresa till Porto,
arets vinby 2013
25-29 september

Nasta host har du chansen att upptacka Porto i Portugal, som
har utsetts till foreningen Munskankarnas vinby 2013.

Viflyger fran Landvetter via Bryssel till Oporto, Portugals
ndst storsta stad. Efter incheckning och en forsta titt pa
omgiuningarna bjuder VinContorets reseledare pa en inblick i
Portugals spannande vinuarld - givetuis med prousmakning.

José Falcdo Carneiro, chef for portuinshuset Krohn, blir var
guide ett par av dagarna. Vi besoker vineriet, som startades
av tva norrmdn pa 1860-talet och vi far ldra kdnna Quinta do
Reitiro Novo, Krohns egen vingard. Dar far vi se hur druvorna
plockas och tas om hand for att sa smaningom bli portuiner i
varldsklass. Omvdadret tillater blir det lunch ute i vinodling-
arna. Pa vdgen tillbaka till hotellet tar vi en svdng forbi San
Salvador do Mundo, som bjuder pd en fantastisk utsikt duer
Douroflodens vackra dalgang.

Det blir flera bussturer i det vackra landskapet, bland annat
aker vi utmed Duoroflodens nedre lopp, aunjuter luncher och
middagar pa noga utvalda restauranger och far vara med om
ett flertal inspirerande vinprouningar.

Efter att ha fatt enrejdl inblick i portuinets traditionella
vdrld far vi titta ndrmare pa vinframstdllning i staden
Favaios. Har far vi bland annat smaka pa Favaitos - en spe-
ciell och mycket uppskattad apéritif.

En formiddag startar i lugn och ro i staden Pinhao, dar ui
kan passa pa att kolla in intressanta butiker och spanain den
fina stadsmiljon.

Sista dagen hinner vi med en god frukost innan vireser
till Oportos flygplats, dar det blir tid for lunch innan planet
lyfter. Mellanlandning i Bryssel duen pa hemuagen.

Antal platser: 32. Fullstandigt reseprogram och boknings-
anvisningar hittar du pa vincontoret.se. Pris: 14 995 kronor
inklusive moms per person i dubbelrum. Vid bokning senast
den 31december 2012 far du 500 kronor i rabatt.
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Wastergothlands
Handelshus ARB

Vulcanon, Vulcans vag 1, 522 30 Tidaholm. Telefon 0502-148 88. E-post: info@wghh.se

GRANQVIST
VINAGENTUR

CONTORET

— GRUNDAT 1983— — GRUNDAT 2006 —
Vulcanon, Vulcans vag 1, 522 30 Tidaholm Vulcanon, Vulcans véag 1, 522 30 Tidaholm
Telefon 0502-148 88, fax 0502-158 88 Telefon 0200-120 320, fax 0502-158 88
www.granqvist-vin.se info@granqvist-vin.se www.vincontoret.se sverige@vincontoret.se
Granqvist Vinagentur importerar och saljer ol, kvalitetsviner och spritdrycker fran hela VinContoret drivs av entreprencrer runt om i Sverige som ér inriktade pé att anvanda
vérlden. Forsaljning sker till kunder pa svenska, norska och finska marknaderna samt drycken som en kommunikator. Drycken spelar en central roll i vart arbete, savél i vara
Duty-Free. Forsaljning till privatkonsument sker i Sverige via Systembolaget, i Norge via kundaktiviteter, resor, provningar som i vara lounger/vinkallare. Vi erbjuder lustfyllda
Vinmonopolet och i Finland via Alko. Forséljning till restaurang och grossist sker via provningar av bland annat drycker, cigarrer, choklad, ost och delikatesser. VinContoret
Granqvist Vinagentur direkt. | Norge sker forsaljning via Vectura. Granquist Vinagentur till- anordnar gourmetresor till Europa och skraddarsydda resor for foretag och organisationer.
handahéller aven detaljerad produktinformation samt dryckesforslag till menyer. Foretaget Foretaget samarbetar med Handelshuset Sagner & Co AB och &gs av
samarbetar med Grimsholmens Vin HB och &gs av Wastergéthlands Handelshus AB. Wastergothlands Handelshus AB.

Lennart Granquist Dan-Axel Flach Johan Granqvist Lise-Lotte Holmberg  Lena Granqvist

Verkstallande Ekonomiansvarig Inkdpare samt Marknadschef Bokningskoordinator  Konferensansvarig
direktor restaurangkontankter Tidaholm, Boras, Tidaholm

Jonkoping samt Massor

Lennart Grimsholm Ing-MarieMPersson  Tord Norman Lotta Granquist Jonas Sagner Eje Gustafsson

Duty Free, Norge och  Ekonomi samt Saljare Stockholm Kultur Konceptutveckling Vaktmastare
produktbedomning grossistkontakter och Mélardalen och event

Har finns VinContoret

Allt om utbudet pd de olika orterna landet runt hittar du pa www.vincontoret.se

GOTEBORG JONKOPING KARLSTAD MALM STOCKHOLM
vincontoret.se/horas  Nina Forslund vincontoret.se/jonkoping  Malin Hugosson Gert-Ove Sigurdhsson  Cecilia Nilsson
Tel 033-18098 13 Tel 0733-1263 25 Tel 036-4421113 Tel 054-402 18 88 Tel 0733-16 96 70 Tel 08-659 9523

TIDAHOLM UPPSALA 7 OREBRO .
Lise-Lotte Holmberg ~ Tommy Lennartsson ~ Mats Jonsson Bengt Knutsson
Tel 0502-250000 Tel 070-3382205 Tel 0660-21 1560 Tel 019-232145
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SMAKA
FTTVITT
PORTVIN

Fér vi lov att presentera nagot
sa ovanligt som ett torrt, vitt
portvin! Det &r portvinshuset
Wiese & Krohn (som frén och
med nu slopar Wiese och bara
heter Krohn), som gérna lyfter
fram en vintyp som tidigare inte
ansetts vara speciellt intressant.

Krohn Dry White Port gors
till stérsta delen av de gréna
druvorna Codega, Verdelho och
Rabigato. De fér jasa i rostfria
staltankar tills bara en liten
mangd restsétma aterstar. Da
tillsatts vinsprit pa traditionellt
vis och alkoholhalten landar pa
20 volymprocent.

Vinet har stor doft med inslag
av torkad frukt, fikon, honung
och sylt. Smaken &r rik med
runda, mjuka toner och fantas-
tisk langd. Det passar utmarkt
som apéritif, till nétter, ostar,
fikon, torkade frukter samt rékt
lax. Nr 76241, pris 149 kronor i
bestéllningssortimentet.
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Nu slapper Granquist Vinagentur 30 primorvi-
ner fran vdlrenommerade vinslott i Bordeaux,
bland annat Cos Labory. Primdruvinerna kops
pa fat direkt efter viniferingen och lagras pa
slotten tills det ar dags for forsaljning. De sdljs
i Systembolagets vinkdllarbutiker. Tillgangen
d kt begransad. Kontakta Granquist for

a ‘1 artikelnummer och priser.
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= 20-arig portnyhet
Krohn Porto 20 ar dr ytterligare en god nyhet
i bestéllningssortimentet. Doften bjuder pa
hérliga toner av notter, russin, karamell, fikon
och kaffe! Smaken &r sé6t, druvig, fyllig med
koncentrerad frukt, bra balans och makalds
finish. Vinet, som &r en blend av flera 20-4riga
Tawny Port, har fatt en lang rad fina utmar-
kelser i flera lander. Nr 76240, pris 319 kronor.

=-Lennart Granquist: Rundresa [ bestallningssortimentet

Da var det redan september. Vart
tog sommarenvdgen? Den tid
som man alltid ska ta vara pa
och som man lovar sig sjalu
attjustiarverkligense till
att njuta av. Inte goérasom
forra aret eller aret dess-
forinnan. Njuta av de ljusa
kudllarna, se solen ga upp
Over ett gyllendrankt Om-
berg och s& smaningom ater
sldackas bakom Hokensas boljande
rullstensas for att istéllet bytas ut mot
en stor, brandgul mane duer Grdnna och
dess fantastiska spegelglans i Vatterns
klara vattenyta.

Ndja, det kommer ju en sommar dven
ndsta ar. Och da ska ui...

lyckade.

Forsta halvan au det hdr aret
har annars varit en hektisk
tid med manga massor, ett
flertal producentbesdk och
en flod av olika typer au
drycker att prova. Omsom
goda, 6msdm mindre

hitta vagen kan du ju alltid hora av dig till
nagon av oss for en vdguisning.

Varfor inte prova ett gott bayerskt ol
fran Memmingen, en liten snaps ur En
back snaps eller ett au de friska, goda
vinerna ur Ronnie Hellstroms kollektion
till kraftorna? Du hittar artikelnumren och
prisernaisortimentsfoldern.

Ett antal av de godaste
kommer du sa smaningom
att kunna kopa fran System-
bolagets bestdllningssortiment,

som bara blir alltmer intressant. Vilka
godbitar man kan finna har! Och inte be-
hover man handla hela kollin eller vanta
veckor innan de levereras. Har tycker jag
att duskagediginpaenlitenrundresa

och om du auv ndgon anledning inte skulle

N&r du hor fran oss ndsta gang har vin-
termdrkret hunnit komma, suampen ar
plockad och aunjuten och det ar dags att
plocka fram en god Ripasso eller Amarone
till dlgsteken. Hall bgonen 6ppna! Det
kommer en hel bukett i bestallningssor-
timentet. Vi kommer att presenteradem i
Vinfos decembernummer.
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