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EN BACK SNAPS
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Portviner
med fynd-
Stampel

Krohns portuiner far gang
efter annan hogsta betyg
iprovningar. Nu senast
ar det Allt om mat som
ger Krohn Heritage Fine
Tawny Port (Nr 8026, pris
99 kr) betyget "fynd”. Att
tidningen ocksa ger Krohn
Colheita 1961 (Nr 7839, pris
1535 kr) omdomet "fynd”
behouer vi val knappast
beratta...

I Allt om vin far
67:an omdomet
"basta kop” med

En back snaps finns nu att képa i sa gott
som alla Systembutiker i hela Sverige.
Den roda backen innehaller tva mini-
flaskor av vardera Vistkustsnaps, Sma-
landssnaps, Fabodsnaps, Hirkum Pirkum
och Annebergs Kornbranvin. Snapsre-
cepten har tagits fram av
Granqvist Beverage
House och Edel-
branntweinbren-
nerei Back i
Pfalz i sodra

75-drig
portvinsnyhet

Just nu har du mojlighet att kopa ett

betyget fem portuin au gammal god argang: Barros

stjarnor och Colheita Porto 1938 (Nr 99069, 3800 kr). Tyskland
tre utrops- Det finns inte fler an 12 flaskor och de sljs skéter pro-
tecken. endast i Systembolagets vinkillarbutiker. duktionen.

Roda backen
Kryddad spritdryck

Kryddat brannvin fran Grangvist Beverage House AB

FULL FART FRAMAT FOR

Varje flaska innehaller 5o ml, vilket ar
en precis lagom snaps till julbordet.

Grunden i snapsarna ér sidessprit som
blandas med 6rter och bar fér urlakning.
Direfter sker forsiktig filtrering och
kylstabilisering innan flasktappning.
Resultatet dr klassisk snaps av bésta sort.

Backen {Nr 141) kostar 269 kr.

Annebergs Kornbrinvin och Vist-
kustsnaps finns dven i 500 ml-flaskor i
manga Systembutiker (nr 80138 respekti-
ve 293, pris 228 respektive 229 kr). De
ovriga fyra finns ocksa i 500 ml-flaskor,
men da i bestallningssortimentet.

For detaljerad info, se grangvistbev.se
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Ronnie Hellstrom var storst! Vilken hjclte!
Orden kommer med eftertryck och den som
sdger dem dr vinmakaren Manfred Vogel.
Ronnie Hellstrom var under 1970-talet en
av vdrldens bdsta mdlvakter och kort innan
VM 1974 skrev han proffskontrakt med FC
Kaiserslautern - hans lag under tio dr.

VIN. FOTBOLL

&*

TABERNUS
e

MY GOAL IS TO
BE NUMBER
1

W
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i sitter pa en gemytlig krog i
centrala Bad Bergzabern. Pa
bordet stir en vimpel med FC
Kaiserslauterns flagga och pa
tallrikarna ligger den lokala
delikatessen Pfélzer Sauma-
gen (fylld grismage). Utéver
Manfred Vogel finns hér ocksa
Eckhard Walter, Jiirgen Wilker och Stefan Hitziger.
Férnamnens begynnelsebokstéver blev namnet pa
deras gemensamma projekt ME]JS - Die Weinspe-
zialisten, vinspecialisterna.

Alla &r framgangsrika vinmakare fran omradet
vid Siidliche Weinstrasse i Pfalz i sydvéstra Tysk-
land. Men det var fotbollen som férde dem sam-
man, de mottes regelbundet vid stambordet pa
favoritkrogen och s smaningom véxte idén fram
om ett samarbete. De investerade i gemensamma
jordbruksredskap fér att f4 ner kostnaderna. Men
nir verksamheten véxte blev var och en tvungen
att skaffa egna redskap och det var da tanken om
ett utokat samarbete vicktes - med storre volymer
kunde de etablera sig pé fler marknader.

DET FORSTA GEMENSAMMA VINET kom &r 2000 och
i dag producerar de en och en halv miljon flas-
kor tillsammans. Samtidigt gér de var for sig lika
mycket under egna etiketter.

Ronnie Hellstrom hade - som sagt - alltid varit en
stor idol och nir de tréffade honom i Kaiserslau-
terns VIP-rum for tio ar sedan féddes idén att
gora nagot med hans namn. Men det dréjde till
2008 innan idén kunde f6rverkligas. Ronnie Hell-

ar livets mening i Plalz

strém borjade vara med pa vinméssor som am-
bassador fér MEJS och det var s kontakten med
Grangqvist Beverage House etablerades.

I dag producerar de fyra viner. En Riesling,
en Weisser Burgunder, en Chardonnay samt ett
blandvin. Samtliga heter Villa Tabernus, som &r
det namn MEJS anvénder fér sina gemensamma
viner. Namnet &r ldnat fran Bad Bergzaberns his-
toriska kéndis, botanisten Jacobus Theodorus, som
dven var kiand som Tabernaemontanus. Han levde
pé 1500-talet och var Tysklands tidiga motsvarig-
het till var Carl von Linné.

ECKHARD WALTER JOBBAR SOM vinmakare, Manfred
Vogel héller i pengarna, Jirgen Wilker ansvarar
for vingardarna och Stefan Hitziger héller i mark-
nadsforingen. Men de provar alla viner tillsam-
mans och fattar gemensamma beslut i alla viktiga
fragor.

-Vi strdvar efter att 6ka kvaliteten ar fran ar,
sager Eckhard Walter. Nar vi bérjade hade Pfalz
lite daligt rykte men det har &ndrat sig i takt med
okade kunskaper och béttre hantering av druvor
och mer kénsla i vinerierna.

De egna markerna récker inte till och MEJS ké-
per in en hel del druvor fran andra odlare, vilket
gor att de totalt har tillgang till 6ver 200 hektar. Vi
beger oss ivag for att titta pa odlingarna, dér flera
arbetslag &r ute och binder upp grenverket pa de
kraftigt vixande vinrankorna. Vid Vinfos besck
ar det dnnu flera ménader kvar till skérden, som
i ar kom att bli ndgot mindre &n 2012, men av god
kvalitet. =
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MEJS - det vill saga Manfred Vogel, Eckhard Walter, Jiirgen Wilker och Stefan Hitzige:
I bakgrunden en del av de vidstrackta vinodlingarna vid Bad Bergzabern.
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Jag slutar i februart
och da farjag mer
tid till vinerna. ’ ,

Manfred Vogel driver forutom vinproduktionen ock-
sd en maskinstation, vilket innebir att skérdetiden ar ex-
tra slitsam da hans skordemaskiner mer eller mindre gar
dygnet runt. Eckhard Walter och Jurgen Wilker har istéllet
satsat pa hotell och restaurang som extra inkomst och ba-
da driver fina stéllen med mycket hog klass.

- Det &r viktigt att ha fler ben att sta pa, sager de. Just nu
gar ju vinhanteringen strdlande, men man vet aldrig hur
detkan bli i framtiden.

Tillbaka till Ronnie Hellstrém. Den fére detta malvakts-
stjarnan halsar pa i trakten nagra ganger per ar.

- Nér han kommer hit blir det mycket prat om bade vin
och fotboll, sdger Manfred Vogel. Der Ronnie har blivit en
mycket bra ambassador for oss och Pfalzvinet.

FOTBOLLSLEGENDEN ARBETAR SEDAN 2007 som expansions-
ansvarig for den svenska marknaden pa byggvarufére-
taget Hornbach, ett fotbollsilskande familjeféretag med
huvudkontor utanfor Kaiserslautern. Ronnie Hellstrém
trivs storartat med sitt jobb och féretaget har vuxit starkt i
Sverige, men nu har han pensionen i sikte:

-Jag slutar i februari, berdttar han fér Vinfo, nir vi
ringer upp. Da far jag tid att &gna mig lite mer at vinerna.
Jag fick manga bra kontakter med vinmakare under min
proffstid sa det hér samarbetet passar mig utmérkt. Och
vilken utveckling det har blivit! De fyra proffsen pa MEJS
gor riktigt bra grejer.

I Sverige siljs Villa Tabernus Cuvée White Number 1
Ronnie Hellstrém 2012, ett friskt vin gjort pa druvorna
Pinot Blanc, Pinot Gris, Riesling och Scheurebe. (Nr 75287,
pris 89 kronor i bestallningssortimentet).

ME]JS ser Sverige som nagot av en testmarknad och har
planer pa att expandera till fler linder, &ven om Tyskland
ar huvudmarknaden.

- Vi har hittat en importér i Kina och salt lite dér, men
det &r dnnu for tidigt att veta hur det ska ga. Men vi mér-
ker att Pfalzvinernas goda rykte gor det litt for oss pa fler
marknader. Och vi stéller alltid ut pd ProWeinméssan i
Diisseldorf, som har fétt allt stérre betydelse for vinmark-
naden i hela Europa.

Aven om MEJS gbr en hel del rétt vin s3 ar det de vita
som star for huvuddelen av produktionen. Riesling &r gi-
vetvis en storsiljare men bade Chardonnay och Pinot Gris
finns med pa listan och &r riktigt bra, visar det sig nir vi
provar sortimentet.

Dagen avslutas pa basta satt med flammkuchen-kvill i
familjen Wilkers restaurang - och det verkar som hela byn
ar dar. Flammkuchen, en variant av pizza men utan tomat-
sas, dr typiskt f6r sodra delen av Pfalz och Alsace i Frank-
rike. Fast dir kallas den tarte flambée. Narheten till det fan-
tastiska matlandskapet Alsace - tvd mil bort - mérks dven
pa maten i sédra Pfalz. Den 4r utsokt!

TEXT OCH FOTO CLAES LOFGREN
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Vinodlingarna ligger vackert pa sluttningarna runt Bad Bergzabern.
Ronnie Hellstrom provar ett av "sina” viner i samband med en
prouning pa VinContoret i Tidaholm.

FOTO: MIKAEL LUUNGSTROM




Fraga efter
varavineridin

Systembutik

-38 kanske de hamnari hyllan

Systembolagets bestéllningssortiment blir allt mer populért i
takt med att kunderna uppticker alla de fina viner som gér att
bestélla darifran. Systembolaget har &ndrat sina rutiner och
numera kan varor fran bestillningssortimentet som efterfragas
tillrackligt mycket tas in i det ordnarie sortimentet.

-Du som handlar vin har fatt en unik méjlighet att paverka
Systembolagets utbud, séger Lennart Granqvist pa Granqvist
Beverage House.

Sa passa pa att aktivt fraga efter vara produkter nir du
handlar - da kanske de hamnar pa hyllan inom kort!

Systembolagets personal ska registrera alla artiklar som
efterfragas for att favoriterna pa sa vis ska kunna kvala in fran
bestillningssortimentet.

Under férsta halvéret i &r salde Systemet for 380 miljoner
kronor. Viner éver 9o kronor ¢kade i forséljning medan viner
under 70 kronor minskade.
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BESTALL VINET
PA HEMSIDAN

Du hittar detaljerad information om alla vara produkter och
leverantdrer p4 www.granqvistbev.se

Hér har du ocksa mojlighet att bestélla fran vart utbud av vin,
sprit och 61 som finns i Systembolagets bestéllningssortiment.

Du kan séka pa vin- och producentnamn men &ven skriva in
artikelnumret, till exempel granqvistbev.se/87077, s& kommer
du direkt till just detta vins presentationssida.

I bestillningsrutan fyller du i antalet flaskor du vill képa. De
laggs i varukorgen och nér du &r fardig med din order leds du
vidare till systembolaget.se for att slutfora bestallningen! Har
uppger du ocksa i vilken butik du vill himta varorna eller om du
vill ha leverans dnda hem (géller orter med hemkérning).

Gilla oss ocksa pa facebook.com/granqvistbev

ARTUELLT | VINTER

EXTRA-
PRIS PA
BUBBEL!

Vi har sankt priset rejalt pa
Champage Cuvée de Pompa-
dour i bestallningssortimentet:
Helan kostar endast 199 kr (tidi-
gare 219 kr) och halvan gar for
115 kr (tidigare 129 kr). Orsaken
ar att vinet kommer att namn-
andras framouer.

Enklaste sattet att bestalla
dr via granquistbev.se/7395.
Darifran leds bestéllningen till
systembolaget.se, dar du bland
annat anger i vilken butik du vill
hamta champagnen.

Pompadour tilluerkas av
Ellner i Epernay. Vi har fler viner
fran dem, se rubriken Frankrike
isortimentsfoldern.

Pd Vinmonopolet i Norge
finns Champagne Charles
Ellner Extra Brut, Nr 80388,
pris 289,90 NOK (i december
prissankt till 229,90 NOK).
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TECHNOLOGY

EVERCUT.

FUIRTIF

THE CHEF'S NEW SECRET WEAPON

)

FURTIF - Kniven med
hogteknologiska
EVERCUT-blad som

inte behover slipas!

Slipad hogteknologi

WCAz,

frén Frankrike 5%
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g

*
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Cas pal

. En kniv frén
Tarrerias-Bonjean

www.bony.se

@ berg & nycander ab
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> JULDRYCK MED
APPLE OCH KANEL

Finns det ndgot som doftar lika gott i juletid som dpple
och kanel? Det tog vi pa Granquist Beverage House
fasta pa ndr vi skapade vart gloggalternativ: En likdr-
dryck smaksatt med apple och kanel. Basen ar sades-
sprit som blandas med juice fran ett antal noga utvalda
appelsorter samt kanelstanger. Resultatet ar en glogg-
stark dryck (20 volymprocent) med stor doft av a@pple
och kanel. Smaken ar len och mjuk med tydliga drag au
kanel och apple. Passar perfekt att dricka varm istallet
for glogg - eller kall till de flesta desserter.

Apple Kanel finns i Systemets tillfilliga sortiment till
och med 31december. Nr 758, pris 159 kr for 700 ml.
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APPFL- &"
KANFLEAKA

Den hiir goda julkakan dr smak-
satt med Grangvists nya dpple-
och kaneldryck. Receptet har
skapats av Lena Petersson pd
Grangqvist Beverage House och
kakkreator Cecilie Spangenberg
har bakat kakorna pad bilden.

APPEL- OCH KANELKAKA MED
MASCARPONEFROSTING

2 stora kakor eller flera sma
5dgg

4 dlsocker

700 g smdlt smor

2dl mjolk

6 dl vetemjol

4 tsk bakpulver

Valfri méngd Apple Kanel frdn Granquist
(Nr 758 pd Systembolaget, pris 159 kr)

FROSTING

250 g mascarpone
125 g florsocker

Sdtt ugnen pa 175 grader. Vispa dgg och socker
vitt och posigt. Smalt smoret och hall i mjolken,
TOT ner i aggsmeten. Blanda mjol och bakpuluer
vdlochuand ner i smeten. Hall i smeten i bak-
papperklddd plat eller i smorjda formar.

Baka i mitten av ugnenicirka 25-30 minuter.
Lat svalna pa galler.

Ringla likoren duer kakan. Ror mascarpone och
florsocker till en slat kram och spritsa eller bred
pa kakan. Vill du ha en rinnigare krdm att ringla

over, tillsatt lite vatten.
000 q" Seruera kakan tillsammans med
", Apple Kanel-drycken.

-3

. RECEPT MED VINTERSMAK
PA NASTA UPPSLAG!

FOTO: ANDREAS SPANGENBERG
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(Allt om vin Nt 11)

MADEKIRA
MALvAZIA
e 15

Festen kan borja

Handla allt till festen pa www.shop.duni.se. Just nu
10% pa hela sortimentet. Anvdnd rabattkod*: vinfo

NYHETER | VINTER

15-ARIG MADEIRA

Veiga Madeira Malvazia 15 ar 4r en god nyhet pa Systemet
i december - och ett perfekt ge bort-vin. Det har rik, fyllig
smak med inslag av russin och torkad frukt, stor komplex
doft med inslag av honung och torkade frukter. Du dricker
det med férdel som digestif, till mérk choklad, farsk frukt,
sorbet, jordgubbar, tiramisu eller till kaffet.

Madeira ar en riktig dryckesklassiker. Vinet, som fétt sitt
namn fran den 6 det kommer ifran, far sin styrka genom
att vinsprit tillsétts i druvmusten. Det virms sedan upp till
45 grader under 9o dagar och blir ddrigenom extra hallbart.
Innehallet i en 6ppnad flaska haller sig fréschti flera ar
eftersom vinet inte oxiderar.

Sverige var forr en viktig marknad f6r madeiravin, men i
dag ar konsumtionen pa férsumbara nivaer, vilket vi tycker
ar synd.

Veiga Madeira Malvazia, som &r 15 ar och kan sparas i
ytterligare minst 25 dr, kommer frén Henriques & Henriques,
den storsta sjdlvstdndiga madeiraproducenten.

Vinet (Nr 76175, pris 195 kr for 0,375 ml) finns i vissa
Systembutiker men kan bestéllas hem till samtliga. Fér mer
information, se granqvistbev.se/76175
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Smultrongdrden i Ndrke dr Eva Erikssons livsprojekt. I den réda
1700-talsgdrden driver hon kafé och butik med inriktning pd
det ndrproducerade och naturliga. Livet pd gdrden har nu
ocksd blivit en bok - fylld med inspirerande recept for samtliga
drstider. Vinfo publicerar tvd ritter med smak av vinter.
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Meddela din
e-post sa kan du
vinna boken!

Recepten ar hamtade ur boken
"Mer om livet och smakerna
pd Smultrongarden” fran
Votum Forlag. Om du mejlar
oss din e-postadress pa adress
tavling@vinfo.se senast den
31december 2013 sa har du
chansen att vinna ett exem-
plar av boken. Da far du ocksa
vart &terkommande nyhets-
brev med nyheter och vintips.

20-25 stycken

2 medelstora rédbetor

700 g chéureost, skivad
valnétter till s mdnga skedar
du gor

flytande honung

flingsalt

1. Kokarodbetornaisaltat
vatten cirka 45 minuter.
Kontrollera med en sticka att
de blivit tillrackligt mjuka.
Tryck sedan av skalen.

2. Delarddbetorna pa mitten
och skiva dem i tunna skivor,
knappt en halu centimeter.

3. Tag fina skedar och lagg upp
pa ditt serveringsfat.

4. dgg enrodbetsskiva pa
varje sked.

5. Ldgg sedan pd ost, envalnot
ochringla slutligen 6uer den
flytande honungen.

TIPS: Vill du att gasterna
ska fa bade tud och tre skedar
med chéure och rédbeta kan
detvaraengodidé att ha
en uppsdttning med lite mer
vardagliga skedar eller kanske
plastskedar nar de som finns
pa det forsta serveringsfatet
ar slut.

FOTO: LINA OSTLING/VOTUM FORLAG
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Lingonglaserad
hogrev

4 portioner

1kg hégreu i bit

1gul lok

salt

10 hela suartpepparkorn
10 hela vitpepparkorn

1. SKOlj kottet.

2. Ldgg detienrymlig kastrull och tack
med vatten. Tillsatt % dl salt per liter
vatten.

3. Lat koka upp och skumma av.

4. Skala och skar loken i grouva bitar, lagg
i kastrullen.

5. Lat kottet sjuda 1% timme under lock
tills det kdnns mort.

6. Lat svalnailagen.

7. Lyft upp kottet, lagg i bunke och lat vila
6-8 timmar i kylen.

Skar det kalla kottet i onskad tjocklek.
Grilla skivorna 2 minuter pa varje sida.
Kottet dr redan tillagat sa det ska bara fa
lite grillsmak och fina grillrander. Pensla
over lingonglaze mot slutet.

Servera med potatismos och gronsaker.
GOr garna slut pa den 6uerblivna glazen
till maten. Den &r mycket god som sas.

Lingonglaze/sds

1dlrdrérsocker

1dltinade frysta lingon

% dl sherry eller rédvinsvindger
% dlrétt vin

% kanelstdng

% tsk sambal oelek

1. Smalt sockret i en kastrull. Var forsiktig
sa det ej brannsvid.

2. Tillsatt lingon, vindger, vin och kanel.
3. Lat koka upp.

4. ROT ner sambal oelek. Smakoka cirka 10
minuter, lat kallna.

Brennfleck Silvaner Kabinett
Trocken 2012. Torrt vitt vin fran
Franken i Tyskland. Nt 5376, pris 99
kr i ordinarie sortiment.

Wiener Gemischter Satz 2012. Torrt
vitt vin fran Stift Klosterneuburg i
Osterrike. Gors pa flera olika druvor
somuaxer tillsammans och som
ocksa vinifieras tillsammas. Nr 2923,
pris 96 kr i ordinarie sortiment.

Marius Reserva 2008. Medelfylligt
roduin fran Almansa i sddra Spanien.
Pris 79 kr. Bestdll vinet enklast pa
granquistbeu.se/79121

Carpané IGT Corvina Veronese
2008. ROtt appassimentovin fran
Valpolicellaregionen i norra Italien.
Pris 169 kr. Bestdll vinet enklast pa
granquistbeu.se/70122
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Hogplatan runt Almansa ar ett kargt
landskap och utéver nagra fa trad
och buskar ar det inte mycket mer an
vinrankor som vaxer hdr.

n lEKOLOGISKA\/INER TAR OVERI

De spanska vinproducenterna i Castilla-

La Mancha var forr i tiden kdnda for enkla
viner i stora volymer. Men pd senare dr har
stora anstrdngningar genomforts for att
lyfta kvaliteten och den som hela tiden gdtt i
forsta ledet cir Bodegas Piqueras i Almansa.

astilla-La Mancha &r for manga véilbekant for romanfigu-
rerna Don Quijote och Sancho Panza i 1600-talsromanen av
Miguel Cervantes. Men minst lika ként dr omradet for sin
vinproduktion. Castilla-La Mancha &r vérldens stérsta
sammanhéngande vinodlingsomrade och svarar for om-

kring hélften av Spaniens samlade vinproduktion.
Omradet ligger pa en hogplata i inlandet omkring tio
mil fran Valencia och Alicante pa 6stkusten och bestar av
sju ursprungsbetecknade vinregioner, s& kallade DO (Denominacién de
Origen). En av dem &r Almansa som gjort sig kénd fér sina mjuka och

fylliga réda viner.

I Almansa finns i dag tio vinproducenter som uppfyller kraven f6r DO,
varav Bodegas Piqueras ar storst. Av Almansas totala drsproduktion pa

12 VINFO %k DECEMBER 2013

drygt 2,7 miljoner flaskor svarar Bodegas Piqueras f6r hela
2,2 miljoner.

- Forhoppningsvis har vi bidragit till att sdtta Almansa
pé vinkartan, sdger Juan-Pablo Bonete, som &r vinmakare
och som driver féretaget tillsammans med sin bror Anger.

Bodegas Piqueras har gamla anor och startades i liten
skala 1915 av brodernas farfar Luis Piqueras. P4 1950-talet
overtogs rérelsen av sonen Mario Bonete, som var den som
pé allvar véxlade in pa "kvalitetsspéret”.

-Han var framsynt och inség att enda végen till fram-
gang gar via kvalitet, inte kvantitet. I maj 1961 buteljera-
de han det forsta kvalitetsvinet under véart eget varumérke
och pa 1970-talet blev vi ocksa férst med ekfatslagring av
vissa viner, beréttar Juan-Pablo Bonete for Vinfo.

Satsningen pa kvalitet visade sig vara ett lyckokast. Ar
efter ar har forséljningen 6kat, inte minst pa exportsidan,
och for tio ar sedan fick en helt ny vinifieringsanliggning
tas i bruk for att klara efterfragan.

DEN MODERNA ANLAGGNINGEN omfattar 7000 kvadratmeter
och har konstruerats inte bara for att vara sa effektiv som
mojligt, utan dven for att vara energisnal och skonsam mot
miljon. Bland annat har taket férsetts med solpaneler f6r
att klara energif6rsérjningen.

- Hela anléggningen drivs nu till hundra procent av sol-



VTAGAREN

[an-Pablo Bonete
er Bodegas Piqu-
‘eras tillsammans med

‘El ror Anger. Det var
rodernas farfar Luis

Piqueras som grunda-
(!le Vineriet for snart
0 ar sedan.

energi och producerar dven ett 6verskott som levereras till det nationella
elbolaget, sager Pieter Whaley, som ansvarar fér bland annat marknads-
féring och exportforsiljning.

En knapp mil fran vineriet har Bodegas Piqueras sina vinodlingar. Den
egna arealen uppgar till 110 hektar, men foretaget samarbetar ocksa med
andra vinodlare i trakten och allt som allt 4r det omkring 650 hektar som
star under Juan-Pablo Bonetes vakande 6ga. Under sommarhalvéret kor
han runt bland vingardarna for att évervaka produktionen och ge nog-
granna instruktioner om skotseln.

- Det brukar bli 500 mil. Men ingenting far ldmnas at slumpen - bra
viner skapas redan i vingérden, sdger han.

ALMANSA AR KANT FOR SINA firgstarka roda viner och 4ven Bodegas
Piqueras sortiment bestér till cirka 9o procent av réda viner. Domine-
rande druvor dr de bla Monastrell och Garnacha-Tintorera.

- Garnacha-Tintorera, som ocksé kallas Alicante Bouschet, 4r speci-
ell eftersom inte bara skalet &r fargat, utan dven fruktkéttet. Det ger ett
elegant vin med fin firg, koncentrerad arom och bra struktur, séger
Pieter Whaley.

Vingérdarna ligger pé en hojd av cirka 750 meter éver havet och har
en kalkrik jord med ett skyddande lager av sten. I den magra jorden far
vinrankorna kdmpa for sin 6verlevnad.

-Men ju magrare jord, desto bdttre vin. Nu ger varje vinstock inte
mer én 1,5-2 kilo, men & andra sidan druvor med en fantastisk kvalitet,
betonar Juan-Pablo Bonete.

REPORTAGE | SPANIEN
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=2 FINA VINER FRAN
BODEGAS PIQUERAS

Marius Reserva 2009/2010 och Syrah-Monastrell i box ar
tud réda, regiontypiska viner fran Bodegas Pigueras som
sdljs pa Systemet. Marius Reserua kostar 79 kr och boxen
169 kr. Bestdll vinerna direkt pa granquistbeu.se/71921
respektive granquistbev.se/71125.

Almansa har ett typiskt inlandsklimat med langa heta
somrar och kalla vintrar med extrema skillnader. Som-
martid kan kvicksilvret stiga till 45 grader och vintertid
sjunka till sju, atta minusgrader. Nederbérdsméngden &r
som regel inte mer &n 300-400 millimeter per ar.

Men 4ven under sommaren ir temperaturvariationerna
stora. Efter en het sommardag ar det inte ovanligt att tem-
peraturen faller till 16-17 grader pa natten.

- De stora variationerna dr enbart till godo f6r druvorna.
Véarmen pa dagarna gor att de mognar samtidigt som kylan
pa nitterna utvecklar syran, vilket gér vinerna eleganta
och frascha, séger Juan-Pablo Bonete.

ALL ODLING SKER SEDAN FLERA AR tillbaka enligt ekologiska
principer. Malet &r att produktionen senast 2015 ska
certifieras mot EUs regler for ekologisk produktion och
vinerna forses med EU Ecolabel.

Bodegas Piqueras har ett brett sortiment av bade ek-
fatslagrade och icke ekfatslagrade viner med Marius Re-
serva som flaggskepp. Det morkt tegelréda vinet bestér
av Monastrell (60 procent), Tempranillo (20 procent) och
Garnacha-Tintorera (20 procent). Vinet ar forst jast i stal-
tank och dérefter lagrat pa fat av amerikansk ek i 12 ména-
der innan det slutligen far vila pa flaska i 10 manader.

-Marius Reserva har blivit en stor framgang och fick
toppbetyg av vingurun Robert Parker. Numera svarar det
for nastan 60 procent av var totala forsiljning och ar till
exempel det mest silda spanska vinet i Kanada, som ar var
enskilt storsta marknad, berdttar Pieter Whaley.

Nagot ovantat har &ven viner i bag-in-box, som till
exempel Piqueras Syrah-Monastrell, blivit en stor succé.

- Spanjorerna var tveksamma, men de nordiska mark-
naderna banade végen. I dag &r bag-in-box en global trend
och &ven avldgsna marknader i bade Asien och Nordame-
rika har upptéckt att forpackningen ar bade praktisk och
miljovanlig, sager Pieter Whaley.

TEXT LEO OLSSON FOTO BODEGAS PIQUERAS

VINFO }k DECEMBER 2013 13



NYHETER | WHISKRY

\/ar passion
ar att Skapa
basta mojliga

Stora p

Gordon Wright jobbar
pa Harvey's of Edin-
burgh som ar ny agare
till Speyside Distillery.
Nyligen besokte han
Granquist Beverage
House i Tidaholm for
att fa veta mer omdet
suenska intresset for
kualitetswhisky.

eysid Dlzstlllel'y

Speyside Distillery har fatt ny dgare. Det

dr Harvey's of Edinburgh Ltd som forvdrvat
destilleriet i hogldnderna samt buteljerings-
anldggningen och whiskylagret i Glasgow.
Och de nya dgarna har stora planer for det
lilla whiskyforetaget.

illverkningen kommer att fortsitta som tidigare. Men
forhoppningsvis ska vi nu fa fler whiskyélskare runt
om i vérlden att bekanta sig med den runda och mju-
ka whiskyn fran Speyside, sdger Gordon Wright, mark-
nadschef pa Harvey’s of Edinburgh.

Harvey’s of Edinburgh &r ett privatigt foretag med
sdte 1 Glasgow och en historia som strécker sig tillba-
ka dnda till 1700-talet. Numera drivs det av John Harvey

McDonough, framgéngsrik entreprenér som bland annat gjort sig kénd
for sin lansering av single malt-whiskyn Spey pa exportmarknaden.

-Intresset for whisky, sarskilt single malt, 6kar i hela virlden. Med
kopet av Speyside Distillery har vi fatt &nnu stérre méjligheter att méta
den 6kade efterfragan, siger Gordon Wright, som betonar vikten av att
Speyside Distillery kan fortsitta drivas av ett oberoende foretag med
lokal férankring.

- Manga destillerier har pé senare ar kopts upp av stora borsnoterade
foretag. Men det som skiljer oss frdn dem &r att de stora foretagen fram-
forallt drivs av att skapa stérsta mojliga vinst at sina aktiedgare, medan
var passion dr att skapa basta méjliga whisky.

I affdren ingar bade destilleriet i den lilla byn Drumguish, nagra mil
soder om Inverness, samt buteljeringsanliggningen och whiskylagret
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i Glasgow. Destilleriet &r Skottlands ndst minsta och har
anor sedan slutet av 1800-talet. Redan 1910 upphérde verk-
samheten, men ateruppstod 1990 i ett helt nytt destilleri
som byggts upp av whiskybaronen George Christie efter
forebild fran det gamla. Sedan dess har destilleriet vackt
stor uppmaérksamhet virlden 6ver for sin hantverksméis-
sigt och smaskaligt tillverkade single malt-whisky.

-En bra whisky bygger pa bra ravaror. I Speyside kom-
mer vattnet frén floderna Tromie och Spey, som forenar
sig alldeles intill destilleriet, och kornet fran lokala malte-
rier, berdttar Gordon Wright.

EFTER DESTILLERINGEN I DE SMA kopparpannorna transpor-
teras whiskyn till lagret i Glasgow dér den far vila pa ekfat
i flera ar. Resultatet blir en varmt gyllenbrun whisky med
en latt rokig doft och en rund, mjuk och behaglig smak
med en lang och elegant avslutning - kort sagt en latt-
drucken whisky som passar de flesta tillféllen.

-1 flera lander, inte minst Sverige, har single malt-
whiskyn fran Speyside blivit en stor framgang. Vart mal
ar nu att géra whiskyn till ett premiummaérke pa dnnu fler
marknader, férklarar Gordon Wright.

Men Harvey’s of Edinburgh har inte bara for avsikt att
vidga marknaden for den populdra whiskyn, utan dven att
bredda sortimentet med fler produkter.

-Den svenska marknaden har alltid imponerat pa mig
for det stora intresse som finns fér whisky och whiskyéls-
karna kan nu se fram emot flera nyheter framéver. Redan
i var har vi till exempel for avsikt att lansera Spey pé den
svenska marknaden i samarbete med Granqvist Beverage
House, séger Gordon Wright.

TEXT LEO OLSSON FOTO MIKAEL LJUNGSTROM
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> Whlgky Blandade
fran lilla druveor ger

destilleriet  fintuin

| varldens vingardar vaxer

Drumguish Single Highland Malt pro- de olika druusorterna var for
duceras i Skottlands nist minsta destilleri sig. Men inte i Wien i Oster-
ibyn med samma namn. Destilleriet har Tike - hdr kan olika druvor
anor sedan 1800-talet, men lades ned 1910 udxa tillsammas och duen

och teruppstod i nuvarande form 1990. Det See ES semilEs DElaer
tog 20 ar fran det att whiskybaronen George ocksa tillsammans, vilket ger
Christie hade bestamt sig for att bygga ett vinmed frisk syra och lite
destilleriet tills att det stod klart! ovanlig, spannande smak.

Har du inte provat whisky tidigare och Ettriktigt bra exempel pa
gérna vill géra det? D4 rekommenderar vi Gemischter Satz (blandad

Drumguish - en perfekt malt f6r nybérjare sats) dr Wiener Nussberg
med rund och mjuk smak. 2012 fran anrika Stift Kloster-

Den bjuder pé lite rékig doft med inslag neuburg. Det har en fin doft
av fat och honung. Smaken &r fruktig med au exotiska frukter och vdl-
liten rokighet och fin fatkaraktar. Passar balanserad smak med notiga
fint att avnjuta som den ar eller till kaffet. inslag. Vinet passar bra till

Du hittar Drumguish Single Highland ljustkote, fisk ochpasta,
Malt i de flesta Systembutiker (Nr 278, pris Detingar i ordinarie sorti-
279 kronor). Saknas den i din butik, be att ment (N1 2923, pris 96 kr).

personalen bestiller hem.

Det finns alltid nagonting att fira! Sa luta dig
tillbaka och lat vara duktiga kallskankor och
kockar fixa festmaten.

Vdlj bland vara goda bufféer, uppldggningar,
smorgastartor med mera i var breda
cateringmeny. For dig som vill leva lite
godare, helt enkelt! Lds mer pa var hemsida.

Boka din catering pa:

i ﬁ.. ICA se/kvantumskévde
HEFT  eller ring pa 0500-478833
Vi finnsgven ;i(é :
\E/vawfaccegjokc?w%antumskovde KVA N T U M \
~

Alla dagar 7-22 g
Tel 0500-47 88 § - ICA.se/kvantumskovde S kOVd €

b ST L0 e R P NS S N S T L ST ap e S
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Fruktio
franska
likorer

Indstan 180 dr har Combier
producerat fruktlikér och absint i
denidylliska Loiredalen i hjdrtat

av Frankrike. Dryckerna framstdlls
fortfarande pd traditionellt vis

-’/;fty recept av grundaren Jean-
aptiste Combier och som gdtti

arv genom generationer.

oiredalen betraktas av manga som en av de

vackraste delarna av Frankrike med sina

prunkande triddgardar, sagolika slott och

prydliga vingérdar. De friska och fréscha

Loirevinerna ar virldsberémda, men si

dven den likor som framstills av de frukter

och béar som odlas i den bérdiga dalgangen.

-Under 1800-talet och bérjan av 1900-

talet fanns minst ett dussintal destillerier i trakten, medan

det i dag bara finns tre kvar, konstaterar Franck Choisne.

Han &r direktdr och 4gare till Combier, som &r &ldst av
destillerierna.

Combier har sitt site i Saumur. Det 4r en gammal stad -
drygt 30 mil sydvést om Paris - som fatt en plats p4 UNES-
COs vérldsarvslista tack vare sina vilbevarade medeltida
byggnader och gamla slott, bland annat Chateau de Sau-
mur som uppfordes i slutet av 1300-talet.

Det var hir som konditorn Jean-Baptiste Combier borja-
de experimentera med en annorlunda fruktlikér hemma
i koket. Resultatet blev Combier Triple Sec som lanserades
1834 och som &ven kom att bli startpunkten f6r Distillerie
Combier.

I néstan 100 ar drevs féretaget vidare av familjen Com-
bier innan det pa 1930-talet 6vertogs av féretagsledningen
och pa 1970-talet kom i champagnehuset Bollingers hén-
der. I slutet av ar 2000 koptes det si loss av dévarande
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KLASSIKERN:

Combiers agare Franck
Choisne med klassikern
Triple Sec (Nt 86141,
Pris 299 kr, 700 ml, Nr
70175, pris 222 kr, 500
ml). Ovurig likor och ab-
sint fran Combier hittar
du i sortimentsfoldern
under rubriken "Likor,
punsch, grappa och
absint”. Bestdll Triple
Sec enklast pa webben:
granquistbev.se/86141
granquistbev.se/70175

marknadsdirektéren Franck Choisne, som nu dger och driver féretaget.

- Combier har visserligen alltid varit framgangsrikt, men var nagot av
“frammande fagel” inom Bollinger, férklarar han.

Under Franck Choisnes ledning har Combier genomgatt stora for-
andringar. Personalstyrkan har vaxt frén en handfull till ett tjugotal
anstillda och sortimentet utdkats med betydligt fler sorter. Anda &r
Combier Triple Sec fortfarande storséljaren nummer ett.

DEN POPULARA FRUKTLIKOREN FRAMSTALLS dn i dag enligt det original-
recept som togs fram av Jean-Baptiste Combier med bitterséta apelsiner
fran Haiti och séta apelsiner fran Valencia som huvudingredienser.

- Apelsinerna skalas fér hand och dven det vita skiktet avligsnas for-
siktigt. Skalen far sedan laka ur i alkohol under 24 timmar innan destil-
leringen pabdrjas, berdttar han.

Spriten destilleras tre ganger - ddrav namnet Triple Sec - i koppar-
pannor som konstruerats av den varldsberomde arkitekten Gustave Eiffel
innan den rena och klara drycken kan tappas pa flaska.
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Alla
fragar
efter
ettan

- Edition No 1 Riesling Kabi-
nett ar ett av de viner som
"alla” fragar efter ndr ui
meduerkar pa massor runt
om ilandet, sager Lennart
Granquist pa Granquist Be-
verage House. Det halutorra
vita vinet fran Moseldalen
har blivit ett av vara mest
popularaviner!

Dryckesprofilen Carl-Jan
Granquist gillar ocksa Edition Riesling
No 1. | hostas berdttade han abii
i P4 Extra i Suveriges Radio
att det ar hans fauvorituin till
kraftor. Han tyckte ocksd att det gar
bra dauen till lite kryddstarkare matratter.

Edition No1Riesling Kabinett 2012 finns { bade hel- och halu-
flaska i ordinarie sortiment. Nr 6274, pris 89 respektive 49 kr.

BEROM FOR WINZER KREMS

Winzer Krems i Osterrike kammade nyligen hem inte mindre dn
fem guldmedaljer i Mundus Vini, Tysklands mest ansedda vin-
prouning. En av deras Griiner Veltliner-viner har ocksa hamnat
pa listan duer basta kop 2013 i den amerikanska vintidskriften
Wine Enthusiast.

Du hittar ett flertal viner fran Winzer Krems i Systembolagets
bestdllningssortimentet, exempeluis Kremser Goldberg Griiner
Veltliner 2010 (N 84748, pris 129 kronor). Bestdll vinet enklast
genom att ga in pa granquistbev.se/84748

ro? N

-Redan efter den f6rsta destilleringen &r spriten jamforbar
med den finaste vodka. Men for att fordjupa smaken ytterliga-
re véljer vi att gora trippeldestillering, forklarar Franck Choisne.

Combier har i dag ett tiotal olika fruktlikorer i sitt sortiment,
bland annat den populéra Royal Combier med anor sedan 1920.
Den apelsinfirgade likéren bestir av en blandning av Triple Sec,
konjak fran konjakshuset Delamain samt Combier Elixir, som &r
smaksatt av olika érter och kryddor.

Men dven den absint som har sitt ursprung pa destilleriet
har tagit hem atskilliga utmérkelser genom aren. Det giller inte
minst Jade Nouvelles-Orléans, som utvecklats i samarbete med
den amerikanske absintexperten Ted Breaux och som betraktas
som nagot av en Rolls-Royce bland absinter.

-75 procent av var forsiljning kommer i dag frin export-
marknaden. Combier har blivit ett begrepp bland bartenders
over hela virlden, séger Franck Choisne.

TEXT LEO OLSSON FOTO JEROME PARRESANT
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Smedjegatan 7, J6nképing Marumsgatan 4, Skara
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2,25 LITER

139:-

Nr 74383

APPASSIMENTO

N

wslitie

NYA PRIMORER AR PA VAG

Den1februaridr det dags igen for en leverans med exklusiva
Bordeauxviner som kommer att sdljas i Systembolagets vinkallar-
butiker i Stockholm, Goteborg och Malmo. Bland rariteterna av
argang 2011 finns till exempel, Chateau Chasse Spleen (1200
faskor), Chateau Haut Bages Liberal (600 flaskor) och Domaine
de Chevalier (360 flaskor). Kontakta oss pa Granquist for
information, artikelnummer och priser for samtliga 13 viner.

Bygg ett vinrum!

Vin, ko

k & bar!

.| Mangamodellerav
- ° vinklimatanlaggningar

Svarteller krom
Vaggeller "tak”

Vinstall Modul,
byggbart 60x90 cm

i massiv ek

Glashangare
25,30 eller 40 cm

IP Parete -
byggbar vinvagg

Grande vinstall,
med eller utan dorrar

Butik: www.prowine.se EHE
PROWINE Backa Bergogata 18,422 46 HisingsBacka 7
tel: 031-55 50 20 fax: 031-55 8290 info@prowine.se [®]
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billigaste

appassimento i box

Le Preare Appassimento &r den for-
sta 2,25-litersboxen pa Systembolaget
(mingden motsvarar 3 normalstora
flaskor). Le Preare ir dessutom den
billigaste appassimentoboxen.

Vinet produceras av ett kooperativ
néra Gardasjon i norra Italien och
framstélls av fyra druvsorter - 60
procent Corvina, 20 procent Corvi-
none och 10 procent vardera av
Rondinella och Merlot. En femtedel
av druvorna har féradlats enligt den

sa kallade appassimento-metoden,
det vill séga torkats under nagra
manader och pa sé sétt fatt hogre
sockerhalt och mer intensiv smak.

Resultatet &r ett vin med stor doft
av fat, russin, tobak och mérka bir.
Smaken &dr kryddig med toner av fat
och orter. Det passar fint till pasta,
risotto, n6tkétt, flaskkétt, lattare vilt-
kott samt lagrade hardostar.

Priset dr 139 kr. Bestéller enklast
gor du pa granqvistbev.se/74388

TYSKAR MED
OLIKASTILAR

Hir dr tva exempel pa den stora bredd de
tyska vinerna har: Halvtorra Sunny Days
och torra Brennfleck Silvaner.

Sunny Days har fruktig och medelstor
doft med inslag av ananas och mandel. Fruk-
tig smak med inslag av citrus, honung och
applen. Passar perfekt som bordsvin till de
flesta lattare rétter samt som séllskapsvin.
Vinet, som produceras av St. Michael Wein-
kellerei i Tyskland, gérs av druvorna Miil-
ler-Thurgau och Silvaner (40 procent varde-
ra) samt Kerner (20 procent). Nr 70147, pris
49 kronor i bestéllningssorti-
mentet. Bestill det enklast genom att ga in
pa granqvistbev.se/70147
Brennfleck Silvaner Kabinett Trocken
2012 dr ett alla tiders matvin som passar
till exempelvis fisk, skaldjur, flask-

kott och figel. Det kommer fran

Franken och bjuder pa fina toner

av honung, mandarin och persika.

Nr 5376, pris 99 kronor i ordinarie
sortiment. Saknas vinet i din

Systembutik, fraga efter det!

Traffa oss pa dessa massor!

Kom och trdffa oss fran Granquist Beverage House pa foljande
massor och prata vin, sprit och Vinfo!

= Linkopings Whiskyexpo 31januari-1februari (whiskyexpo.se)
= Vin & Deli Karlstad 14-15 februari (vinodeli.se)

= Whiskymaissa pa Cinderella 6-8 mars (vikingline.se)

= Chateau Grand Cru Orebro 14-15 mars (conventum.se/cgc)

= Wapno Ol- och Whiskymaissa 4-5 april (wapno.se)

= Ol - och Whiskymissa Gbg 10-12 april (suenskamassan.se)

= Ol och Whiskymaissa Falkenberg 22-23 augusti (olowhisky.se)

FOTO: MIKAEL LJUNGSTROM, BOX WHISKY M FL



Gor esom Goran:
Starta VinContor!

VINCONTORET SVERIGE

Kom pd informationsmote den 31januari

Far vilov att presentera Géran Stenberg -
VinContorets nye man i Vax;jo!

Han nappade pé var uppmaning att
starta eget VinContor i somras. Kanske
kan det vara nigot ocksé for dig? Kom
da till vart informationsméte i Tidaholm
fredagen den 31 januari klockan 17.00.
Anmal dig pa sverige@vincontoret.se
eller telefon 0200-120 320. Efter métet har
du mojlighet att 4ta i var restaurang.

Vi soker bland annat dig som redan
arbetar med drycker och provningar. Vi
vill ven ha kontakt med befintliga verk-
samheter dir drycker &r ett naturligt
inslag. Kanske driver du i dag en konfe-
rensanldggning som redan anordnar
dryckesevent for kunder via andra sam-
arbetspartners? D4 vill vi héra fran dig!

VAr styrka ar det gemensamma kon-
ceptet. Ett VinContor kan skilja sig at pa
manga sitt fran ett annat, men det paver-
kar inte vart gemensamma koncept. Tank
pa att en av de stora fordelarna med att
vara franchisetagare dr den direkta kopp-
lingen mellan personlig prestation och
ekonomiskt resultat.

Lis mer pa www.vincontoret.se.

OREBRO:
EKOVIN HOS
PAULUNS &
MYCKET MER

VinContoret i Orebro fortsatter det
lyckade samarbetet med handlarna
i Orebro saluhall. Bland annat blir
det en prouning au ekologiska
viner som serveras till nagra goda
ratter fran Fredrik Paulins Deli.
Lordag 25 januari kl. 16.30.

Grillad blackfisk ar enratt
som Suad pa restaurang Balkan
serverar nar vi provar mat och
goda drycker fran hans hemtrakter.
Lordag 8 februari kl. 16.30.

For detaljerat program och mer
informaton, se vincontoret.se/
orebro.

GORAN TAR OVER | VAXJO

-Jag har varit dryckesintresserad i stort
sett hela mitt vuxna liv men tog inte tag
Lintresset forrdan jag var 40, sager Goran
Stenberg. Da gick jag med i Munskankarna,
gick alla deras kurser, och var utbildnings-
ansvarig i 5 ar. 2011 bdrjade jag en somme-
lierutbildning i Goteborg och examinera-
des hosten 2012. | &r kom jag pa bronsplats
tsommelier-SM.

> Presentkort blir
uppskattad julgdva

Gebortett
presentkort
panagot auv
VinContoren
landet runt
som julklapp.
Lds merom
utbudet som
finns pares-
pektive orts
hemsida.
Ring oss och
bestdll sa
skickar viut
kortet med
posten hem
till dig. Alla
vara kontakt-
uppgifter
hittar du pa
sidan 23.

CONTORET

i I iR}
B T, EE
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PROVNING
MED BOX
WHISKY

Hasse Nilsson frdn det
uppmdrksammade destil-
leriet i Adalen besoker
VinContoret i Tidaholm
lérdagen den 25 januari.

Hasse Nilsson ar

marknadschef pa

Box Whisky, ett au

vdrldens mest span-

nande destilleripro-

jekt. Verksamheten

startades 2007 och

forsta whiskyn lanseras
isommar. Hasse ar forutom
rutinerad prouledare en av vara
mest publicerade dryckesskriben-
ter som jobbat med manga auv de
storsta dryckesmagasinen.

De forsta lanseringarna ar annu
en bit bort men Box Whisky har
dnda utsetts till "The world’s most
exciting new distillery” och den
internationella whiskyexpertisen
ar hanford.

Hasse bjuder oss pa en under-
hallande resa genom den suenska
whiskyns historia. Vi far ldra oss
om whiskylandet Suerige och om
vdra unika forutsattningar att till-
verka whisky i varldsklass. Vipro-
var fem sorters spannande whisky
frdn Sverige och andra lander.
Darefter aunjuter vi kudllens buffé
samt ett glas gott vin eller en kall
ol dartill. Pris 695 kr/person. Boka
patelefon 0502-25 00 00. Tid:
klockan 18.00.
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PA GANG

VINIER
& VAR

Féranmdlan och mer information,
ring 0502-25 00 00 eller mejla till
tidaholm@vuincontoret.se. Vdrt
kalendarium uppdateras [6pande,
se vincontoret.se/tidaholm. Vi
reserverar oss for eventuella dnd-
ringar. Aubokning som gors senare
dn 4 vardagar innan evenemang
debiteras fullt pris. Eventuell spe-
cialkost (vegetarisk, glutenfri eller
liknande) ska meddelas vid bokning.

Olprovning - i malten och
humlens forlovade land!
Fredag 24 januarikl18.30

Aldrig har intresset for 6l varit sa stort! Den
har kuéllen anordnar vi ter var populdra
Olprouning. Tillsammans gar viigenom sex
olika sorters 6l och far en inblick i konsten att
brygga 6lrunt om ivarlden. En kvall som blir
mer skummande an skum! Boka pa telefon
0502-25 00 00. Pris 225 Kr/person. Givetuis
har du ocksa mojlighet att dta en bit mat.

Prouning med Box Whisky
Lordag 25 januarikl18.00

Lds om detta evenemang pd sidan 19!

En smakrik kvill: Vackra
Thailand méter kung Riesling
Lordag 8 februarikl18.00

Folj med pa en matresa till Thailand. Njut

av thailandsk mat nar den ar som bast, av
hogsta kualitet! | koket star var duktiga kock
Pratumtip Johansen, kdand for sina fantastiska
matkonstuerk. Pratumtip foddes i norddstra
Thailand, men flyttade till Sverige for 13 ar
sedan. FOr Pratumtip ar det viktigt att maten
hon serverar inte bara smakar bra, den ska
ocksd se bra ut. Hennes bufféer ar darfor inte
bara en njutning for mage och gom utan ocksa
en frojd for 6gat. Innan vi tar for oss av buffén
provar vi fyra Rieslinguiner. Prouning samt
buffé inklusive ett glas vin eller en 6. Boka pa
telefon 0502-25 00 00. Pris 795 kr/person.

Candlelightdinner:
En kvdllikarlekens tecken...
Lordag 15 februarikl18.00

Vifirar Alla hjartans dag! Bjud din dlskade pa
enromantisk kvall! Vi provar goda Amarone-
viner och njuter av en harlig trerdtters mid-
dag istearinljusens sken. Till varje matratt
ingar ett glas gott, passande vin. Boka pa
telefon 0502-25 00 00. Pris 1295 kr/person
inklusive prouning.

20 VINFO %k DECEMBER 2013

Tag med dina nédra och kdra pa torsdags-
créperie i var Killare. Vi seruerar matiga
galetter for 99 Kronor och ljuuligt sota
crépes for 65 Kronor.

Galetter och crépes ar ratter som kom-
mer fran Bretagne i Frankrike. Dar har de
mycket gamla anor och har serverats i
flera hundra ar. Galetterna dr den matiga
varianten {fransmannens motsvarighet
till pizza) som dr gjorda pa bouetemjol och
ar darmed auen glutenfria. Man graddar
pa speciella galettejarn och lagger sedan
pa fyllningen. Crépes ar den sotare vari-
anten och innehaller vetemjol istéllet.

Vierbjuder ett antal kombinationer au
varje sort. Dessutom finns flera spannan-

...och forkvidll pa VinContoret
Lordag 15 februarikl16.00

Smygstarta kvdllen hos 0ss med en triusam
stund i var kéllare. Viserverar kaffe och kaka
eller smorgas och ett glas vin/en 6l. Sjaluklart
gar det bra att bara njuta au nagot gott att
dricka. Varmt vdalkommen fran k116.00.

Sopore lungo - langa, harliga
smaker fran Italien
Lordag 22 februari kl18.00

Vibesoker solens land - det vill sdga Italien -
och bekantar oss med dess goda viner. Hang
med pa dennaresa genom landets vindistrikt
och njut efter resan av en harlig buffée med ett
glasvineller 6l tillmaten. Prouning av fyra
godaviner samt en god buffé inklusive ett
glas gottvin eller en 6l. Boka pa telefon
0502-25 00 00. Pris 895 kr/person.

Vinprovning - tema Medelhavet!
Fredag 28 februari kl18.30

Valkommen pa en vinresa runt Medelhavet.
Ensittande prouning av fyra medelhavsviner
tillsammans med var duktige prounings-
ledare. Boka pa telefon 0502-25 00 00. Pris
275 kr/person. Om du Onskar ndgot att dta
isamband med prouningen, ar du varmt
vdlkommen till Fredagskudll pa VinContoret!

de tillbehor att kopa till. Under vara Cré-
periekuallar har du och dinavanner chan-
sen att prova drycker pa egen hand. Vi

har tagit fram tua olika prouningspaket -
ett med vin och ett med whisky. De kostar
99 Kr respektive 149 kr/person.

Drop in galler, men boka garna bord pa
0502-2500 00 for att sakert veta attni
far plats. Tiden ar alltid 18.00-22.00.

Har ar torsdagarna ui har oppet:

23,30 januari

6,13, 20, 27 februari

6,13, 20, 27 mars

3,10, 17, 24 april

8,15, 22 maj

Whiskyprovuning +
Whiskyprovarkvall
Lordag 8 mars kl16.00 +klL18.00

Vioppnar var whiskybar for en prounings-
omgang dar du stréuar runt och provar de
sorter du finner intressanta. Dessutom kan
du fa prova whisky direkt fran vart 23-ariga
Speysidefat. Vi har haft manga forfragningar
pa sittande whiskyprouning med en prou-
ningsledare/foreldsare och erbjuder darfor
ensadan innan prouningskuéllen startar.

Lat dig ledas in i whiskyns véarld och lar dig
grunderna om whiskyn och prouningens
konst. Den sittande prouningen av fem olika
whiskysorter samt kvdllens buffé k1 18.30
kostar 425 kr/person. Whiskyprovarkuvallen
kostar duen den 425 Kr/person. | priset ingar
tio whiskykuponger som du anvander till att
prova de whiskysorter du sjdlu dnskar samt
en matkupong till kudllens buffé. Buffén star
framdukad k1 18.30-22.00 (dryck till maten
koper du separat) med sittningar k1 18.30 och
20.30. Duvaljer sjalu vilken sittning du vill ha
ndr du bokar. Prouningsstationerna ar 6ppna
k118.00-23.00. Sjaluklart kan du kopa till fler
kuponger om du vill prova fler whiskies. OBS!
Begrdnsat antal deltagare - bokaredanidag
patelefon 0502-25 00 00. Om du 6nskar star-
tamed ensittande prouning och sedan fort-
sdtta med whiskyprouvarkuadllens stora utbud
ar priset 695 kr/person inklusiue buffé.
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Torsdags-
lunch pd
VinContoret

Njut av engod lunchi
lugn miljo! Klockan 11.30-
14.00 pa torsdagar ivinter
och var serverar uien
tallrik klassisk hemlagad
mat, salladsbuffe, dryck,
kaffe och hembakad kaka
for 100 Kr. Se matsedel pa
vincontoret.se/tidaholm

Foljande torsdagar
serverar vilunch:

16, 23, 30 januari

6,13, 20, 27 februari

6,13,20,27 mars

3,10, 17, 24 april

8,15, 22 maj

VINCONTORET TIDAHOLM

Ausluta veckan ng_ed
FREDAGSKVALL
PA VINCONTORET

Ett gott ochtreulig satt
attavsluta arbetsveckan
och starta helgen pa. Sla
dig ned vid ett bord i var
kallare och njut av god

ivinter ochvar har vi ett
nytt fredagserbjudande -
mat inklusive ett glas vin
eller en 6L for 149 kr. Du
kan ocksavaljaratter fran
Lilla Menyn. Dar hittar du
till exempel VinContorets
populara lyxburgare.
Dessutom erbjuder ul
dig och dina vanner chan-
sen att prova drycker pa
egen hand. Vihar tagit

fram tva olika provnings-
paket - ett med vin och
ett med whisky. Pris 99 kr
respektive 149 kr/person.

=» Den 7 februari blir det
mat och dryck. Varje vecka

vintergrill! Pris 250 kr.
Drop in galler, men boka
gdrna bord patelefon
0502-2500 00 for att
veta att ni sékert far plats.
Du ar vdlkommen fran
k117.30 foljande fredagar:
24, 31januari
7 februari {vintergrill)
14, 21, 28 februari
7,14, 21, 28 mars
4,11, 25 april
2,9,16, 23 maj

Vin- och tapasafton:
Blien Ferdinand for en kvall!
Lordag 15 mars fran k118.00

Spanien ar kant for sin rika matkultur. Vanan
att dta en bit mat mellan huvudmaltiderna
har spridit sig till alla regioner och tapas ses
tdag somenstor nationalratt. Viprovar fyra
spanskaviner och auslutar kudllen med en
god tapasbuffé inspirerad av Spaniens sol och
varme. Prouning au fyra viner samt buffé in-
klusive ett glas vin eller en 6l. Boka pa telefon
0502-2500 00. Pris 895 kr/person.

Hejoch ha och en flaska med rom!
Fredag 21mars kL18.30

Valkommen till en sittande prouning av fyra
romsorter tillsammans med var prouningsle-
dare. Intresset for lagrad rom vaxer lavinartat
i Suerige och runt omkring i varlden. Du far
smaka pa lagrad rom fran olika ldnder runt om
Karibiska havet. Ljuuliga dofter och smaker
sprider sig i lokalen. Boka pa telefon 0502-
2500 00. Pris 295 kr/person. Om du onskar
nagot att dta i samband med prouningen, ar
duvarmt vdlkommen till Fredagskuvall pa
-VinContoret (se ovan)!

Vinjeopardy - tema Gamla vdrlden
Lordag 22 mars k1 18.00

Enlattsam lek med spannande inslag. Bli mds-
tare ochvinn ett presentkort hos oss! Visst

ar det kul att sldppa loss och leka lite grann?
Komoch lat dig underhallas. Vin och kunskap
tenkul kombination. Men tro nu inte att det
enbart ror sig om vinkunskap! Nej, allman Klu-
righet dr det som gdller. Och till detta provar
vifyraviner. Nar mastaren har korats forflyt-
tar uioss till var matsal, dar kuéllens buffé
star uppdukad. Jeopardy med prouning samt
buffé inklusive ett glas vin eller en 61 695 kr/
person. Boka pa telefon 0502-25 00 00.

Gourmetkvill - Appassimento...
Lordag 29 mars kL18.00

Valkommentill en aftonide rédavinernas
ljuvliga varld. Somvanligt dr "slumpen” en
fantastisk produktutuecklare. Ett antal dru-
vor gloms bort, torkar utan att ruttna och

for att ta vara pa hela skorden pressas de
ochvinifieras. Vips har vi fatt ett vin med lite
sdtma, kraftigt och rakryggat. Du far prova
fyraviner fran Veneto och Piemonte som har
denna framtoning. Amarone ar Amore! Efter
prouningenblir det en trerdtters middag med
utgangspunkt idet italienska koket. Till varje
ratt serveras det ett glas noga utvalt vin -
ocksa fran det ljuuliga Italien. Boka pa telefon
0502-2500 00. Pris 1295 kr/person.

...och forkvdll pa VinContoret
Lordag 29 mars kl116.00

Smygstarta kvdllen hos oss med en triusam
stund i var Kallare. Vi serverar kaffe och kaka
eller smorgas och ett glas vin/en 6l. Sjaluklart
gar det braatt bara njuta av nagot gott att
dricka. Varmt vdlkomna fran klockan 16.00.

Vinprovarkvill pa VinContoret
Lordag 12 april kL 18.00

Vidukar upp ett stort antal godbitar fran hela
varlden! Du koper en biljett for 425 kronor. |
priset ingdr fem vinkuponger som du anvan-
dertill att prouva de viner du 6nskar, en mat-
kupong till kvdllens lattare buffé samt en vin-
kupong som géller for ett glas vin till maten.
Buffén star framdukad klockan 18.30-22.00
med sittningar k118.30 och 20.30. Du vdljer
sjalu vilken sittning du vill ha nar du bokar.
Prouningsstationerna ar 6ppnakl18.00-
23.00. Sjaluklart kan du kopa fler kuponger
omdu vill prova fler viner. OBS! Begransat
antal deltagare - bokaredan idag pa telefon
0502-25 00 00. Pris 425 Kr/person. =>

VINCONTORETS
LORDAGSBRUNCH

En lordag varje manad serverar ui
brunch pa VinContoret. Valkommen
att lyxa till helgen med en bra start
pa lérdagen. Njut au var goda Vin-
Contoret-brunch och leu livet lite
gladare! Pa var hemsida kan du lasa
mer omvuad som finns pa brunchen.
Pris 179 Kr/person. Boka bord pa
telefon 0502-25 00 00. Drop in fram
till klockan14.00 i man av plats.

Har ar datum och tider:
1 februari k11.00-15.00
1mars kL 11.00-15.00
5 april kl11.00-15.00
3 maj kl11.00-15.00

..OCHLYXLORDAG

Inled dagen med brunch och avsluta
med middag i varrestaurang. Vi ger
dig 15 procents rabatt pa matkostna-

den pa kuallen. Tre smakfulla ratter!
Eller kanske tud? Och ett vinpaket?
Forratt, huvudratt och dessert. Alter-
nativt bara forratt och huvudratt

eller huvudratt och dessert. Till
maten har vi satt samman tua pris-
madssigt olikavinpaket, for att forhoja
smakupplevelsen ytterligare. Onskar
du inte vinpaketen valjer du sjalu
drycker fran var dryckeslista. At en
treradtters for 385 kr/person eller en
tuaratters for 325 Kr/person. Vinpa-
keten kostar 295 kr/person respekti-
ve 195 kr/person. Drop in, men boka
gdrna bord pa tel 0502-25 00 00.

Har ar datum och tider:
1 februari fran k1 18.00
1mars fran kl18.00
5april fran k118.00
3 majfrankl18.00
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Vinprouning med tema
Australien och Nya Zeeland!
Fredag 25 april kl18.30

Olprouning: | malten och
humlens forlovade land!
Fredag2 majkl18.30

valkommen pa en vinresa till andra sidan jor-
den! Ensittande prouning av fyra olika viner
fran Australien och Nya Zeeland, tillsammans
med var duktige prouningsledare. Boka pa
telefon 0502-25 00 0O. Pris 275 kr/person.
Om du 6nskar nagot att dta i samband med
prouningen, ar du varmt valkommen till Fre-
dagskuéll pa VinContoret!

Gourmetkvaill - Forza Italia!
Barolo moter Amaronei
giganternas kamp

Lordag 26 april kl18.00

Har pratar ui hogsta klass fran Italien! Lat dig
forforas av det stouvelliknande landets fantas-
tiska kOk och dess inte mindre fantastiska
drycker. Uppleu gastronomiska hojdpunkter
med fem fantastiska ratter fran Italien, ett
glas suverantvin till varje ratt och detta un-
der ledning av var duktiga prouningsledare!
Men innan dess en prouning au Piemontes och
Venetos basta parlor! Boka pa telefon 0502-
2500 00. Pris 1495 Kr/person.

...och forkvdll pa VinContoret
Lordag 26 april kl16.00

Smygstarta kvdllen hos 0ss med en triusam
stund ivar kallare. Vi serverar kaffe och kaka
eller smorgas och ett glas vin/en 6l. Sjaluklart
gar det bra att bara njuta au nagot gott att
dricka. Varmt vdlkomna fran klockan 16.00.

Vigarigenom sex sorters 6l och far en inblick
i konsten att bryggarunt omivarlden. En
kudll som blir mer skummande dan skum! Pris
225 kr/person. Om du Onskar nagot att dta
isamband med prouningen ar du varmt
vadlkommen till Fredagskuéll pa VinContoret.

Gourmetkvill Nobel Grand Cru
Lordag10 majkl18.00

Vibjuderindig tillvar egen Nobelfest! Gran-
quist har vid ett flertal tillfallen fatt dran att
levereravin till Sueriges mest omtalade fest.
Nu far du mojlighet att prova vara Nobelviner
och darefter aunjuta en treratters Nobelmeny
inklett glasvin till varje tallrik. Matratterna
ochvinerna ar exakt de samma om serverats
pa "festernas fest”. Pris 1495 kr/person.

...och forkvdll pa VinContoret
Lordag 10 maj kl16.00

Starta kudllen hos oss med en trivsam stund
iuar kéllare. Viserverar kaffe och kaka eller
smdrgds och ett glas vin/en 6l. Sjdluklart gar
det braatt bara njuta av nagot gott att dricka.

Medelhavet runt med vin och mat
Lordag 17 maj kL 17.00

Medelhavet har genom historien varit nagot
av varldens centrum, saval under hela
antiken som langt dessforinnan och langt

darefter. Vistartar kudllen med att prova
goda viner pd vara strandhugg vid var resa
runt Medelhavet och fortsatter den gemytliga
resan med en god medelhausbuffé. Prouning
av fyra viner, buffé inklusive ett glas vin/en 6l
samt kaffe. Pris 895 Kkr per person.

Vinjeopardy - tema Nya Varlden
Fredag 23 majkl118.30

Bli mastare och vinn ett presentkort hos oss!
Kom och lat dig underhallas. Vin och kunskap
tenkulkombination. Mentro nu inte att det
enbart ror sig om vinkunskap! Nej, allman klu-
righet ar det som galler. Och till detta provar
ui fyra viner. Givetuis har du ocksa mojlighet
att dta en bit mat. Pris 325 kr/person.

Pianoaftonivarenstid -
Diné Vinicole med tre ritter
Lordag 24 maj kL18.00

Lat dig forforas au ljuulig pianomusik fram-
ford au Janna Sernerup. Vistartar kudllen
med ett glas mousserande och ett stycke au
Chopin. Darefter satter vioss till bords for
att aunjuta forratten. Innan den serveras blir
det enintroduktion au tud viner som bada &r
passande till matratten. Det vin du foredrar, ja
dar fylls glaset pa! Medan vi invantar huvud-
ratten och medféljande vinprouning blir det
mer musik. Nar middagen avnjutits foljer sa
en musikstund da det kanske kan smaka med
nagon god digestif? Pris 1295 Kr/person.

Lds mer om vad som hdnder i maj/juni pa
vincontoret.se/tidaholm

= Res med VinContoret till Skottland och Italien!

SPEYSIDE 28 maj-1juni

I hjartat av det skotska hoglandet
ligger Speyside och dit gar vara
resvégar i var. Den skotska naturen
med hedar och béljande dalgédngar
bildar vacker inramning till denna
unika resa. Vi bor pa hogklassigt
hotell i Elgin. Harifran gor vi vara
utflykter med bekvam buss till
intressanta destillerier som Glen-
dronach, Glenfarclas, Strathisla,
Glen Moray, the Glenlivet, Ben-
Riach och Benromach.

VENETO =5 clvtolber

F6lj med till Veneto i skordetid!
Det blir besok pé vingardar samt
gourmetproducenter i regionen.
Du far mojlighet att prova manga
uts6kta viner och delikatesser.

Vi bes6ker bland annat vingar-
den Scriani i Fumane i hjirtat av
vindistriktet Valpolicella. Produ-
centen Monte Tondo med fantas-
tiska viner fran distriktet Soave
oppnar dérrarna for oss. Valentina
Cubi och Garbole &r sma produ-

En langre utflykt till pittoreska Kingussie och Speyside
Distillery samt det intressanta Cairngorm Brewery i Avie-
more star dven pa programmet. Strax utanfor Dufftown
ligger dven Speyside Cooperage som renoverar whiskyfat.
Hantverksskickligheten far vi beundra pa nara hall.

I Dufftown lunchar vi pa gemytliga "A Taste of Speyside”
och en kvill njuter vi en god middag pa "La Faisanderie”.

Antal platser dr begransat till 20 personer. Fullstindigt
program och bokningsanvisningar pa vincontoret.se.
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center med fantastiska Amaroneviner och annat frén Val-
policellas dalgangar. Enoteca Valpolicella i Fumane serve-
rar regionala delikatesser under en middag dér.

Vi besoker ocksa den anrika staden Verona som &r fylld
av seviardheter, bland annat den antika Arenateatern, de
vackra piazzorna med mera. Vi flyger fran Stockholm/G6-
teborg till Verona och bor pa hégklassigt hotell i Bardolino.

Antal platser &r begransat till 26 personer. Fullstandigt
program och bokningsanvisningar pa vincontoret.se.
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8 W&S’&l’géﬂ)l&ﬂbs Vulcandn, Vulcansvdg1, 522 30 Tidaholm.
Handelshus AB S Moaamse

Vulcandn, Vulcansvdg1, 522 30 Tidaholm.

Telefon 0502-148 88, fax 0502-158 88
R V I I wwuw.granquistbev.com info@granquistbev.com

HAR FINNS
VARA MARKNADER

Finland o
Granqvist Beverage House importerar och séljer 61, cider, kvalitetsviner och spritdrycker s"
franhela véarlden. Forsaljning sker till kunder pd svenska, norska och finska marknaderna WL A
BEVERAGE HOUSE samt Duty-Free. Forséljning till privatkonsument sker i Sverige via Systembolaget, i Norge . Duty-Free
Norge via Vinmonopolet och i Finland via Alko. Forsaljning till restaurang och grossist
— GRUNDAT 1983— sker via Granqvist direkt. | Norge sker forséljning via Vectura. Foretaget samarbetar med

Grimsholmens Vin HB och ags av Wastergdthlands Handelshus AB.
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Vulcandn, Vulcansvag1, 522 30 Tidaholm.
Telefon 0200-120 320, fax 0502-158 88
www.vincontoret.se suerige@vuincontoret.se

VinContoret drivs av entreprendrer runt om i Sverige som &r inriktade pa att anvénda drycken somen
‘ O N T O R E T kommunikator. Drycken spelar en central roll i vart arbete, savali vara kundaktiviteter, resor, provningar somi
varalounger/vinkallare. Vierbjuder lustfyllda provningar av bland annat drycker, cigarrer, choklad, ost och
delikatesser. VinContoret anordnar gourmetresor till Europa och skraddarsydda resor for foretag och organisationer.
— GRUNDAT 2006~ Foretaget samarbetar med Handelshuset Sagner & Co AB och ags av Wastergothlands Handelshus AB.
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Johan Granquist Lennart Granquist Lennart Grimsholm Dan-Axel Flach Rikard Wallander Tord Norman
VD Sverige, Finland samt Duty Free, Norge och Inkopare samt Produktassistent Saljare Stockholm
produktbedomning produktbedémning restaurangkontankter och Malardalen

Ing-Marie M Persson Amalia Djurberg Lena Granquist Lise-Lotte Holmberg  Lotta Granquist
Ekonomiansvarig Ekonomisamt Marknadskoordinator Konferensansvarig Bokningskoordinator Produktbedomning
grossistkontakter Tidaholm Tidaholm, Borés,

Jonkoping samt Massor

HAR FINNS VINCONTORET

Allt om utbudet pa de olika orterna landet runt hittar du pa www.vincontoret.se

GOTEBORG JONKOPING KARLSTAD STOCKHOLM

vincontoret.se/boras Nina Forslund vincontoret.se/jonkoping ~ Charlotte Iberg CeciliaNilsson
Tel033-1809813 Tel0733-126325 Tel036-4421113 Tel 054-40218 88 Tel 08-6599523

TIDAHOLM UPPSALA ViixJo ORNSKOLDSVIK

Lise-Lotte Holmberg Tommy Lennartsson Goran Stenberg Mats Jonsson Bengt Knutsson
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KRYDDIG

Nero d'Avola Acanteo 2010
ar ett kryddigt och mustigt
rodvuin fran Sicilien som ar
utmarkt att dricka till kott-
rdtter, lagrade hardostar,
matiga sallader och pasta
med kryddstarka saser.
Vinet, som gors pa druvan
Nero d’Auola, bjuder pa en
fruktig och elegant smak med
inslag av plommon, kdrsbar
och choklad. Det har en stor
doft med toner au plommon,
korsbar, choklad, svartpep-
par och lite eucalyptus.
Bestdll vinet enklast pa
granquistbev.se/72544.
Priset ar endast 99 kronor.

" Viilkommen till VinContoret!
'{' . Spannanc \gar och upplevelser.
du pé sidorna 19-22!

Mejla oss och
bestall Vinfos
nya, digitala
varnummer!

Nésta nummer av Vinfo dr en
digital utgava som utkommer
forsta veckan i mars. Mejla
in din e-postadress till oss pa
e-tidning@vinfo.se sé skickar
vi ett e-postmeddelande till dig
nér det digitala numret 4r ute.
Vinfo pa papper utkommer
precis som tidigare tre gdnger
under 2014 - i maj, september
och december. Vi ses!

SICILIANARE

BAYERSK
BIERTRIO

Ol passar perfekt till
julbordets ratter. Passa
pa att prova var trio fran
Bayern - en fin lager,

en klassisk pils och ett
fruktigt vetedl. De kostar
24,90 kr/flaska och sdljs
lddvis med 20 flaskor i
varje lada. For detaljerad
info och bestéllning, ga
in pa granquistbev.se
och s6k pd "Memminger”.

POSTTIDNING B
Wastergothlands Handelshus
Vulcanon, Vulcans vag 1
52230 Tidaholm

v 520407400

RIESLING
PFALZ

Filled by
Deidesheimer Weinhandels GmbH
in Zell/ Mosel

Lennart Granquist: F1an O till 671000 exemplar pa 18 ar.

Ja tidnk vad tiden gar. Inte lider!
For det mesta dr det - nar
kroppenvadl insett signa-
lerna fran hjarnan att den
maste ta sig fran vagratt

till lodratt - spannande

att ater fatasiganen

ny dag med allt vad den

har att erbjuda. Att ter fa
gripa sig an en bukett fragor
som ska besvaras eller nya
produkter som ska provas och
producenter som ska kontaktas. Att
dessutom ha kontakt via mejl eller telefon
med dig som ldser Vinfo eller kbper vara
varor pa Systembolaget dr en ynnest om
man som jag finner denna form av social
kontakt treulig och berikande.

Du som laser Vinfo vet att visom
foretag nu hallit pa i mer &n 30
ar. Ar sominnehallit mycket
arbete men for det mesta
ett trevligt sddant. Att fa
arbeta med sin hobby ar
inte alla forunnat. Att vi
dessutom med den utgava
somdu nu héller i handen
(eller ldser pa var hemsida
eller har laddat ned fran na-
tet) kommit upp i 60 nummer ar
helt fantastiskt. Vem kunde tro det nar
jag 1995 borjade samla in adresser pa de
massor och prouningar som jag deltog i.
Fran O till cirka 61000 glada gratisprenu-
meranter pa 18 ar!
Har man varit med ett tag vet man daven

att det mesta som sags vara nytt ar repris
av tidigare skeenden eller det gamlaien
ny variant. Fran tiden som ldarare minns jag
uttrycket "Pedagogikens vagor gar med
stormsteg fram och tillbaka”. Samma gal-
ler monopolet. Vid vart foretags gryning,
da visalde till V&S som kdpte det System-
bolaget dnskade sdlja, gdllde att om en
produkt blev populdr och uppskattad sa
fick den fortsdtta att sdljas. Darefter har
vigenomlevt en period med helt andra
forutsattningar men sa har det nu ater
sudngt. En dtergang till ett nygammalt
system som ar kundanpassat. Tack for det
nisom dr ansvariga! Lds pd sidan 7 hur du
kan pdverka Systembolagets utbud.
LENNART GRANQVIST
VD, Wdstergdthlands Handelshus AB
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