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OMSLAGSBILD: ANDREAS SPANGENBERG.

Glentauchers 17 YO ar en av de skotska pdrlorna. Nr 85765, pris 1.065 Kr.
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|

SKOTSKA PARLOR

Granqvist Beverage House presenterar Pearls of
Scotland. Ett nytt, unikt sortiment maltwhisky
fran Gordon & Company i Glasgow. Foretaget
koper upp fat med exklusiv whisky fran noga
utvalda skotska destillerier.

ordon & Company é&r ett familjeféretag som &gs och
drivs av Jim Gordon tillsammans med sonen Jonathan.
Jim Gordon har 6ver 30 ars erfarenhet av whisky-
branschen och har bland annat varit forsiljningsdirek-
tor och senare vd f6r Speyside Distillers fran mitten av
1990-talet dnda fram till slutet av 2012.

-Det &r inte alltid l4tt att komma &ver den mest
exklusiva whiskyn. Men alla aren i whiskybranschen

har gett massor av virdefulla kontakter, konstaterar han.

Gordon & Company arbetar som sé kallad independent bottler, vars
affarsidé ar att kopa upp atravirda fat kvalitetswhisky for lagring, bu-
teljering och forsiljning. Foretaget startade i fjol och har redan byggt
upp ett lager av exklusiv single malt som successivt buteljeras och
séljs under namnet Pearls of Scotland.

-Gemensamt fér Pearls of Scotland &r att det handlar om séllsynt
whisky med speciell karaktar, siger Jim Gordon.

Eftersom tillgdngen 4r begrinsad férandras ocksa sortimentet. Gor-

vinfo

don & Company har som regel endast ett eller tva fat av varje
sort och av varje fat blir det ndgra hundra flaskor.

- Men sedan dr det slut, férklarar Jim Gordon.

Whiskyn som buteljeras &r single cask och cask strength,
det vill siga whisky som kommer fran ett specifikt fat och
som fétt behalla sin ursprungliga alkoholstyrka. Den tap-
pas ofiltrerad och utan nagra som helst tillsatser. Pa etiket-
ten finns information om datum f6r destillering och butelje-
ring, nummer pa fatet samt antalet buteljerade flaskor.

- Malet dr att kunna erbjuda en exklusiv produkt som inte
bara ger en unik smakupplevelse, utan &ven intressant bak-
grundsinformation, séger Jim Gordon.

Pearls of Scotland hade premiér i slutet av forra aret och
intresset dr stort. Parlorna exporteras till nio linder, dér-
ibland Sverige och Granqvist Beverage House. Sortimentet
bestar just nu av sju sorter - samtliga frin noga utvalda de-
stillerier och har fatt mogna pa fat mellan 15 och 25 ar.

Utforlig information om samtliga sju nyheter finns pa
granqvistbev.se. Sok pa "Pearls of Scotland”. Du hittar dem
dven under rubriken Skotsk Whisky i sortimentsfoldern.

- Sverige &r en intressant marknad fér maltwhisky som
vi férhoppningsvis ska kunna utveckla. Vi har ett lager med
manga intressanta sorter och har lagt fast en plan fér butel-
jering f6r 2014 och 2015. Den vidxande skaran whiskyélskare
kan se fram emot ménga spannande nyheter framéver, lovar
Jim Gordon. TEXT LEO OLSSON

Tidskrift fran Wéastergéthlands Handelshus AB, Vulcandn, Vulcans védg 1,522 30 Tidaholm. Argéng 20.
Utgiuning i mars, maj, september och december. Ansvarig utgivare: Lennart Granquist, e-post: info@wghh.se.
Redaktor och formgivare: Per-Olof von Bromsen, telefon 0704-44 66 82, e-post: poub@koncis.se.
Annonsbokning: Karina von Bromsen, telefon 0704-13 26 26, e-post: kub@koncis.se.
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REPORTAGE | TYSKLAND

= ‘Farochson:
4 Karloch
" Fedor A

Mastardestillator Fedor Back
haller ett 6ga pa den bubblande
masken i kopparpannan. Nar den
natt 87 grader borjar den droppa
ner i behallaren intill pannan.

Granqvists snapsar i den réda backen sdljs i
ndstan alla Systembutiker. I var har den fatt
sillskap av en svart back med sex nya snapsar.
e Samtliga produceras hos familjeféretaget Back

oT AR ooh i sodra Tyskland. Vinfo har hdlsat pd bland
kopparpannor, backar och sparrisodlingar.

Hela familjen Back bakom

BACKARNA

4 VINFO % JUNI 2014



, ' grader bor jar:
‘den nydestlllerade |
ragpmtﬁ’ir@p“ )

en kopparfirgade destillationspannan blénker i sol-
ljuset som letar sig in genom ett litet fonster. I det
runda titthélet syns det tydligt hur méisken har bor-
jat bubbla och ndrmar sig magiska 87 grader. Det &r
da den nydestillerade réspriten bérjar droppa éver i
behéllaren. Destillatérméstaren Fedor Back haller noga
koll pa processen och néjd gar han till rivarurummet
for att blanda 6rterna till nésta omgang.

Vi befinner oss i det vackra Pfalz i sédra Tyskland, mest ként f6r sina
fina viner. Men nu hilsar Vinfo pa hos Brennerei Back i Dudenhofen,
dar det bokstavligen kokar. Efter succén med En Back Snaps "Réda bac-
ken” dr det nu dags fér den svarta backen och det &r full fart i familje-
foretaget frin tidig morgon till sen kvall.

DU SOM LASER DET HAR KANNER sikert till Winzerverein Deidesheim, som
bland annat levererar FM Riesling till Sverige. Kooperativet samarbetar
sedan ldnge med Brennerei Back och tillsammans har de fatt stor upp-
miarksamhet for sina destillat. Det géller inte minst AVEC (Nr 80792, pris
278 kr pa Systembolaget), en brandy som framstills av Rieslingvin och
fatt ligga manga &r pa smé ekfat.

Gerhard Brandner, den tidigare direktéren foér kooperativet, rekom-
menderade Backs brénneri fér Lennart Granqvist, grundare av Granqvist
Beverage House, och 6msesidigt fértroende uppstod omedelbart.

Brianneriverksamheten i Dudenhofen startade redan 1927.

- Min far Karl Back arbetade egentligen som bryggarméstare men ville

REPORTAGE | TYSRLAND

Rad;
Kryddad i
Kryddat beénnvin fran Granqvist Beaemge Hause AB

Mamma Jutta
Back jobbar pa
kontoret och

i butiken.

prova nagot nytt. Branneriets dgare hade blivit till &ren
och saknade arvingar si pappa kopte verksamheten 1977.
Han fick vidareutbilda sig i destillationsteknik men efter
ett tag fl6t allting bra, beréttar Fedor Back.

-For att fa det hela att ga runt ville han ha fler ben att
std pa och startade ocksa forséljning av 6, vin och lask, en
verksamhet som vi fortfarande har kvar.

IDEERNA VAR MANGA OCH KARL BACK provade sig fram med
olika produkter. En vodka med fikonsmak gjorde stor suc-
cé pa 1980-talet och den foljdes snart av fler. Sonen Fedor
bérjade hjélpa till redan i tidig alder och det var vil egent-
ligen ingen tvekan om att han sa smaningom skulle ta 6ver.
Efter avslutad skolgang blev det handelsskola och direfter
en mastarutbildning som destillatér. 2001 borjade han ar-
beta i firman och sedan 2007 4r han ansvarig f6r driften.

2010 kom nésta stora succé, Saumagen Kriuterlikor. En
halvbitter likér framstalld av trettio olika 6rter som ska
avnjutas efter landskapets nationalritt med samma namn
- en stor korv som gors av magséck fran gris istéllet for
korvskinn. Magen fylls med flaskott, fett flask, potatis och
kryddor. Specialiteten blev virldskédnd nir ddvarande for-
bundskanslern Helmut Kohl férklarade den som sin &lsk-
lingsrétt och bjod Margaret Thatcher, Michail Gorbatjov och
Ronald Reagan pé Pfilzer Saumagen. =
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REPORTAGE | TYSKLAND

Snapsbackamaﬁkriuer
mycket handarbetel Har
klistrar Andrea Schwartz och
Kerstin Knorich etiketter.

Suverlge ar utan
tuekan denstora
exportmarknaden.

Navil, framgéngarna for Back resulterade i att lokalerna
blev for tranga och sa dr det fortfarande. Trots stdndiga ut-
byggnader ar varenda millimeter i den gamla byggnaden
péa Landauer Strafle 54 vél anvéind.

- Vi kanske slutar med 6l- och vinférséljningen fram-
over och anvinder det utrymmet som produktionsyta,
sager Fedor Back.

Forutom ekfat i lagringskéllarna anvénds staltankar i
olika storlekar for att lagra destillaten innan buteljering.
Vid Vinfos besok buteljeras smaflaskor med Véstkust-
snaps ena dagen och andra dagen &r det stora flaskor
péaronsnaps fran Landau som fylls pa.

- Vi kan ta si sma bestillningar som sextio flaskor med
egen etikett, men di maste allt ske for hand, forklarar
Fedor Back.

HJARTAT | VERKSAMHETEN AR DEN stiliga kopparpannan. Den
ger 1000 liter ren sprit per omgang och som mest gors tre
omgangar per dag. Den gamla pannan finns kvar men
anvands inte. Att ta bort den dr komplicerat eftersom ror-
ledningar dragits sa att tullen ska kunna plombera och
kontrollera. Varenda centiliter som destilleras ska beskat-
tas och det sitter ridkneverk som noterar allt.

En del rasprit kops in frén andra destillerier nir efter-
fragan ar stor. Det paverkar inte slutresultatet eftersom
det dr i kryddning och maceration som smakhemlighe-
terna finns. Totalt produceras omkring 500 0oo flaskor i
varierande storlekar varje ar.

6 VINFO %k JUNI 2014

Fedor Back
" kont¥ollerar= .
stillat som =
m fatlagras.

Brennerei Back &r verkligen ett genuint familjeféretag - precis om
manga andra tyska foretag i olika branscher. Pappa Karl &r trots svik-
tande hélsa engagerad i det dagliga arbetet och star gérna och tittar till
destillationsapparaten nér den kokar.

Mamma Jutta sitter pa kontoret och haller i alla papper och parmar
samtidigt som hon hjélper kunderna som kommer till shopen. Syster
Petra sitter ocksé pa kontoret, men &r snabbt framme med en pirra for
att leverera 6lbackar till vintande kunder eller hugga i d4r det behévs.

Fedors fru Andrea tar emot kundbeséken och &r ute och kér mest hela
tiden. Parets tvd dottrar dr i 6vre tonaren och har inte riktigt bérjat i
verksamheten dnnu. Svagern Robert Flux arbetar i produktionen och
hopparin dir det behévs. Sammanlagt dr de atta men ibland kan det vara
upp till fjorton personer som arbetar nér trycket &r som storst.

UPPFINNINGSRIKEDOMEN HAR FORTSATT de senaste aren. En ny produkt som
har slagit vél &r Backs ekologiska Absint. Denna fértalade dryck var linge
forbjudenistoradelarav Europa men drnumera tillaten igen. 100 procent
ekologisk sprit kryddas med malort, anis och fankal samt ett antal andra
orter. Efter att blandningen fatt dra med spriten sa destilleras det hela
en géng till f6r att mildra bitterheten och koncentrera smakerna. Nagra
manader pa ekfat avslutar processen. Absinten gar pa export till bade
Kina, Peru och Holland.

Men det &r utan tvekan Sverige som &r den stora marknaden. Innan
den réda snapsbacken kom till vérlden var Hirkum Pirkum den f6rsta
snapsen. Den kom till efter ett recept av Rolf-Krister Bergstrom i Bodafors,
vars mangariga snapsintresse lett fram till ett antal goda kreationer.

Samarbetet med Granqvist Beverage House, de svenska traditionella
recepten och det tyska hantverket har blivit en riktigt lyckad kombina-
tion. Men smaken &r olika och de svenska snapsarna gar inte hem sa bra
hos de tyska konsumenterna. Ddremot s gar det utmaérkt att silja spar-
rissnaps - med en sparrisstingel i flaskan! Pfalz &r ett stort odlings-
omrade for klassisk vit sparris och den &r en stor delikatess har.

I slutet av april var skérden i full gang och vi besokte ocksa sparris-
odlaren Theo Beck som levererar sparris till Backs snaps. Sjélva féredrar
vi nog sparrisen pa tallriken tillsammans med hollandaisesas och en kall
Riesling i glaset. Battre kan det inte bli!

TEXT OCH FOTO CLAES LOFGREN
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BASTERGOKEN
35%vol  Spritdryck 50 ml
Kryddad med bl.a, kanel och ingefara.

r: Grangist Beverage House AB
Importdr. Granguist i Lt
1

EN BACK SNAPS
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Kryddat brannvin fran Granqvist Beverage House AB
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Nu har den populdra réda snapsbacken fatt séllskap av en
svart back.
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' oy flesta Systembutiker. Darfor tyckte vi att tiden nu var
GYLLENKROKEN | mogen for att flja upp med ytterligare en back, séger Johan
35%vol  spritdyck 50 ml

e YK 5O Grangqvist, vd for Granqvist Beverage House.
Importdr: Granguist Bevgrage House AR

Vudcandn - B9 En back snaps “Svarta backen”, innehéller 12 miniflaskor
4 med vardera 50 ml och sex olika sorter:

f / Sunnanvind, kryddad med bland annat kummin, fldder-
5 blommor och citron, Dylletuting med bland annat dill,
Hjartans fréjd, med bland annat mirabeller, citronmeliss
och pomerans, Gyllenkréken, med bland annat kummin
och citrusfrukter, Bastergoken, med bland annat kanel
och ingefdra, samt Fjaril Vingad, med bland annat flader-
blommor.

- Det 4r genomgaende friska och frascha smaker som
passar aret runt, férklarar Johan Grangvist.

Svarta backen dr i likhet med den réda utvecklad och
producerad i samarbete med Edelbranntweinbrennerei
Back i Pfalz i Tyskland. Grunden &r en sddessprit som
blandats med orter och bér for urlakning innan processen
avslutas med forsiktig filtrering och kylstabilisering.

- Tillsammans med familjen Back har vi lagt ned mycket
arbete pa att hitta den perfekta smakbalansen och hoppas
att den svarta backen ska fa ett lika gott mottagande som
den réda, séger Johan Grangvist.

Nr 85808, pris 269 kronor. Enklast bestéller du backen
via nitet: granqvistbev.se/85808

35%vol  Spritdryek 50 ml
Kryddad med b2 mirabelier, citronmeliss och pomoirans.
\mportér: Grangvist Beverage House AB

—= mn e dnbnla . Quwaden

SUNNANVIND

35%vol  Spritdryck 50 ml
Kryddad med bl.a. kummin, fldderblommor och citron,
Importér: Granquist Beverage House AB
Vulcandn - 522 30 Tidaholm - Sweden
Www.granqvistbev.se

2> SNAPSAR
FINNS OCKSA
| STORRE
FLASKOR

De sex snapssorternaiden
roda backen finns ocksa att
kopa i flaskor 4 500 mlpa Sys-
temet. Vastkustsnaps (N1 293,
pris 229 kr) finns i ordinarie
sortiment medan duriga fem
ingar i bestallningssortimen-
tet: Annebergs Kornbrinvin
(NT 80138, pris 229 Kr), Sma-
landssnhaps (N1 70121, pris 248
kr), Vastgotasnaps (N 8004,
pris 248 kr), Fibodsnaps (N
70115, pris 271 kr) och Hirkum
Pirkum (Nt 70037, pris 271kr).
Se granquistbeu.se for utforlig
beskriuning av de olika shap-
sarna och for bestallning.

> WHISKEY-
LIKOR NYHET
SENARE | AR

Granguist Beverage House
presenterar ytterligare en
nyhet framtagen i samarbete
med Brennerei Back i host. Den
3 nouember lanseras Apple &
Kanel Whiskey - en drink som
kan serveras sauvél kall som
varm. Vinfo berdttar mer om
nyhetent nasta nummer.

VINFO % JUNI 2014 7
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SOMRIG
RIESLING-
FAVORIT

Det hdr Rieslingvinet dr nummer
ett till sommardtter. Servera det till
purjoloksgravad lax, kycklingrulle
med bacon, gron drtsoppa eller
grillsmorgds med ost och skinka.

iesling &r Tysklands vanligaste gréna
druva. Den dominerar helt i odlingarna
utmed floderna Rhen och Mosel i syd-
viastra delen av landet. Edition No 1, som
produceras av St Michael Weinkellerei
i Bernkastel-Kues, gors av Rieslingdru-
vor fran odlingar i Mosels mellersta
delomrade.

St Michael Weinkellerei ingér i Moselland, ett av Tysk-
lands st6rsta kooperativ och en av virldens storsta Ries-
lingproducenter. Kooperativets viner 4r kdnda for att vara
eleganta och fruktiga - en vinstil som gar hem i Sverige.

Edition No 1 far mycket riktigt ocksa fina omdémen i
media. Bland annat hégsta betyg i Expressens bilaga Mitt b
Kok. S& hir 16d omdémet: "Var inte rddd foér halvtorra
viner till het eller s6t mat. Hur konstigt det &n later blir
vinet mindre sott ihop med maten. Torr druvig doft men
i smaken halvtorr druvig smak med aprikostoner,
latt paronsdtma och frisk syrlighet.”

Sa hér tyckte Jens Dolk i TV4, som re-
kommenderade Editon No 1 till en
kryddig ratt med anka: "Béde sot- g o
ma och hetta i ritten fir mig att ] :
avstyra tankarna pa rétt vin. ?f*}ﬁ gL T8
Lite sétma i vinet &r viktigt B il
for en bra kombination. @«

Torr, druvig doft, halvtorr } ¥

druvig smak med aprikos- g
toner, latt paronsétma
och frisk syrlighet.”

Edition No 1 Riesling
Kabinett 2012 finns bade
ihel- och halvflaska i ordi-
narie sortiment. Nr 6274,
pris 89 respektive 49 kr.

8 VINFO ¥ JUNI 2014

RIESLING PASSAR UTMARKT
AVEN TILL GRILLRATTER

Edition No 1Riesling Kabinett ar ett utomordent-
7y ligt passande och prisvart sommarvin. Det
o bjuder pa en druvig och ungdomlig doft
- £ -4_ med inslag au paron, persika och honung.
Smaken ar mycket frisk och druvig med
toner av pdron, persika och mandarin.
Det smakar bast kylt - cirka atta
grader - och gar utmadrkt att dricka
som sallskapsdryck, till fisk, skal-
djur, sallader och asiatiska ratter.
Ha garna en vinkyl till hands efter-
somuin snabbt blir varmt i glaset.
Vdga prova Edition No 1&ven till
grillat! Friska Rieslinguiner lyfter
fram smakerna fint pa savdl grillat
kott som grillade gronsaker.

FOTO: ANDREAS SPANGENBERG OCH MATTON
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144 -

Nr 74388

A

APPASSIMENTO

(oY )

15liie

LE PREARE
ROSSO VENETO

Medelfylligt rodvin fran Valpolicella i
Italien. Det framstills av fyra druvsorter

- 60 procent Corvina, 20 procent Corvino-
ne och 10 procent vardera av Rondinella
och Merlot. En femtedel av druvorna har
foradlats enligt appassimentometoden,
alltsa torkats under nagra manader och
pé sa sitt fatt hogre sockerhalt och mer
intensiv smak. Resultatet ir ett vin med
stor doft av fat, russin, tobak och morka
bér. Det passar till pasta, risotto, fliskkétt,
notkott, lattare vilt och lagrade hardostar.
Pris 144 kr (2,25 1). Nr 74388 i bestllnings-
sortimentet. Bestéller gor du enklast pa
granquistbev.se/74388.

AKTUELLT | SOMMAR

DAGS!

Granqvist Beverage House har tre prisvdrda vinboxar pd Systemet
- tvd réda och en vit. Tvd av dem kan du bestilla direkt pd ndtet.

RIESLING

PFALZ

. FMRIESLING

Halvtorra FM Riesling fran kooperativet
. iDeidesheim Pfalz i Tyskland ar standigt
. uppskattat av vinkritikerna. Vinet far till
. exempel omdémet Bésta kop i Allt om

¢ Vin Nrs5/14.

:  FMRiesling bjuder pa en blommig

¢ och fruktig doft med inslag av p4ron och
. vingummi, halvtorr, druvig smak med

: ton av pdron, honung och citrus. Passar

. fint som séllskapsvin, till asiatiska ritter,
: fisk, skaldjur och bufféritter. Pris 229 kr
: (31). Nr5844. Om boxen inte finns i din

. Systembutik, be personalen bestilla hem

: den via Systembolagets varudepaer, vilket :
. Bestill pa granquistbev.se/71125.

normalt tar tvd arbetsdagar.

SYRAH-MO

2011

Alc. 14% Vol,

PIQUERAS SYRAH-
MONASTRELL

¢ Ett medelfylligt rodvin fran Bodegas

. Piquerasi Castilla-La Mancha i sédra

. Spanien. Sedan flera ar arbetar bodegan
. enligt ekologiska principer och riknar

. med att bli certifierad enligt EU Ecolabel
: under nésta r. Vinet har tegelrdd firg,

. doft med inslag av mérka bér, érter och

: vanilj. Fruktig, mogen smak med ldng

. avslutning. Passar utmarkt att dricka till
: grillat och stekt kétt, sallader, pastarat-

. ter, kalla bufféer samt lagrade hardostar.
: Piqueras Syrah-Monastrell far betyget

. ”Prisvird” av Allt om Vin. Pris 169 kr

(31). Nr 71125 i bestéllningssortimentet.

VINFO 3 JUNI 2014 9
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Lakrits fungerar mycket bra som smaksdttareibdde
matrdtter och desserter. Men det ska vara pulver
som gjorts direkt pd lakritsroten. Hir dr ndgra goda
exempel, hdmtade frdn den danske lakritsmakaren
Johan Biilows nyutkomna bok “Lakrids i maden”
(Politikens Férlag).

AKRIT:

SATTER
SMAK PA
MATEN +

MATVETERISOTTO MED PULLED PORK OCH COLESLAW



FOTO: COLUMBUS LETH/POLITIKENS FORLAG

4 PORTIONER

300 g matvete % spetskdl
eller korngryn 7% morot
1lvuatten % dpple

kycklingbuljong % bunt kéruel

1kg skinkstek

1dl druvkdrnolja
(eller rapsolja)

% msk honung

2 msk paprika-
pulver

2 msk lakritspulver
1tsk salt

% dlvispgrddde

2 msk citronsaft

% tsk socker

1msk finrivet
citronskal

% tsk riven muskot
salt och peppar

1dlvispgrddde
citronsaft
salt

Koka matuetet eller korngrynen tills
vattnet sugits upp av kornen. De ska vara
kokta men dnda vara relativt harda.

Blanda ingredienserna till pulled
pork-marinaden, smaorj in skinksteken
noggrant och ldgg den i en skal. Tack med
plastfolie och lat st i kylskdpet 10-12
timmar.

Lagg sedan kottet i en smord, ugnsfast
formoch stall indenikall ugn. Satt tem-
peraturen pa 100 grader och lat det steka
{10-12 timmar. Kottet ska bli sa mort att
det faller i bitar nar det ar klart.

Skolj gronsakerna till Coleslawsalla-
den. Hacka spetskalen istrimlor. Skala
moroten och skar den i tunna remsor med
envass knivu. Skar applet i tunna klyftor
ochriv korueln grout.

Blanda ingredienserna till dressingen
med en gaffel - anvand ej mixer som gor
att gradden tjocknar. Hall gronsakerna
{ en skal, hall dver dressingen och vand
runt. Pynta med korvel.

Hall risotto och halften av pulled pork
ten kastrull med 2 dl kokande vatten
och1dlvispgradde. Koka till matvetet
har sugit upp all vatska och kottet blivit
varmt. Smaka au med citronsaft och salt.

Varmresten av kottet i en kastrull eller
{ panna pa hogvarme. Ldgg risotton pa
passande tallrik, toppa med en handfull
pulled pork och coleslaw.

FORRATT TILL 4 ELLER
HUVUDRATT TILL 2 PERSONER

100 g smér

50 g hasselnétter 1knippe vit sparris
400 g halle- (ca 500 g)
flundrafilé 1dl kokande vatten

2 tsk lakritspulver salt och smér
olja till stekning

salt

Smaélt smoret i en kastrull, lat det bryna
pa svag varme tills det doftar notaktigt.
Rosta under tiden hasselndtternaitorr,
het stekpenna i 5-6 minuter. Skaka om
med jamna mellanrum. Lat svalna, plocka
bort det tunna innerskalet pa nétterna
och hacka dem sedan grout.

Dela fisken i fyra bitar och stek dem i
oljaivarm teflonpanna. Lat dem bli ndstan
fardiga pa ena sidan innan du tar pannan
fran vdarmen, vander fiskbitarna och later
dem steka fardigt pa efteruarmen. Krydda
med salt.

Skala sparrisen med potatisskalare.
Skar bort den nedre, trdiga biten pa varje
sparris. Anga dem sedan i1dl kokande
vatten, tillsatt salt och smor. Lagg upp
sparrisarna pa brynt smar, toppa med fisk,
notter och lakritspuluer. Servera direkt.

VIN & MAT | SOMMAR
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Pulled pork: Barbera d'Alba DOC Elena
2010. Rott medelfylligt fran Piemonte i
norduvastra Italien. Nr 71634, pris 225 kr
(bestallningssortimentet).

Carpané IGT Corvina Veronese 2008.
Hogklassig Appassimento fran Valpoli-
cellainorddstra Italien. Nr 71022, pris
171 kr (bestallningssortimentet).
Hilleflundra med sparris: Deideshei-
mer Herrgottsacker Riesling Spatlese
2012. Ett halutorrt vitt vin fran det
vdlkanda kooperativet i Pfalz. Nt 5042,
pris 99 kr (ordinarie sortiment).

Villa Tabernus Cuvée White 2012.
Torrt vitt vin fran Ronnie Hellstroms
"egen” vingard i Pfalz. Nr 75287, pris

91 kr (bestallningssortimentet).

VINFO % JUNI 2014 11
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Valpolicella Classico Superiore Ripasso frdn Scriani har

precis kommit i ny drgdng. Vinet passar perfekt att dricka till
sommarens grillrdtter, lagrade hdrdostar - och mérk choklad.

zienda Agricola Scriani, som

drivs av makarna Mary och

Stefano Cottini, har valt att

producera viner med hogsta

kvalitet framfor kvantitet.

Den totala arsproduktionen

dr blygsamma 67 ooo flaskor.

-Men vi har méjlighet att

oka till 100 ooo flaskor, séger Stefano Cottini och

tilligger att det kan vara svart att halla toppkva-

litet om verksamheten utékas ytterligare. Han

vill i det lingsta kunna ha fullstdndig kontroll
over produktionen.

Vineriet ligger i Fumane, en av de fem viktiga
vinorterna i Valpolicella Classico-omridet mel-
lan Gardasjon och Verona i nordéstra Italien. I
odlingarna, som huvudsakligen &r planterade i
pergolasystem, vixer regionens klassiska dru-
vor - Corvina, Corvinone och Rondinella, men
ocksa Croatina, Molinara och Oseleta.

- Odling i pergolasystem é&r perfekt och vi va-
rierar mellan enkel (vinrankor pé en sida av per-
golans stomme) och dubbel pergola (rankorna
vaxer at bada hall och bildar tak), férklarar Ste-
fano Cottini. Druvorna trivs bést i vindskyddade

12 VINFO % JUNI 2014

lagen och i sa lite direkt solljus som méjligt. Och
sa dr det i en pergola.

Scriani producerar Valpolicella Classico, Clas-
sico Superiore, Amarone, Ripasso och Recioto,
det vill siga omradets klassiska rédviner.

Valpolicella Classico Superiore Ripasso,
som sedan tidigare finns i Granqvists sortiment,
har precis kommit som argang 2009. Vinet pas-
sar utomordentligt bra att dricka till grillat och
stekt kott, mellanlagrade hardostar och &ven
mork choklad med kakaohalt runt 65 procent.

Ripasso framstills genom att Classico-vin
jaser tillsammans med pressrester frin druvor
som anvénts till Amarone och Recioto. Resulta-
tet 4r ett vin med mer markant doft och smak,
djupare farg och storre kropp. Lagring i stora
ekfati18-20 manader och slutligen sex manader
i flaska optimerar vinet ytterligare. Det har en
intensivt rubinréd férg, stor doft med inslag
av fat, russin, tobak och morka bar. Smaken ir
utvecklat kryddig med toner av fat och orter.

Valpolicella Classico Superiore Ripasso 2009
finns i Systembolagets bestillningssortiment
och kostar 141 kr (Nr 73779). Enklast bestiller du
pé granqvistbev.se/73779.

FOTO: HANS ALM OCH ANDREAS SPANGENBERG
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Det dr inte ovanligt att destillerier och likor-
producenter hdnvisar till urgamla, traditio-
nella recept. Men fragan 4r om nagon kan sla
Destillerie Combier i Loiredalen i Frankrike!

Deras klassiker Triple Sec gors enligt ett
recept som skapades av konditorn Jean-
Baptiste Combier i brjan pa 1830-talet. Han
experimenterade med likérer hemma i koket
och resultatet blev s& bra att han startade eget
destilleri 1834.

Den f6rsta produkten var Triple Sec, en klar
likér med skal fran bitterséta apelsiner fran
Haiti och s6ta apelsiner fran Valencia i
Spanien som huvudingredienser.

Arbetet med apelsinerna &r hant-
verk pa hog nivé - 4n i dag. De
skalas for hand och det vita
skiktet under skalet avlagsnas
i en speciell maskin som maste
matas med en skalbit i taget! Nar
skiktet &r borta lakas skalen ur i
alkohol i ett dygn innan destille-
ringen pabérjas. Spriten destille-
ras inte mindre &n tre gdnger
- ddrav namnet Triple Sec - i
kopparpannor som funnits med
sedan starten. Resultatet &r en
citruslikor med mycket fin doft

£ ”(—I\ ANDTED

.. CREATEUR DU
<~ TRIPLE SEC

och smak av citrus som passar ISTILLATEUR

SAUMUR

perfekt att dricka som den &r
eller som drinkingrediens.
Combier Triple Sec finns i
Systembolagets bestéllnings-
sortiment (Nr 86141, pris 299 kr s
fér 700 ml, Nr 70175, pris 224 kr o, S
for soo ml). Enklast bestiller
du Triple Sec direkt pa webben:
granqvistbev.se/86141 respek-
tive granqvistbev.se/70175

= Portfint fran Krohn

Krohn Heritage Fine Tawny Port dr ndgot au vinskriben-
ternas favoritportuin. Kostar endast 99 kronor (375 ml).
Lds mer och bestdll vinet pd granquistbev.se/8026

= ds digitala Vinfo

Pd granquistbev.se hittar
du Vinfos digitala varut-
gdva. | det kan du bland
annat kan lasa om hur mo-
dern teknik lyfter vinerna
hos det valbekanta koo-
perativet i Deidesheim.
Meddela oss din e-post-
adress sa far du besked
direkt till din e-postlada
nar nasta digitala Vinfo
kommer ut. Mejladressen
ar pren@vinfo.se.

BY APPOINTMENT TO
THE ROYAL DANISH COURT

OLE L ARD
CO GEN
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HAMTA KATALOGEN
1 VARA BUTIKER

o ““
G AVA N ERIK JONSSONS EFTR.
GULDSMEDSAFFAR

www.jonssonsguld.se
Marumsgatan 4, Skara

GULD SILVER JUVELER

www.gavanjonkoping.se
Smedjegatan 7, J6nképing
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ATMOSPHERE

PINOT-CHARDONNAY
o &)
Catliier = f.r

Vill du seruera &kta champagne pa din sommarfest fore-
slar vi Champagne Cuvée de Pompadour. Den &r givetuis
torr och passar fint exempluis till ostron, skaldjur, fisk

- och givetvis som apéritif. En helflaska kostar 199 Kkr (ti-
digare 219 kr) och en halva gar for 115 kr (tidigare 129 kr),
magnumflaska (1500 ml) kostar 499 kr.

Cuvée de Pompadour finns i bestallningssortimentet.
Enklast bestdller du via granquistbev.se/7395. Darifran
leds bestallningen till systembolaget.se, dar du bland
annat anger i vilken butik du vill hamta champagnen.

Pompadour tilluerkas av det valrenommerade familje-
vineriet Ellner i Epernay. Vi har fler viner fran dem, se
rubriken Frankrike i sortimentsfoldern.

Pa Vinmonopolet i Norge finns dessutom Champagne
Charles Ellner Extra Brut, Nt 80388, pris 291,40 NOK.

14 VINFO X} JUNI 2014
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De flesta vinproducenter

gor ocksd mousserande viner.
I Tyskland kallas de Sekt, i
Italien sdger man Spumante
ochiSpanien dr det Cava. Hir
dr tre tips pd trevligt bubbel
som inte dr champagne - och
som kostar mindre dn du tror.

=-PREMIERE SEKT
Nr 87077, 67 Kr

Halvtorrt mousserande med fin frukt och
mineral i doft och smak. Ett bra alternativ till
dyrare droppar. Produceras av Riidesheimer
Weinkellerei i sydvéstra Tyskland. Vineriet
startades redan 1850 av lirarsonen Johann
Baptist Diedrich. Han larde sig det d4dla hant-
verket som larling pa plats i Champagne i
Frankrike. Premiere Sekt 4r en cuvée som
gors pa olika druvor fran flera tyska distrikt.
Passar fint som apéritif, till bufférétter och
skaldjur. Nr 87077, pris 67 kr. Bestill direkt pa
granqvistbev.se/87077

=>-CASA MARTELLETTI
ATMOSPHERE
N1 77439, 91 Kr

Torrt mousserande med aromatisk och fruktig
doft och smak. Denna prisvirda spumante
produceras av Casa Martelletti, som &r en

del av vinhuset Perlino i Asti i Piemonte i
nordostra Italien. Vinet bestér till lika delar
av druvorna Chardonnay och Pinot Bianco.
Det vinifieras enligt charmantmetoden och
jasning sker i tank. Innan buteljering bestdms
sothetsgraden med sockerlésning eller druv-
must. Utmérkt att dricka som apéritif och till
skaldjur. Nr 77439, pris o1 kr. Bestill direkt pa
granqvistbev.se/77439

=>-PAPET DEL MAS
Nr 76235, 1071 Kr

Torrt mousserande med finstdmd doft av
exotiska frukter och mandel. Frisk och fruktig
smak med sma fina bubblor. Produceras av
Celler Josep M. Ferret/Pepwines i Katalonien
inorra Spanien. Gors av druvorna Macabeu
(40 %), Xarello (30 %) och Parellada (30 %).
Papet del Mas &r en Reserve och har lagrats
minst 15 manader pa jéstfallning, vilket ger
en cava med mycket smak och bra kvalitet.
Passar bra att servera som séllskapsdryck och
till skaldjur, sallader, ostar, frukt och nétter.
Nr 76235, pris 101 kr. Bestill vinet direkt pa
granqvistbev.se/76235

FOTO: ANDREAS SPANGENBERG OCH PER-OLOF VON BROMSEN
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KREMSER PFAFFENBERG
RIESLING SPATLESE 1983

Varunummer: 92259.
Vintyp: Torrt, friskt & fruktigt. .
Pris: 199 kronor. Sdljstart: 2 juni.
Land: Osterrike.

Omrade: Niederosterreich, Kremstal.

!
|

Druvor: Rheinriesling.

Producent: Winzer Krems.
Passar till: = ¥ =

Fyllighet [lﬂ S‘OtmaEJ Fruktsyra[ﬂ

% Gyllene firg, doft med ton av grape-
frukt och lite petroleum med inslag av
citrongris. Fyllig, lite oljig smak med
viss pepprighet och elegant syra. Ser-
veras med fordel till patéer, skaldjur,
fiskratter och mildare ostar. Lamplig
dricktemperatur: 10-12 grader. Vinet
har stor lagringspotential och kan spa-
ras i ytterligare minst 10 ar.

Winzer Krems &r Osterrikes aldsta vin-

Vinskapen for den
v s Ol i kvalitetsmedvetne
Vinodlartraditionen i Krems vid Donau

stracker sig mer dn 2000 &r tillbaka i EuroCave fillverkar bland de frnédmsta vinskdpen i varlden, bé&de for
tiden. Tack vare det milda klimatet, kvaliteten pa jorden och de privat bruk och for restauranger.

lokala vinodlarnas hirda arbete har Krems utvecklats till en av
Osterrikes bista vinregioner.

Det hér vinet fran 1983, som Winzer Krems hidmtat upp fran
sin stora lagringskillare, 4r framstillt av Rheinriesling, en av De har exakt temperaturreglering, rétt luftfuktighet och god Iuftcirkulation
Osterrikes viktigaste grona druvor. Det har fatt en lang rad ut- ScandiCave ar aterforsaliare for EuroCave’s produkter i Sverige och
markelser och visar pé ett utmarkt sitt hur ett i grunden vélgjort hidlper Dig att hitta det skap som passar Dina 6nskemél och behov.
vin kan utvecklas och mogna med vilbehag!

Samtliga skap ger perfekt forhallanden for dina viner: Lagringsskap med
“en" temperatur eller serveringsskap med “fallande” teperatur 18-6 °C.

&
EURO(AVE "
Kapacitet: 50 - 240 flaskor
Olika Hyllsystem

Glasdorrar

Enkel reglering av temperatur

]

VEEEETLITTT

\

ScandiCave

Kungsholms Hamnplan 3, 112 20 Stockholm
Tel: 08 - 653 08 80 Mobil: 0705 84 06 45
info@scandicave.se | www.scandicave.se

$howr00m:
Ol & VinMagasinet, Karlbergsvagen 20, 113 27 Stockholm
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Nelson Pinot Noir 2011 och Mount Arthur
Reserve Riesling 2006 frdan Kahurangi
Estate pd Nya Zeelands sddra 6 dr perfekta
viner for grillfesten och sommarpartyt.

ahurangi Estate 4r en av de ledande producenterna i
den avldgsna dnationen och har sitt séte strax utan-
for Nelson pa nordvéstra spetsen av sydén, ett omrade
som karaktiriseras av sitt behagliga klimat med var-
ma och solrika somrar och milda vintrar.
Foretaget drivs sedan sexton &r av Greg Day tillsam-
mans med hustrun Amanda och numera ocksa dot-
tern Samantha. De har genomfért stora investeringar i
béde vingardar och vineri. Huvuddelen av produktionen é&r inriktad pa
vita viner av druvor som till exempel Sauvignon Blanc, Chardonnay,
Gewurztraminer, Pinot Gris och Riesling.

Flera av vinerna har fatt toppbetyg och tilldelats olika utmérkel-
ser, som till exempel Kahurangi Mt Arthur Reserve Riesling. Druvorna
plockas f6r hand och jéises delvis med skalen pi. Resultatet blir ett torrt,
druvigt och blommigt vitt vin som passar utmarkt till fisk och skaldjur,
sallader och kryddiga matratter.

- Hélften av var produktion gar pé export och en del av véra Riesling-
viner gér faktiskt till Tyskland, trots deras egen omfattande produktion
av den grona druvan, siger Greg Day belatet.

Men parallellt med satsningen pa vita viner dkar ocksa produktionen
av réda viner. PA Nya Zeeland é&r arstiderna de motsatta och vintern
ar nu pa vig. Vadret under den gdngna sommaren var fint och gynnade
sarskilt rédvinsdruvor som exempelvis Pinot Noir.

- Det dr sdllan som kvantitet och kvalitet gar hand i hand. Men s& har
det varit i ar. Dessutom kom vinskérden igang rekordtidigt och redan i
mitten av mars kunde vi plocka de férsta druvorna, beréttar Greg Day.

Efter att Pinot Noir-druvorna pressats gar druvmusten vidare till tem-
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peraturkontrollerade staltankar for jasning och vinerna

far sedan mogna pa smé ekfat under ett halvar for att

ytterligare utveckla sina smak- och aromdmnen.
-Kahurangi Pinot Noir &r ett medelfylligt, fruktigt och

smakrikt rétt vin som passar bra till allt frén fisk och kott

till sallader, milda ostar och choklad, sager Greg Day.

TEXT LEO OLSSON FOTO ANDREAS SPANGENBERG M FL

Mt Arthur Reserve Riesling 2006 ar ett torrt, vitt vin som
passar bra till fisk, skaldjur, sallader och kryddiga ratter.
Nr 84943, pris 137 kr. Bestdll pa granquistbev.se/84943
Nelson Pinot Noir 2011 ar ett medelfylligt rott vin som
passar till saval fisk, kott, sallader, ost och choklad. Nr
84934, pris 157 kr. Bestdll pa granquistbev.se/84934




Fraga efter
varavineri din

Systembutik

-38 kanske de hamnari hyllan

Systembolagets bestéllningssortiment blir allt mer populért i
takt med att kunderna uppticker alla de fina viner som gar att
bestilla darifran. For en tid sedan dndrade Systembolaget sina
rutiner och numera kan varor fran bestéllningssortimentet som
efterfragas tillrackligt mycket tas in i det ordinarie sortimentet.

-Du som handlar vin har fatt en unik méjlighet att paverka
Systembolagets utbud, sidger Johan Granqvist, vd for Granqvist
Beverage House.

Sa passa pa att aktivt fraga efter vara produkter nir du
handlar - da kanske de hamnar pa hyllan inom kort!

Systembolagets personal ska registrera alla artiklar som
efterfragas for att favoriterna pa sa vis ska kunna kvala in fran
bestéllningssortimentet.

GRANQVIST | Wi a

HEM SORTIMENT LEVERANTORER ARTUELLY MAGABINET VINFO INEPIRATION

SUNNY DAYS BOXVIN FOTBOLLSMALV) N

TILL GRILLAT RONNIE HELI.BT;ELES
EGET VIN

AN s o 4

Mevinte_

MARIUS RESE

KRYDDIGT

SPANIEN

BESTALL VINET
PA HEMSIDAN

Du hittar detaljerad information om alla vara produkter och
leverantdrer pd www.granqvistbev.se

Hér har du ocksa mojlighet att bestélla fran vart utbud av vin,
sprit och 61 som finns i Systembolagets bestéllningssortiment.

Du kan séka pé vin- och producentnamn men &ven skriva in
artikelnumret, till exempel granqvistbev.se/87077, s& kommer
du direkt till just detta vins presentationssida.

I bestillningsrutan fyller du i antalet flaskor du vill képa. De
laggs i varukorgen och nér du &r fardig med din order leds du
vidare till systembolaget.se for att slutféra bestallningen! Har
uppger du ocksa i vilken butik du vill himta varorna eller om du
vill ha leverans dnda hem (géller orter med hemkérning).

Gilla oss ocksa pa facebook.com/granqvistbev

NYAORBEDER
FOR TIDAHOLNME

Nu har vi 6ppnat upp var butik och
utstallning aven pa Lordagar!

Man - Fre 07:00 - 17:00
Lordagar 09:00 - 13:00
Sondagar Stangt

flaldellavikampanjen
'ochlerbjudanden

Finns'i
[=1 ' App Store | (P> Googk play

Registnenaldigifainyhetsbrevet

WWW. borgunda se/malladresser/

borgunda.se

Borgunda Bygghandel AB i Tidaholm
Ramstorpsvéigen, 533 32 TIDAHOLM - Tel: 0502 - 198 80, Fax: 0502 - 100 33

IMBORGUNDA

BYGGHANDEL

VINFO % JUNI 2014 17



ARTUELLT |

Vinn finalplats i
Golfhaftet Trophy
pa Bro Hof Slott

Gillar du golf - se hit! Nu har du chansen att vinna
tua platser i finalen i Golfhdftet Trophy pa Bro Hof
Slott Golf Club den 21 juli.

Golfhaftet Trophy dar en au Nordens storsta och
mest uppskattade amatortdavlingar i golf.

Vinfo har tua platser som vi lottar ut. En ldsare
vinner - men det gdller att forst kunna svara pa
foljande fraga: Vad dr en dylletuting?

Vinnare med sdllskap far sedan vara deltagare i
golftdavlingen pa eftermiddagen den 21juli. Logi i
dubbelrum pa centralt hotell i Stockholm natten
fore ingdr liksom transfer till och fran golfbanan
samt lunch under dagen.

Mejla svar samt ditt namn, adress och telefon-
nummer till tavling@vinfo.se senast 22 juni 2014.

®

Rosévin - som far sin fina férg av bla druvors skal - passar bra att
HELLSTROM v ’ N Q D L ‘ N G dricka till manga matrétter. Prova Granqvists rosa trio:

Langa Rosado Organic 2010 fran Aragonien i norra Spanien
gors av Merlot- och Syrahdruvor. Frisk smak med l4tt ton av
citrus. Passar bra till de flesta ritter med ljust kétt, kyckling och
fisk. Pris o1 kr. Bestll pa granqvistbev.se/70420

Spatburgunder Weissherbst 2011 frén det vilrenommerade
kooperativet i Deidesheim i Pfalz i Tyskland. Torrt, smakrikt vin
med ton av roda biar och druvor. Perfekt till fisk, pasta, sallader
R e och bufféritter. Pris 91 kr. Bestill pa granqvistbev.se/73764
namnet Hellstrom! Ronnies vin Portugieser Weissherbst 2012 kommer ocksa fran koopera-
Villa Tabernus Cuvée White 2012 tivet i Deidesheim. Ett friskt, halvtorrt vin med angeném syra.
finns att kopa pd Systemet, priset Serveras med fordel till fisk, latta kéttrétter, sallader och buffé-

ar 91kronor. Bestdll det enklast ritter. Pris o1 kr. Bestill pa granqvistbev.se/73763
pa granquistbeu.se/75287

Ronnie Hellstrom - under manga
ar hyllad fotbollsmaluvakt i tyska
Kaiserslautern - har sedan ett
par ar sitt "eget” vin. Nu har han
ocksa en "egen” vinodling. Utan-
for Bad Bergzabern i Pfalz finns
sedan tidigt i ar ett vinfalt med

DRINKFAVORIT oo
: drink som paminner om

[24

Starkuvinet Favaito Moscato do Douro T perfekt att seruera : Caipirinha och Mojito. g
somvdlkomstdrink pa sg‘»mmarfesteq. Det dr sott, fruktigt : 6 cl Favaito g
och har en smula angenam bitterhet i eftersmaken. Doften 1lime %
ar stor gch komplex med inslag av lL[ne och mandel. 3 tsk socker °
Favaito, som har en alkoholhalt pa 17 volymprocent, krossad is %
levereras au Adega Cooperativa de Fauvaios i orten Favaios : z
i Duoroflodens dalgang i Portugal. Moscatel Galego dr den . Skivalimen, blanda med g
dominerande druvaniomradet och dendr ocksa grundeni  : socker. Tillsatt krossad is, &
de olika starkuviner som kooperativet producerar. : Favaito och tér om med §
Favaito, som ska serveras valkyld, saljs i multipack om ¢ ensked innan servering. =)
10 sméflaskor & 6 cl. Nr 76321, pris 99 kr i bestéllningssorti-  : Toppa eventuellt med \ ;
mentet. Du bestaller enklast via granquistbev.se/76321 : myntablad. ""\ 5
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VINCONTORET SVERIGE

Starta eget VinContor!

Kom till vart informationsmote i Tidaholm den 27 juni

VinContoret finnsidag
pd tio orter. Men nu
ldgger viin en hdgre
vixel och siktar pd att
bli Sveriges ledande
foretag for dryckesevent.
Vi erbjuder dig ett starkt
koncept i en spdnnande
bransch. Hing med!

~

Vi s¢ker dig som redan arbetar med drycker och
provningar. Vi vill &ven ha kontakt med befint-
liga verksamheter dir drycker dr ett naturligt
inslag. Kanske driver du i dag en konferens-
anldggning som redan anordnar dryckesevent
for kunder via andra samarbetspartners? D&
vill vi hora fran dig!

Kort sagt - vi soker samarbete med afférs-
missigt drivna entreprendrer!

Vi erbjuder dig ett starkt koncept i en span-
nande bransch - utbildning, marknadsférings-
mallar och egen IT-plattform. Med oss far du

faktiskt det bdsta av virldar - du dr din egen
samtidigt som du kan kiinna dig trygg med
VinContoret som samarbetspartner. Dess-
utom till ett konkurrenskraftigt pris.

Var styrka dr det gemensamma konceptet. Ett
VinContor kan p& manga sitt skilja sig it fran
ett annat, men det paverkar inte vart gemen-
samma koncept. Tank p4 att en av de stora for-
delarna med att vara franchisetagare 4r den
direkta kopplingen mellan personlig prestation

och ekonomiskt resultat.

Las mer om oss pA www.vincontoret.se.

=>SA HAR
FARDU
VETA MER:

Valkommen till oss pa
Vulcanon i Tidaholm fre-
dagen den 27 juni klockan
17.00, sa far du veta mer
om oss och vart mal att
skapa 70 VinContor i
Sverige! Max 30 personer
(personlig anmalan). Forst
till kvarn galler.

Anmal dig pa adress
suerige@uincontoret.se
eller telefon 0200-120
320. Efter informations-
traffen har du mojlighet
att dta en bit mativar
restaurang.

Du kanske kdanner
nagon eller nagra som
ar intresserade? Berdtta
for dem att vivill bygga
Sveriges storsta vinkedja
och garna vill ha kontakt
med dem!

BLIMEDLEM | VINSALLSKAPET:
DU FAR SOMMAREN GRATIS!

Bli medlem hos Wastergothlands
Vinsallskap i Tidaholm - en social
motesplats for kreativa personer!

Teckna arsmedlemskap senast

30 juni 2014 och fa sommaren gratis.

Borja betala forst 1september.
Aktuellt pris: 1095 kr/manad + momes.
Det har erbjuder vi medlemmarna:
400 kvadratmeter spektakulara
och unika lokaler.
Tillgang till kallaren dagligen kloc-
kan 08-24 med egen nyckel.
Motesrum och umgangesrum for
ledningsgruppsmaten, saljmoten,
personalmaten, etc.
Delikatesstallrikar kan bestallas till
kdllaruaningen (6nskar du ta med en
egen matkorg ar detta helt ok).
Utrymme for lagring av drycker

under optimala férhallanden i var
kallare.

En trappa upp - matsal, cigarrum,
whiskybar, chokladrum, konferens-
utrymmen som kan hyras till special-
priser.

Event, prouningar med mera kan
skrdddarsys enligt dina dnskemal och
till rabatterade priser.

For foretag dr samtliga kostnader
avdragsgilla.

Unik tillgang till VinContorets
killare i Karlstad, Orebro och O-vik.

Mojlighet att dela medlemskapet
med ytterligare 2 foretag/personer.

Valkommen att kontakta oss for mer
information samt bokning pa telefon
0502-25 00 00 eller mejla till oss pa
tidaholm@vincontoret.se
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VINCONTORET TIDAHOLM

< PA GANG I SOMMAR & HOST

FOranmadlan och mer information, ring 0502-25 00 00 eller mejla till tidaholm@uincontoret.se.
Boka plats online pa alla euenemang via var uppdaterade webbplats, www.vincontoret.se/tidaholm

Vart kalendarium uppdateras [6pande, se hemsidan. Vireserverar oss for eventuella dndringar. e o
Aubokning som gors senare an 4 vardagar innan evenemang debiteras fullt pris. 3 .
Eventuell specialkost (vegetarisk, glutenfri eller liknande) ska meddelas vid bokning.

VinContorets
Créperie> &
Sommarcaté

o0 oo o _g® Tag med dina ndra och kdra pa : Sjuni
"med laCkra rakor dartlll! Créperie och Sommarcafé i kvdlls- ::::::
Valkommen att aunjuta . Onsdag4juni solen pa var terrass. Vi serverar . 26juni
VAT harliga sommarbuffé : Lérdag7juni matiga galetter for 99 kronor och © 3Bjuli
med grillat kétt, fisk, fagel, Ons:ag 1juni ljuuligt sota crépes for 65 kronor. : 10juli
5 ) ' o9 . Lérdag 14 juni ; i ; : 7augusti

rékor och méngagodatill- : onsdag18juni Qgssutom grillad panini, somriga | 14 augusti
behdr (bland annat sallad, : Onsdag25juni sotsaker och svalkande drinkar. . 21augusti
potati.s’ frukt, Sése-r, smor E Lordag 28 juni Under vara CTépeT[e- och Sommar- 28 augusti
och bréd). Pris 289 kronor ~ : °,'.“:39 2.i“I‘_i cafékvdllar har duoch dinavidnner : 4september
per person. Barn 0-4 &r :;:‘; d:zsslil:t i chansen att proua drycker p& egen
iter gratis, 5-12 &r betalar  © Lérdag12juli hand. Vi har tagit fram tre olika prouningspaket - ett
halva priset. Drop iniman : Lordag9augusti med vin, ett med 6l samt ett med whisky. Vinpaketet
au plats, men boka girna : Onsdag13augusti och Olpaketet (det sistnamnda serveras vid minimum

2 I B Srcag 16 augustl tud bestéllningar) kostar 99 kronor per person. Priset
bord pa 0502-2500 00 fOT  : onsdag 20 augusti U ‘ gar K perp : )
att sikert veta att ni far © Lérdag 23 augusti for whiskypaketet ar 149 kronor per person. Du vet val
plats. Vi hilsar vilkommen : Onsdag27augusti att VinContoret duen valkomnar dig som endast énskar
fran klockan 18.00. e300 augusti nagot gott att dricka? Drop in, men boka gdrna bord pa

By 6 september telefon 0502-25 00 00 for att veta att ni far plats.

Du ar valkommen klockan 18.00-22.00.
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VINCONTORET TIDAHOLM

VINCONTORETS
SOMMARFEST

TORSDAGSLUNCH
VDG RS S e e

Njut av en god torsdagslunch i : Sjuni.
lugn miljé! Kanske vid ett bord ::':::
i solen pa var terrass? Vi ser- 26'iuni
verar en harlig grillbuffé med © 3juli
kott, fisk, fagel, tillbehor, D ojuli
salladsbuffé, dryck, kaffe och ~ : 73ugusti
i = . 14 augusti
kaka for 100 kronor. Oppet

21 augusti
klockan 11.30-14.00. 28 augusti

. 4 september

LORDAG 7 JUNI

Mingla med Ronnie!

For attonde dret i rad halsar vivarmt
vélkommen till var Sommarfest! Nu
med helt nytt upplagg! l vartrad-
gard dukar vi upp ett antal prou-
ningsstand med drycker fran hela
varlden. Fem prouningskuponger
kostar 125 kronor. Kom och njut i den 1 y
oas som daljer sig pd VinContorets bak- 4 o -

sida. Prova goda drycker eller mingla med
fotbollsmalvakten Ronnie Hellstrom. Testa oof f g

raltils k@.&
Rrat k\?
raltskiva

Speedprouning - en snabb vinprouning med syra, hetta och
Fredag 22 augusti klockan 16.00

beska. Handla delikatesser fran Sueriges minsta saluhall samt
njut av konstnaren Maria Allohs verk ( var tradgard. Under
lunchen, klockan12.00 till 15.00, seruverar restaurangen enklare
ratter. Klockan 17.00 tander vi grillarna for en lacker grillbuffeé.
Drop in, men boka garna bord till grillen pa tel 0502-25 00 00
(ej bordsbokning till lunchen). Frientré. Valkommen fran kloc-
Upplev kraftfisket i Tidan utanfor vart hus pa Vulcanon! Vistartar
klockan 16.00 med kaffe och smérgds samt en liten genomgang om
kraftor och kraftfiske. Sedan ar det dags att lagga i mjardarna for
kudllens fiske. Medan kraftorna kryper i burarna njuter viauv en treulig
stund och en kall &L, ett gott glas vin eller alkoholfritt tillsammans.
N&r tiden &r inne vittjar vivara forhoppningsuvis fulla mjardar.

Klockan 20.00 dukar vi upp till en klassisk kraftskiva med "Vatterns
roda guld”, det vill saga vatterkraftor, och harliga tillbehor. Till maten
ingar ett glas uin, en 6l eller alkoholfritt.

VinContorets Kraftfiske och Kraftskiva ar en aktivitet som passar
hela familjen. For barn 0-4 ar 4r evenemanget gratis. Barn 5-12 ar
betalar 495 kronor. Priset for er uuxna ar 1.295 kronor per person. Tank
pa att kraftfisket krduer oomma kldader. Ni kommer att fa tid till att byta
om infor kraftskivan. Boka evenemanget pa telefon 0502-25 00 00.

kan 11.00. Komplett program pa vincontoret.se/tidaholm

FREDAGSKVALL
PAVINCONTORET

Ett gott och treuligt sétt att avsluta : 6juni
: 13juni

arbetsueckan pd. Sla dig ned vid ett
bord i kuéllssolen pavarterrass. Sippa 27 juni
paettglas gottuinellerenkall 6lsam-  : 4juli

tidigt som du ser ut sver Tidans blanka S nM juli
vatten. Daligt vdder? Ja da blir det att 8 augusti
sitta i var vackra matsal eller under 15 augusti
udra mysiga kallarvalu. Varje fredag 22 augusti
har viett nytt kvallserbjudande - mat 29 augusti
inklusive ett glas vin, en ol eller ett 5 september i
glas alkoholfritt for 149 kronor. Du kan CDI\H&)RET
ocksd valja a la carteratter fran var Sommarmeny. Dessutom - TieRmatm
erbjuder vi dig och dina vanner chansen att prova drycker pa : oA i i
egenhand. Vihar tagit fram tre olika prouningspaket - ett med
vin, ett med ol samt ett med whisky. Vinpaketet och ¢lpaketet
(det sistnamnda serveras vid minimum tua bestallningar) kos-
tar 99 kronor per person. Priset for whiskypaketet ar 149 kro-
nor per person. Drop in, men boka garna bord pa 0502-25 00 00
for att veta att ni far plats. Valkomna fran klockan 17.30.

0 © 0

T

Traffa Ronnke Hellstrom Aktuelit

“ =

SAJT | NY FORM. Nu har vincontoret.se/tidaholm

Kalendarium

LORDAGSBRUNCH
6 SEPTEMBER KL 11-15

Starta dagen pa bdsta satt med var

2614.05.23 - VinContorets Criverie

FOTO: STOCKFOOD, MIKAEL LUUNGSTROM OCH AMALIA DJURBERG

hdrliga buffé! Nybakat brod, smoothies,
crépes, dggrora, bacon, omelett, koru
och farsk frukt ar bara nagra lacker-
heter somvar lérdagsbrunch erbjuder.
Pris 179 kronor per person. Boka bord
pa 0502-25 00 00. Drop in fram till
klockan 14.00 iman av plats.

fatt ny design. Har hittar du all information om oss
och udra olika arrangemang, som fran och med nu kan
bokas online. Har kan du ocksa ldsa om vad vi erbjuder
isamband med fester och hogtider. Boka exempeluis
fodelsedags- eller brollopsfesten hos oss. Viordnar
ocksa minnesstunden efter begravningen.
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VIN & MAT |

4 PORTIONER

400 g norsk laxfileé,
utan skinn och ben
1dl sojasds, japansk
1tsk chili, rod

1msk ingefdra, farsk
1stjdlk citrongrds
1st lime

Tmsk sesamolja

3 st avokado

3msk olivolja
2msk limejuice

1dl radisa

1dl mango

1dl pepparrot

salt

Grilla laxen hastigt pa alla sidor i
hogst 1 minut totalt. Finriv ing-
efdran, hacka citrongraset och
finhacka chilin. Blanda soja, ing-
efdra, citrongras, chili, lime (saft
och skal efter egensmak) och
sesamolja i en bunke. Lagg sedan
laxen ien plastpase och sld i so-
jamarinaden. Lat laxen marinera
minst 4 timmar i kylen.

Karna ur och skala avoka-
don, lagg denien matberedare
tillsammans med olivolja och
limejuice. Mixa till en sldt creme.
Smaka av avokadocremen med
salt. Hyula radisa, tarna mango
och riv pepparrot. Skiva laxen i
centimetertjocka skivor vid ser-
vering och toppa med sojamari-
naden, avuokadocremen och de
rda gronsakerna.

= GOTT TILL GRILLAD LAX

| vindistriktet runt huvudstaden Wien i Osterrike kan olika druvor
vaxa tillsammas och ocksa skdrdas samtidigt. De jaser ocksa till-
sammans, vilket ger ett vin med frisk syra och spannande smak.
Ett riktigt bra exempel pa Gemischter Satz, som dessa viner kallas,

ar Wiener Nussberg 2012 fran 900-arsfirande Stift Klosterneuburg.

Det har fin doft av exotiska frukter och valbalanserad smak med
notiga inslag. Vinet passar bra att dricka till fisk, ljust kott och
pasta. Pris 98 kr. Bestdll enklast pa granquistbev.se/2923
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4 PORTIONER

500 g hégreuvsfars
1pkt tdrnat

bacon (140 g)

1msk olja

1tsksalt

2 krm nymalen suvart-

peppar

% dlolivolja
% dl balsamuindger
2 msk strimlad basilika

4 plommontomater,
skivade

125 g mozzarella, skivad

1rodlok, tunt skivad
1gul lGk, tunt skivad

hamburger- eller pita-
brod

Vispa ihop ingredienserna till vin-
dgrettenien skal. Smaksadtt med en
nypa strosocker, salt och peppar.
Blanda tomater, mozzarella och Ok i
en pase eller bunke. Vand ner vindg-
retten. Lat dra i 30 minuter. Blanda
fars, bacon, olja, salt och peppari
en bunke. Forma farsen till burgare.
Grilla dem pa en medeluarm grill
cirka 5 minuter pa varje sida. Fyll
hamburger- eller pitabroden med
caprese och baconburgare.

->-DRYCKESFORSLAG

Marius Reserva. Rott
vin fran Spanien. Pris 79
kr. Lds mer och bestall pa
granquistbev.se/71921

Memminger Gold. Under-
jast bayerskt lagerol. Pris
25,00 kr. Las mer och =
bestdll en 20-lada pa
granquistbev.se/89194

MARIUS

scarmvh

NEUBURG



W&Stel’gét})laubs Vulcanon, Vulcansvag1, 522 30 Tidaholm.

Telefon 0502-148 88.

6&‘(10615})115 AB E-post: info@wghh.se

Vulcandn, Vulcansvdg1, 522 30 Tidaholm.

Telefon 0502-148 88, fax 0502-158 88
R V I I wwuw.granquistbev.com info@granquistbev.com

Granqvist Beverage House importerar och séljer 61, cider, kvalitetsviner och spritdrycker
fran hela varlden. Forséljning sker till kunder pa svenska, norska och finska marknaderna
samt Duty-Free. Forséljning till privatkonsument sker i Sverige via Systembolaget, i
Norge via Vinmonopolet och i Finland via Alko. Forsaljning till restaurang och grossist

— GRUNDAT 1983— sker via Granqvist direkt. | Norge sker forséljning via Vectura. Foretaget samarbetar med
Grimsholmens Vin HB och ags av Wastergdthlands Handelshus AB.

BEVERAGE HOUSE

HAR FINNS
VARA MARKNADER
R
Sverige
Norge
« Tidaholm

Finland o

Duty-Free

00 00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000s0ssesscsssscsscscsscsscsscse

Vulcandn, Vulcansvag1, 522 30 Tidaholm.
Telefon 0200-120 320, fax 0502-158 88
www.vincontoret.se suerige@vuincontoret.se

VinContoret drivs av entreprendrer runt om i Sverige som &r inriktade pa att anvénda drycken somen

‘ O N I O R E I kommunikator. Drycken spelar en central roll i vart arbete, savali vara kundaktiviteter, resor, provningar somi
varalounger/vinkallare. Vierbjuder lustfyllda provningar av bland annat drycker, cigarrer, choklad, ost och

delikatesser. VinContoret anordnar gourmetresor till Europa och skraddarsydda resor for foretag och organisationer.

— GRUNDAT 2006~ Foretaget samarbetar med Handelshuset Sagner & Co AB och ags av Wastergothlands Handelshus AB.

0 0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000sesecsesacssesssscssesscsnsscsscssssccscsncse

L / s )
Johan Granquist Lennart Granqist Lennart Grimsholm Dan-Axel Flach Rikard Wallander Tord Norman
VD Sverige, Finland samt Duty Free, Norge och Inkopare, produkt- Produktassistent Saljare Stockholm
produktbedémning produktbedomning beddémning och och Mélardalen
restaurangkontankter

Lena Petersson Ing-Marie M Persson Amalia Djurberg Lena Granqvist Lise-Lotte Holmberg  Lotta Granquist
Ekonomiansvarig Ekonomi samt Marknadskoordinator Konferensansvarig Bokningskoordinator Produktbeddmning
grossistkontakter Tidaholm Tidaholm, Boras,

Jonkoping samt Massor

HAR FINNS VINCONTORET

Allt om utbudet pa de olika orterna landet runt hittar du pa www.vincontoret.se

w

BORAS JONKOPING KARLSTAD TIDAHOLM
vincontoret.se/boras vincontoret.se/jonkoping ~ Charlottellberg Lise-Lotte Holmberg
Tel 0331809813 Tel 036-4421113 Tel 054-40218 88 Tel 0502-250000

UPPSALA VAXJO ORNSKOLDSVIK OREBRO
Tommy Lennartsson Goran Stenberg Mats Jonsson Bengt Knutsson
Tel070-338 2205 Tel 0703-69 9145 Tel 0660-211560 Tel 019-232145
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TLAND

Nu finns det fem nya exklusiva whiskies fran
premiumsortimentet Scotts Selection:

= Aberlour 1990 Single Highland Malt 22 YO.
=- Tomatin 1993 Single Highland Malt 19 YO.
= Bowmore 1995 Single Islay Malt 17 YO.

= Bunnahabhain 1991 Single Islay Malt 21 YO.
= Caledonian 1964 Single Grain 46 YO.

For artikelnummer och pris, se sortimentsfol-
dern och rubriken ”"Skotsk Whisky”. Fr utférlig
information, sok pa respektive whiskys artikel-
nummer pé granqvistbev.se.

TRAFFA
0SS PA
HOSTENS
MASSOR

| sommar deltar viinte pa
nagra massor - men med
start iaugusti kan du traffa
oss pa flera platser och
prata om och prova drycker:
= Ol och Whiskymissa
Falkenberg 22-23 augusti
(olowhisky.se)

= Skoude Vin- och
delikatess

29-30 augusti
(dinmasspartner.nu)

= Smaka pa Ahaga i Boras
17-18 oktober
(smakapaahaga.se)

= ViniLinkoping

17-18 oktober
(uinilinkoping.se)

POSTTIDNING B

Wastergothlands Handelshus
Vulcanon, Vulcansvag 1
52230 Tidaholm

v 520407400

ENDAST

5l:-

_ Nr7047

|

Soligt vin
till Iagt pris

Sunny Days ir ett vitt, halvtorrt vin
fran Tyskland till riktigt 1agpris! Pas-
sar perfekt att avnjuta soliga dagar.
Vinet bjuder pa fruktig, medelstor
smak med inslag av ananas och man-
del. Smaken &r fruktig med inslag
av citrus, honung och &pplen. Sunny
Days passar perfekt som bordsvin till
de flesta lattare réitter samt som sill-
skapsvin. Vinet, som produceras av
kooperativet Moselland, gors till 40
procent av druvorna Miiller-Thurgau
och 20 procent vardera av Kerner
och Silvaner. Nr 70147, pris endast
51 kronor i bestéllningssortimentet.
Du bestéller det enklast via nitet,
granqvistbev.se/70147

= Lennart Granquist: \|L. har vl tua snapsbackar!

Ljuset och virmen ar tillbaka!
Utanfor VinContorets fonster
slingrar sig den dromska
Tidan och dess vatten ater-
speglar kastanjernas gren-
verk som speglar sig i det
morka vattnet. Talgoxen
jobbar pa med sitt "tittify,
tittify” och andhonan har
en anstrangande tid med
ruvandet pa de sma dggen
som snart ater ska ge oss ett antal
dunbollar som kommer simmande i
vattnet. Vilka manader vi nu har framfor
oss! Lat oss glémma snd, regn och rusk for
att dter njuta de udrmande solstralarna pa
var lekamen. Med sol och udrme kommer
ocksa grilloset att ldgga sig som en dimma

overvart land. Det dr dags att
ldsa nya grillrecept, lata sig
inspireras av olika matskri-
benters nyskriuna epos
och kanske duen prova pa
nagot nytt att dricka om
man inte vill halla sig till
de gamla sakra korten.
Aven omuihar uppei
det vackra Norden numera
dr mycket duktiga pa vin och
andra drycker med sina ursprung
nere pa kontinenten sa finns det ju en
gammal tradition med snaps.

Detta dr ndgot som vi pa Granquist Be-
verage House har tagit fasta pa genom att
under en langre tid prova oss fram till ett
antal nykomponerade snapsar. De forsta

resultaten kan du avsmaka i det vi kallar
En Back Snaps "roda backen”. Denna finner
dupa hyllan i ndstan alla Systembolagets
butiker landet runt.

Sedan april kan du dven bestalla den
senaste kreationen - En Back Snaps
"svarta backen". Sex helt nykomponerade
snapsar. Samtliga i fruktig stil med inslag
av olika sorters Orter eller kryddor. Aunjut
dem kylda men inte iskalla sa att de goda
smakerna finns kvar. All information om
vdra snapsar samt alla andra drycker som
vi har i vart sortiment finner du med latt-
het pa www.granquistbeu.se.

Treulig sommar dnskar jag er alla!

LENNART GRANQVIST
VD, Wdstergdthlands Handelshus AB

FOTO: MIKAEL LJUNGSTROM OCH ANDREAS SPANGENBERG



